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TITOLO 1 DISPOSIZIONI GENERALTI
CAP.1l NORME GENERALIY

ART. competenze del Sindaco

competenze dei servizi n.l ¢ n.8 dell*USL

direzione e responsabilitd dei servizi n.1 e n.s dell'UsL

opaerativita a livello distrettuale
collaborazione con gli ufficl comunali

s L b

CAP.2 PREVENZIONE E CONTROLLCO DELLE MALATTIE
INFETTIVE E DIFFUSIVE

ART. 6 attivitd 4di prevenzione e profilassi malattie infettive e
diffusive )
7 notifica
8 malattie infettive soggette a notifica
9 indagine epidemiologica
10 regelamento sanitario 1nterna31onale
11 s=schemi compertamentali
12 profilassi delle malattie infettive e Aiffusiva
degli animali :
12 misure antirabbicha
14 vaccinazioni
15 racegeolta dati vaceinagzioni
16 dati anagrafici
17 esenzioni
18 gcontrolli _
19 interventi wvaceinali straordinari
20 ammissioni a collettivitd
21 disinfezioni, disinfestazioni e derattizzazioni
e 22 obblighi
: 23 derattizzazione
24 avviai al pubblico
25 notifica intossicazione
26 prodotti impiegati
27 protezione addetti
28 controili
29 Intervente in aree private
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CAP.3 EBERCIZIO DELL'ATTIVITA' DI VIGILANZA SULLE PROFESSICNI
ED ARTI SANITARIE E CERTIFICAZIONT MEDICO-LEGALI

ART. 30 ambiti dell'attivitad 4i vigilanza

31 figure soggette a vigilanza

32 istituzloni sanitarie soggette a vigilanza

33 obbligo della registrazionme dei titoli

34 xrispetto delle norme deontologiche e di legge
35 vendita presidi medico=-chirurgici




ART. 36 autorizzazione sanitaria
37 competenge
38 prestazioni nell'interesse dei privati

CAP.4 ESERCIZIO DELL'ATTIVITA' DI PCLIZIA MORTUARIA

ART. 39 ‘normativa di riferimento
40 attivita necroscopica
? 41 depositi 4i osservazione e ebitori
42 costruzione 4i tombe e loculi
43 lavori nel cimiterc
44 trasgportoe cadaveri
A5 comunicazione e registrazione dati mortalita
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IGIENE DBL TERRITORIO

ACQUA POTABILE

disposizioni generali -~ attingimento dell'acqua
censimento delle fonti di approvvigionamsente

.gontenuto dello schedario

p&rzi di approvvigionamento in disuso
pozzi non autorigzati

provvedimenti del Sindaco nei casi di inadempienze
caratteristiche costruttive

parte superficiale del pozzo

tegtata del pozzo

po%zi a scavo .

pozzi attingenti a falde sovrapposte
captazioni da sorgenti

captazioni da acgue superficiali
serbatoi di accumulo

rubinette per prelievi

installazioni di contatori

lattura del contatore

gona circostante il punto di captazione
prima fascia

seconda fascia

protezione delle captazioni da acgue superficiali
po2zi 4i controllo

TRATTAMENTI DI POTABILIZZAZIONE
disinfezione

flocculazione

dejionizzazione ed addolcimento

accesso alle strutture

segnalazioni di wvariagzioni

ricerca e siruttamento di nuove risoras e approvvigiconament
documentazione da presentare

trasporto mediante cisterna

giudizio di idoneita per uso potabile
usi consentiti

acqua non idonea per uso potabile
situazioni d¢i rischio

normativa

500LC

igiene del suole - riferimenti legislativi
pulizia del suclo

acgue meteoriche

deflussc delle acgue

smaltiments di liguami zootecnmiei - procedure
norme Jgenerali

coatruzicne di bacini di accumule
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104
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197
108
io09

6

110
111
11z
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114
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ilse
117
lis
119
iza
121
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~fertilizzanti,concimi,ammendantl e correttivi

ANTIPARASSITARI, DISERBANTI E FERTILIZZANTI

tecniche costruttive dei bacini di accumulo
denuncia di modifiche e variazioni dell'allevamento
divieto di scarico nel sotteosueclo

svuotamentoe delle opere di smaltimento

medalita di smaltimento dei fanghi biologici
trasporto di ligquami

compost

serbatol

gerbatol 4i accunule dei serbatol chimici
condotti di collegamento

zona di carico e scarico

nettezza urbana

detenzione d4i rifiuti putrescibili
inmonrdezzal

pulizia indumenti, tappeti e stenditoi

ambito della disciplina

tutela delle acgue dall’inguinamento

difesa dal rumore
rumerogitd degli impianti
classificazioene in zZone
valori dei limiti massimi

autorizzazione alla vendita

deposite di smistamenteo

rilaacioc autorizzazicone

diniego autorizzazione

modifiche autorizzazione

revoca autorizzazicne

validiti dell'autorizzazicne alla vendita
abilitazione alla wvendita

rilascio abilitaxione vendita

validita cartificato ab;lltazlone alla wvendita
sospensione validita

vendita ed impiego dei presidi sanitari di I e IT o lak

locali deposito
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123
iz24
i25
iz2¢
i27
128
129
130
131
132
i33
134
135
136
137
138
139
140
141

caratteristiche locali

pianali scllevati da terra

materiale assorbente in caso di sversamento
acgue 4i lavaggio

proote Soccorso

zona di decentaminazione

impianto elettriceo

. prevenzione incendil

vtilizzazione di sostanze antiparassitarie
comunicazione trattamenti

modull di acquisto

trasporto

mezzi irroratori

distribuzione da terra

utilizzazione acque per diluizione
controllil

divieti 81 trattamentec

trattamenti in zone urbane

spaltimento contenitori e residui miscele




TITOLO 3 IGIENE EDILIZIA

CAP.1 IGIENE EDILIZIA

ART. 142 astrumenti urbanistici generali
143 .opgre soggette a concessicne
144 opere soggette ad autorizzazione L
145 vopere soggette a semplice comunicazione al sindaco :
146 domanda di conceasione =34 autorizzazione
147 documentazione
148 documentazicne altarnativa : Ll
14% norma transitoria
150 scheda per insediamenti produttivi in genere ;
151 precedurs LJ
152 parere SUL
153 termine tempi parere .
154 abitabilita,

155 domanda per abitabilita. LL

156 verifica ufficio tecnico, : .J

157 wverifica servizi USL. :

158 nulla osta nueve attivitd lavorative.

15% norme igiene del lavoro.

160 nuove attivita laveorative. :

161 nulla osta per lleserciziec di nuove attivitd lavorative |

162 comunicazione prevenptiva di attivita. Lﬁ

183 gtabilitd e sicurezza delle nuove costruzioni.

164 manutenzione e revisione periocdica costruzioni. I

165 ordinanza del sindaco. ‘

166 tossieci ad alto rischio.

167 sicurezza nei cantieri. &

168 recinzione.

169 proterzione dalla polvers,

17¢ servizi igienic¢i e approvvigionamento idrico.
DEMOLIZIONE.

171 difesa della polvere.

172 svuotatura pozzi neri etc..

173 allontanamente materiali di risulta.

174 sistemazione aree abbarndonate.

175 condizioni e salubritdi del terreno.

176 intercapedini e vespai.

177 isolamento termico-spessore muri.

178 cortili.

179 pozzi di luce o chiostrine. .

180 misure contreo la penetrazione dei ratti e dei volatili
neqgli edifici. ’

182 marciapiede.

id2 parapetti.

183 dmpiante di smaltimento delle acque picvana,

184 dmpianti igieniei.

185 impianti di smaltimente delle acque luride.
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182

193
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CAP.2

195
196

obblige dell'allacciamento alla fognatura comunale.
acque di scarieo provenienti da insediamenti aivili.
dimensionamento e caratteristiche delle fosse sattiche
e degli impianti di depurazione delle acque luride.
approvvigionamento di acgqua potabile.

erogazione dell'acgua-rete di distribuzionse.

cassoni per il depositeo dell'acgua potabile.

requisiti di fruibilitd a persons fisicamente impedite.
applicazione della legge n. 13 del 9,1.1989.
estengione della normativa.

ragolamentazione generale.

dichiarazione di alloggio antigienico.

dichiarazione di alloggic inabitabile.

REQUISITI IGIENICI DEGLI ALLOGGT

197
198

199
200
201
202
203
204
205

2086

207
208
209

210
211
212
213
214
215
216

217
218
213

220

221
222
223
224
22E

campo di applicazione
classificazione dei locali adibiti ad abitazione privata
DIMENSIONYT E CARATTERISTICHE DEI LOCALI DI ABITAZICNE

altezze

superfici

illuwinazione

aercilluminazione naturale

requisiti minimi di {1luminazione naturale e diretta
superficie illuminante utile

calcelo della superficie illuminante in presenza

di ostacoli

calcole della superficie illuminante per i locali
di profonditi maggiecre di 2,5 volte 1l'altezza della
fineatra

requisiti delle finestire

illuminazione artificiale

illuminazione notturna ed esterna

VENTILAZIONE E AERAZIONE

dichiarazione di responsabilita

normativa integrativa

superficie apribile e ricambi minimi b'arxia

stanze da baglo & WC

‘eorridei, disimpegni Ecc.

definizione di canme di ventilazione
ipstallazione di apparecchi a combustione
negli alleggi

aivieto di installazione di apparecchi a gas
installazione di apparecchi a gas
colleagamento

targhe ed istruziomni

definizione di canne fumarie

definizione di canne d4i esalazione .
alliontanamento dei prodotti della ceombustione
allontanamento odori ecc.

collegamenti 2 canne fumarie
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ART.

2286
227
228
229
230
231
232

233 ..

234

235
234
237
238
239
240
241
242

243
244
245
246
247
248
249
2EQ
251
252
253

254

255
256
257
z2b8
259
260Q
261
262
263
264
265

266
267
2648
269
270
271
272
273
274

aspirateri meccanici

limitazione del tiraggio

canne fumarie e di esalazione
caratteristiche delle canne

megsa in opera

cannea fumaria singole

c¢anne fumarie collettive

comignoll: tipi

comignoli: altezze ed ubicazioni
TEMPERATURA ED UMIDITA'

gspassore deil muri esterni

impianto di riscaldamento

umiditd -~ condensa

CONDIZIONAMENTO: CARATTERISTICHE DEGLI IMPIANTI
IMPIANTO ELETTRICO

INSTALLAZIONE DI BOHMBOLE DI GAE LIQUEFATTO
IMPIANTCO DI ASCEMEBEORE

SCALE

SOPPALCEI, SEMINTERRATI ECC.

soppalechi: superficie ed altezza
aereoilluminazicone dei soppalchi
seminterrati e sotterranei: definizione
caratteristiche ed uso dei loealil seminterrati
autorizzazicne ali'uso abitative

locali al piane terrenc

sottotetti: isdolamento e licenza dTuse
scale di use collettivo

caratteristica dei materiali delle asgale
sicurezza delle scale ad use ¢omune
larghezza delle scale

dimensziona dalle scale ad usc comine
scale a chioceicla

chiusura delle scale ad usc comune
RIFIUTI DOMESTICI

obblighi al conferimento

depositi a raccoglitori
carattaristiche del locale immonderzzaioc
caratteristiche dei cassoni raccoglitori
canne di caduta

rifiuti di facile reperibilita

deroga

rifiuti non demestici

CABE RURALI: PERTINENZE E STALLE
definizioni e norme generali

locali pexr laverazioni e depesito
dotazione di acgua potabile

scarichi

rifiuti seolidi

ricoveri per animali: procedure
caratteristiche generali dei ricoveri
stalle per bowini

porcili
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ART. 275 polli e conigli
576 abpeveratol, vasche peXr i1 lavaggile
EDIFTICTI ADIBRITI AD ATTIVITA' LAVORATIVA
277 campi di applicazione
278 classificazione del locali
caratteristiche strutturalil dei fabbricati:
279 altezza dei locall
280 -.superficie dei locali
2g1 1dcali interrati e seminterrati
282 uscite
283 soppalchi
254 scale e parapettd
285 barrilere architettoniche
-6 dotazione dei servizi igienico assistensziali
287 TnNumero & caratteristiche dei servizi
g3 isoclamento termico, riscaldamento e aerazieone
g9 illuminazione naturale
290 deroghe
291 dilluminazicne artificiale
difesa dagli agenti nocivi:
292 inguinamenti aere: polveri,fumi, nebhie ec¢c
243 rumcre
294 vibrazione
295 alte temperature
296 sistemazione dell’area esterna
297 pavimentazione
»9g trasporto interno
29% mense
300 diviete distributore alimenti

CAP.2 EDTFICI AD USC SCOLASTICO
SCUQLE ELEMENTARI

ART. 301 ubicazione
102 ambienti scelastici
303 illuminazione
304 servigi igienici
305 scale
306 palestra coperta
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SCOUOLE MATERNE

ART. 307 scucle matarne
‘308 elementi foandamentalil

ASILI NIDO

ART, 309 normativa

o



ART. 310

CAP. 4

ART., 211
312
313
314
316
316

CAP.5

ART. 317
318
318
320
321

CaP.o

ART. 322
223

324

325

326

327

328

329

3340

- 331

332
333
334
335
336
337
33s
339
3440
341
342
342
344
345

LEGISLAZIONE SUGLI EDIFICI SCOLASTICL

AUTORIMESSE PUERBLICEE

raquisiti
.. autorimesse:requisiti igienici
locali accesgori
gervizi
guardiola
lavagglo

LOCALTI DI RITROVO E FER PUBBLICI SPETTACOLI

gubatura minima
servizi

requisiti

divieto 4di fumare
normativa generale

PISCINE

DEFINIZIONE DI PISCINA

CLASSIFICASIONE DELLE FISCINE ,
TIPC DI UTILIZZAZIONE - CARATTERISYICHE
DESTIHARIOKE

CAMPO DI APPLICAZICNE ED AUTORIZZAZIONE _
CARATTERISTICHE DELL'AREA DI INSEDIAMENTO DELLE PISCINE 3
ELEMENTI FUNZIONALI DEL COMPLESSO PISCINA '
LE VAsCHE

spazi perimetrali intorne alla vasca
spazi direttamente connesai alle attivita
natatorie e di kalneazione
~delimitazione spazi dl attivita

altezza vane vasca

gegzione sServizi

atrio di ingrasso

spogliatol

deposite abiti

servizi Igienici

presidi di bonifica dei bagnanti

deposito attrezzi

sezione impianti termiei

gircolazione dell'acgua nelle vasche
riciecli

immissione acqua di reintegro
trattamento dell'acgua




ART. 346 sostanze da utilizzare per 1l trattamento

dell'acgua i immissicne in vasca

347 sezione per il pubblico

348 saezione dei servizi ausiliari

349 servizi per portateri di handicap

350 REQUISITI IGIENICO AMBIENTALI

351 . SEZIONE GESTIONALE

352”‘“SPECIFICHE NORME DI SICUREZZA

353 NORME ¥FINaALT E TRANSITORIE

CAP.7 LAVANDERIE

ART. 354 Jlavanderie: autorizzaziona

3545 domanda -
356 carattaristiche della lavanderia ad umido

357 lavanderie industriali ad umide

358 lavanderie z secco

359 veicoli per il trasporte della biancheria
369 Dbiancheria infetta

CAZ.8 BARBIERi, FARRUCCHIERI ED ATTIVITA' AFFINI

ART. 361 autorigzazione
362 carattaeristica dei loecali
363 attrezzature
364 servizi igienici
365 igiene personale degli addetti
366 tosatura animali

CAD.9 SERVIZTI RICETTIVI

.
.
d
¥
.
T
I
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L

" ART. 367 ATTIVITA' AGRITURISTICHE

E

ART. 368 STRUTTYURE EXTRA ALBERGHIERE
ART. 36% STRUTTURE ALBERGHIERE

ART. 370 RESIDENZE PER ANZIANI

ART. 371 COMUNITA' PER MINORI

ART,. 372 ALBERGEI DITURNI

ART, 373 PALESTRE
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CAP.1
ART.

CAR.2

ART.

O 4

374

376
377
378
379
380

381
382
383
384
385
385
387
388

389

350
391
392
393
394

395
396
337
398

399

1400
401

IGIENE DEGLI ALIMENTI E DELLE BEVANDE

DISPOSIZIONT GENERALT
ambiti e corgani di wvigilanza

375 .. provvedimenti dell'autoritd sanpitaria

deficienze dei locali e delle attrezzature

analisi e risultati campionamenti

irregolarita delle merci

Saquestro

personale addetto alla produziocne, preparazione,
manipeclazione e vendita delle sostanze alimentari
libretto idoneitd sanitaria

conservazione libretto idoneitid sanitaria

rinnove librette sanitario

segnalazione dei cazi sosgpetti

accertamenti estemporanei

abbigliaments e requisiti igienici di comportamento
autorizzazione amministrativa _

autorizzazione sanitaria per stabilimenti, laboratori
di produzicne,preparazione e confezionamento, nonché
depositi all'ingrossc di sostanze alimentari ed sgser-
cizi per la somministrazione al pubblico di alimenti
& bevande

modaliti per il conseguimento dell'autorizzazicne per
lfesercizio

STABILIMENTI E LABORATORI DI PRODUZIONE,
PREPARAZIONE E CCNTFEZIONAMENTO

nerma generale

locali degli stabilimenti e dei labeoratori
caratteristiche dei locali

divieto 41 accesso aglli animali

stabilimenti e laboratori industriali con annessi
reparti di vendita

laborateri artigianali

laborateri artigianali annessi ad esercizi di vendita
dexraghe

caratteristiche degli impianti di lavorazicne, dei
depositi dell'acgua potabile, dei servizi igienieid

a deil sistemi di smaltimento

carenze riscontrate in sequitc a controlli igienieco-
sanitario

pulizia dei locali e degli impianti

apstanze alimentari deperibili alterate

172




CAP.3 ESERCIZI DI VENDITA

ART. 402 autorizzazicne amministrativa per aprire, rilevara,
trasferire o modificare esercizi di vendita alimenti
e/o bevande - autorizzazione sanitaria per esercizi
che commercianc o vendone particolari sostanze alimentar:
403 caratteristiche strutturali degli esercizi 4di vendita
"~ -.a1 pubblice
404 attrezzature
405 protezicne e conservazione degli alimenti
408 raccoelta a smaltimento dei rifiuti
407 alementi estranei :
408 vendita di prodottl surgelati
409 carta o altro materiale per avvelgere soztanze alimentar:

410 meodalitd 4i vendita degli alimenti non in ¢onfeszione
sigillata

411 maneggio della moneta

412 vendita 431 generi diversi

413 vetrine di custedia e di esposizione

414 sostanze periccleose e nocive

415 sostanze alimentari alle state sfuso

CCLCLCCLCCCE

T

CAP. 4 PRODOTTI ORTOFRUTTICOLI - FUNGHI ~ TARTUFI

ART. 416 divietil di wvendita
417 esercizi di wvendita _
418 wvendita di angurie a fette
419 igiene dei prodotti in vendita
420 esposizione dellz merce
421 divieti
422 funghi e-tartufi
423 auvterizgaziconi
424 funghi - casi di divieto di vendita
425 funghi non riconoscibili
i 426 vendita funghi freschi e tartufi freschi
kL 427 limitazioni e controllil
428 funghi freschi e tartufi freschi
specie di cul & ammessa la vendita
42% funghi freschi coltivati
430 funghi condizicnati
431 funghi secchi
432 funghi surgelati
433 raffigurazicni sulle confezioni
434 utilizzo dei funghi secchi in preparazioni diverse

;ﬁit:f%ﬁl::ﬁgi!::jéic:%

' CAP.5 REQUISITI DEGLI SPACCI DI CARNE E PESCHERIE

ART. 435 gpacci dl carne
436 pesacheris

13




CAP.6 LOTT2Z CONTRO LE MOSCHE

ATR. 437 lotta contro ie mosche

|
CAP.7  ESERCIZI DI VENDITA IN FORMA AMBULANTE | i

ART. 438-. vendita ambulante - norme generalj

439 commercio ambulante a posto fisao i

440 area di mercate ambulante a posto fisso |

441 generi consentiti e modalitid di vendita 1

442 commercic ambulante & intinerante - generi consentiti _

443 autorizzazicne sanitaria dei mezzi usati per la |
vendita ambulante

444 requisiti igienici dei mezzi usati per la vendita ,
ambulante i:

44% vendita con autcmezzi - generi consentiti g

446 locali di deposito i

447 meodalita 4i wvendita

CAP. 8 RSERCIZT PUBBLICI DI SOMMINISTRAZIONE E
PREPARAZ;ONE DI ALIMENTI E BEVANDE
(bar, pasticcerie, tavele caide,
tratteorie, ristoranti e menss)

ART. 448 dispeosizioni generali

449 reguisiti generali

450 arredamenti, attrezzature ed utensili-
operazioni di pulizia

451 risteoranti,trattorie,tavole calde,mense agiendali
refezioni scolastiche-requisiti strutturali.

452 Dbar e assimilabili-requisiti strutturali.

453 zone di cottura e preparazicne dei cibi
installazicne degli impianti di cottura.

454 lavaggio tazzine e bicchieri nei bar s assimilabili.

455 o©olio di frittura.

456 somministragione in pertinenze esterne.

457 protezicne,conservazione e modalitid di preparazione
di alimenti e havanda.

458 preparazioni estemporanee.

459 feste popeolari

CaAP. 9 ESERCIZI DI DEPOSITC ALL"INGROSSO

ART. 460 autorizzazioni
461 raguisiti dei locali
462 attrezzature per la conservazione
463 collocazione delle sostanze depositate
464 merci consentite
465 disinfestazione e derattizzazione

14




]

-ﬁt;: =

-
H|

i

ART. 466
467
468

CAP.10

ART. 469
470

471

CAFP.11

ART. 472
473
474
475
476
477
478

ART. 479
480

481

movimente veicoli
norme di sicurezza e igiene del lavoro
persconale addetto

DISTRIBUTORI AUTCMATICI E SEMIAUTOMATICI
DI SOSTANZE ALIMENTARI

requisiti.
sostange distribulte-requisiti e indicazioni
personale addette al rifornimento

MEZZI DI TRASPCRTO DI PRODOTTI ALIMENTARI

norme generali
mezzi d4i trasporto soggetti ad autorizzazione sanitaria

domande per il rilascio dell'autorizzazione sanitaria
registro delle autorizzazieni

idoneita del veilcolo al trasporte delle sostanze aliment
cisterne e contenitori-garatteristiche e manuienzicne
condizgioni §i temperatura durante il trasporto.

NORME FINALI E TRANSITORIE

SAMNZIONT
ABROGAZIONE DELLE NORME PREESISTENTI

ENTRATA IN VIGORE.
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NORME GENERALT

ART. 1 COMPETENZE DEL SINDACO %
L'Zutorita Sanitaria locale & il Sindaco, al sensi dell’art.13
della legge 23.12.1978 n9°832. 3
T1 Sindaco esercita le attribuizionl @i cui allfart.4 della legge g.
Regionale:.17.10.19%983 n°6y e successive modifiche ed integrazioni, -
avvalendecsi del Servizio n.l - Zgiene Pubblica e n.8 - Veterina-

L

ria, della U.S.L.

ART. 2 CCOMPETENZE DEI SERVIZI N.l1l E N.8 DELL'U.S.L.

T Servizi n.1 e n.2 istituiti e regolamentati ail sensi della legge
Regionale 70/84, provvedono a dare le prestazionl tecniche di com-
petenza, fermi restando 1 compiti specifici del Presidio Multizo-
nale di Igiene e Prevenzione (S.M.P.) per quanto previsto dalle
disposizionl Regionali vigenti.

Al sensi dell'art.l10 della L.R, 69/83, tutte le attivita di vigi-
lanza in materia di igiene e sanita pubblica, gid esercitate
dall'Ufficiale Sanitario e dal Medico Provinciale, sono svclte dal
Servizio n.l dell'U.S.5L.. Al sensi dell'art.l4 della L.R. 63/83,
Futte le attivitd in materia di vigilanza, igiene e prefilassi ve-
terinaria, ¢ilia .esercitate dal Veterinario Provinciale sono svolte
dal Servizic n.8 dell'U.S5.L..

ART. 3 DIREZIONE ¥ RESPONSABILITA' DEI SERVIZI ¥.1 E N.8
DELL'U.S8.L.

I Servizi n.l1 & n.8 deil'l.8.L. esercitano le proprie competenze
tecniche in autonomia e senza livelli gerarchici che non sianec gii
Organi di Amministrazione dell'U.5.L..

I Servizi operano sotto la direzione dei Responsabilli Qel Servi-
zio, i cul compiti, mansioni e funzicni sone previsti da apposite
leggl Regionalli.

ATR. 4 OPERATIVITA' A LIVELLC DISTRETTUALE

A livello distrettvale, i Servizi n.1 e n.8 tramite propri Opera-
tori funzionalmente addetti all'eguipe distrettuale e con la col-
laborazione ed integrazione degli Operateri di altri servizi
@ell U.S.L., operanti nel Distretto, deveono assicurare l'espleta-
mentc delle prestazioni previste dalla legge Regionale 639/83 e
successive medifiche ed integrazioni.

ART., 5 COLLABORAZIONE CON GLI UFFICI COMUNALI #

Gli Uffici Comunali, nell'ambito delle rispettive competenze €
delle disponibilita di servizio, su richiesta deil Responsabill del
Servizi n.1 & n.8, assicureranne la massima collaborazione agli O~
peratori dei Servizi per lo svolgimento del propri compiti, fornl-
ranno tempestivamente tutta la documentazicne, 1 dati informathl
e conoscitivi richiesti, segnalerannc ai Servizi tutte le situar
zioni, i fatti e gli atti attinenti le materie di competenza degll

stessli Servizi.



PREVENIZIONE B CONTROLLGC DILLE
MALATTIE INFETTIVE FE DIFFUSIVE

ART. 6 Attivitd di prevenzione e profilassi malattie infettive e
diffusive. .

Spetta all'Unita Sanitaria Locale provvedere zlla profila=si del-

le malattie infettive e diffusive attraversoc l'adozione delle mi-

sure idonee, a prevenirne 1l'insorgenza.

L'U.0.Igiene Pubblica ha funzioni di ccordinamento, sorveglianza

ed indirizzo su tutto il territorio della U.S.L. in ma*teria di

prevenzione e profilassi delle malattie infettive e diffusive, in

particolars per guante riguarda le seguenti attivita:

a) vigilanza igienicc-sanitaria ;

p) profilassi delle malattie infettive e diffusive trasmissibili
all'uomo;

¢) notifica ;

d) vaccinazioni .

e) disinfezioni,disinfestazioni , derattizzazioni ;

) trasporto di malati infetti o sospetti.

L'U.0.Attivita Sanitarie di Comunitd collabora e/o esegue le at-
tivitd di cui sopra.

Dette attivita nell'ambito dei presidi di diagnosi e cura vengono
svolte dalle UU.00. competenti.

ART. 7 MNotifica.

Al sensi delle leggi vigenti chiunque esercitando una professione
sanitaria venga a conoscenza di un caso &i malattia infettiva o
parassitaria, accertata o sospetta, deve farne sollecita neotificsa
al Distretto Sanitaric e coadiuvare l'autoritid sanitaria nelltap~
prontamento ed esecuzione delle misure igieniche necessarie.
L'cbbligo dl segnzlarzione compete anche ai direttori di scucle,
coilegi, istituti di ricoveroc e cura, direttori di piscine e im-
pPlanti sportivi per casi di malattie infettive e parassitarie che
sl verifichino nella rispettiva collettivitd, ai titolari di in-
dustrie, ai proprietari e condutteri di latterie e vaccherie, a-
gli albergatori ed affittacamere, ai titolari di esercizi alinen-
tari, per i casi di malattie infettive e parassitarie che si ve-
rifichine all'interno delle rispettive aziende.

ART. 8 Malattie infettive soggette a hotifica.

L'elence delle malattie per cu’l & previsto l'obblige di notifica
€ quello approvato c¢on D.M. 15 dicembre 1990.

Nel caso che l'accertamento di una malattia soggetta a notifica

-~ obbligatoria sia fatto da un medico, gquesti ha 1'obkligo di inol-

trare notifica su apposito modulo che dovra essere stampatao a cu-
 ra- dell'U.sS.L.. Nei casi in cul venga effettuate il ricovero o-
"'Spedaliero la notifica su modulo sara effettuata dal medico ospe~-
daliero.

““@ualora successivamente all'inoliro della notifica intervenga una
modificazione delle diagnosi, guesta andrd tempestivamente segna-
lata al Distretto.
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Nel caso 4l pazienti residenti in comune non facente parte i
dell'U.S.L., sard compito del Distrettc segnalare soltanto il ca-
sn al Responsabile de211'U.C. Tgiene Pubblica dell'U.8.L. di re- L
sidenza per gli oppeortuni provvedimenti. i

Il medico che osserva un caso di malattia infettiva accertato o
sospetto, .deve provvedere alla effettuazione di tutte le misure
necessarie onde prevenirne la diffusione, fornire alle perscne ,
conviventi le istruzioni e le informazieoni del caso, provvedere LL
qualora richliesto, alla contumacia o all'isoclamento a demicilio o l
in anbiente ospedaliero.
Il medico del Distrette coadiuvato da altro personale del Di-
stretto, effettua 1'indagine epidemiologica, verlifica 1'adozione Li
delle misure profilattiche necessarie, segnala al Responsabile .
dell'U.0.Igiene Pubblica casi di rvilevanza epidemiclogica ed i- Hi
(1

ART. 9 Indagine epidemioclogica. Li

noltre allestisce la notifica del modello 15.
L'U.0. Igiene Pubblica , essendo respconsabile della sorveglianza
epidemiclogica nel territorio assicurerd gli interventi necessa-
ri, secondo la rilevanza epidemiologica della malattia. Per guan-
to di competenza deve essere impegnato e coinvolte 1'0.0.
Veterinaria.

Per l'attuazione dei provvedimenti sopra descritti, ci si atterra
ai protecelli comportamentali dispesti dall'U.0. Igiene Pubblica
nonché a quelli regionali e nazionali.

In casi di malattie 3di particolare interesse al fini &i Sanita
pubblica 1'U.0. Igiene Pubblica o 1'U.0. Veterinaria, per guanto
di competenza, ne daranno comunicazione al Dipartimento Sicurezza
Soclale della Regione.

E! fatto obbligo inoltre ai sanitari di comunicare, nel pil breve
tempo all'U.0. Igiene Pubblica, dqualungue manifestazione di ma-
lattia infettiva, non soggetta a notifica, che per la sua natura
e per il numero dei casi possa costituire pericole di diffusionhe
epidenica.

A11'U.0. Igiene Pubblica compete, anche tramite 1l personale
dell'U.0. Attivitd Sanitarie di Comunitd, la sorveglianza salle
misure di profilassi nelle collettivita. - ,
L'U.0. Igiene Pubblica provvede a trasmettere mensilmente all'aAs-
sessorato regionale, per ogni caso di malattie elencate, i wo
delli 15 (notifica obbligatoria di malattie infettive e dlfquL’
ve) ed il modello 16 riassuntivo dei casi suddivisi per classi ai

etd.

ART. 10 Regalamento Sanitario Internazzonale. L
Fermi restando i provvedimenti di cui agli articoll preceden

nel caso dl malattie diffusive sottoposte al regolamento sani
rio internazionale e comungue ogni Gualvolta si verifichi un
aceertato o sospetto di malattia infettiva esotica dovrd 2
data immediata comuniczzione, & comungue entro 12 ore, 2
Igiene Pubblica della U.S.hn. e da guesto al Servizie di Igi
Pubblica della Regione. : C

P
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ART. 11 EBc¢hemi comportamentali.

Tuttl gli interventi di cul ai precedenti articoli dovranno uni-
formarsi agli scheml comportamentali stabiliti dai conpetenti or-
gani regicnalil-e nazionali.

ART. 12 Profilassi delle malattie infettive e diffusive degli a-
nimali, trasmissibili all'uomo.

L'U.0, Igigne Pubblica cocllapora c¢on 1'U.0Q. Veterinaria nella

prevenzicne delle malattie infetfive.e parassitarie degli animelj

trasmissibili all'uomo e nella attuazione delle misure atte ad

impedirne la diffusicne.

ART. 13 Misure antirabbiche.

Quando un cane, un gatto o altro animale capace di trasmettere la

rabbia produce lesioni ad una persona, deve essers fatta notifica

sia dal proprietarioc detentore dell‘animale, =ia dal nmedico che
ha assistito la persocna, al Distretto che provvede:

a) a segnalare l'animale morsicatore all'U.0. Veterinaria per le
osservazicni e gli accertamentl previsti dal regolamento di
Pelizia wveterinaria; _

b} ad eseguire o far eseguire eventuale trattamento profilattico
della persona lesa. '

I1 Servizio Veterinaria ed 11 Laboratorio, nel caso l'animale

fosse ucciso e sottoposto alle analisi previste, comunicheranno

sollecitamente all'U.0. Igiene Pubblica l'esitoc dell’'osservazione
efo delle analisi eseguite.

& cura del proprietari, i cani , nei luoghi pubblici e nei nezzi

di trasporte pubblico , devono portare la museruocla e devona es-

sere tenuti al guinzaglio ;

Possono essere tenutl senza muserucla: :

-1 cani da guardia soltanto entro i limiti da sorvegliare, rurché
non aperti al pubblico; . '

—1 cani pastori e da caccia guando siano rispettivamente utiliz-
zati per la guardia delle greggi e per la caccia, nonché' i
canli delle Forze Armate e della Polizila utilizzati per il
servizia.

ART. 14 Vaccinazioni

Le vaccinazioni obbligatorie e facoltative sono eseguite dai Ser-
vizi dell'U.5.L. o dai Medici convenzionati o privati sottec il
controllo del Distretto e con il coordinamenta dell'U.0., Igiene
Pubblica.

ART. 15 Raccolta dati vacecinazieni.

Presso i1l Distrette & tenuta nota in appositc schedario delle

vaccinazioni eseguite.

_,wPltre-allo schedario individuale conservato negli uffici del Di-
_Stretto, ciascun utente residente deve essere fornito di apposito

. 'tesserino riportante i dati sommari delle vaccinazioni subite.

S Tutti 1 sanitari che comungue eseguone vaccinazioni hanno 1'obh-

-
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bligo di darne comunicazione, per iscritto, al Distretto per la
registrazione delle vaccirazionl praticate, indicando per ogni
soggetto 1 dati anagrafici, il domicilie, il tipe di vacelno, il
nome della ditta produttrice,il numero della serie di fabbrica-
zione, la data di scadenza e del contrello dellc Stato, nonché la
data in cul sono state eseguite. L'U.0. Igiene Pubblica riceve
Gai Distretti i dati relativi alle dosi vaccinall eseguite e 1i
trasmette semestralmente al Dipartimento Sicurezza Sociale della
Regione con médello 19.

ART. 15§ Dati amagrafici.

L'ufficio dello Stato Civile trasmette mensilmente al Distretto,
o in rapporto alle esigenze organizzative, all'U.0., Igliene Pup-
blica 1 datl anagrafici di ogni nucvo nato.

Lo stesso ufficio trasmette parimenti ogni mese al Distretto o,
in rapportoe alle esigenze organizzative, all’U.0. Igiene pubbli~
ca, l'elence corredato delle generalitd, degli immigrati, degli
emigrati e dei deceduti di etd inferiere a 15 anni.

ART. 17 Bsenzioni.

I soggetti in condizioni fisiche tali da poter subire danno se
sottoposti a vaccinazione, posseno esserne temporaneamente esen-
tati a sequitc Adi certificazione del medico curante ¢ vaccinato-
re. '

Tale certificazicne deve essere reglstrata sullc schedario delle
vaccinazicni. .

1.'U.0. Igiene pubblica effettuerda i controlli necessari a garan-
tire 11 rispettc dell'obbligo della vaccinazione.

ART. 18 Controlli.

Tl Distretts controlla periodicamente 1'ottemperanza dell'obbli-
go nella popolazione del territorio di competenza e provvede a
richiamare gli eventuali renitenti agli obblighil vaccinall previ-
sti dalle leggl wvigenti.

ART. 19 TInterventi vaccinali stracrdinari. :

su disposizione del Responsabile dell'U.0. Igiene Pubblica posso-
no essere attuati interventi di immunizzazione attiva = passiva a
carattere contingente, in relazicnme a situazioni epidemioclogiche
locali.

ART. 20 Ammissione a collettivita.

Nessun minore pud essere ammesso a frequentare l'asilo nido,
scucla materna, le scuole d'obbligo e le altre collettivita, se
non dimostra, con apposite certificato rilasciato dall'U.S.L. 2R
cul risiede, di aver ottemperatc alle vaccinaziond prescritte.

I direttori di s=cucle, istituti, fabbriche, aziende e alire col-
lettivitd che accolgone mineri, sono responsabili dallTogsarvanzd
di detta norma; la certificazione relativa deve essere conservata

ila
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nella scucla e/o collettivitad, di regola nella cartella sanitaria
individuale ed esibita ad ogni richiesta del personale del Di-

stretto.

ART. 21 Disinfezgioni, disinfestazioni, derattizgazioni.

Le operazioni di disinfezione, disinfestaziecne e derattizzazione
sono gestite dal Comune, previc parere obbligatcocrio & sotto la
vigilanza.igienica dell'U.0. Igiene Pubblica e dell'U.0. Vete-
rinaria.

Necessitd e modalitad vanno decise ed effettuate in relazione alle
caratteristiche di eliminazione, trasmissione & resistenza
nell'ambiente degli agentl patogeni e della biologia dei parassi-

ti.

ART. 22 Obblighi.

La disinfeziocne e la disinfestazione di istitutl di cura e rico-
vero pubblici e privati, alberghi, teatri, cinema, mezzi pubblici
d4i trasporto ed in genere d4di tutti gli ambienti di uso collettive
devane essere eseguite ogni qualvolta sia ritenute necessario da
parte dell'U.0O. Iglene Pubblica; & fatto divielo di asportare ve-
stiaric o oggetti dai locali prima che le operazioni di disinfe-
zione siano state esegquite.

B! vietata la wvendita e l'affitte di abiti, costumi ed effetti di
uso personale, di gualungue genere, usati, senza che essi sianc
stati sottoposti a procedimento di disinfeziocone.

Sono esentati dalla disinfeziaone, salvo diversc giludizic
dell'U.0.Igien= Pubblica, gli abiti che sone stati sottoposti a
lavatura a secco, in ciclo chiuso, mediante trattamento con trie-

lina o aliri prodotti eguivalenti e successiva essiccazione 2
calde e stiratura.

Le attivitd di disinfestazione sono svolte a cura del proprieta-
ri, almenc una volta all'anno, in tutti gli esercizi e depositi
dove si trovano, a qualunque titeolo, prodotti alimentari e bevan-
de, in tutte le fabbriche dove si lavorano prodotti organici su-
scettibili di attirare insetti, nel depositi e nelle raccolte di
materiale putrescibile, nei luoghl ove sono depositati 1 rifiuti
delle abitazioni, nelle stalle ed altri ricoveri per animali.
Tall attivitd wvannc inoltre eseguite in caso di presenza di ar-
tropodi ed altri insetti negll edifici,in ogni periodo dall'anno.
Nell'uso ed impiego di insetticidi dotati di potere tossico ne:
confronti dell'uomo e degli animali a sangue caldo, & necassaric
osservare le cautels indicate dalle istruzionli che accompagnanc
ciascun prodotta, in mode da eliminare ogni possibile inconve-
niente.

2 cura dei proprietari utenti, deve essere consegnata a richiest:
degli organi d4i controllo la dccumentaZLOne che attesti il tipo
la gqualitd ed i principi attivi dei prodotti utilizzati, le dat«
. ‘degli interventi effettuati, le modalitd di usc del prodottl e
“,ll responsabkile delle coperazicni.

ART. 23 Derattizzazione.
.Quando per la presenza di ratti e topi, accertata in un edificio
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od in una zona, possa temersi un dannc alla salute pubkblica, il
sindaco, sentite il parere dell'U.0. Igiene Pubblica, dispone le
necessarie operazioni 4i derattizzazione da ripetersi periodica- iJ
mente. Qualora vengano usate esche, esse non deveono essere acces- '
sibili ail'uome e agli animali demestici.

ART. 24 Avvise al pubblice.

Gli abitanti delle case e gli utilizzatori degli ambientl e del
luoghli sottoposti ad interventi di derattizzazione, disinfezicne,
disinfestazione, devono essere tempestivamente informati del mo- LL
tivi, della data delil'operazione e delle cautele da prendere a
tutela delle persone, degll animali domesticl & delle cose. !

ART. 25 Notifica intessicazione.
In base alla legge 2 dicembre 1975, n. 638 sono soggetti a noti-

fica i casi 4i intossicazione da antiparassitari e successive di- |
sposizioni. J
ART. 26 Prodotti impiegaki.

T prodotti usati per le operazioni di diszinfezione, disinfesta- &

zione e derattizzazione devono essere registratl presso il Mini-
stero della Sanitid come presidi medico-chirurgici secondo le mo- V
dalitd stabilite dall'art. 189 del R.D. n. 1265734 & dal R.D. n. Ls
3112/28 e successive modificazioni. :
Quando in particelare si faccia ricorso all'implego di gas tossi- i
ci, devono essere rispettate le norme di cul all'apposito regola- Y
mento (R.D. 147/27 e successive modificazioni). L
Esse devone inoltre comunicare il nominative del responsabile

delle operazioni.

ART. 27 Protezione addetti.
‘Nel corso delle operazioni di disinfezione, disinfestazione e de-

rattizzazione gli addetti devono essere dotati di idonei mezzi di
protezione.

ART. 28 <contrelli.
L'U,0. Igiene Pubblica pud disporre nel corsc dell'impiego aa
prodottl disinfettanti, disinfestanti e derattizzanti, accerta-
menti sulle rispondenze della composizione e delle condizlomks
dtimpiego a quanto previsto dalle relative registrazioni. -

ART. 2% Intervento in aree private. _ )
@11 interventi di disinfezione, disinfestazione e derattizzazlo
effettuati in edifici o terreni privati sono a cura e spese d
proprietari o di chi ne ha la effettiva disponibilita.
Qualora il Sindaco imponga, dietro parere dell'U.C. lIgiene
blica, interventi di disinfezlone, disinfestazione o derattlz
zione in edifici o terreni privati, per motivi di samitad .pubh
ca, le spese sono a carico del proprietari o di chi ne. ha Xa:
fettiva disponibilita. S
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ESERCIZIC DELL'ATTIVITA' DI VIGILANZA SULLE PROFESSIONI ED ARTI
SANWNITARIE E CERTIFICAZIONI MEDICC-LEGALI.

ART. 230 Ambiti dell'attivita di vigilanza.

L!'7.0. di.,Igiene Pubblica dell'USL esercita la vigilanza ed il
controllo sulle attivitd sarnitarie.

La wvigilanza sulle professioni ed arti sanitarie =i articola in
accertamenti preventivi, atti autorizzativi e contreolll periedici
sulle persone e sulle istituzioni e strutture sanitarie che eser-
cltano attivitd sanitarie o comungue finalizzate alla tutela del-

la salute.

ART. 31 Figure soggette a vigilanza.
La vigilanza sulle persone che svolgono attivitéd sanitaria si e-

sarcita nei confronti di:

a) esercenti la professione =anitaria di medice chirurge, veteri-
nario, farmacista, odontolatra e protesista dentarie (DPR
135/80), biclogeo, limitatamente all'attivitd di analisi kiclogi-
che (legge 396/67 - legge 349/77);

b) esercenti la professione sanitaria ausiliaria di ostetrica,
assistente sanitario, infermiere professionale, vigilatrice 4'in-
fanzia e professioni assimilate, massaggiatore e massofisiotera-
pista, fisioterapista;

c) esercenti arti ausiliarie delle professioni sanitarie di odon-
totecnico, meccanico ortopedice ed ernista, infermiere generico,

massaggiatore, puericultrice, tecnico di radiclogia medica, erbo-

rista, dietista, ecc.

ART. 22 Istituzioni sanitarie soggette a vigilanza.

La vigilanza szulle istituzioni e strutture private a caratters

sanitario si esercita nei confronti di:

a) Ambulatori medici e veterinari; .

b) ILaboratori di analisi mediche a sceope diagnostice e Centri
prelievo;

¢) Presidi di dlagnostica strumentale;

d) Case di cura;

e} Prasidi per cure fisziche d4i =gni specie;

f) Servizi residenziali tutelari (comuniti alloggio e residenze
protette) .

ART. 23 oObbligo della registrazione dei titeli. '

Chiungue intenda esercitare, anche temporaneamente nel territerio
dell'USL, sia privatamente che come dipendente di' istituzioni
pubbliche, una delle attivitd previste dal precedente art.i.3 de-—
ve dimostrare alla competents U.O. di Igiene Pubblica il possesso
del regquisiti e fare registrare, ai sensi delle leggi e dei rego-
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lamenti wigenti, il relativo diploma e/o titole di abilitazicne,
nonché depositare la propria firma prima dell'inizio dell'attivi- :

ta,

Per adempimenti scopra indicati il Respcnsabile dell'U.0. di Igie- li
ne Pubblica, o suo delegato distrettuale, curerd la tutela di un -
apposito registro ove provvederd ad annotare quante previsto al [
comma precedente e gli estremi di iscrizione all'albo professio- ‘

nale per-i soggetti a tale obbligo.

ART. 34 Rispetto delle norme deontolegiche e di legge.
Tuttl gli operatori di cui al precedente art. 31 devono, nellie-

sercizic della loro attivita, applicare con cura e diligenza le
norme tecniche e scientifiche della loreo disciplina cul sono te- l'
nuti costantemente ad aggiornarsi. Devono altresl rispettare le J
norme deontologiche lore spettanti ed ottemperare a tutti gli ob- o
blighl che leggi e norme loro attribuiscono. %j

ART, 35 Vendita presidi medico-chirurgici.

La licenza di commercio per la vendita di strumenti, apparecchi o
altri prodotti speciali al sensi dell'art.6 R.D. 31 magyioc 1928
n.1334, wviene rilasciata dal Sindaco, salve le previsioni della
legge 426/71, previo parere favorevele rilasciato dal Responsabi-
le dell'U.0. di Igiene Pubblica dell'USL.

E' proibito l'esercizio su suolo pubblico e comungue zll'aperto
delle operazioni relative zlle arti sanitarie e la wvendita in
forma ambulante di Presidi medico-chirurgici e di strumenti, ap-
parecchi e sostanze medicamentose od annunziate come tali, tanto
di useo internc che asterno.

ART. 36 Autorizzazione sanitaria. .
Nessuno pud aprire e mantenere in esercizio un’istituzicones o una
struttura a carattere sanitario di cui al precedente art.32 senza
la speciale autorizzazione, gild prevista dalle norme del Titeclo
IT, Capitoloc VI, del T.U.LL.5S5. n.1265/34, rilasciata dall'Aunto-
rita Sanitaria, che costituisce condizione indispensabile e pre-
ventiva all'inizio dell'attivita e al rilascio 4i eventuali auto-
rizzazioni amministrative comunali laddove previste.

Tali istituzioni e strutture devono possedere 1 regquisiti
iglenico-sanitari e strutturali previsti dalle leggi vigenti.

ART. 37 Competenze.
La certificazicne individuale a tutela della salute della colletj
tivitd, gli accertamenti di Peolizla Mortuaria e le prestaz;qn
medico-legali, gid svolte dai Medici Provinciali e dagli Ufficid<
1i Sanitari, sono funzioni della USL che ne assicura lo svolgi
mento Ttramite gli operatori dell'U.0. di Igiene Pubblica. -
Restanc comunque salve le competenze e gli obblighi di tuottl gl
operatorl sanitari e dei Servizi di assistenza di hase e di
sistenza specialistica intra ed extra ospedaliera per 1'eserciziy
di funzioni di medicina legale espressamente lorc attribuite
leggi e norme.
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ART. 38 Prestazioni nell'interesse di privati.

Le prestazioni di cui all'art. precedente, qualora rese nell'in-
teresse di privati e salve diversa specifica normativa, comporta-
no a carico degli interessati l'onere di una tariffa stabilita
nel rispetto della normativa vigente.

Le tariffe vengono riscosse secondo le modalita previste & nulla
& dovuto direttamente ai sanitari accertatori.
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ESERCIZIO DELL'ATTIVITA' DI POLIZIA MORTUARIA

ART, 29 Normativa di riferimento.
Nell'esercizio di tutte le funzioni in materia di polizia mortua- l'
ria deve essere assicurate il rigoroso rispetto delle norme del
Regolamento di Polizia Mortuaria di cui al PPR 285 del 10.9.%0
cui,peraltro, anche 1 Regolamenti locall 4i Polizia Mortuaria e |
Cimiteriali devono uniformarsi. |

ART. 40 Attivitd necroscopica. o
Ltattivitd necroscopica di cui all'art.4 del DPR 285/90 wiene [
svolta da medici della USL i quali dipendono, per tale attivita, )
dal Coordinatore Sanitario ed a lul riferiscono nell'espletamento

dal servizio. Li

La visita del medicec necroscopoe deve sempre essere effettuata non
prima di 15 ore dal decessoc e non oltre le 30 ore, salivo i casi

pravisti dagli art. 8, 9, 10 del DPR 285/90. Li

ART. 41 Depogiti di osservazione & obitori.

I Comuni dovranno disporre di depecsiti di osservazione di salme .
e aobiteori in.coqformité agli articeli 12, 13, 14, 15 del DPR Li
285/90. :

Per la costruzione di tombe e locull si applica in fase autoriz-
zativa la normale procedura per le pratiche edilizie, fermo re-
stando c¢he le norme costruttive sono quelle stabilite dal DPR

285/930. B

ART. 42 Costruzione di tombe e loculi. [i

ART. 43 Lavori nel cimitero. _

La manutenzicne, l'ordine e la vigilanza del cimitero spettano al
Sindace., Il Coordinatore Sanitaric, o suec delegato, dell!USL con-
trolla il funzicnamento dei cimiteri e praopone al Sindacc 1 prov-
vedimenti necessaril per assicurare il regelare servizio.

ART. 44 Trasporte cadaveri.
Il trasporto dei cadaveri deve avvenire secondoc le modalitd pre-—
viste dal DPR 285/90 {art. 16 - 36). L'USL vigila e controlla il
sevizio di trasporto delle salme & riferisce al sindaco, prope-
nendo eventuali provvedimenti necessari ad assicurarne la regola-

;,J_L.a.

ART. 45 Comunicazione e registrazione dati mortalita.
A1 sensi dell'ultimo comma dell'art.l del DPR 285/80 presaﬂ
1'U.0. di Igiene Pubblica dell'USL, dovrd essere conservato e ter
nute agglicrnato un registro cantenente lfelenco del decedut
nell'anno e relativa causa di morte.

A tale scopo gli Uffici delio stato civile dei Comuni devono £a
pervenlre all'U.0. di Igiene Pubblica Qell'UsL entro trenta gior
ni la copia della scheda di morte (scheda ISTAT).
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ACQOUR POTABILE

ART. 46 Disposizionl generali - attingimente dell’'acqua.
L'acgua destinata al consume per uso potablle deve rispondere ai
reguisiti previsti dal D.P.R. 236 del 24 maggio 13988,
L'attingimento dell'acqua destinata ad uso potabile deve avvenire
da falde profende, anche guande le condizioni della falda freati-
ca consentano prelievi pia superficiali.

L'attingimaento a scopo potabile da acque superficiali & consenti-
to solo per gli Enti pubblici, previa classificazione delle stes-
se al sensli del D.P.R. 515/1982,.

ART. 47 Censimente delle fonti 4i approvvigionamento.

E' istituito pressco il Comune un archivio contenente tuttl 1 dati
relativi al censimento e al relativo aggilornamento delle fonti 4i
approvvigionamento pubkliche e private esistentl nel territorio
cdel Comune; tale archivio & a disposizione dell'U,Q.Igiene Pub-
blica della U.S.L. e del Servizio Multizonale di Prevenzione che
possono chiederne copia.

ART. 48 Contenuto delle schedario.

Lo schedario di cul al precedente articolo deve contenere:

a) la documentazione in merito al processo autorizzativo e/o con-
cessiocne allo sfruttamento, rilasciata dalla Giunta regiona-
le - Settore Lavorl Pubblici = Servizio del Geniec Civile;

b} Ll'identificazione tramite un numerco di codice in accorde con
il servizic Multizonazle di Prevenzione ed 1'U.0.Iglene Pub-
blica

¢) la stratigrafia. Per gli approvviglonamentli privati & necessa-
ria anche la »lanimetria in scala 1:2.000 con l'ubicazione
della fonte 2 la delimitazicne della fascia &1 rispetto;

d) una relazione tacnica in merito alle caratteristiche, al mate-
riale dei manufatti, all'epoca della costruzione, alla por-
tata ;

€) una relazione ambientale che individui le pOEElblﬁ; fonti di
inquinamento nelle pin 1mmed+ate vicinanze.

ART. 49 Pozzi di apprevvigionamento ia disuso.

I pezzil di approvvigionaments in disuso devonc essere denunciati

al Comune ed eliminati secondo le dispeosizicni emanate dal Sinda-

Co su indicazione dell'Ufflclo Tecnlco , 8entiti il Genio Civile

e 1'U.0, Iglene Pubblica.

Il Sindaco ingiunge al broprletarlo di provvedere , a propria cu-

ra e speze alla chiusura . Il provvedimento deve contenere lfor-

dine di esequire :

&) estrazione dei manufatti di approvvigionamento (ove possibi-
lej;

'__b) riempimento con materiale inerte (sabbia, ghiaia) nella zcna

'satura,

apposizicne in superficie di uno strate d*argilla con sigillo
di chiusura in cemento. Nellz zona non satura il rienpimento
deve avvenire mediante cementazione completa del fora, con

c)
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1
soletta superficiale di dimensione areale adeguata. li

ART. 50 Pezzi non autorizzati. ' ;
Qualora si tratti invece di un pozzo attivo non autorizzato, che |
non costituisce rischio per la falda, il proprietario, ove nopn
sia possibile llallacciamento al pubblico acguedotto, deve ri-
chiederne entroc sei mesi dall'entrata in vigore del presente re-
golamento, l'autcorizzazione all'emungimento secondo guanto dispo-
sto dalle norme regionali

W

ART. 51 Provvedimenti del gindaco nei casi di inadempienza,

Nei casi di inadempienza a quanto previstc nel due precedenti ar-
ticoll, il Sindaco provvede d'ufficio alla chiusura delle fonti ,
o comungue alla scspensione dell'attingimento, addebitandone le
spese al proprietario.

‘41

ART., 52 Caratteristiche costruttive.

I pozzl impiegatl per l'approvvigionamente idriceo, sia civile che
industriale, devono essere del tipo tubolare e 1l'emungimentso deve
avvenire, salvo casi eccezicnali, mediante pompe del tipo sommer-
sa, non poesizionate in corrispendenza dei filtri, alle scopo di
ridurre al minimo la presenza di sabbia.

ART. 53 Parte superficiale del pozzo.
La parte superficiale del pozzo deve essere contenuta In apposita
cameretta ad use esclusivo, che pud assere interrata, seminterra-
ta o, preferibilmente, sopra suolo, in relaziene alle possibllita:
tecniche. Tale cameretta deve, comungue, avere dimensioni tali da
consentire l'ageveole accesso e rovimento degll operatori adde
alla manutenzione, essere illuminata ed aerata (eventuali apertu
re devono essere protette con reti a maglia fine), nonché dotataj
di caratteristiche ed attrezzaturs tali da restare sempre ascluks
ta, senza ristagnil d'acquea sul pavimente e infiltrazioni @' acq
dalle pareti & dalla copertura.'

ART. 514 Testata del pozzo.
La testata del POZZO deve essere provvista di una chiusura sov
stante in cul sia realizzato un foro (diametro 1 pmlllce} mun;i;
di un tappo filettato per l'eventuale introduzicone di una sond
na. Per l'effettuazione della misura di livello, nel caso c¢he
spazio tra la colonna e la camicia del pozzo non consenta | 1
saggio della sondina, si deve fissare alla colonna montante‘“_ﬂ;
re alla camicia del pezZzo un tubetto di acclaio zincato (dlam-
1 pollice), che corra lunga la colonna Fino alla profondlté d
pompa, chiuso superlormente con un tappe filettato. .

ART. 55 Pozzi a scave. -
Nel caso vengano ancora 1mpleqat1 pozzi del tlpo a scave

essere preVlSta la loro progressiva sopprassione e sostLtﬂ i
con pozzi di tipo tubolare.

ART. 56 Pozzi attingenti a falde sovrappeste.
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Nei pozzl attingenti a falde sovrapposte, a scopo protettivo, &
necessario che, in sede costruttiva, in corrispondenza degli
strati impermeabili del terreno (argille, limi, conglomerati e
rocce compatte), il riempimente tra perforo e rivestimento wvenga
realizzate comr materiale impermeabile, con caratteristiche prefe-
ribilmente simili a quelle del materiale originario.

Qualora le falde superficiali siano contaminate, devono essere e-

scluse,

-1

ART. 57 Captazioni di sorgenti.

Per guanto rlguarda le sorgenti.

a) l'opera di captazione deve essere realizzata nel punto di e-
mergenza onde prevenire possilbili inquinamenti;

b) 1 manufatti di presa devonc essere in calcestruzzo ben lavora-
te e comprendente additivi impermeabilizzanti che non possa-
nec essere rilasciatl o, comungue, provocare effetti nocivi.
Nel caso di pid manufatti di captazione, le varie acgue rac-
colte devono essere convogliate separatamente in una vasca
di "carice!., Quaste opere di presa devono essere protette da
una struttura pure in calcestruzzeo ed accessibili per le do-
vute ispezioni durante l'esercizio;

¢) nel caso di una scola opera di presa, 11 fabbricato, preferi-
bilmente fuorl terra, oltre alla vasca di calma di sedimen-
tazione, deve comprendere anche la vasca d4di partenza, nella
quale l'acgua captata deve arrivare attraverso une stramazzo
a kattente, che permetta la misura di portata del corpoe ac-
quifero,

La vasca di partenza deve essere dotata di:

-unc scarico di fonde per lavaggl occorrenti, con sostanze
disinfettantl ritenute idonee dall'U.0Q. Igiene pubbli—
ca, prima 4di utilizzare llacqua e durante l'esercizio
per manutenzioni;

-uno sfioratore per gzllontanare le acque eccedentl durante 1
periodi di piena;

-un tubo di partenza posto ad un llvello di mt. 1 sotto 1o
stramazzo di arriveo e mt., 0,30-0,50 pil al o delia pla-
tea di feondo.

L'opera deve comprendere log¢ali accessori di mancvra e per

posizicnare eventuali apparecchiature 4i disinfezione

dell'acqua.

Prima di essere immessa nella rete, 1l'acqua, attraverso apposite

condotte deve passare in un serbatecio di accumulo, di cui vanno

verificate periodicamente tenuta e pulizia.

Le verifiche &i controllo per la gestione devono essere trime-

gtralil e devono comprendere, oltre a quanto sopra detto, anche la

verlfica di accessi, porte, serrature, stato dei manufatti, Qi-
spositivi di aerazione, organi di manovra sia all'internc del ma-
nufatto che dentro le tubazioni.

ART, 58 Captazione da acgue superficiali,
Le acgue superficiali possono essere rappresentate da laghi o
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corsi d'acgua.

a) Nel caso di approvvigionamentli da laghi, 1'opera di presa deve
essere disposta a distanza dal fondo, tale da evitare ap-
prezzabili azioni di richiamo di torbiditd o vegetazione e a
distanza dalle superfici tale che, anche nelle condizicni di
massimo svaso, si abbilanc limitate escursioni delle caratte-
ristiche termiche e biclegiche.

Essa. deve, incltre, essere ubicata in modo da risentire ]l
meno possibile dell'influenza degli scarichi, tenute cento
del gioco delle correnti.

Di norma deve essere provvista di lueci regolablll a quota
diversa.

L) MNel caso di approvvigionamento da corsi d'acqua, nella ubica-
zione dell'opera di presa, devono esgsere valutati :

1 - regime idrologico dell'acgqua nei vari pericdi dell'anno
2 - Presenza 3l insediamenti civili e produttivi con ubica-
zlone deil relativi scarichi.

nssa deve essere preferibilmente a monte di insedliamenti e
scarichi importanti e, se a wvalle, alla maggiore distanza
possibile.

Prima di essere immessa nella rete, l'acgua attraverso apposite

condotte dave passare in un serbatoio di accumule, di cuil vanno

verificate periodicamente tenuta e pulizia.

Nei casl di cui ai punti a) e b) devono essere previsti provvedi-

menti amministrativi per quanto riguarda la destinazicne del ter-

ritorio influente; la limitazione dell'esercizio deila balneazio-

ne, della pesca, della navigazione, dell'uso di fertilizzanti e

pesticidi nelle zone agricole adiacenti le sponde, nonché limita-

zioni e controlli sugli scarichi secondo guante previsto
dalltart. 26 della Legge 319/76. :

ART. 59 Serbatoi di accumulo. :
I serbatol di accumule devono essere previstl doppi e in paralle-~

lo e a doppia camicia.
Devono essere chiusi e costruiti con materialil idonei, con valvo-

la di non ritornoc.

Le tubature di adduzicne devono essere distinguibili e munite di

sistemi per 11 campicnawento.

La valvola di non ritorno & cbbligatoria anche per 1 serbatol di
accumule dei privati e per L serbatoi di espansione degli acque-
dottl pubblici. :

Tutti i serbatoil di accumulo e tutti i depositi di acgua potabil

ubicati in edifici pubblici o comungue in luoghl in cui & previ- 7
sto 1l'accesso al pubblico devono essere puliti e disinfettati al- =

neno una volta l'anno .

ART. 60 Rubinetto per prelievi.

Per il prelievo di campioni, debbonc essere installati rubinet®fl *
prima e dopo ciascuna sezicne importante dell'impiante e della“

rete.

ART, 61 Installazione di contatori.




Tutti i proprietari degli impilanti di approvvigionamente autonomi
devono provvedere alla installazicne sulla tubazione in uscita
dalla fente di approvvigicnamento prima di ogni derivazione, di
un contatore regclarmente sigillato da parte dell'U.7T. comunale e
dallo stesso U.T. controllato .

ART. &2 Lettura del contatore.

Almeno semestralmente, a carico del proprietari degli impianti 4i
attingimento , si deve provvedere alla lettura della guantiti di
acqua emunta ed alla registrazicne del wvalori e dells data d4di
lettura su una scheda completa del tipo e numero di matricela del
contatore, nonché dei dati per la identificazicne della fonte.

I1 Comune verifica che i proprietari abbiane prevveduto, ai sensi
deliart. 7 della Legge 31%/76, ad inviare la denuncia del consu-
mo ai competenti uffici delle province, dei consorzi, dei comuni
con perlodicitd npon superiore all'anno.

ART. €3 Zona circostante il punto di captazione.

Allo scopo di garantire le caratteristiche di potabilitid dell'ac-
qua captata, da pozzi o sergenti & necessarioc che la zona circo-
stante 1l punto di captazione sia protetta con misure appropriate
mediante prescrizioni e servitll , in relazione alla ubicazione
del corpo acquifero, alle caratteristiche geostratigrafiche ed i-
drologiche della falda o sorgente ed alle caratteristiche pro-
duttive locali. Tale zona va suddivisa in due fasce di estensione
variabile secondo le caratteristiche locali, 1'una immediatamente
clrcostante l'opera di captazione e l'altra all'esterno.

I1 Sindace, su parere dell'U.0.Igiene Pubblica e dell'Ufficio
Tecnico comunale stabilisce le dimensioni di tali fasce e ne con-
trolla il rispetto.

;
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ATR. 64 Prima fascia. .
La prima fascia & rappresentata dall'area immediatamente circo-
stante l'epera di captazione.

Detta fascia deve essere adeguatamente recintata ed adibita e-
sclusivamente alle opere di presa e agli edifici di servizio.

In essa & vietato gqualsiasi genere di attivita.

Il pozzo o la sorgente occupano la parte centrale e il terreno
circostante deve essere costituito, per quanto possibile, da uno
spessore di argilla, sparsa su un foglio di polietilene ed oppor-
tunamente compattata, ricoperta da un gettc di calcestruzzo.

Lo spessore complessivo dello strato cosi ottenuto deve assere
pari a 25 cm.

.. L'estensione di tali fasce che, come detto, & variabile in rela-
+. 2lone allie situazioni locali, deve essere di norma di raggio non
‘infericre a 10 metri.

¥

]

ART. 65 Seconda fascia,

L& seconda fascia si estende all'esternc della prima. All'interno
. .41 essa non possono essere ammesse determinate attivita, mentre
..@ltre vanno opportunamente regolamentate,

Le attivita che vanno assolutamente vietate, sono la seguenti:
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-dispersione di fanghi e liguami, anche depurati;

~accunuile di concimil organici; _

-aree cimiteriali; |

-spandimento di pesticidi = fertilizzanti; L.

-apertura di cave inerti;

-discariche di qualsiasi tipo anche se controllate;

-stoccaggio in superficie e nel sottosuolo di prodotti e sostanze ||
di scarico, allo statc solido, liguido e gassoso e dl so-
stanze wadlocattive; :

—cimiteri di autoveicoli: 1

—imprese di compostaggio e depuratori. ¥

Deve essere, inecltre, vietata la costruzione di pozzi perdenti ed

impianti di subirrigazione, mentre va controllata la tenuta delle

fognature, di condotte e serbatol di prodotti chimici. L

L'insediamente di complessi industriali e di allevamenti di be-

stiame & ammessc, purché soggetto a specifiche prescrizioni del

Sindaco su parere dell'U.0.Igiene Pubblica e nel rispettc delle [

norne previste dal presente Regolamento 4! lqleneL__ -

[T 2stensicone di tale fasgl# hud essere variabile in relaZLDne al-

le caratteristiche ¢ essive della zona, alle esigamze di pro-

tezione della £ a e alla conformazione del 20 e, Ccomungue,
non itnferior 200 metri; in caso di terre sabbiocsgi non infe-
riore a 5 maetri ed in casc di depositj—alluvicnall grossaolani,

F

Lad ele

significativi per il controllo quantitativo della faida.

a permeabiliti non inferior 1.000 metri,
T [4 .

ART. 68 Protezione delle captagioni da acgue superficiali.

Nel caso 4i captazione in corrispondenza di laghi e corsi d'acgua
le opere di proteziona devona comprendere la sistemazione delle
pendici e delle sponde, al fine di prevenire dissestamenti, non-
ché la deviazione delle acgue meteoriche e di gquelil provenienti
dagli scarichi a walle delle opere di presa.

ART., 67 Pozzi di centrollo .
I dati di rilevamento plezometr1CQ sono senpre riferiti al llVEl*
lo del mare sulla scorta del piani gquotati esistenti presso le
amministrazioni comunall o sulle carte teopografiche I.G.HM.

La misurazione di tale livello avviene a pozzc fermo per un tempo
necessario a ristabilire l'equilibrio. '
L'U.0.Igiene Pubblica in accorde con il Servizio Multizonale dil
Prevenzicne e 1'Ufficio Tecnico Comunale individua alcuni pozzi

Trattamenti di potabilizzazicne,
ART. &8 Disinfezicne.
Gli eventuali processi di disinfezione debbono essere reaWLZZat
in modo da ridurre al minime la formazicne di sostanze indeside
rabili.
ART. 69 Flocculazione. ‘&
Qualora nel trattamento di potabilizzazione vengano usgati floccu
lanti o ceoadiuvanti della flecculazione , devono assare epportu
namente accertati 11 grado di purezza, la innocuita e le conce
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trazicni residue.
Non € consentito l'uso di pelifosfati per la flocculazione.

ART. 70 Deionizzazione e addolaimento.
I'impiego di apparecchiature atte a distillare e/o deicnizzare le

acgue, deve essere, di regola, vietato per le acque destinate ad
uso potabile. -

Lvimpiego. di addolcitori per acgque destinate ad uso potanile é
consentitorsoltanto per ottenere valori di durezza compresi tra

15- 53¢ I,

ART, 71 Accesso alle strutture.

Par l'effettuazione dei contrelli e delle misure di cui ai punti
precedenti gli operatori dell'U.0O.Igiene Pubblica e del Servizio
Multizonale di Prevenzione devone avere libero accesso, anche
fuori orario di funzicnamenteo, al locali, gualora cid sia neces-
sario.

Devono, inoltre, poter effettuare tutti i controlli richiesti,
nonché censultare registri e raccogliere tutte le necessarie in-

formazioni.

AR, 72 Segnalazioni 4i wvariazioni.

I proprietari, .nonché gli addetti agll impianti, devono rendersi
disponibili a fornire ogni notizia e a portare la propria colla-
borazione, fermo restando a loro carico l'obbligo, qualcra si ve-—
rifichine cambiamenti nelle opere di captazione o nell'impilianto
con peossibili influenze sulla gualitd dell’acqua, di darne imme-
diata comunicazione al Sindaco & all!'U.0.Igliene Pubblica, fatte
salve le competenze di alitri crganismi.

ART. 73 Ricerca e sfruttamento di nuove risorse e approvvigio-
namento.

Chiungue intenda attuare la ricerca e lo sfruttamento di nuove
risorse di approvvigiconamente idrico deve rispettare la Delibera-
zione della Giunta Regionale Tascana n. 1907 del 27.2.1989 ,

La Giunta Regionale rilascila le autorizzazionl acquisito 1l pare-
re dell'U.0. Igiene Pubblica, dell'Ufficio Tecnico Comunale ed e-
ventualmente del Servizio Multlzonale di Prevenzicne.

ART. 24 Documentazione da presentare.

Per il parere di cui sopra, & necessaria, a cura del richiedente,
la presentazione di un progetto di ricerca, corredato di:

1 - uno studio idrogeclogico dell’area interessata,che compren-
da le caratteristiche delle diverse fonti che si intendonoc uti-
lizzare , in relazicone al loro utilizzo ed alle conseguenze che
dallfutilizzo possone derivare .

Se il prelievo & da falda ,bisocgna valutare il regime ed il movi-
mento della falda ,il suo ecuilibric con le falde attigue , non-
ché la stabilitd dei livelli piezometrici ed i possibill rischi
derivanti da depressioni e depauperamenti provocati dalla nuova

‘captazione ;
2 — una relazione tecnica contenente : le caratteristiche
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l
dell'impianto di captazione , i dati relativi =ia alla portata
che si intende utilizzare sia agli usi , le potenziali fonti g4I :
inguinamento presenti nell'area 4i rispetto . l?
ART, 75 Trasporto mediante cisterne . i
Il trasporto di atque destinate ad uso potablle mediante cisterne
s0 mezzl mobilli pud essere effettuato alle seguenti condizioni 1’
1 - Le cisterne devono essere realizzate in materiall idorei per
uso alimentdre ed autorizzate per tale utilizzazione da parte del

sindaco ,previo parere deil'U.0.Igiene Pubblica . |
2 - L'acqua immessa nella cisterna deve essere giudicata idonea 1‘
per uso potabile da parte dell'U.0Q. Igiene Pubblica

3 - L'acqua prima della distribuzione deve essere sottoposta ad ]
analisi necessarie per l'espressicns &i un giudizie di idoneita '
al consumo da parte dell'U.0.Iglene Pubblica i

4 - Tutti 1 materiali destinati a wvenire a contatto con l'acqua -
prlma durante & dopo 1l trasporto devono essaere riconosciuti ido-
nei da parte dell?U.0.Igiene Pubblica.

5 - Il responsabile del traspor:io deve comunicare al Sindaco del '
Comune di destinazione ed all'U.0.Iglilene Pubblica la data di par- '
tenza e di arrivo delle cisterne per consentire i controlli .

ART. 76 Giudizie 4i idoneitd per uso potabile .

Il Sindaco & 1'U.0.Igiene Pubblica debbono disporre dei risultati
degli accertamenti analitici effettuati sulle acgue soggette a
controlle . .

L'U.O0.Igiene Pubblica esprime giudizie 4i idoneitd per uso pota-
bile fondandelo sull'insieme dei dati forniti dagli esami deil ca-
ratteri organolettici e del parametri chimicl, chimico-fisici e
microbiclogici previstil dal controllc completo e sulla loro ri-
spondenza ai limiti 41 c¢ul al D.P.R. 236/88 nonché dei dati for-
niti dall'esame ispettivoc alla sorgente o al pozzo riguardante
profondita, stratigrafiz e natura del terrenoc, struttura e carat-
teristiche delltimpiante, potenziali fonti di inguinamento, ecc.

ART. 77 Usi consentiti _ .

Qualera l'acgua fornita sia utilizzata solo per scopi non alimen-
tari direttamente ¢ indirettamente, gli usi consentiti debbono
asgere lndicati dal Responsabile dell'U.0.Igiene Pubblica sulla
base delle caratteristiche chimiche, chimico-fisiche e batterio-
logiche dell'acqua e deil rischi di inguinamento.

ART. 78 Acgua non idonea'per uso potabile.
1 - Non & consentite l'impiego per l'alimentazione, per la prepa-
razione di sostanze alimentari nonché per la lavatura di recl—
pienti e uwtensili impiegati per detta attivita dell'acqua di una.
fonte di approvvigionamento idrico se non & stata accertata-
dall'U.Q.Igiene Pubbiica la idoneita per uso potabile .

2 - Quando l'acqua di un approvvigionamento idrico sia *”COn.

gsc¢iuta non l1donea per usoc potabile, su segnalazioff
dell’U.0.Igiene Pubblica, il Sindace dispone immediatamente chre
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re venga sospeso 11 consumo per uso potabile, in attesa del ne-
cessario risanamento ed informa la popolazione con idonei stru-
menti . In caso di privati, su segnalazione dell'U.0.Igiene Pub-
blica, 11 Sindaco dispone l'adozione dei provvedimenti necessari

al ripristino della potabilita.

ART. 79 Situazioeni di rischio.

In relazione a situazioni documentate di rischio, il Sindaco, su
proposta del'U.0.Igiene Pubblica e del Servizie Multizonale 41
Prevenzicne, pud sottoporre a controllo anche parametri non ri-
portati nel D.P.R. 236/88, alle scopo di individuvare effatti in-
quinanti derivati da insediamenti urbani, industriali, agricoli.
Per gli stessi motivi possonc inoltre essere stabiliti controlii
e frequenze pil ravvicinate di quelle previste dal D.P.C.M. per
tuttl i singoli parametri.

ART. 80 Normativa,
Per tutto quellc che non si rileva nel presente capitols, si ri-
nanda alle leggi regionali e nazionali, in particolare al DPR

236/88 e al DM 26.3.1991.
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SUOLO

ART. 81 Igiene del suclo ~ riferimenti lagislativi.

Tutte le norme sull'igiene del suolo si intendono integrative
della normativa attualmeante esistente a livello statale e regio-
nale ¢ sonc valide fino alla emanazione di specifiche normative
nazlionali e/¢ regionallil. -

ART, 82 Pulizia del suolo.

Coloro che per gualsiasi titolo ne hanno 1'uso, Scno tenuti a
provvedere sclidalmente alla pulizia delle aree, degli spazi, del
viali, dei cortili, dei passaggl di ragione privata che 11 fron-
teggiano.

T terreni non edificati, a cara del proprietario o di coloro che
ne hanno la disponibilita, devono essere conservati costantemente
liberi da impaludamenti, erbacce e rifiuti di gualsiasi patura e
provenienza.

T concessionari di sucle pubblico provvedecne alla pulizia delle

aree avute in concessione.

ART, 83 Acgue meteoriche.

Le strade, le piazze e tutte le aree di uso pubblico debbono es-
sere provviste di ildonee opere per 1o scolo dl acgue metesoriche.
Le acque meteoriche provenienti da tetti, cortili e da sucli di
sone fabbricate debbono essere idoneamente allontanate a cura deil
proprietari.

B! vietato evacuare acgue usate di gualsiasi tipo mediante 1 plu-
viali e 1 condotti destinati alle acque piovane.

E! parimenti vietato usare i pluviall come canne di esalazione di

fumi, gas e vaporil.

ART. 84 Deflusse delle acgue.
Bt vietato far defluire sul suolo acgue di rifiuto provenlenti
dalle case di abitazione, spazi e locali di laboratori, stabili-
menti, esercizi commerciali e simili, fatti salvi i casi espres-
samente regeclamentati; le cunette stradall restanec ezclusivamente
destinateé al convogliamento delle acque pluviali.

E! vietata, nel sottosuclo, l'esecuzicne di lavori che ostacclino
in alcun modo il normale deflusse delle acgue sotierranee.

E' pure vietato sbarrare o altrimenti intercettare corel di acque
superficiali, anche a scopc industriale, senza 1ltautorizzazione
del Sindaco. Il Sindaco pud far sospendere l'esecuzione di lavorl
che ostacolino il naturale deflusso delle acque ed ordinare 1l
ripristino dello stato preesiszente e disporre i lavori necessard
per lo scolo permanente delle acque. Tn casc di inadempienza © di
ritardo il Sindaco provvede d'ufficio, a spese dell'inadempiente.
I bacini per la raccolta di acque per uso agricolo, industriale @
sportivo, oltre a guantoc disposte negli articoli che sSeguono per
i" casi specificamente previsti, debbono avere le pareti ed 11
forido costruiti in modo che sia impedito 1'impaludamento dei ter
reni circostanti. : '

Da parte di proprietari dovrd essere posta in atto ogni precau=ie

.
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zlone atta a prevenire incidenti e dovranno essere usati idonei
mezzi di disinfestazione al fine di evitare la moltiplicazicne di
insetti.
Le acgue stagnanti nel territorio del Comune, debbono essere pro-
sciugate a cura.della proprietd del terreni interessati.
Le irrigazioni a scopo agricolo, per le guali si debba mantenere
per gualche tempo l'acgua sul terreno, sonc permesse s¢lo in lo-
calitd distanti dall'abitato agglomerato purché l'acqua abhia
continue ricamkic e neon si producanc impaludamentl o inconvenien-
ti igienici di gualsiasi natura.
ART. 35 Emaltimento di liguami zootecnici:

procedure per l'autorizzazicone.
Per ottenere l'autorizzazionre prevista dalla normativa vigente
alle spandimentc agrconomico dei liguami di origine zootecnica,
cccorre che l'interessato presenti un dettagliato piane di smal-
timento nel gquale risultino specificati:

a) generalitd e caratteristiche del soggetto richiedente: devran-
ne essere inoltre forniti i dati strutturali dell'allevamen-
te (numero del capi allevati e/o allevabili, superficie co-
perta dalle stalle e superficie utile e di servizio) e il

tipe di pulizia adottato;

p) localizzazione del bacinl di accumulo deli liquami e relative
caratteristiche tecniche;

c) specificazione dei terrenl agricoli destinati a ricevere lo
spandimento dei liguami, con l'indicazione della loroc esten-
sicne & localizzazione, della loro individuazione catastale
e della loro attuale utilizzazione agricela;

d) generalitd e caratteristiche di ciascun titolare dei ‘terreni
destinati a ricevere lo spandimento dei liguami;

@) atte unilaterale d'obblige di cizscun titolare dei terreni de-
stinatl a ricevere lo spandimento dei liquami con il quale
11 titolare =i impegna a ricevere sul propric terrenoc lo
spandimento deil ligquami fertilizzanti nella misura e secondo
le modalitd stabilite dal pilanoe di smaltimerto di cui al
presenta articole. Tale attc d'obblige pud essere a termine:
allo scadere dello stesso, come pure nel caso che guesto non
venga rispettato o che vengano comungue modificate le condi-
zioni previste dal piano di smaltimento, l'autorizzazione
allo spandimento agronomico dei ligquami viene revocata e si
applicanc i provvedimenti previsti dalla legge n., 315/76;

£} modalitd di spandimentc dei liguami sui diversi terreni a cis
destinati, nel rispetto delle guantitd massime ammissibili;

9) modalitd di trasporto del liguame dal lagone al terreno desti-
nato allo spandimento;
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h) colture in rotazione su diversi terreni destinatli allo spandi-

mento; ti
i} periodicita delle operazioni di spandimento in rapportoc alle
colture in rotazione sui terreni a cid destinati. L‘

I1 pianc-di.smaltimento dei liguami & allegato all'autorizzazione
alio scarico rilasciata ali sensi della Legge n. 21%/76: qualungue
modifica sostanziale al piane di smaltimento comporta la sospen-
sione dell’autorizzazione suddetta.

I1 piano di smaltimento deve essere rinnovato in Tutti i casi di
modifica del terreni destinati allc spandimento, con riferimento
siz alla lero proprietd =ia alla lore ublicazione, sia alla loroe
estensione.

Gualora lo spandimento sia previsto anche su terreni di Comuni
limitrofi, il titolare dello scarice deve presentare la domanda
di autorizzazione a tutti i Comuni interessati, specificando la
sade dell'insediamento.

11 Comune in cui ha sede 1'insediamento rilascia l'autorizzazione
allo scarico acguisito il nulla osta degli altri comuni interes-
sati,

T terreni individuati per lo smaltimente non possone distare pilud
di 5 Km. dalla sede dell'insediamento.

ART. 86 Norme generali per lo smaltimente sul suole di liquami

zoctecnici. :
Lo spargimentc sul suolo, a scopo Al concimazione, di materiaie ¥
ordganico di origine animale, derivante da imprese agricole {con- o
siderate insediamenti civili ai sensi della deliberazione del Co-
mitato interministeriale per la tutela delle acque dall'inguina-

-

mernto dell'® maggio 1980) & consentite ceon le modalitad di seguito
fissate.

Sono comungue fatti salvi gii obblighi di cui alla Legge 319/76.e
successive modificazioni ed integrazicni, con particolare riferi-
mento alla deliberazione 4 febbraioc 1977 del Comitato intermini-
steriale per la tutela delle acgue dall’inguinamento ed alla nor-—
nativa regionale in materia.

Lo spargimentc sul suolo npon & consentito in terreni con coltiva-
zioni in atto destinate, direttamente e senza processi di tratta-
mento dei prodotti, alla alimentazione umana. o
Fermo restando 1'obbligo di prevedere una fascia di rispetto dl
almenc 80 metri, come stabilisce ltart. 35 della L.R. 5/19886, sS07
ne vietate le irrigazioni dei terreni contigui alle abitazionl
sparse guandeo gueste non siane convenientemente protette e possa’
derivare umiditid ai muri delle abitazioni stesse.

Nel caso in cui i terreni siano vicini a casa di abitazione,
concimaziecne si eseguird in crari indicati casc per caso dall'Au-
torit3d sanitaria, ad evitare 1'insorgenza di problemi ‘a carattexe
igienico-sanitario.

Melle vicinanze dei centri abitati & vietata l'irrigazione
pioggia dei licuami zootecnici, per evitare la diffusione di odo-
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ri ed aerosoli.

E' vietato lo spandimento nei periodi in cui le precipitazioni
atmosferiche siano notevoli, sul terreni con forte permeabilita,
con pendenza superiore al 15%, presenza di una falda idrica poco
profonda e in vicinanza di pozzi.

Per ogni scarice abusive 1l Sindaco ingiunge, fissando termini e
modalita, la rimozione e la bonifica dei terreni interessati su
narere del, Servizio di Igiene pubkblica.

In caso di inadempienza 1l Sindaco provvede dfufficio a spese del

proprietaric.

ART. 87 Ccostruzione dei bacini di accumulo.

Nella costruzione di bacini di accumulec si dovranne osservare le
prescrizioni dell'art. 40 della L.R. 5/1986.

l,a distanza massima fra il bacino di accumulo e 1l'edificio o gli
adifici di ricovero degli animali non pud risultare supericre a 1
Km., misurandola a partire dal piede esterno del relativo argine.
Per la costruzione di bacini &i accumulo l'interessato & tenutec a
presentare regolare richiesta di autorizzazione edilizia allegan-

do 11 progetto.
Per il calcclo delle dimensioni si applicano i seguentl parame-

tri:

A} zllevamento suini. _

- a mg. 1,25 di superficie utile di box dell'allevamento,
corrisponde 1 capo suino equivalente a 1 capo suini e-
quivalenti corrisponde un apporto quadrimestrale di 2,0
mc. di liquame: in presenza di. documentate. ed efficaci
tecniche di riduzione del consumc d'acgqua nella pulizia
degli allevamenti, 1l'apporto quadrimestrale per capo a-
quivalente pud anche essere computato. in nisura ridot-
ta, ma comungue non inferiore a 1,5 me. per capo equi-
valente., '

B) allevamento bovini,

b.1 per le stalle a stabulazicne fissa.

a) a posta corta (mt. 2,50 x 1,20) si assume una produzicne
dli 14 cm. di letame/anno;

b} a posta lunga (mk. 2,90 x 1,20) si assume una produzione
di ecm. 17 di letame/annuc con una produzione in entram-
bi i casi di 10 lt. di orina al giorna/capo.

Dimensione concimaie:

platea = mg. 4,00 per kovino adulto (peso medio 5 - 5,3

g.1i) -

Pozzo nero = me. 2,00 x capo bovino adulto.

Allorché la guota del piano base dell'elevatore per 11 leta~-

me risulta superiore di almenc 1,50 mt. alla quota della

platea della concimaia si diminuisce la superficie di 1/4.

b.2) Stabulazione libera su lettiera permanente a 6 mc. di
lettiera corrisponde un capo adulto di % - 5,5 g.li.
Deve essere prevista una vasca di cementoc armato (a
perfetta tenuta) di almenc mec. G,75 per capo bovine a-
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dulto per le asportazioni delle deiezioni. Dove non sia I
possibile un immediato utilizzo dello stzllatico, deve
esgere prevista la costruzicne di una platea esterna L
per lo stoccaggioc e la. completa maturazione dello stes- i
so, dimensionata in ragione di 1 mg. per cape adulto.

b.3) Stabulazione libera a cuccetta.
wIn, tale tipoc di allevamento deve essere prevista, come !
struttura di stoccaggio, una vasca per l'accumulazione
delle deiezloni sclide e liguide di dimensioni pari a 3 I' |
mc. per posto cuccetta; la cubatura pud essere modifi-
cata a seconda del c¢lima e delle condizioni che deter-

minano il coefficiente piovesiti/evaporazione. Li i

b.4) Stabulazione libera su grigliato per capl da carne.
superficie utile - 0,5 mg/g.le di carne; ({(capi da 2-4
q.1li).

Deve essere prevista una vasca per il contenimento delle
deiezioni solide e liguide in ragicne di almeno 5/I glorno
per g.le di peso vivo oppure 2.50 mc. per capo bovino adul-

to.

C) Capi eaquivalenti.

£1 Bovinl.
Capl grossi da latte - quintali 5.
Capi da rimonta -~ guintali 3.
vitelloni in grasss - guintali 3.
Vitelloni carne bianca - quintali 1.

C2 Suinti. .
Scrofe con picgoli in produzione - quintali 4.
Verri - quintali 2,5.

Iingrasso - guintali 0,8.
Suino leggere - guintall 0,7.

€3 Avicoll, :
Galline ovaicle - Xkg. 2.
Polli - kg. 1.

¢4 Conigli.
Fattrici - kg. 4.
Ingrasso -kg. 2.

C5 Ovini.
Pecora -~ Kg. 50.




6 Equini.
Stalloni e fattricli - guintali 7.
Puledri - quintall 2.

88 Teaniche costruttive dei bacini di accumulo.

Hella costruzione del bacinil o del bacino di accumulo, devo-

no essere rlspettate le sequentl regole costruttive:

a) la capienza massima di ciascun bacino non pud in ogni ca-
so superare i 5.000 mc.;

P} la superficie massima compresa entro la sommita degli ar-
gini non pud per ciascun bacino superare 1 3.000 wmg.;

c) la profonditd massima dello =cavo, rispetto al pilano di
campagna, non pud superare i mt. 2;

d) l'altezza massima delle arginature, rispetto al pilanoc di
campagna, nen pud superare 1 mt. 1,5;

2) il battente del liguame contenuto nel bacino non pud, in
ogni caso, superare 1 mt. 3;

f) lunge tutte il perimetro del bacino devono essere messe
in atto apposite protezioni e precisamente:

—recinzione di sicurezza, di tipo trasparente, realiz-
zato in materiale leggerc e di altezza non infe-

.riore a mt. 1,2 & non superiore a mt. 1,8;

~alberature di protezione ambientale, Xxealizzate con
essenze ldonee di alto fusto, ovverce da frutto al-
levate a palmetta, scelte fra guelle tipiche della
zona, costituita da un deopple filare di alberi di-
sposti in guinconce a non pid di metri 5 1lTuno
sull'altro, posta ad una distanza compresa fra i &
e 10 metri dal piede esterno dell’argine del lago-
ne; :

-fosso di quardla, posto immediatamente tutto interno
al pliede esterno dell'argine, fra la recinzione g
ltalberatura, ocon funzioni frenanti, avente pro-
fonditd non inferiore a mt. 0,5 e sezione utile
non inferiore a.mg. 30; '

g} 1l'assoluta impermeabilitd del bacino, tantoc per quanto
riguarda il fondo tome per quanto riguarda le sponde,
deve essere garantita con tecniche adeguate alla natura
del terreno su cul & ubicatc e con cui & costruito i1
bacino, la verifica delle condizioni di impermeabilita
viene effettuata mediante determinazioni geotecniche e
litologiche.

Prima della costruzicne del bacinc di accumulo, occorre procadere

.alle appesite determinazioni geotecniche e.litologiche mediante
‘#1llevamenti, studi e sondaggi volti a determinare:

‘fhla litologia Gei terreni destinati ad ospitare il bacimo, con e-
same granulcometrico secondo le Norme UNI-CNR, condotito sine

ad una profondita nen minore di mt. 4 al di sotto del fondo
del lagone di progetto e comungue sinc ad una profonditad di
almeno mt. 2 entro il prima strato litslogico limo-
argilloso;
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~la permeabilitd degli strati litologici sottostanti il bacino in I
esame al diametro efficace delle particelle; :
-ia classificazione delle terre implegate per la costruzicne del l“
bacino, sia per il fonde che per gli argini, con rarticolare 1
riferimemte . alla loro gramilometria, permeabilitd, limite
liquide, limite plastice e limite di ritiro, determinande ai L
conseguenza le operazioni di stabilizzazione e compattagio- ]
ne eventualmente necessarie, lo spessore degli strati secon-
do cul occorre stendere il materiale, gli eventuali strati ;'
impermeabili aggiunti, nonch2 l'angole di scarpa delle argi- ‘i
hature; nel casc in cul siano necessari strati inpermeabili
aggivntivi sul fondo & sugli argini, andra determinata gqua-
1ita, spessore e messa in cpera di tali strati. Lt
Inoltre, ove necessario, l’Amministrazione comunale pud ri-
chiedere, a corredo della domanda per la concessione della
costruzicne del bacino, apposite determinazioni riguardanti: {i
-le caratteristiche idrogeclogiche, freatimetriche = piezo—-
metriche del primo acguiferc al di sotto del fondao del
lagone di progetto, quali profonditd, potenza, andamen-
to, chimisme, alimentazicne; '
~il censimento dei pozzi presenti intorno al bacino di pro-
getto per un ragglic d4i almenc 1.000 metri a wvalle del
bacino (rispettc al senso di deflusso della falda) e di
almeno 500 metri 2 monte e sui lati del bacino stasso;
-~l'individuazione di alcuni fra i pozzi suddetti che pOsSsSano
servire al controllec periodico delle caratteristiche
chimiche delle acque.

Tutte le determinazioni di cui al presente articolo devono egsere
effettuate a cura del richiedente, mediante indagini svolite da
tecnici professionalmente competenti ed i risultati o le relative
documentazioni devono essere allegati alla richiesta di conce
sione edilizia per la costruzione del bacino, insieme ad una di
chiarazione degli stessi tecnici sull'idoneitd per l'usc di tut
le caratteristiche richieste al punto q).

ART. 89 Denuncia 4i medifiche e variazioni dell'allevamento

del piano di smaltimento dei liquami. : :
Qualunque variazione o modifiche delle caratteristiche quantit -
tive e qualitative dell'allevamentc zootecnico e del pliano i
smaltimente e di utilizzazione dei liguami devona essere te
stivamente denunciate a cura del titolare dell'autorizzazione
1'Auntoritid comunale.

ART. 90 biviate di scarico nel scttosuolo. L
L'immissione nel sottosuolo di acque di qualungue natura :§d &
gine e provenienza & tassativamente vietata, ad esclus;o@gzd‘?
impianti di subirrigazione, che dovranno comungue ottenere
torizzazione edilizia. '

ART. 91 Svuctamento delle opere di smaltimento.
Lo svuotamento dei pozzi neri e delle fosse settiche deve e
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fatto con sistema pneumatico in mode che 1l travaso delle materie
luride avvenga per aspirazione diretta senza manipolazione alcu-
na, né dispersiecne o esalazione.

In ogni caso si deve svitare molestia al vicini con runcril ecces-—
sivi o in altre modo.

Le fosse settiche & i pozzi neril devono essere affidati, al mo-
mento della concessione della licenza di uso, ad un conduttore
responsabile, 11 gquale deve dimostrare annuttalmente, mediante pre-
saentazione ‘dell'attestato 41 prelieve, di aver provveduto ali'a-
sportazione del fanghl tramite una ditta che deve provvedere al
loro smaltimento nel rispetto delle nermative vigenti.

In caso di tracimazione deile fosse settiche e del pozzi neri, il
Sindaco ne ingiunge lo svustamento immediato, provvedendo allte-
secuzione d'ufficio a carico degli inadempienti.

ART. 92 Modalitd di smaltimento deil fanghi biologici provenien-
ti da fosse settiche o Biologiche,

Lo smaltimento di Ffanghi blologicli provenienti da fosse settiche

o Imhoff e da pozzi neri a tenuta (insediamenti di classe A} deve

avvenire mediante gli appositi servizi prédisposti a cura del-

l1'Autoritd comunale autorizzati ail sensi della normativa vigente.

'Ogni altra eventuale modaliti di smaltimento di detti fanghi deve

essere specificatamente autorizzata dal Sindaco sentito 1l parere
del Servizio di Tgiene pubblica della U.S.L.

Le smaltimento sul terreno a scopo concimativo del fanghi bioleo-
gicl prodotti da altri impianti di depurazione, fine alla emana-
zicne di normative nazionall e regionali nonché di eventuall re-
galamenti locali deve essers autorizzate dal Sindaco, sentite il
parere del Servizio di Igiene pubblica della U.s.L.

ART., 93 Prasporto di liguami.
L'esercizio dell’attivitd di raccolta trasporto = smal imente d4i

liguami prevalentemente di origine animale, che non rientri nella
disciplina del D.P.R. 915/82 e di altre normative regionali, com-
porta l'utilizzo di mezzi e serbatocl conforml al D.M. 27 setten-

bhre 1982 n. 298.

"Ai sensi del presente Regolamento, le norme: previste dal D.M.

27.9.1982 sono estese a tutti 1 liquami qualsiasi sia la loro o-
rigine o wtilizzazione.

Tali attivitd sonc sottoposte al controllo dei competenti servizi
dell'U.S.L., per gquanto attiene ai mezzi ed al serbatol impiegati
ed alla tutela della salute pubblica nelle diverse fasi della
raccelta, del trasporte ¢ delle smaltimento.

ART. 94 Compost.
Il compost, prodotto ottenuts mediante un processo biologico ae-

~ robivo dalla compenente organica dei rifiuti solidi urbani, da
"materiali organici naturali fermentescibili o da loro miscele con

fanghi derivati da processi di depurazicne delle acque di scari-

. ©o ai insediamenti civili, pud essere utilizzato sui suoli agri-
"coll secondo le modalitd e se corrispondenti alle caratteristiche
agronomiche previste dalla delibera del Comitate Interministeria-
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le di cui all'art. 5 del D.P.R. n. 915/82 del 27 luglic 1384,

ART., 95 Fertilizzanti, concimi, ammendanti e correttiwvi. 1]
T fertilizzanti, concimi, ammendanti e correttivi, sone classifi-
catl e disciplinati secondo la Legge n. 743/84.

Da essi sono escluse tutte le acgue reflue degli stabllimenti in-
dustriali, degli insediamenti urbani e rurali e degli allevanenti !

zootecnigl.,

ART. 96 Serbatoi. - |
Al fine di prevenire possibill cause di inguinamentoc del suclo e
del sottosuclo, 1 nuovi serbatol di prodotti non infiammabili de-
vono assere collocatil vreferibilmente fuori terra.

T serbatol fuori terra devono essere collocati in vasche a tenuta L"

parfetta, di capacitd almeno corrispondente alla capacita utile
del serbatoio pill voluminoso, realizzate con materiale inattacca-
pile dalle sostanze stoccate ed aventi superfici interne imper- LW
neabili all'acgua.

Le vasche neon possono essere munite di condeotti di scarico.

I nuovi serbatoi interrati, contenenti sostanze o prodotti in- |
fiammabili devonc essere costruitl con doppia parete con interca-
pedine a tenuta, in cui sia immesso gas che non formi miscele de- =
tonanti con le sostanze contenute ed in leggera pressicne, con- Li
treoilabile con un manometro. s
Eventuali diverse soluzioni dovranno avere requisiti di sicurezza
equivalenti rispetto ad eventuali perdite, a giudizioc dei Servizi
Igiene Pubblica e P.I.8.L.L., con il supperto tecnico del Servi- |
zio Multizonale di Prevenzlione.
Devono sssere fattli controlli periodici a cura dei proprietand
con frequenza e modalita stabiliti, caso per caso, dal Sindaco.:.
Per quante riguarda l'esistente, possono, da parte del Sindaoc
su parere dei competenti Servizi della U.S.L., essere date dispoe
sizioni di adequamento alle prescrizioni suddette, in relazionzl-
particeolari situazioni &i rischio connesse con 1o stato -di o
servazione del manufatto, le prove di tenuta e la natura dellg
gostanze contenuts, o :

T serbatoi interrati, installati da pift di 15 anni, vanno, sobtgs

postl a c<ontrollo. .
E' fatto obbligo ai proprietari dei serbatol esistenti di far
re, su richiesta dei competenti servizi dell'U.S.L., la.-desC
zione delle caratteristiche costruttive e d'uso. C e
Gli esiti dei controlli devono essere annotati su appositmurfg
stro custodito dal proprietaric in loce. L Ei
Lo stoccaggie dei rifiuti industriali & disciplinato dalla dej
berazione del Comitato Interministeriale, di cuni all'azyf
D.P.R. nn. 915/82, del 27 luglio 1984. g
E' fatto comungue divieto di utilizzare per il centeniment
reflui industriali serbateoi interrati, se non cosStrullbdS
caratteristiche previste per quelll di nuova costruzlon re
Per quante riguarda i serbatoil di combustibile concerngh:
impianti di riscaldamento di ¢ivili abitazioni per le. n
stallazioni vanno adottate le prescrizioni di cul .Sop¥ZHg




restando guanto previsto per la Sicurezza e Prevenzione Incendi.
Per gli esistenti si deve provvedere & documentare a cura del
vraoprietarioc l'asecuzione di contrelii sulla tenuta a 15 anni

dalla installazicne e ogni ultericrili 5 anni.

ART. 97 Serbatoi di accumule di prodotti chimiei.

Per quanto riguarda 1 serbateil di prodeotti chimici, oltre aille

norme del presente articolo, devone essere rispettate le seguenti

norme !

~i serpatoi di accumulo di prodotti chimici impiegatl direttamen-
te in cicli produttivi o in sosta presso grossisti o detta-
glianti che vengone alimentati mediante travaso da autoci-
sterne o da fusti ed altri conteniteri, debbono portare ben
visibile = non deteriorabile un cartellce con l'indicazione
dei nemi d'uso o scientifici di tutti i composti e della e-
ventuale miscela;

-sugli stessi serbatol deveno inolire essere leggibili le indica-
»ioni di pericolositd previste per gli avtomezzi di traspor-
to dei medesimi prodotti ai sensi del D.M. 17 dicembre 1977
pubpblicatc sulla Gazzetia Ufficiale n. 30 del 31 gennaio
1978;

-per detti serbatol devono essere previste idonee protezioni al
suolo al fine di evitare che la fuoriuscita accidentale o la
rottura del contenitore causi lo spargimento deil prodotti.
Dette protezioni, mediante vasche a tenuta debbono essersa di
volume complessivo pari a guello deil contenitori di cul sono
s servizio, essere costruite a perfetta tenuta e di materia-
1e jnattaccabile dai prodetti chimici. Centeniteri di pro-
dotti reattivi (es. acidi e basi) debbono essere - Tenuti per-
fettamente separati mediante un mureo divisorio costruite,

. con le stesse modalitd delle protezioni a terra.

L Oltre a quanto previsto nelle norme per la prevenzione degll in-
cendi, le attivita che detengono, impiegano © commercianc prodot-
£i chimici, stoccandoli in serbatoil di accumulo, debbono &ssere
dotati di: S

—estintori a manc contenente ildenei prodotti estinguenti;
-maschara antigas con filtro universale;

~riserva di prodotti assorbenti;

.. _-pronto soccorso dotato di:
' 1. manuale o schede di pronto soccorso in ragione del pro-

dotti detenuti tenuto in luogo accessibile e di imme-
diata consultazione;

2. bottiglie contenenti soluzioni tampene basiche e aclide
(es. acido barico e bicarbonato di sodiad¥j;r

3. bombole di ossigeno portatile; e

4. occhiali protettivi di laboratorio.
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ART., 98 Condotti 4i collegamento. - :
I condotti fissi o mobili di collegamento tra i recipienti ed i
i - . Berbatoi ed i punti di utilizzazione delle sostanze o prodotti

ir.., cONtenenti sostanze di cui alla Direttiva del Consiglio n.

80/1107 C.E.E., devono essere realizzati in medo da consentire,
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in case di guasti o retture accidentali, il convogliamento delle i
sostanze o prodotti wedesimi nelle vasche di contenimento o in
altre aventi caratteristiche analoghe; le copere inerenti deveono *
possedere 1 reguisiti di inattaccabilitd e impermeabllitd pre- l

scrittl per le-vasche.
Le opere di cui sia prevista ¢ venga prescritta la realizzazione L L
devono essere realizzate a cura degli interessati. §

Le zona di carico e scarico di1 sostanze o prodeotti contenenti so-
stanze di ¢ul alla Direttiva del Consiglio n. 80/1107 C.E.E., co-
mungue accumulati o stoccati, devono essere lmpermeabllizzate e :
dotate di sistemi di raccolta o convogliamento delle acque di di- |}
lavamento ad idonei impianti di recuperc efo di depurazione.

E' vietato accumulare negli insediamenti produttivi, in spazi a-
perti, materiali disgregati polvercsi, idresolubill ¢ evaporabi- 1k
1i, salvo venganoc realizzate opere ldonee ad evitare la disper- -
cione e a consentirne la raccolta, il convogliamento e la depura- "
zione delle acque di dilavamento.

ART, 99 Zone 4i carico e scarico. !i

ART. 100 Nettezza urkana,. : _
La raccolta, il trasporto e lo smaltimento dei rifiuti solidi ur-
hani, come pure la nettezza del suolo pubblico, vengono praticati -
in conformitd al regolamento speciale vigente sul territorio co-
munale, di cui al D.P.R. n. 915 del 10 settembre 1982 e successi-—.
ve modifiche & al Regolamento comunale 4l nettezza urbana, ove e-.-
sista. .
E' vietato spargers, depositare in recipienti aperti, od accumu-

lare sul suole pubbklico o negli spazi o terreni privati lmmond
zie, sostanze putrescibili, materiali infetti o capaci di sveolge
re emanazioni insalubri o moleste, ' L

Le aree scoperte entro il perimetro dell'abitatc debbono essen
idoneamente recintate in modo da evitare lo scarice abusivo:
rottami, residui industriali o materiali od cggetti o scdriew
gualsiasi natura. S
Sano proibite le discariche non controllate. - o
&li scarichi controllati, devono essere realizzastl con 1l'ossg
vanza delle prascrizioni dettate dal Comitato Interministeriale:
dal Regolamento specifico per le discariche. L
Gli impianti termici per la distruzione dei rifiuti di potén
1ita inferiore ad una tonnellata al giorne debbono anche ottenp
rare alle norme della Legge 15 luglio 1966 1n. 615 & successS#g
regolamenti di applicazione, ' ) .
Per tutti gli impianti valgonoe le norme contro l'ingulnamentosy
nosferico vigenti in materia di industrie insalubri e di Imp:
industriali. .
Negli scarichi, nei depositi e nei luoghi di cernita e di.u
zazione dei rifiuti deve attuarsi a cura del gestore ilL.b
mento obbligatorioc contro le mosche e la sistematica deray
zione con mezzi idonei. T
' vietato 1l'impianto 4i triturateri, dissipatori e 1ncek
privati di rifiuti solidi urbani salvo casi particolarijgbk;
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porre al nulla osta del Servizio di Igiene pubblica al guale dov-
ranno esserea presentatl dlsegnl e dimensioni degll apparecchi e

dei collegamenti = sezioni deil condotti di scarico.
L'accumulo, la raccolta, il trasporto e lc smaltlmento di scorie

radicattive, fatte SalVe le competenze del Sindace in materia di
attivita insalubri, & regolata dalle specifiche neorme di legge in
nateria.

E' wvietatp bruciare allfaperto pneumatlici, residui 4i gomma, d4i
materie plastiche, stracci, pellami, cascami vari o di altri ma-
teriali che possono orlglnare fumi od esalazioni tossiche o mole-

=ste.

ART. 101 Detenzione di rifiuti putrescibili - Divieto d4i canne
di «aduta.
T titolari di laboratori di prepavazione di sostanze alimentari,
di collettivitd o di mense collettive, 1 gestori di pubblicli e-
sercizi nei quali si producenc, si consumano © =l vendonoc generl
alimentari che diano lucgo a rifiuti suscettibili di rapida pu-
trefazione, devono provvedere 21la conservazlone temporanea del
rificti solidi prodotti in appositi contenitori a tenuta di ide-
nae capa01ta.
T titolari di attivitd ambulanti, sia che coperino singolarmente o
collettivamente in m&rcatl, fiere o simili, devono nunirsi di
contenitori a perdere, nei quali immettere 1 rifiuti della loro
attivita.
Tali contenitori devonc essere chiusi e depos;tatl negll appositi
raccoglitori o spazi disposti dal servizio pubblico di nettezza
urbana.
Negli edifici ad usc di abitaziens 2 vietata la costruzione delle
canne di caduta delle immondizie, fatto salvo guanto previsto

dalltart. 262.

ART. 1o2 Immeondezzai. -
Nelle localitd non ragglunte dal servizio pubblico: d1 raccolta

delle spazzature, ogni casa o gruppeo di case deve essere fornito
di immondezzaioc ceostruito in luogo aperto, con fondo e parati re-
sistenti ed impermeabili e con capacitd non superiore a mc. 1,5.

L'immondezzaio dovra essere- protetto da copertura nmetalliea atta
ad impedire l'afflussec di acgue piovane e provv1sto di tuko esa-

‘latore. Dovra distare almeno 50 metri dai pozzi e dal depesiti o

serbatoi di acgua potablle, ad almeno 20 mt. dalle finestre e

porte dei locali di abitazione e lavoro.
La vuotatura dell'!immondezzaic sarda eseguita di fregquente a cura
degli interessati ed il trasporto della materia contenutavi sard

effettuate avendo cura di evitare dlsper51on1.
A cura dei proprietari e degli utenti sard provveduto alla perio-

dica disinfestazione e derattizzazione degli immondezzai.-

Lo smaltimento pué avvenire esclusivamente per utilizzazione a-
gricolia ¢ per interramento o per consegna avvenuta al servizio
di nettezza urbana. '

ART, 103 Pulizia, indumenti, tappeti e stenditei di biancheria.
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E' wvietato spolverare o battere indumenti perscnali, tappeti od
altri ocggetti d'uso domestico come pure esporre ed asciugare
biancherlia, panni, indumenti e simili, in luogo pubblice guando
cld possa arrecare danno o molestia al vicinato o al passanti.
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CONTROLLO DELLE EHISSIONI INQUINANTI IN ATHOSFERA.

ART. 104 Amblto della diseiplina.

Sonec sottopesti alle norme del presente Regolamento., gli impianti
termici a funzionamento continuo e dlsccntlnuo, alimenti <on com-
bustibili solidi, liguidi o gassosi; 1 mezzi motorizzati; gli
stabilimenti artlglanall e commerciali e gqualsiasi attivitd che
possa dar luoge ad emissioni di qualungue tipo che, oltre ad al-
terare le normali condizioni di salubriti dell'aria, possonc co-
stituire o contribuire al pregiudizioc della salute, al danno di
beni pubblici e priwvati, alle colture agricele, alla flora ed al-
la fauna ed all'ambiente in genere.

Le norme in materia di gualitad dell'aria, le modalitid delle ri-
chieste per ottenere le autorizzazionli per le emissioni nei nuovi
impianti e in guelll esistentl, nenché le linee guida per il con-
Tenimento delle emissioni ingquinanti e guant‘altro non rilevato
nel presente Regolamento, sono contenute rigpettivamente nel DPR
203 del 24.5.1988 e nel DPR 12.7.19%0.

TUTELA DELLE ACQUE DALL'INQUINAMENTC,.

ART. 165 ~ Tutela delle acque.

Per quanto non giid evidenziato in altri capitoli del presente
Regolamento, le norme che regolamentano gli scarichi delle acgue
reflue deglli insediamenti civili, zootecnici, artigianali e indu-
strialli in corsi dtacqua e nel suolo, sono contenute nella legge
n. 319 del 10.5.19768 & successive modificazioni ed integrazioni,
con relativo regolamento di esecuzione del 4.2.1977, ncnché& nella
iegge regionale del 23.1.1986 n.5 ed atti del;berath1 conseguen-—

FR
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ESPOSIZIONE AL RUMORE

ART. 104 bifesa dal rumcre.

I materiall utdlizzati per la costruzione, ristrutturazicne o am-
pliamento degli alleggi, devono garantire una adequata protezione
acustica degll ambientl per gquanto concerne i rumori di calpe-
stio, rumori da traffico o da altra fonte esterna, rumori da im-
plantl O apparecchl comungue installati nel fabbrlcato, rumori o
sucnli aerei provenlentl da alloggili contigui e da locali o spazi ||
destinati a servizi comuni.

—
——

ART. 107 Rumerositd degli impianti. i
Il livello sonoro del rumore provocato in un allogglo da impianti i
tecnologicl (ascensore, impianto terwmico, impianti 4i condiziona-
mento ecc.) Iinstallati in aitrl alloggi o in spazi comuni, anche :
esterni all'edificio, non deve superare i 25 dB {(A) continui. Li
Gli impilanti di distribuzione dell'acqua e gli apparecchi idrosa-
nitari devono essere realizzati, mantenuti e condotti in nodo da
evitare rumori molesti e si dovranno adottare tutti i possibili Lj
accorgimenti tecnici e comportamentali per eliminare ogni possi-
bile causa di disturbo. . L
Gll apparecchi. elettrodomestici (cappe, frigeoriferi, cucine, la- 1i
vastoviglie, lavatrici, ecc.) potranno essere usati nel periodo
notturno, solec a condizione che non alterino la rumorositd nei ’
locali degli alloggi contigui. Hﬁ
A
[

ART. 108 Clasasificazione in zona.
Con DPCM del 1° Marzo 1991 scne stati stzbiliti 1 limiti massimi
di esposizione al rumore negli ambienti abitativi e nell'ambiente
esterno. Al fini della loro determinaziones, il Comune adotta la
classificazione in zone del propric territorio, secondo le indi-
cazioni della tabella 1 zllegata al decreto.

ART. 1909 Valord dei l1imitid m3551m1 ~Leqg in dB{A)-.

Claz=si di deastinazione : Tempi di riferimento
d'usa del territoriac diurno netiturno
I - Aree particolarmente protatte S0 40
IT - Aree prevalentemente residenziali 55 45
ITI- Aree di tipo misto 60 50
IV - Aree di intensa attivit3d umana 65 55
V - Aree prevalentsmentse industriali 70 60
VI - Aree esclusivamente industriali 70 70
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ANTIPARASSITARY, DISERBANTI, FERTILIZZANTI

ART. 110 BRutorizzazione alla vendita,

La persona titolare di un'imgpresa commerciale o la societd che

intende ottenere l'autorizzazione al commercio ed alla vendita

del presidi sanitari, alla istituzione, gestione di depositi e

locali per 1l commercio e la vendita di essl deve presentare per

ognl esercizioc destirato al commercio e vendita dei presidi sani-
tari domanda al Sindaco del Comune in cui territorialmente ha se-

de l'esercizioc medesimo con le modalitd previste dal D.P.R,

1255/¢68.,

In particolare le domande di cul trattasl devonc essere correda-

te, oltre che dalla planimetria del locali, in scala non superio-

re a 1:500 & dal certificate di abilitazione alla wvendita del ti-
tolare dell'impresa commerciale e/o della persona preposta al
magazzineo, anche:

a) dal certificate rilascilateo dal VV.FF. relative alla raesistenza
delle pareti e soffitto d=i locall destinati a deposito dei
presidi sanitari al carico di fuoco e all'idoneitd del si-
stema di spegnimento incendi adottato per gli stessi;

n) dal cellaude dell'impiante elettrico da parte di un tecnico a-
bilitata;

¢} dell'eventuale autorizrzazione per lo stoccaggic e lo smalti-
mente dei rifiuti tossici e neocivi accumulati per le pulizie
e la bonifica dei locali di deposito;

d) scheda n. 2 del capitolo "Igiene édilizla'-del presante Rego-

lamento.
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ART, 111 Depositc di smistamento.

Fermo il divieto Qi detenzione in localli che siano adibiti al de-
posito di generi alimentari ad uso umanc ed alimentare di cui al
1° comma dell'art. 22 del D.P.R. 3 agosto 1968, n. 1255, 1l pre-
cedente articolo non si applica ail depositi di smistamento delle
aziende autorizzate a produrre presidi sanitari anche se fuori
fabbrica, salvo che presso di essi non si effettuince vendite di
prasidi sanitari direttamente ail consumatori.

Le azlende interessate zaono tenute a notificare al Sindaco e
"all'U.0.Igiene Pubblica l'esistenza e l’ublcazione del deposito,
_con la precisazione che in esso non si effettuanc vendite al con-
sumo di presidi =anitari ed a tenere a disposizione, presso il
deposito stesso, la documentazione inarente al carico ed allo
scarico dei presidi ivi depositati . '

CART. 112 Rilas¢io autorizzazione.
Il " sindaco, sulla base del risultatc favorevole della perizia
‘tecnica redatta dall'U.0.Tgiene Pubblica e previe accertamento
. che il titolare dell'impresa, o chiunque sia adibite alla vendita
call?interno dell'esercizio, di cui all'art. 110, sia in possesso
del cartificato di abilitazione alla vendita, rilascia l’autoriz-
Zazlicne richiesta con le modalita di cui alltart. 10 D.P.R.
- 1255/68.
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ART. 113 Diniego autorizzazione.

Tl Sindaco pud respingere, motivando, la domanda d'autorizzazione
al commerclo e vendita deil presidi sanitari.

Avverso 1l provvedimento di rigetto & ammesso ricorso da presen-
tarsi al Presidente della Giunta regionale entro trenta giorni

dalla data di ricevimento della comunicazione. ij

ART. 114 . Modifiche autorizzaziocne.

Il titolare della autorizzazions al commercic e vendita & tenuto
a dare comunicazione scritta, al Sindaco del luogo in cui & ubi-
cato l'esercizio, di ogni variazione che si intende apportare nsi
contenuti dell'autorizzazione di cui all'art. 11z.

Tl sSindaco, sulla base del parere scritte dell'U.0.Igiene Pubbli-
ca autorizza o meno le modifiche richieste.

ART, 115 Revoca autorigzazione. Vo
L'autcritd sanitaria che ha rilascilato l'autorizzazione al com- e
mercio e alla vendita dei presidi sanitari procede alla revoca j
della autorizzazione stessa, qualora risultli che siano venuti a
mancare in un esercizio di commercio e vendita 1 requisiti in ba- i
se al quall era stata rilasciata o talunoc di essi. -
Prima di revocare 1'autorizzazione, l'autoritid competente pud as-
segnare un <ongruo termine al titolare dell'autorizzazicne per a-
deguarsi al regquisiti in base ai gquali l1'autorizzazione era stata
Concessa,

Ayverso il provvedimento di revoca dell’autorizzazione al commer-
cio ed alla vendita & ammesso il ricorso gerarchico al Presidente
della Gilunta regionale da wpresentarsi entro trenta giorni dalla
data di ricevimento della comunicazione.

ART,. 116 validitd dell'autorizzazione alla vendita. _
L'autorizzazione alla vendita ha wvaliditd 5 anni ed alla scadenza
viene rinncovata su domanda, previo accertamento della sussistenza
del requisiti che avevano determinato la precedente autorizzazio-
ne.

ART. 117 Abilitazione alla vendita.
Colore che intendonc conseguire 11 certificato di abilitazione
alla wvendita devono presentare domanda al Sindaco del Comune d%
residenza, 1l guale lo trasferird all'U.S.L. di competenza per 1
successivi adempimenti.

ART, 118 Rilascio abilitazione vendita.

Responsablle dell'U.0. Igiena Pubblica, o suo delegato, alle pe
sone che abbiane compiuto il diciottesimo anno di eta ad abblale
sostenuto favorevolmente il colleguio previsto dall'art, 11 &
D.P.R. 1255/68, organizzati dalia Reglone con la collaboraz;oﬁg
delle UU.SS5.LL. e/o anche delle c¢rganizzazioni prcf95510ﬂﬂl
sindacall e di categoria e con gli uffici 1nteressat1 alle Co
missioni di colloqulo. ,

T1 eolloguio viene effettvate presso le UU.SS.LL. territorialm




te competenti da esperti dell'U.0.Igiene Pubblica della U.S.L.e
dell'Assessorato Provincialie all'Agricoltura.

ART. 119 Validitd certificato abilitazicne alla vendita,

Tl certificato ha validitd 5 anni =d alla scadenza viene rinnova-
to su domanda, previa verifica della permanenza dei requisiti
igienico-sanitari del locale di vendita.

ART. 120 'SBospensione validita.

In caso di accertate violazioni agli cbblighi di legge o di dimo-
strata ilncompetenza, il sSindaco, su segnalazione degli organi di
vigilanza, procede alla sospensione ¢ alla revoca della abilita~-
zione.

Avverso 1l provvedimento & ammesso ricorso al Presidente della
Glunta regionale entre 30 giorni.

ART. 121 Vendita ed impiego di presidi sanitari di prima e
secenda classe.
I presidi sanitari appartenenti alla prima e seconda classe pos-~
sono essere vendutl per 1'impiego diretto, per s& o per conto
terzl, soltanto a coloro che siano muniti di apposita autorizza-
zione rilasciata dallfamministrazione provinciale.
3' altresl vietato l'impiego diretto di presidi sanitari apparte-
nenti alla prima e seconda classe da parte di coloro che sono
sprovvisti dell'autorizzazione di cui al comma precedente.

ART. 122 Locali deposite,

Le disposizioni di cui al presente titolo si applicanc ai locali

di deposito nei quali sianc detenuti, sia a scopo commerciale che

per l'impiego:

a) presidl sanitari di tutte le classi tossicolegiche previste
dalla normativa vigente; :

b) antiparassitari autorizzati come presidi medico chirurgici,
contenenti principi attivi registrati anche come presidi sa-
nitari;

¢) antiparassitari registrati come presidi medico chirurgici con-
tenenti principi attivi {1 cuil impiego come presidi sanitari
sla stato revocato;

d) semanti trattate con antiparassitari di culi al precedenti pun-
ti a), b} e ).

ART. 123 Caratteristicke locali.

I locali di cui all'articolo precedente, oltre a contenere esclu-

‘Sivamente presidi sanitari e presidi medico chirurgici, sementi

fertilizzanti, piante e fiori, devono possedere le caratteristi-

~che gotto specificate:

‘=le paretli e i soffitti dovranno risultare resistenti al fuoco
compatibilmente con il carico di incendio in essi contenuto
e tale idoneitd dovria risultare da appcesita certificaziensg
rilasciata dai Vigili del Fuoco;

le pareti e i soffitti dovranno essere reallizzate con materiale
lavabile;

—

)



-i pavimenti, realizzati in materiale inattaccabhile e facilmente
lavabile, dovranno essere convenientemente inclinati e dota-
ti di fognoli convoglianti i reflui in raceoglitori a tenu-
+a realizzati in materiale idonec e provvisti di valvole 2i
sfiato con f£iltro assorbente;

~1'altezza dei locali deve risultare non inferiore a 3 metri e
comungue v. DPR 303/56;

~1'illuminazione dei locali deve essere assicurata da superfici
fanestrate costruite in materiale inattaccablle, capaci di
garantire una perfetta tenuta.

~deve essere previste un impianto di aerazione artificiale munito
di filtri capaci di eliminare vapori, gas e polveri;

-le porte di accesso al locali devono essere di Tipo stagne ed
opportunamente segnalate con cartelll avvisatori di perico-

lo.

ART. 124 Pianali sollevati da terra.
T formulati devono essere conservati su planali sollevati da ter-

ra e discosti dalle pareti e dal soffitto, collocati in una sede
dove non siano colpiti dalla luce diretta del sole.

ART. 125 Materiale assorbente in caso di sversamento.

T locali adibiti a deposito deveono essere dotati di materiale as-
sorbente — non pid riutilizzabile -~ per la bonifica di sversamen-
ti di liquidi e di adatta attrezzatura per la raccolta di polve-
ri o granruli sversati per rottura di contenitori o per altra cau-
sa .

I suddet+i materiali debbono essere ben identificabill e dopo
11'uso debbone essere introdotti in contenitori di rifiuti, appo-
siti, ben distinguibili dai contenitori &i altri rifiuti e smal-
riti nel rispettoc del D.P.R. 915/82 e successive modifiche ed in-

tegrazioni.

ART. 126 Acgque di lavaggio.
lLe acque provenienti dal lavaggio dei locali ed il materiale so-

1ido raccolto durante le operazioni di bonifica, di cui all'axt.
125 dovranno essere stoccate in contenitori e deovrd essere ril-
_ chiesta autorizzazione allo stoccaggic secondo gquante previsto

dal D.P.R. 915/82.
L'autorizzazione di cul al comma precedente dovrad essere allegata
alla domanda di autorizrzazione al deposito.

Lo svuotamento dei contenitori di eui al primo comma del presente
articolo dovrid avvenire ogni gqualvolta sia stato effettuato Ll
lavaggio dei locali di deposito o qualsiasi operazione di bonifit
ca all'interno degli stessi. R
Per quanto non espressamente previsto nel due precedenti articold
si rinvia a quante disposto dal D.P.R. 915/82 e successive moddm

fiche o integrazioni. -

ART. 127 Pronto sogcorso. R
In ogni locale adikito a deposito deve essere prevista una zond

per il primo soccorse, munita di cassetta di medicazicone.
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Nella zona di primo soczorsc vanne temuti bene in wista 1 numeri
di telefono dei Servizi della Unita Sanitaria locale territorial-
mente competente, dell'Ospedale pin vicino, del servizic autocam-
pulanze, del Centro antiveleni piQ prossimo.

ART. 128 Zona di decontaminazicne.
In ogni locale adibito a deposito deve esseres prevista una zona
di decontaminazione (o zona fiitre), ove sianc ubicati a prescin-
dera dal nimero degli addetti:
a} uno o pil lavandini con comando a pedale;
b} une o plil vani deccia provvisti di acqua calda o fredda;
c) spogliatol uomeo/dcnna con armadietti a tre scomparti per:
~abbigliamente normale;
—abbigliamente da lavoro;
~abbigliamento per l'emergenza, compresi i mezzi individuali
di protezione.

Nella zona di decontaminazione {o zona filtro) wvannce tenuti bene
in vista 1 numeri di telefono dei Servizi della U.5.L. competente
per territorio, dei VV.FF., del pill vicino centro per lo smalti-
mento dei rifiuti tossici e necivi e per il trattamento delle ac-
que reflue. -

1 contenuti di. queste articocle si applicanc ai depositi: 3di medie
e grandi dimensioni, seconde 11 giudizio dell'U.o. di Igiene Pub-
blica dell'UsL.

ART. 1295 Impiante elettrico,
L'impiantc elettrico (in tutte le sue compeonenti]} installate nei
locali 4i deposito, deve essere conforme a guante previsto dalla

Legge 186/1968.

ART. 130 Prevenzione incendi.

Al fini della prevenzione degli incendi l'autorizzazione & condi-
zionata al possesso della certificazione rilasciata dai VV.FF.
prevista dal D.M. 16/11/1983.

ART. 131 Utilizzazicne sestanze antiparassitarie.

Chiungue detiene per l'impiego diretto per s& o per conte terzi
sostanze antiparassitarie per la difesa delle colture, delle der-
rate immagazzinate, per la lotta agli insetti dannosi o molesti
per l'uomo e per gli animali, per la lotta ai roditori dannosi
deve, fatta eccezione per 1'uso domestico, registrare 1'acguisto
e la distribuzione di dette sostanze su un appeosito registrao vi-
stato dall'U.0.Igiene Pubblica della U.5.5L,., competente.

AR?. 132 Comunicazions trattamenti.

Chiunque impiega nel territoric comunale - in agricoliura o su
terreni non destinati 2 coltura - sostanze chimiche ad azione di-
serbante, disseccante e geodisinfestante deve darme comunicaziche
breventiva all'U,0.Ygiene Pubblica della U.8.L. territorialmente

- competente, almeno cingque giorni prima il previsto pericdo di
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trattamento. .

Sonc esentati solo dall'eobbiigo della comunicazicne preventiva j

trattamenti gecdisinfestant] :contro gli attacchi di nottue in

quanto non prevedibili. In questo caso la comunicazicone dovra co-

mungue @ssere fatta nelle 48 ore successive al trattamento. Nella

comunicazione deve essere comunque indicato:

a) il periode in cul si prevede sarannc effettuati gli interven—
tl; te N

b) il nome e la guantitid dei prodotti commerciali impieqati e 1a
ditta produttrice;

¢} 1 mezzi meccanici impiegati e le modalitd della distribuzione;

d} la localita e l'estensicne dell'area ove viene o & stato ef-
fettuatc 11 trattamento e su quali colture;

2) 11 nome del responsabile del trattamento.

i
'
'

ART. 133 Moduli acquisto,

I moduli per l'acguisto dei presidi sanitari previsti all'allega-
ton. 2 del D.P.R. 1255/68 (copla per l'acguirente), le fatture e
le bollette di accempagnamento del presidi sanitari per i quali
non € prevista l'autorizzazione all’acquisto e degli antiparassi-

tari registrati come presidi medico-chirurgici, devonc essere
conservati per cingue anni dalla data di emissione ed esibiti a £
richiesta degli organi di vigilanza ed ispezione. i.

ART. 134 Trasporto.

Il trasporto per strada e rotaia del presidi sanitari, degli an-
tiparassitari registrati come presidi medico-chirurgici e dei
fertilizzanti deve avvenire nello scrupeloso rispetioc della nor-
mativa in vigore e comungue in modo da evitare contaminazione di
alimenti destinati al consumo umano o zcotecnico.

ART. 135 ¥ezzi irreratori.
Durante i trasferimenti dei mezzi irroratori lungo le strade dov-
rd essere garantita la tenuta dei serbatoi, raccordi e rubinetti

ed evitata la perdita di miscela.

ART. 136 Distribuzione da terra. _
Le macchine impiegate per la distribuzione da terra dei presidi
sanitari devono essere in ogni lore componente, verificate almeno
una volta all'anno, a cura delle officine di manutenzione indica-~
te dalle ditte produttrici di tali mezzi.

Dette officine sono tenute a rilasciare all’utente una certifica+
zione attestante l'avvenuta revisione., Chi intende prowvedere in
proprio alla revisione annuale dei mezzi di distribuzione da ters
ra dei presidi sanitari pud farleo provvedende ad autocartlflcar*
5‘1

I certificatl devono essere tenuti a disposizione del perscﬂal
di vigilanza ed ispezione dei servizi della U.S8.L.

ART., 2137 Utilizzazione acgue per diluizione.
E' fatto divieto di prelevare acqua necessaria alla diluizioeii®
del formulati antiparassitari e diserbanti, in corsi SuperfAGlalf
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o falde, usando l'eiettore collegate al mezzo lrroratore impiega-
to; neonché il divieto - a fine trattamento - di lavare le attregz-
zature implegate direttamente o in prossimitd 4i laghi {naturali
o artificiali), fiumi, torrenti, ruscelll e di scaricare nelle
acque superficialli e nei terreni circostanti, le acque di lavag-
gia, gli eventuali residui di miscele e quant altro possa costi-
tuire fonte di. pericolo o inguinamento per le acgue superficiali

e di fald&

ART. 138 Contrelli.
Quando si riscontrino irregolaritd nella esecuzione del tratta-

menti l7Autoritd Sanitaria dispone la sospensions degli stessi .

ART, 139 Divieti di trattamento. .
Sono vietati 1 trattamentl antiparassitari, diserbant: e ferti-
lizzanti:

—-intorno ai pozzi ed alle sorgenti di emungimento per uso potabi-
le ed alle sorgenti termali per un raggio da determinarsi in
base alle caratteristiche idrogeologiche e comungue non in-
feriore a 200 metri;

-a distanza inferiore metri 10 dalle sponde dei laghi, fiumi,
torrenti, ruscelli e =ztrade pubblichs. Tale distanze sono
ridotte a metri 3 guando le macchine impiegate per la 4di-
stribuzione di antiparassitari e diserbanti sono dctate di
dispositivi che impediscono la deriva;

~a distanza inferiore a metri 50 dalle abitszioni e dalle stalle.

ART. 140 Trattamenti in zone urbane. _ _
Nelle aree urbane 1 trattamenti antiparassitari e diserbanti =cno
consentiti sole con l'impiege di prodotti non appartenenti alle
classi deli " molto tozsicil", " tossici”" e " necivi " e con carat-
teristiche di minima per51stenza ambientale, accertata con la re-
gistrazione del prodotto.

Deve essere reso pubblico il divieto di accesso nell'arsa inte-
ressata durante i trattamenti e, ove possibile, per un periocde
sufficiente ad evitare rischi per i cittadini. In dette aree de-~
vono essere2 scelti metedi non dispersivi privilegiande la lotta
di tipe meccanico, £fisico ed eventualmente kPiologico, dopo ade-
guata sperimentazicne.

ART. 141 Smaltimento contenitori e residui delle miscele da
parte degli utiliggateri.
I contenitori degli antiparassitari e diserbanti,
nonché i residui delle miscele e guant'altro usatc nel
loro impiege, Gevonc essere smaltiti nel rispettco delle
norme previste dal DPR $15/82.
Le acque derivanti dal lavaggio delle macchine utiliz-
zate per la distribuzione di guesti prodotti, dovranno
incltre essere raccoite in contenitori o pozzetti a te-
nuta, e sottoposte a regolamentazioni e autorizzazieni
secondo quanto prevede il DPR 915/82.
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IGIENE EDILIZIA

ART, 142 Strumenti urbanistici generali.

Gli strumenti urbanistici generali e i piani attuativi adottat& a
livello comunale o intercomunale sono inviatli in copia i-
zio di Igiene pubblica delle Unita sanitarie locali territerial-

mente competenti, in via preliminare alla pubblicaziocne degli
st9551 all'albo pretorio municipale.

Nel termine previsto dalle vigenti normative per la proposizicne
di osservazioni, 1 8ervizi di Igiene pubblica e Serwvizi
P.I.58.L.L., Veterinaria = SS.MM.PP., per quanto di loro comgpeten-
za, effettuata la verifica di cul alla lettera f dell'art. 20 L,
833/78, devono fare pervenire al Comune interessato le lorc valu-
tazlioni intese a una migliore definizione dell'usc del suclo e a
una piil corretta collocazione degll insediamenti abitativi e pro-
duttivi per la tutela igilenica dell'ambiente e della zalute.

ART. 143 Opere soggetts a concessione.

Le opere che comportano la trasformazione urbanistica ed edilizia
del territorio comunale sono subordinate alla concessione da par-

te del sindaco.

In particolare sono soggette a concessione edilizia (onercsa o
gratulta, seconds guanto disposte dalle vigenti leggl efo dal re-
golamento comunale degli coreri) le seguentil opere:

1) nuove costruzioni;

2) interventi .sul patrimonio edilizic esistente, 4di cui alla Leg-
ge 457 e all'allegato della L.R. 59 del 21.5.80, quali:
-interventi di ristrutturazione edilizia;

-interventi di rlstruttu*aZLOHe urbanistica (fatta salva la

necessitd di preliminari piani 4i recupero e/o di lottizza~

zione
convenzionata, P.E.E.P., P.P., ecc.};

3) modifiche alle destinazioni dfuso dei fabbricatil esistan;i,
che non rientrance relle facoltd concesse dalle leggl nazio-
nali e regionali citate al punte 2;

4) opere di urbanizzazione primaria gquando non realizzate diret-
tamente dall'amministrazione comunale;

5) opere di urbanizzazione secondaria;

&) cappelle, edicole e meonumenti funerarl in genere;

7) costruzioni ed impianti relativi alll’esergizio dell'attivita

estrattiva;

8) case s strutture mobilil collocate stabilmente e da utilizzarsd
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in questa ubicazionse.
ART. 144 Opere soggette ad auvtorizzazicone,.
Sono soggetie ad autorizzazione del sindaco, le seguenti opeére:

a) interventi di manutenziona straocrdinaria (art. 31 L. 457 del
5/3/78 n. 59 del 21/5/80);

2) gli interventi manutensivi di carattere straordinaric che sono
definiti negli specifici strumenti urbanistici;

-
<) ¢li interventi di installazione e trasformazione di vetrine,

LJ cartelloni pubblicitari o di indicazione, impian=i di illu-

. minazione esterna di carattere permanente che sianc situati
¥ in luoghi pubklici o che sianc prospicienti luoghi pubpblici
H manufatti di carattere precario e di durata limitata nel
) tempo, pertorazioni di pozzi per liestrazione delle acque:
o sono fatte salve le norme pid rastrittive per le cateqorie
LI di lavori previste agli altri punti del presente articolc:
u

d) gli interventi di restauro e risanamento conservativo:; per gli
interventi pild consistenti o per i manufatti di maggior e
pregic il sindaco, anche a seguito di motivato parere
dell'ufficio tecnice comunale, potra richiedere una decumen-
tazione pid precisa deil lavori da esequire e controlli Jdi
merito uguali a quelli che sono richiesti per le concessioni
edilizie;

e) gli interventi di rimozione ¢ la modifica di elementi di deco-
ro di carattere tradizionale e di arredo urbano;

f) sono altresl soggette ad autorizzazione, a condizione che sia-

3 noe conformi alle prescrizioni degli strumenti urbanistici
e vigenti e non sottoposte ai vincoli previsti dalla L.
. 1/6/1939 n. 1089 & L. 29/6/1939 n. 1497, le seguenti opere:

—~implanti tecnologici al servizio di edifici esistenti;

—le occupazioni di suclo mediante deposito di materiale a e-
sposizione di merci a cielo libero:

-le opere di demolizicone, i reinterri e gli scavi che non
riguardine la coltivazione di cave o torbiere.

Le opere di fognatura e depurazione civile ed industriale,
di 'cui al presente punto, possono essere definite cen appo-
sita delibera di consiglio comunale.

CART. 145 Non sono soggette a concessione edilizia né ad auto-
Tlzzazione ma a semplice comunicazione al sindaco:



- gli interventi di manutenzione ordinaria (definiti dalllart. 31
della L. 457, dalle normative reglonali di cui alla L. 457,
dalle normative regionali di cui alla L. 21/5/80 rn. 59 a
dalie specifiche articolazioni delle disposizieni regionalj
inserite negli strumenti vigenti, se pill restrittive).

L'esecutore dovrd dichiarare 1l tipo e llentitd di guesti inter-

venti, comunicande per scritto, almeno 10 giorni prima del sinda-

co, l'inizio.delle opare,

Dovra inoltre essere richiesto all’a.C. 11 permesso aventuale per

l'eoccupazicone di suclo pubblico.

ART. 146 Domanda di concessicne e autorizzazione.

Chiungue jintenda intraprendere le opere previste ai precedenti
articoli, deve, prima dell'inizic dei lavori, presentare domanda
al sindaco seconde le norme e nelle forme all'uope fissate dail
regolamento edilizio e da gquello presente, allo scopo d4i ottenere
la relativa concessione o autorizzazione edilizia.
Contestualmente a tale domanda deve essere presentata guella per
l'autorizzazicne allo scarico di cui alla L.R. 5/86 2 I,. 318/76 e
guccessive modifiche.

La domanda deve essere corredata dagli elaborati necessari alla
categoria di lavori che si intendono realizzare.

Una copia degli elaborati deve essere inviata alla U.0. di Igiene
Pubblica della U.5.L..

ART., 147 Documentazione,

-

I1 ceontenuto degli elaborati & definito come segue:

1) il riferimento alle strumentc urbanistico vigente (mappe e
norme che interessano direttamente 1!'intervento) con ewiden-
ziata in rosso l'area di intervento, o l'estratto, nei casi
stabilitl con apposita delibera.

2) estratto autenticc della mappa catastale o tipo d4i fraziona-
mento rilasciato in data non anteriore a sei mesi.

3) planimetria dello stato di fatto in rapporto 1:500, in caso d4i
proposte urbanistiche e non inferiore al rapperto di 1:200,
in caso di proposte edilizie con le seguenti indicazioni:

-stato dil fatto delle proprietd confinanti, considerate nel-
la loro interezza. Per una fascla minima di 20 m. dai confi-
ni della proprieti, con indicazioni delle destinazioni d'uso
dei fabbricati, anche accessori, delle aree scoperte (pon-
teggi, pizzzall di carico e scarico, depositi di materialil,
lavorazioni allo scoperto, pavimentazioni, giardini, albera-
ture di alto e medio fusto, con indicazione della specie,
tappeti erbosi, pavimentazioni, cordonature, ecc.) le recin-
zicni, gli ingressi 2d ogni altro particolare d&i rilievo.




~orientamento, toponomastica, guote altimetriche o planime-
triche del terrenc e del manufatti esistenti ed ogni altro
elemento atto a chiarire le modificazieni apportate dall'o-
pera all'ambiente circostante.

-planimetria dimostrativa delle opere di urbanizezazione pre-
viste, quali strade, fogne, servizi, quete altimetriche di
progetto e con il corredo eventuale di sezicni e particola-
ri. Devono essere indicatl i punti di raccerdo con le reti
pubbliche e, in lore mancanza, le caratteristiche di provvi-
sta, evacuazione ed uso delle opere in oggetto.

-con apposita grafia verranno rappresentati i distacchi, che
l'edificazione deve mantenere, elettrodotti, metancdotti,
fognature, pozzi, acguedotti, ecc.

disegni, in rapporto non inferiore a 1:100, delle piante di

tutti 1 piani e della copertura dell’spera con le seguenti
indicazioni:

-destinazione d'uso dei locali;

—quote planimetriche ed altimetriche;
-dimensioni delle aperture;
~ubicaéione degli.apparecchi igienici;

-ubicazione e caratteristiche di canne fumarie e canne di
asereazione forzata;

-~ublicazione e caratteristiche di scale, collegamenti verti-
¢all in genere, ascensori, montacarichi.

-gli ingombri d&i volumi tecnici devono essere riportati su
tutti gii elaborati grafici per poter controllare il buon
ordine dei medesimi; '

-ubicazione e caratteristiche degli scarichi verticali, deil
pozzetti d'ispezicne delle acgua meteoriche, delle acqgue 4i
scarice, chiare e luride ed eventualmente di gquelle ilndue-
striali e di qualsiasi altro impianto di depurzzions, delle
condotte interessate fino all'immissione della fognatura
pubblica o altreo luogo autorizzato;

-scheda degli impianti elettrici secondo norma CEIL;
—strade e parcheggi;
—pavimentaziona delle arce scoperte, recinzione, ingressi,

arredi fissi, cordonature, tappeti erbosi, piante di alto
fusto, con indicazicne delle specie;
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-materiali del mante 4 copertura, andamento delle falde,
camini, punti di calata, ublcazione, estensione e tipo di |
lucernari. -

Nel caso di edifici costituiti da ripetizioni 4di cellule ti-
po, & consentita la presentazione di pilante generali nel 5J
rapportc 1:200, corredate da piante delle singole cellule
nel rapporto 1:50. -
Qualora l'opera progettata sia comunicante con gll altri i |
fabbricati {anche di dJdiversa proprietd) gli elaborati 4i
progetto devono essere estesl anche a guesti edifici.

|
5) disegni, normalmente in rapporto 1:100, quotatl di seziocne lq
dell'opera, messa di relazione all'ambilente circostante, al-
ie larghezze delle strade e degli altri spazi. Le quote, ri-
ferite al plano di campagna originario ed al piano di campa- L"
gna maodificato, dovranno indicare le dimensioni complessive
dell’opera e delle principali parti esterne ed interne, l
l'altezza netta dei piani, lo spessore dei solai, gli sporti !
delle parti aggettanti, 1 colmi delle parti al di sopra del- "
la linea di gronda. Le sezienl saranno nen menc di dus, una
trasversale ed una longitudinale. li

6) in caso di edifici a caratfere collettivo, commerciale, agri-
cola, industriale, magazzini, per attivitd educative, ecc., |
a richiesta dellfamministrazione dovra essere allegata una L’
particolare documentazione, atta a chiarire 1 fini persequi-
ti e le scluzioni preoposte, 1ivi compreso eventualmente un -
plastico volumetrico.

7) 1 disegni saranno presentatl normalmente in 4 cople su fondeo
bianco, pilegate in formato UNI 21 x 22,7, con titeole dell'o-
pera ed il tipo dlintervento, firmati dal proprietario o dai
proprietari e dal progettista, il quale deve anche apporvi
11 timbro indicante 1l'appartenenza all'albo professionale.

8) nel caso degli edifici di cui al punto 6 dovrannoc essere pre-
sentate n. 5 copie &i cui una per 1'Unitd sanitaria locale.
Inocltre la documentazione dovrad essere integrata con guanto
previsto da norme specifiche di settore nazicnalli ¢ regiona-
1i.

9) nel caso in cui si applichi 1'art. 48 D.P.R. 303/54, deve as-
sere presentata una ulteriore copia, da inviare all'U 5.L.,
conforme alle norme vigentl per il bolle,

10) la relazione ge=ologica geotecnica, o quanta stabilito dalle
leggl e regelamenti vigenti; guesto elaborato deve essere
firmato @a un tecnico abilitato nelle apposite discipline @
regolarmente iscritto all'albo professionale.
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11} la documentazzione tecnica inerente l'impianto termico e 17i-
solamentc termico deve essere redatta in conforwmita al di-
sposto della legge 373/1976 e relativo D.P.R. 1052/1877 G.U,
6/2/1878; essa deve essere firmata, oltre che dal committen-
te, anche dal progettista degli impianti.

12) devono incltre essere specificate:
-la compatibilita urbanistica dell’intervento edilizio e/o
— produttivo;

-le modalitad per la provvista e la distribuzione dell’acqua
o potabile;

. —lleventuale sistema di ventilazione secondaria dei servizi
lglenici;

&7 =il sistema di raccolta e smaltimento dei rifiuti seolidi.
ART. 148 Documentazione integrativa.

Ad cgni richiesta di concessione o autorizzazione corredata dalla
necessaria documentazione va allegata, con riferimento a tutti
gli aspettl relativi agli impianti tecnologici non specificata-
mente indicati in progetto, una dichiarazione impegnativa del tji-
tolare con la guale si assume ogni responsabilitd in ordine al
rispetta di tutts le norme igienico-edilizie di cui al presante
capltolo,

Inoltre nel caso di richiesta di trasformazione urbanistica con-
cernents in tutto i in parte ambienti di lavoro:

A) per le attivitd la cul destinazione sia specifica e definita
gia in fase di richiesta di concessione o autorizzaszione e
che rientrino nell'allegato elenco 1, la documentazione deve
essere integrata da una dichiaraziene di compatibilita am-
bientale contenente:

1) la descrizione delle caratteristiche fisiche dalle cpere
principall e di guelle accessorie praoposte;

2) la descrizione delle principali caratteristiche dei pro-
cessl produttivi e dei materiali di trasformazione impiegati
(tipo e guantitd) ivi conpreso acgqua ed energia;

3; la valutazione del tipe e delle quantita dei previsti in-
quinamenti da residui liquidi, solidi e gassosi, da radia-
zioni, rumore, vibrazioni e dagli odori risultant] dall'at-
tivitd dell'opera proposta; ' '

4) gli effetti previsti sull'occupaziene temporanea e perma-
nente;
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5) la descrizione delle componenti l'ambiente potenzialmente
soggette ad un impatto importante dell'opera proposta, con
particolare riferimento all'acgua, all'aria, al suoclo, al ||
¢lima, alla flora, alla fauna, all'ambiente edificate e al
paesaggio- tenendo conto dell'attuale utilizzazicone di tali
risorse; i |

6) la vglutazione deil probabili effettl impertanti dell'ope- '
ra sull'ambiente (diretti e indiretti, cumulativi, a preve,

a medio e a lungo termine, permanenti e temporanei, positivi I}
e negativi) dovuti:

a) alla presenza fisica dell’opera principale e di quelle |
accessorie;

by alliutilizzazione delle risorse dell'amblente; |
c} alll'emissicne di inguinanti, di sostanze nocive e di ri-
fiuti, nonché effettl secondari collegatl con 11 1loro smal-
tlmento! LJ

d) al pericolo di incidenti;

e) alltaccumolo con l'impattoc ambientale gi& presente nel
territorio, a causa di altre opere gii eseguite,

La dichiaraziene 4&i compatibilitd ambientale deve essere [1
controfirmata da un tecnico esperto in materia, iscritto ’
all'albe professionhale, i1l guale attesti 1'idopneita delle
scluzioni tecniche e degli impilanti previsti ad assicurare
11 rispetto delle leggi e norme vigenti in materia di igiene
e tutela ambientale.

B} per le attivita, la cul destinazione sia specifica e definita
gid in fase di richiesta di concessione o autorizzazione, ma
non wientranti tra le attivitd specificate nell'allegate e-—
lenco 1, la documentazione deve essere integrata oltre che
dalla dichiarazione impegnativa di cul al 1° comma del pre-
sente articole, anche da una relazione tecnica sull'attivita
lavorativa che verrd svolta, con particolare riferimento al-
le caratteristiche del processi produttLVL e dei materlall
impiegati ivi compresi acqua ed energia.

C} per le attivita di cui, in fase di richiesta, sia nota soltan-
to la destinazione generica, la dichiarazione impegnativa di

cui al 1° comma del presente articole dovra altresi contene-

re l‘lmpegno del titolare al rispetto di tutte le norme =2
prescrizioni che verranno dettate dagli organi competenti im

fage di preventive rilascioc di nulla-osta all'esercizio del=

la specifica attivita. *
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-pexr destinazione specifica intendesi precisata l'attivita che
verrd esercitata;

~-per destinazione generica intendesil guando sia definita solo per
una delle seguanti categorie' locali di abitazione, locali di
servizio, locali accessori all'abitazicne, laboratorl o eomungue
locali per attivitd produttive, aep051t1 locali per attiviti
commerciali, esercizi 4i osplua;lta, abitazioni collettive, lecca-
li per pubﬁllcm spettacoli ¢ per attivitd ricreative.

Allegate 1) all'art. 148

i. Indunstria estrattiva.

-Estrazione agglomerazioni d4i combustibili solidi;

-Estrazione di scisti kituminesi:

~Estrazione di minerall contenenti materie fissili e fertili;
-Estrazione e preparazione di minerali metallici;

-Estrazicne di petrolio;

-Estrazicne ed epurazioni d4di gas naturale;

-Altre trivellazioni in profonditi;

—Estrazione di minerali diversi da quelli metallici e energetici.

2. Industria eﬁergetica.

~Cokerie; _

~Raffinerie di petrelio;

-Produzigne e trasformazione ¢i materiali fissili e Ffertili;
-Preoduzione di energia elettrica nucleare.

~Impianti di gassificazione del carkane.

-Terminali carboniferi.

-Impianti di smaltimento di rifiuti radicattiwvi.

-Deposito temporaneo e definitivo di residui radiocattivi.:
~Impianti di ricerca per la produzicne e la trasformazione di ma-
terie fissili e fertili.

-Produzicne e distribuzicne di elettricita, gas vapore e acqua
calda esclusa la produzione di energia elettrica mediante energia
nuclearea,

-S5toccaggic di gas naturale e dl combustibili solidi fossili.

3. Produzione ¢ prima trasformazione dei metalli.

—Siderurgia, non conmprase le cokerle integrate.

-Laminatura a freddo dell'acciaio.

—Produzione e prima trasformazione del metalli neon ferrosi e del-
le leghe non ferrose.

—ngbridazione di tubi di acciaig.
~Fllatura e profilatura a freddo dell'acciaio. _ i

4. Industria dei prodotti mimerali non metailici.

—-Fabbricazione di cemento.




~Fabbricazione Adi prodotti amianto-cemento.
-Fappricazione di amlante blu.

~Fabbricazione di fibre di vetro, di lana di vetro e &i lana 4i
silicati.

5. Industria chimiega.

~Complessi petrolchimici per la produzione di olefine, derivati
delle olefine, di monomeri e polimeri.

-Comp1e551 chimici per la produzione di prodotti intermedi orga-
nilci di base.

-Complessl per la produzione di prodotti chimici inorganici di
base.

-Tabbricazione = trattamento di prodetti intermedi e di prodotti
chimici speciali.

-Produzione di antiparassitari e di prodotti farmaceutici, di
pitture e vernici, di elastomeri e verossidi.

-Impianti di staccaggic di petrolio, prodotti petrolchimici e
chimici.

6. Cosgtruzione di oggetti in metallo.

-Fonderie. : )
-Fucinatura, trattamento e rivestimento del metalli.
-Costruzione di motori di aeroplani ed ellcotterl.

~Imbutitura, tranciatura.

-Seccnda trasformazione, trattamento e rivestimento dei metalli.
~Costruziche di caldaie e serbatoi.

-Costruzione e mentaggio di autoveicoli (ivi compresi i trattori
stradalil) e costruzione dei relativi motori.

~Costruzione di altri mezzi di trasporto.

7. Industria alimentarsa,

~Macelli.

~Fabbriche e raffinerie di zucchero.

-Industria dei prodotti amilacei.

-Industria dei grassi animali e vegetali.
~Trasformazione industriale della carne, conservazione.
~Fahbricazione di prodotti lattiero-caseari.
-Produzione di birra e malto.

~Fabbricazione di farina e clic di pesce.

8. Industria della gomma.

-Fabbricazione per la produzicne primaria di gomma.
-Fabbricazione di prodotti di trasformazione e rigenerazione delﬁ
la gomma. b

9. Industria tessile, delle pelli, del legno, della carta.

-Lavagglo e sgrassatura della lana.
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-Caoncerie.

~Fabbricazicone di impiallacciatura = compensati.
-Fabbricazione di pannelli fibro-legnoesi.

~¥abbricazione della pasta-carta, della carta e del cartone.
~Impianti 4di produzione di celliulosa.

-Tintoria per praodeotti tessili.

10. Bdilizia e gemnio civile.

-Costruzicne 4i auvtostrade.

~Ferrovie interurbane, comprese le linee ad alta velociti.
-Aeroporti.

-Porti commerciali.

-Costruzione di canall per la navigazione interna.

-Clircuiti permanenti per gare automobilistiche e motociclistiche.
~Implanto "plipeline” per il trasporto a grande distanza.

-Grandi opere per 1l'attrezzatura di zcone Iindustriali.

-Grandl ocpere urbane.

-Grandi implantli turistici.

-Costruzione di strade.

-Opere di drenaggilo di fiuml e regolazicne delle inondazioni.
-Dighe per la praduzione di energia idroelettrica e per l'irriga-
zlone, -

~Bacini di arginamento.

-Impianti di smaltimento 4di rifiuti industriali e domestici.
-Stoccaggio di rottami di ferro.

11. Agriceltura.

-Progetti di ricomposizione fondiaria. .
~-Progetti di messa a coaltura di zone naturali di terreni abbando-
nati.

~Progetti di gestione delle acgue per l'agriceltura (drenaggio,
irrigazicne).

-Unitid di allevamento intensivo di bestlame.

~Madifiche importanti dei piani di gestlione per wone.

ART 149 Norma transitoria.

Le norme di culi al secondo comma, lettera ) dell'articelo 148
si applicane, in via transitoria, fino all'emanazione della di-
rettiva CEE sull'impa®to ambientale.

Con l'entrata in vigore di tale direttiva, si applicanc le norme
della stessa.

ART. 150 Scheda per insediamenti produttivi in generxs.

Per gli insediamenti produttivi in genere, la dcmanda deve essere
corredata dalla scheda informativa predisposta dalla USL.

ART. 151 Procedura.
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Le domande di autorizzazieone o concessione devono essere presan-
tate al competente Ufficio Tecnico Comunale, 1l guale verifica la
completezza della documentazione e rilascla apposita ricevutz con
data di arrive e numero di protocello.

Dope la verifica della completezza della documentazione esibita e
della compatibilitad con 1 piani urbanistici vigenti, effettuata
dal’'Ufficio Tecnico, il Sindaco richiede il parere del responsa-
Eili o dei medici da loro incaricatil dei Servizi competenti della
U.5.L., tramite il Dirigente dell'U.0. 4di Igiene pubblica = del
territorio, segnalando eventuall norme particolari presenti nei
piani urbarnistici o in convenzioni all'uopo stipulate.

Per i Servizi competenti si intendono:

-1'U.0. di Igiene pubblica = del territorio;

-1'U.0. di Prevenzione igiene e sicurezza nel luoghi di laveoro in
casl di attivitid lavorative in genere;

=~1'U.0. di Veterinaria per attivitd zootecniche, 4i trasformazio-
ne e distribuzione 4i alimentl di origine animale;

-1'0J.0. Attivitd sanitarie distrettuali, secondo le regolamenta-
Zzionli leocali d4i ©.5.L.;

-Il Servizio Multizonale di prevenzione.

ART. 152

Il parere del Servizio di Iglene pubblica della U.S.L. competente
per territorio sostituisce il parere ohbligatorio e autonome pre-
visto dall'tart. 220 del T.U.LL.SS. - R,D, 27.7.1834 n. 1265.

ART. 153

Il parere deve essers espresso entro 60 glorni dal ricevimento
della richiesta del Sindaco.

La richiesta di precisazioni od integrazioni sospende 1 termini.

ART. 154 Zhitabiliti.

Nessuna nuova costruzicne, gualsiasi ne sia la destinazione d'u-
8¢, pud essere occupata, parzialmente o totalmente, senza avto-
rizzazione di abitabiliti (intendendo sia il caso 4i edifici re-
sidenziali che 1l caso di edifici con altra destinazione) rila-
sciata dal Sindaco al sensi dell'art. 221 del T.U.LL.SS.

Detta autorizzazione &, altresi, necessaria per gli edifici esi-
stenti che sianoc statli oggetto di interventi edilizi ed ineltre
per le modifiche interne di edifici & destinazione commerciale,
industriale ed artigianale, di cui alltart. 26 della L. 28.2.1985
n. 47. .

ART. 155 Domanda per abitabiliti.

Le domande intese ad ottenere la abitabilitid di un edificio devd
no essere dirette al Sindaco e corredate, per la parte di compe-

tenza in materia di igiene e sanita, della seguente documenta310“:

ne:

1} dichiarazione, da parte del direttore dei lavori e dell'ese
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tore, della conformitd delle opere al progetto esecutivo ¢
alle sue eventuali varianti;

2} progetto esecutivo dettagliato degli impianti o dichiaraziocne
impegnativg del direttore dei lavorli o del costrutteore in
merito alla rispondenza alla normativa vigente circa l'ese-
cuzione degli impianti tecnoleogici trattati nel preasente ti-
tole,;,

3) nulla osta e certificazione dei collaudi richiesti dalla nor-
mativa per la prevenzione degli incendi, per le strutture in
conglomerato cementizio o metalliche, per gli ascensori e
gli impianti di sollevamente, per gli impianti termici di u-
so civile, per 1l rispetto delle nerme antisismiche, delle
rnierme per il contenimento energetico, ecc;

4) certificazioni relative al reguisiti tecnico funzionall indi-
cati dal presente Regolamento, sottoscritti éal costruttore
e dal Direttore dei lavori e, se del caso, a richiesta del
responsabile del Servizio n. 1 eseguiti da enti ¢ professio-
nisti abilitati.
sulle dcmande il Sindaco esprimerd le proprie determinazioni
entro 40 .glorni dalla presentazione della domanda stessa
corredata dalla documentazione di cuil sopra ed allo scopo
anche del rispetto 4i, tale scadenza provvederd in tempo uti-
le all'invio della dogumentazione all'U.S.L. per l'istrutto-
ria ed il parere di cdmpetenza.

ART. 156 Verifica ufficio tecnico.
L'Ufficic Tecnico Comunale verifica la corrispondenza tra le ope-

re tecniche eseguite ed ilfprogetteo presentato sotto il profilo:

urbanistico ed edilizio.

ART. 157 Varifica servizi U.8.L.

I Servizi ccmpetenti delle UU.SS.LL. verificano:

-che 1 muri sianc stati convenlentemente prosciugati e non sussi-~
stono altre cause di insalubrita;

-che siano rispettate tutte le eventuali prescrlzlonl e condizio-
ni apposte sulla concessione o autorizzazione ai fini igienico-
sanitari;

-che la costruzions non presenti cause o fattori di insalubrita
sia nei confronti degli utenti di essa che dell‘ambiente, sia in-
terno che esterno;

~che siano rispettate le destinazioni d'uso previste nel preogetto
- approvato;

‘~-che si sia ottemperato alle norme del presente regolaments e a
-quanto prescritto dalle normative v1gent1 in materia.

=ART. 158 Nulla osta nuove attivitd lavorative.

Per gli insediamenti produttivi ed artigianall all’autorlzzaZane
A1 ‘agibilitad deve far seguito il nulla osta per l'esercizio della
Cdttivita lavorativa.




ART. 159 Norme igiene del lavaro.
In materia di igiene del lavoro =i applicano le norme di cui al i
D.P.R. 19.3.1956, n. 303, nonché quelle delle altre leggi specia- I
1i. cL

Le stesse norme si applicanc anche alle aziende, istituti, eeco.
indicati nell'art. 1 del predetto D.P.R. n. 303 del 1956, noncheé
alle botteghe, portinerie ed in genere a tutti i locali di lavers
e aglli ambienti nei guali si trattengono per pil ore del glorno,
una © pil persone, per svolgervi attivita lavorativa.

AT M

ART. 160 Nuove attivitd laverative.

81 definisce nuova attivitd lavorativa qualsiasi nuova attivits
comportante la produzione ¢ la trasformazione di beni, la forni-
tura di servizi, 1l depositec o la movimentazione di sostanze. Ia
definizione comprende anche ogni varjazione significativa (per
voce significativa si intende ad esempio gualunque opera muraria
interna che crei od elimini divisione fra reparti, linee, attrez-
zature, modificando spazi liberi, volumi, altezze; aggiunga, eli-
minazione, potenziamentc di macchine, attrezzature, sistemi d4di
lavoro che comportine modifiche del numere di addetti, delle con-
dizioni e della natura del rischio, per gli addetti, per 1'am-
biente interno. ed, esterno, della peotenzialitad, dei sistemi dj la-
voro} nel tempo di struttura edilizia, del cicli produttivi, tec-
nelogici, dei quantitativi e della natura (tipologia chinmica, fi-
sica, stato 4i suddivisione, incluse le diverse modalitd di con-
servazione, manipolazione o trasporto) di sostanze comungue uti-
lizzate in una delle categorie sopracitate.

-*.

ART, 161 Rulla ogta per lfesercizio di nuove attivitd lavorati-~
ve,

Chiunque intenda adibire od usare costruzioni o parte di esse nel
territorio del Comune per iniziare, modificare o ampliare una
qualsiasi attivitd lavorativa o istituire un deposito di materia-
1li, anche all’aperto, deve otternere oltre la abitabilita dell'im-
mebile anche un nulla osta del Sindaco inoltrando apposita doman~
aa . : B
La comunicazicne preventiva deve altresl essere fatta in casco d
ampliamento, ristrutturazione e modificazione del ciclo prodwkti-
vo, delle strutture edilizie e degli impianti o di .cambiamento .dd
ragione sociale dell'attivita produttiva esistente, ai sens
dell'’art, 160 del presente regolamento. ' o
La comunicazione preventiva al Sindaco va corredata di una re
Zione tecnica e dalla documentazione di cui all'art. 152 del pr
sente regolamento, : :
Tale comunicazione con relazicne e documentazione, deve . 558
presentata in triplice copia. P
La comunjcazione vale ad ottemperare gli obblighi previs
dall'art., 216 del T.U.LL.SS. n. 1265/34 o dall’'art. 48 del R E4R
n. 303/56. g
Al fine di rispettare i termini di legge per le competenze pr.
ste dal suddetti articeli(art. 48 ed art. 215) una copia d
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comunicazione deve essere tempestivamente trasmessa ali'U.S.L. =a
cura dell'Amministrazicne comunale.

ART. 162 Comunicazione preventiva di attivita.

Ia comunicazicne, di cui al punto precedente, deve essere corre-

data da una relazione tecnica che descriva le caratteristiche del

processo produttive e/o delle modificazioni che si intendonc in-

trodurre,. le sostanze utilizzate ed 1 loro possibili effetti sul-

l'ucme e sull'ambiente, la rispondenza di macchine ed impianti

alla normativa prevenzionale vigente, redatta seconde le indica-

zioni fornite dai competenti servizi della U.S.L.

21la relazicne wva allegata la documentazione relativa alle ri-

chieste di autorizzazioni prev1ste dalla normativa vigente per

ciascun tipo di lavorazione ed in particolare:

1) relaziecne prevista dall'art., 6 del D.P.R. 203/88 ©per l'atti-
vazione di implanti in grado di contribuire all'inguinamente
atmoaferico o per modifiche degli stessi;

2) domanda di autorizzazione rivolta al Sindaco nel caso si in-
tendano impiegare i combustibili soggetti a restrizioni d'u-
se¢ al sensi dell'art. 13 della Legge §15/66;

3) domanda di . auterizzazione ¢ copla dell'autorizzazione allo
scarico di acgue provenienti da insediamenti preduttivi ai
sensi delle vigenti norme statall e regionali;

4) copia del nulla osta al progetto rilasciato dail VV.FF. e della
richiesta del certificate di prevenzione incendi per le at-
tivitd soggette, ai sensi della Legge 966/65 e D.P.R.
577/82; "

) copia delle richieste di autorizzazioni per lo smaltimente del
rifiutli speciali, tossici e nocivi ai sensi del D.P.R.
915/82 e della normativa regicnale vigente;

&) copia delle schede descrittive di rifiutc speciale.

ART. 163 Etabilitd e sicurezza delle nuove costruzioni.

Per ogni costruzione dovranno sssere osservate le norme & pre-
scrizioni fissate dalle leggl vigenti in materia di stabilita
delle fondazioni e delle costruzieoni, con particolare riferimento
alle norme di sicurezza per gli impianti tecnologici.

Par quante rigquarda gll impianti elettrici il rilascio del certi-
ficato di abitabilita & sottoposto alle seguenti condizioni:

per gli impianti elettrici posti in immebili a destinazione
industriale, artigianale o commerciale, cosl come per tutti
gli immobili di edilizia pubblica civile e abitativa il ri-
lascio del certificate di abitabilitid & condizionato alla
bresentazione di un attestate di rispondenza alle norme tec-
niche vigenti e comunque dl esecuzione a perfetta regola
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dlarte prevista dalla Legge ni. 186 del 1 marzo 1968, rila-
sciato da un professionista a <id abilitato o dallo stesso
inatallatore a condizione che guesto ultime sia ufficialmen- |
te iscritto, per ltattivita di cul trattasi, alla Canmera di H
Commercic o iscritto in alkl speciali previsti dalla legge.
I'Amministrazione in ogni caso =i riserva la posgiblilita 44
effettuare controlli in leco agli impianti. ]

ART. 164 Manutenzione e revisione periodica costruzioni.

E' fatto obblige ai propriefari di mantenere le costruzicni nelle i
condizioni di abitakilitd e di decoro prescritte dalle leggi e ]
dai regolamenti comunali. Quando talil condizionl venganc a manca-
re, 1 proprietari devono provvedere alle opportune riparazioni e
adequamenti nei termini eventualmente fissati dall'Amministrazie- o
ne comunale previc rilascio, se necessario, di autorizzazione o
concessione edilizia.

In caso di inadempienza del proprietario il Sindaco interviene ai |
sensi di legge. j
T1 Sindaco pud far eseguire in ogni momento ispezioni dal perso-
nale tecnico dell'U.S8.L. per accertare le cgndizioni igieniche
delle costruzioni. : H
In caso di inosservanza delle prescrizioni di cui ai commi prece-
denti, il Sindaco pud ordinare i lavori di risanamento necessari, |
ovvero dichiarare inzbitabkile una casa o parte di essa, su propo- L

sta del Responsabile del Servizio n. 1. 1
ART. 165 Ordinanza del Sindaco.
Spetta al Sindaca, su conforme parere dell’U.S.L. ordinare la -3

chiusura degli insediamentl insalubri o i1 leore allontanamento
dall'abitato. >
Nelle situazioni che presentino caratteristiche di contingibilita
ed urgenza, il Sindacc & tenuto ad emettere apposite ordinanze ail
sensl dell'art. 153 dei T.U.LL.C.FE. '

ART. 166 Tossici ad alto rischio. .
Sono sottoposte a particolare vigilanza e controlle le attivita -§
di produzione, deposito, trasporto e comungue manipalazione di . i
tossici ad alto rischio (TCDD, PCB, BCT, CVM ed altri eventualily,
seconde la letteratura tecnica scientifica nazionale e interna-
zionale). : E
In particolare sono da applicare le disposizioni 4i cui al D.P.R.
10 settembre 1982, n. 962, alle lavorazioni nelle guali il cloru-
ro di wvinile monomero & prodotto, recuperato,, immagazzinatg,

travasato o utilizzato in gqualungue maniera efo trasformato I3k
polimeri o copolimeri di clorurc e vinile,

ART. 167 ficurezza nei cantieri. . o
In ogni lavoro di costruzione, democlizione o altro (rifacimenti/
tinteggiature, ecc.) devono essere adottate tutte le necessailg
precazuzioni alle scopo di garantire la sicurezza e la incoluml%a
dei lavoratori e di tutti i cittadini. i
Par cuanto concerne le norme particolari per i cantier:z

in maté

L
L




e

ria d4di pravenzione degli infortuni, di Slcurezza, responsabilita,
ecc., si fa riferimento alla legislazione in materia,

ART. 168 Recinzione.

I cantieri edili devono essere isolati mediante opportune recin-
zioni con materiali idenei ed aventi una altezza non inferiore a
m. 2,00, .

T rastauri, esterni, di qualsiasi genere, ai fabbricati insistenti
Su arees pubbliche od aperte al pubblico solo previa recinzione
chiusa dei fabbricati medesimi o con analoghe misure protettive
idonee ad assicurare 1'incolumitd e 1a tutela della salute della
popolazione,

Le norme del presente articolo non sl applicano in case di lavori
estemporaneil di breve durata, inferiori alla settimana, purcha
vengans adeguatamente vigilati /o segnalati e siano messe in at-
to idenee misure protettive per evitare ogni possibile inconve-
niente.

ART., 169 Protezicne dalla polvere.

I restauri esterni di gqualsiasi genere ai fabbricati prospicienti
aree pubbliche o aperte al pubblico, potranne effettuarsi sola-
mente Con epportune protezioni dej fabbricati medesimi onde lmpe—
dire la Propagazione d4di polveri.

ART. 170 Servizi igienici e approvvigionamento idrico,

Durante la costruzione e demdlizione di edifici o in cantieri a
iunga durata (lavori stradali e simili), il proprietaric o il co-
struttore dovra assicurare ai lavoratori la disponibilitd di ido-
nei servizi igienici e di acqgua potabile, :
Dovranhe comunque esssere rispettate le norpe igienico-sanitaria
previste dal D.P.R, 303/19586.

La documentazione relativa aglli impedimenti di cui ai cComma pre-
cedente dovri assere bresentata unitamente alle richiaste di au~
torizzazione o concessione.

Demolizioni:

ART. 171 Difesa della polvera.
Nel cantieri ove =i procede alle demolizioni, oltre ad adottare
€ Misure descritte al punto precedente, si dave provvedere af-
finché i materiali risultanti dalle demollizioni vengano fatti
Scendere a mezzo di apposite trombe o recipienti e Comungue pre-
via bagnatura allo Scopo di evitare l'eccessive sollevamento ai
Polveri. In tutti i cantierl ove si procede alla demoliziohe a
mezze di palle o altri macchinari a braccio meccanico, ave neceg-
sario, su indicazione dei competenti servizi della U.S.L., oltre

alla bagnatura, occerrera adottare speciali accorginenti, allo
- 3Copo di evitare l’eccessiva polverosits e rumorosita, :

ART, 172 Svuotamento pogzzi neri.

-In caso di demolizioni, i pozzi neri e pozzettl dovranno essare
Preventivamente Vaotati e disinfettati; cosl pure le fossa satti-
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che, gli spanditoi, le fognature e le canalizzazioni sotterranee.

ART., 173 Allontanamento materiali 4di risulta.

Per ogni intervento di demolizione o scavo, o altro che comporti
l'aXlontanamento di materiali di risulta, il titolare dell'opera
dovra, nella richiesta di autorizzazione, specificare 1l recapito
dello stesso materiale pressoc 1 sitil disposti dal Sindaco.

E! vietato il deposito nei cortili delle case abitate ed in gene-
re in tutti ¢li spazi di ragione privata, di terreni e materiali
di risulta, provenienti dalla esecuzione o dalla denollizione di
opere murarie, per un tempo superiore a venti glorni.

Entro tale termine il proprietario o l'imprenditore del lavori
deve provvedere allo sgomberc ed al traspcrto dei materiali sud-
detti negli appositi luoghl di scarico.

Quando perd detti materiall fossero malecdorantl, dovranno essere
sgomkerati immediatamente.

Le aree risultanti dalla demolizione del fakbricati devono essere

tenute pulite ed in ordine.

ART. 174 Sistemagzione aree abbandonate.
Le opere di demolizione 4i fabbricati o di parti di essi, di si-
stemazione di aree abbandonate o altro che possone determinare
grave situazione igienico-sanitaria, devono in ogni casoiessere
precedute da adeguati interventi di derattizzazione. _

3

uiF
" ART. 175 Condizioni e salubritd del terreno. X
Non sl possono costruire nuovi edifici su terreno che sia. serv1to
come deposite d'immondizie, di liquame o di altro materialg insa-

lubre che abbia potuto comungue inguinare il suolo, se- ﬁbn dopo

avere completamente risanato il sottosuoclo corrispondente.’

Se il terrenc sul guale si intende costruire un edificic & umido
od esgposto all'invasione delle acgue sotterranee o super;1c1a11,
s1 deve convenientemente procedere a adeguato drenadggio.

In ogni caso & fatto obblilige di adottare provvedimenti atti ad
impedire che 1'umiditd salga dalle fondazionl ai murl sovrastan-
ti.

Un terrenc per essere dichiarato fabbrlcablle deve possedere s5i-
stemi di scolo delle acque lurlde 2 meteoriche, nonché sistemi di
difesa dalle eventuali invasioni di acque superficiali o di sot-
tosuolo,

Z' vietata per le colmate 1'usc di materiali inguinanti,

ART. 176 Intercapedlnl a vespai.
I muri dei locali dl abltazione non possono essere addossati al
terreno, ma ne devonc distare almeno 3 metri costruende, ove oCT

corra, intercapedini munite di muro di sostegno e di condutture ©

cunette abbassate per lo scolo delle acque filtranti.

La distanza delle flnestre o porte dei locali di soggicrno AQH
dovra tuttavia essere minore di m. 5 dalla scarpata o.dal mure . i&f

.a.fch

sosteqno.
Laddove si faccia lucgo alle costruzioni in assenza di locall

cantinati o sotterranei, lledificio deve essere isolato dal suel®




medliante vespaio direttamente areato, J; altezza pon inferiore a

' i ibera nop inferlcre,a
¢+ Uniformemente distri—

© <he gi realizzi 1a circolazione dell'aria,

Il piano dej Favimento Soprastante deye ®Ssere ad una quota mag-

Jiore di cp. 1s (minimo) ‘da3 PUNto pid elevatg della superficie

dello Ephazio esterne adiacente o =

OMUnque dalla superficie del
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Possono essere dnmesse, gy Conforme Parere dej) Responsabile ﬂe?
Servizio n, 1, soluzionj tecniche diverse eche rispondano agli
stessi reguisiti igieniei gi cui z)] bPresente Regolamento.
ART. 177 Iaclamento termico,
LO spessore dei Buri esterni npep deve essere inferiore a em. 30
S8 costruiti jip mattoni pien; di cotto, 4 CM. 45 se costruiti in
8858l o0 pietre,
Chi nella COStruzione gdei muri

esterni in
rialij diversi, deve a1

tenda fare nsog di m§t97
L di idoneit+s rilasciati

universitario italiano, 4a cyj risulti una
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Condizione parj , quella suddetta g1 ritiene osservats quando 1l
Coefficienta di trasmissione termi

~Mica globale
2 1 kecal/h o c.

Uguale o inferiore
I localj di

o lastric] solari de-
ata di almeng Cm. 15 interpeosta
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1ste dalila L. 30{4/1975, n. 372 e
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somma delle superfici dei muri che la recinge, misurati guesti in
ogni caso del pavimento del piano terremoc alla sommitd delle cor-
nici di coronamento deli muri perimetrall o della gronda, & avare
an'apertura minima di 10 m. verso spazi pubblicl.

I,'altezza massima- di ciascun murc prospiciente sui cortili non
deve essere superiore ad una volta e mezzo la distanza ira 11 mu-
ro e la parete cpposta.

La larghezza. minima del cortili e la lunghezza della normale mi-
nima, condetta da ciascuna finestra di ambiente di abitazione al
murc opposto, deve essere di m. 6.

T.e rientranze nei perimetri dei cortili sono ammesse quando la
loro profonditd non oltrepassi la metd del lato di esse aperto
sul cortile,

Negli altri casi di profonditd maggicre, le rientranze sono equi-
parate alle chiostrine e devono percid®, agli effetti degli am-
bienti e delle dimensieni, rispondere alle norme fissate per le
chiostrine medesime,

Per i muri di fabbrica in arretrato, rispetto ad uno o piua. lati
del cortile & consentita una maggiore altezza alla profondita
dell'arretramenta.

Nei cortili destinati ad illuminare e aerare case A&l civile abi-
tazione & vietato aprire finestre di luce o bocche d'aria d4i lo-
cali nei quali. vengeono esercitate atfivitd che, a giudizio del
servizio di igiene pubblica, possono essere causa dl insalubrita
o disturbare gli inguilini stessi.

I,imitatamente ad opere di risanamento di vecchi edifici & permes-
ca la costruzione di cortili secondari i mezzi cortili allo scopo
di dare luce ed aria a scale, latrine, stanze da bagno, corrideoi
e ad una sola stanza abitabile per ogni appartamento, nel limite
massimo di quattro stanze per clascun pianc, sempreché l'alloggio
di cui fanno parte consti di non meno di tre stanze oltre 1'in-
gresso ¢ gli accessori. _

Non & ammesso l'affacciamento sul cortili secondari di monolocali
o miniappartamenti, residence o simili.

T cortili secondari debbono essere facilmente accessibili per la

nettazza.

ART. 179 Pozzi di luce o chiostrine.
Nel risanamentc dei vecchi edifiei & permessa la costruzione di
pozzi-luce e di chiostrine allo scopo di dare luce ed aria solo
alle scale o ai servizi. Ogni lato del pozzo-luce non dovrd essa-
re infericre a m. 4.00. I pozzi di luce e le chiostrine devono
essere facilmente accessibili per la nettezza.

Nei pozzi di luce e nelle chiostrine non sono permesse rientr

nei perimetri.

anze

ART. 130 Misure contro la penetrazione dei ratti e dei volatil?-q

negli edifici. .
In tutti gli edifici esistenti e di nuova costruzione vanno adot~
tati specifici aceorgimento tecnici onde evl
dei ratti, dei piccioni e di animali in genere. .
Nei sottotetti vanno resi impenetrabili, con griglie o reti,
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J finestre e tutte le aperture di asreazlione, compresi i fratoni in

cotto, sia per 1 tetti a coppini sia Per quelli in tegele marsi-
J gliesi.

Nelle cantine sono parimenti da proteggere, senza ostaccolare

i'aereazione dei locali, le buffe, le bocche di lupo e tutte le
'1 aperture in genere; le connessure dei pavimentl e delle pareti

debbono essere stuccate.

Nel caso di'sclai o vespai con intercapedini ventilate, i fori ai

. aerazione debbono essere sbarrati con reti a maglie fitte &, per

1J le condotte, debbono essers usati tubi in cementso o gres a fcrte

inclinazione o verticali.

Negli ambienti con imbocchi di canne di asplrazione oppure con
J aereazione forzata, le aperture debbono essere munite 4dji reti =

maglie fitte alla sommitd delle canne stesse o in posizioni fa-

cilmente accessibili per i nacessari centrolli.

All'interno degli edifici tutte le condutture di scarico uscenti
AJ dai muri non debbono prasentare forature o interstizi comunicanti

cen 11 corpe della muratura, -

Deve essere assicurata la perfetta tenuta delle fognature dell'e-
_J dificio nell'attraversamento di murature o locall e tra gli ele-
menti che collegano le fognature dell'adificio con quelle strada-

li!
Tj I cavi elettrici,  telefonici, per T.V., per illuminazione pubbli-
: ca debbono essere posti, di norna, in canalizzazioni stagne.

Tutti gli spazi inter-esterni (portici, androni, leggiati, ecc.)
S le corti, i cortili e le chiostrine debbono presentare superfici
= senza distacchi o crepe sia relle pareti che nelle pavimentazio-
ni.

| ART. 181 Marciapiede.

Tutti gli edifici di nuova cestruzione dovranno essere dotati 4di

, marciapiede perimetrale di larghezza minima pari a cm. 90, oppure
A .8l posseno costruire intercapedini aereate o drenati, realizzate
! all'esterno dei muri perimetrali fino al di sotto del piano di

calpestio. Nel caso di impossibilita a tale esecuzione sard O~

# { Sentivo l'uso di idonea pavimentazione.

ART. 182 Parapetti.
o ‘- ‘L parapetti delle finestre, dei balconi e delle terrazze dei nuo-
- Vi fabbricati dovrannoe avere dn'‘altezza minima di cm. 100 e non
dovranno essere scalabili.
Per I pilani Ive o superiorl al IV®, llaltezza deve essers Ai cm.
120.
wielle finestre a tutta altezza i parapetti devono avere un'altez-
iz8 non inferiore a m. 1,z20.
‘-Le ringhiere delles scala dovranne avere una altezza minima, misu-
‘rata al centre delia pedata, di mt, '1,00.: gli interspazi fra gli
] .elementi costituenti dovrannc avere almeno una delle due dimen-
1%¥sloni, inferiocre a en 16,00.

EAE?I-IHQ Impianto di smaltimento dells acgque pilovane,
T canali di gronda, le condutture verticali di scarico (o Peala-

7
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te) e le condutture interrate per la raccolta e lo smaltimento
delle acgue plovane devono essere dl materilale resistente ed im-
permeabile, avere giunture a perfetta tenuta ed essere numerc eg
ampiezza sufficiente per ricevere e condurre le acgue plovane fi-
no alla pukblica fognatura blanca o, in mencanza di questa, fine |
alla destinazione approvata dall'ufficic tecnico, [
La coperture devone essere munite dl canali di gronda lungo tutti
i cernicioni, tanto verso le aree di uso pubblico quanto verso i
cortili ed altri spazi scoperti. |
Le condutture verticali di scarico devono applicarsi di preferen-
za esternamente all'edificio fino a 4,00 mt. dal suolo, nel quali
tratto devono esgsere poste in opera entro cassette d'isolamento
nella muratura, nel caso di facciate fronteggianti spazi pubbli- L
cli. |
Idonei pozzettl d'ispezione forniti di chiusura i1draulica devono
essere installati all'estremitd inferiore di ogni "calata"; poz-
zetti d'izpezione devono essere installati nei punti delle con-
dutture interrate in cui sl verifichi un cambiamento di direzicone
o la confluenza con altre condutture. Un pozzetto finale d'ispe- L
zlone, posto ai limiti interni della proprietd, deve precedere
l'allacciamento alla pubblica Zognatura. |
E' vietato immettere nelle tubazioni o nel pozzetti delle acgue
piovane acque di ¥ifiuto di qualsiasi altra provenienza; la con- L
fluenza delle acque plovane, con le altre acgque di rifiute, sara i
consentita zolc al livello del citato pozzetto d'ispezione, pur-
ché la pubblica fognatura non sla del tipo a doppia canalizzazio-
ne zeparata per acgue bilanche ed acgue luride. |

ART. 184 Impianti igienici, :
Ogni nuovo alloggic destinato ad uso di abitazlone deve essere H
fornito @i sexrvizi igienici (W.C., lavebo, bidet, vasca o doc-
cia). "

Tutti i locall destinati ad attivitd 4di varic genere con perma- .
nenza di persone {negozi, uffici, studi professionali, bar, altri “ﬁ
esercizi pubblici) deve essere provvisto di almeno un gabinetto :
con antilatrina munita di un lavabe a suo servizio esclusivo. !
Le stanze da bagne nelle unitd abitative non possono avere acces-—
g0 da stanze dl scoggiorno, da pranze, cucine e camere da lette se n
non_attraverso disimpegno salvo il caso di alloggic monostanza e
di unita edilizie con piu servizi igienici, almenoc unc dei qualil H
con accesso da disimpegno di categoria B, di cui all'art. lo0.2. 3
E' in ogni casoc vietate l'accessao diretto dalla cucina e dalla )
stanza da pranze. : "
Le latrine devonc avere una superficie di almene mg. 2, lunqhezza I
di almeno un metro ed altezza di almene mt. 2,40. Il pavimente -.:
deve essere di materilale impermeabile liscio faCLlnente lavablleﬁ
le pareti rivestite di materiale impermeakile fino all'altezza di
almeno mt., 2,00, T
Le aperture di illuminazione e ventilazione debbono comunlcar%¢
direttamente ed esclusivamente con l'esterno dell'edificio = malf
con ambienti di abltazlone, cucine, scale e passaqggi interni. o
E' permesso 11 ricorso alla ventilazione artificiale nei casi e-
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nelle condizioni previste dal bresente regolamento, alla voce
condizionamento dell'aria.
Cgni accessorio igienico (W.C., lavandino, vasca, Jdoccia, bidet,
L’ acquaio, ecc.) deve essere di materiale resistente, impermeabile
e di facile lavatura.
_ I vasi di latrina devono essere forniti di apparecchi per caccia-
L; ta d'acgua di portata non jinferiore a litri 8, salvo l'adoziocne
- del lavaggis,su velo d'acqua centinuo per gli orinatoi.
Tuttl i tubli di scarico dei wvasi 4di latrina, lavabi, acquai ecc. ,
. devono essere forniti di sifone idraulico ad evitare esalazione
L'i moleste,
La camera del sifone di ciascun W.C. deve essare ventilata me-
| diante una conduttura di asreazione diversa da quella di scarico
L e comunicante con una conduttura verticale di aereaziane sfocian-—
te in altc sul tetto.
C I vasi di latrina debbono disporre di apparecchio ventilatore del
Ll sifone sfociante in apposita conduttura sino al tetto della casa
B e indipendente dal tubo di caduta delle acque nere.

: ART, 185 Impianti di smaltimento delle acque luride.
. Le condutfure verticali di scarico e le condutture interrate del-
le acgue luride devono essere di materiale resistentes ed imper-
: meabile con giunture a perfetta tenuta e devono essere di numero
Lﬂ ed ampiezza sufficiente per ricevere e convagliare le acque sud-
dette fino alla pubblica fognatura.
Le fcalate" che servone alle scarico dei W.cC. e dagll orinatol
devona tenersi, per quantc possibile, sempre distinfe da guelle
che servone allo scarico degli altri impianti igienici.
Nel caso di interventi di recupero del patrimonio edilizic esi-
stente si potrd derogare da queste disposizioni solo quando venga
accertato che non possono essere tecnicamente riselte; la solu-
zione ai problemi dell'igieniciti del collegamento tra tubi di
scarico delle acque provenisnti dai cessi con guelli delle altre
acque reflue, deve essere allora garantita, ponende in opera so-
luzioni alternative dotate di adeguati impianti di sifone, poz-
; Zetti anti-odore, ecc.

! - Le "calate" delle acgue di rifiuto devone, di norma, venire poste
. in opera entro cassette di isolamento nella muratura, essere pro-
i lungate in altc sopra la copertura dell'edificio ed avere l'e-

stremita superiore provvista di mitra o cappello di ventilazione

€ di reticella contro gli insetti.

Le condutture interrate delle acgque luride devono essere provvi-

8te di pozzetti dispezione nei punti in cui si verifica un cam-
""biamento di direzione o di livelle o la confluenza di piad condut-
ture,
~ HNelle lcocalita servite da pubblica fognatura priva dl'impianto de-
“rPurative terminale, le "calate” delle acque '"'nere" devono colle-
.garsi in basso direttamente o mediante un breve tubo di raccardo
;alla prima camera d'una fossa settica pluricamerale; le "calate!
délle altre acque di scarico devono immettersi in idenei pozzetti
d'ispezione a sifone, i quali deveno, a lorc veolta, collegarsi

- Mediante condutture interrate alla seconda camera della fossa
{.‘.‘: '.._
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‘Le fosse settiche e gli impianti di depurazione deveono asse

settica; le condutture interrate, che convogliano gli affluenti
delle fosse settiche, devone collegarsi entro i limiz=i interni L
della proprieta privata; la cenfluenza delle acgue’ luride con
quelle piovane sard consentita, di norma, solo a livello del ci-
tato pozzetto finale, purchd la pubblica fognatura non sia del
tipo a doppia canalizzazione, separata per acque piovane ed acque
luride. e

Nelle localita sprovviste di pubblica fognatura tutte le "calaten ;k

delle acgue luride devono terminare in bassc in sifoni a chiuvsura B
ldraulica, muniti di bocchetts d'ispezione o in pozzetti inter-
ruttori a chiusura idraulica ispezionabili; tali sifoni o pozzet-
ti devono collegarsi mediante condutture interrate ad un impianto
di depurazione; la confluenza delle acgue piovane e della acgue
luride sard consentita solo a valle dell!'impianto di depurazione:;
la destinazione finale delle acgue luride depurate, come di guel- ;i
le pilovane, dovrd essere approvata dall'U.0. di Igiene pubblica e
dall'Ufficio tecnico comunale, secondo quanto previsto daila L.R.

5 del 23.1.,1%86.

Nelle localitd servite da pubblica fognatura fornita d'impizanteo
depurativo terminale le "calate!" delle acque luride verrarna col-
legate alla pubblica fognatura secondo le istruzioni che sarannoc
di volta in volta jmpartite dall'ufficio competente dell'U.S5.1. a
dall'Ufficio tecnico comunale, sulla base dell'apposito regola-
mento comunale.

Nel caso di searichi di insediamenti civili recapitanti sul suolo
O in acgue superficiali, devono essere inseriti due pezzetti, di
cul uno a monte del sistema depurative =d uno a valle, per la ve-
rifica dei limiti imposti dalla L.R. 5/86.

ART,. 188 Obbligo dell'allacciamento alla fognatura comunalesy -
Nei nuclei abitati dotati di fognatura dinamica tutte le acgue -di
rifiuto devono essere convogliate nella fognatura, salvo cheri!
servizio pubblico competente giudichi incompatibili con il -trgh
tamento di depurazione centralizzato previsto dal Comune. s
Nsi quartieri o bergate ove l'Amministrazione comunale previed
alla costruzione della fognatura dinamica, tutti gli edifigi deob
bono essere allacciatl ad essa da parte del proprietari, in’ #gH
formita alle norme previste nel regolamento comunale delle € gpelis
ture, i ;

ART. 187  Acque di scarico provenienti da insediamenti eivili
Gli scarichi provenienti da insediamenti civili debbono risp
re quanto previsto dalla L.R. 5/86, salvo diverse disposi
manate a livello regionale.

ART. lm8 Dimensionamento e caratteristiche delle f?sse~
e degli impianti d4i depurazione delle acque luride.; &

mensionati in proporzione al numero degli abitanti eq
serviti. :
Corrisponde ad un abitante equivalente:

3

-un abitante in edifici di civile abitazione corrispo

nde




-

TRt e

100 di volume residenziale;

TMI posto lettg in edificg alberghieri, “d4se di ripesp e simili;
~tre postj mensa ip ristoranti e trattorie;

-un postg letto.in attrezzature Ospadaliere;

-cingue dipendent] in edifici destinati aq ufficq, Bsercizi cop-
merciali, industrie o laboratori eha Non producane &Cque reflye
di-lavoraa@one;

~Cinque posty alunne in edifici SColastici 4 istitutr; di educa-
zione diurna;

e di altre reflue;

—advere una Capaciti utjijle COmMplessivy minima d4i RmC. 0,50 per abi-
tante equivalente; nelle fosse 4 pia ccmpartimenti, 12 capacity
Complessiva dave eSsere ripartita Se&guendo 1] Criterig gy asse-
dnazione allas Prima Canera, destinata Prevalentemants dalla decan-
tazione eq alla digestione fanghi, un volume doppio dj Cuello 4j
Clascung Canera SUuccesgiva;

“Presentara un'altezzy gel liguido mai inferiore a mt, 1,50
-avere j dispositivi Per l'afflusseo e 1'efflusso dei. liguami, oo

lizzati 3 "I, ad ngr o a9 el rovesciato, ip 9E2S, 0 altro pate-
riale moite resistente, gj diametro ngp inferiore gz Cm. 10, op-
Portunamante Prolungati cpg; da pescare Per almeno ey, 40 al gi

-avers le pareti ed il fonds dello Spessore 4ji almenc cm, 3zg Co-
Struiti ip mattoni pienj 2 maltg cementizia,.oppure in calea-

armate; sone utilizzabili manufatt bBrefabbricat; in Cemento gr-
mateo Conpresso, Previa installazione di pietra e rinfianchsi in
calcestruzzg dello spessore minime di op. 15;

Le fosge settiche, Prima di venire utilizzate, devono essere cop-
letamente iempite d'acqua; pel COrso del Sopralluogo Per il r4i-

diametq internc dltezza

in cm in cm
109 165
125 170
154 170
162 170
200 170
200 220
220 270
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Le fosse settiche e guelle IMHOFF saranne impermeabilizzate sy
fondo e neon saranno messe in comunicazione con le falde saobte-
stanti; inoltre disteranno almeno 1 metro dai muri di fondazicne.
Le acgque chiarificate dovrannc essere convogliate nella fognatura
comunale o allontanate in pozzo a dispersione ¢ per subirrigazio-
ne.

T

ART. 189 'hpprovvigionamento di acqua potabile,.

Ogni tipo di alloggio deve essere provvistc di acgua potabile,
distribuita proporzionalmente al numero deli locali abitabili.

La conduttura di allacciamento all'acquedotto deve essere dotata

di wvalvola di1 non ritorno.

ART. 190 Brogaziene dell'acqua -~ Rete di distribuszicne,
L'ercogazione dell'acgua mediante conduttura a rete deve avvenire
in medo diretto senza l'utilizzo di serbatel di carico aperti.
Sonc ammessi sarbatoi chiusi di alimentazione parziale serviti da
moteoponpe {autoclavi) negll edificl nei gquali la pressione di re-
gime dell’acguedotic non & sufficlente ad erogare acgua a tutti i
piani: in tal caso & vietata l'aspirazione diretta dalla rete
pubkblica.

Detti strumenti devono essere opportunamente manutenzionati e di-
sinfettati perlodlcamente.

D1 norma le cisterne di accumuls private non possono essere inte-
ressate, fatto salvi 1 casgl in cul nonm vi saria altra socluzione
tecnica adottabile; 1in tal casc dette cistarne potranno assere
approvate su parere del Servizio di Igiene pubblica della U.S.L.
La rete di distribuzione dell’acqua deve esseare:

-di idoneo materlale e posata in opera 1n modo che sia fa01le ve-
rificarne e ripararne 1 guasti;

-separata e protetta rispetto alle fognature e comungue posta a
guota superiore di almeno I metro. g
~-E? pro;blto ai, proprletari del lecall adibiti ad ablta21ane, e}
c¢hi per essi, prlvare dettli locali dell'’erogazione di acgua, pcta-

bile.

'
\
'
'

ART. 191 Cassoni acgua petabile. .,
Nel caso in cui vengano utilizzati cassoni per deposito dell'a
qua potabile essil devono: T
-osservare le norme del vigenti in materia;
-essere munitili Adi coperchio per evitare 1'ingresso di mate ia
estraneg; S TR
~essere muniti &i wvalwvola di non riterne;
-essere munitli di valveola di sfiato.

ART. 192 Requigiti di fruibilitid a persone fisicamente. img
te. Applicazione della legge n.13 del 9.1.19389.

In tutti gli edifici pubbllc_ a carattere collettivo e so€

applicance le norme di cui al D.P.R. n. 384/78in materia di &

nazione delle barriere architettoniche. oS

Gli edifici pubblici di cul sopra  comprendono tutte e CoOS

ni o parte di esse aventi destinazione a servizi 41 interes

o

I
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nerale e ad attiviti di carattere amministrative, culturale, giu-
diziario, economico, sanitario ancorcié gestiti da privati.

Si intendono compresi fra esse le attivitad commerciali, gli eser-
cizi di ospitalitd e le abitazioni collettive nonche i locali per
pubblici spettacoli e attivitd accessibili al pubblico ¢ di A4i-
mensioni minime di 500 mg, 4l superficie complessiva lorda com-
prese le pertinenze.

Le norme di cui scpra si applicano per i1 nuovi edifici e per
quelli gii esistenti nel caso fossero sottoposte a ristruttura-
zZione o a cambioc di destinazione.

ART., 193 Estensione della normativa.
Al fine di rendere gii ambienti zccessibili e fruikili da parte
di persone fisicamente impedite si dow AnNo osservare le norme

dell arTiCE15 sequants Ber TatEs gli edifici’ed Impianti di nuova
Cogtruzicne sia pubblici che Priviti™d gualsiasi uso destinati e
‘con sole esenzioni per:
-le costruzioni destinate alla residenza unifamiliare o a gruppi
di non pid &i gquattro alleggi:

—la costruzioni e gli impianti destinat: a usi misti o produttivi
che abbiano ad assolvere a esigenze particolari e contrastanti
strettamente connesse con 1la funzionalita;

-gli lnterventi sull'esistente per 1 quali sia documentata 1'im-
possibilita di adequamento alle Presentli nerme.

ART. 194 Regolamentazione generale.
Negli spazi e nelle costruzioni, di cui al precedente articola
devono essere assicurati: '

—l'accesso a tutti i locali e servizi (e ai mezzi di sollevamento
meccanico delle perscone quando trattati di costruzioni multipiani
2 tall mezzi non raggiungono 1l piano terra), attraverso rampe
indipendenti o abbinate alie scale, di larghezza non inferipre a

»
.
a1 1 v e i o ap s

nuta entro 11'8% convenientementa protette, attrezzate = pavimen-
EEte Eﬁh”materialé'aﬁtiSdrucdiﬁlévdlé;' S ' '
~per gli edifici di almeno 3 piani {compreso piano terra) ia di-
sponibilits 4i ascensore, dotato di meccanismo di autolivellamen—
©o di dimensione interna minima 4i 1,50 x 1,30 mt., con ltapertu-
r'a posta sul lato pid corto a porte a battenti o a scorrimento
laterale, aventi larghez2za non infericre a mt. 0,50;
-la disponibilita di scale munite di corrimano su entrambi i la-
i, aimenc su un lata non interrotto neppure in corrispondenza
dei planerotteli; di pianerottoli o piani di distribuzione anche
Per il solo ascensore, con profonditi di almeno mt. 2,00; di gra-
~dini con alzata non superiore a cm. 17 e pedata non inferiore a
c&m. 30;
=la percorribilita dell'uniti immobiliare mediante portoneine di
Sigresso, porte interne e disimpegni con corridei e varchi d4i
ASsaggic non inferiori rispettivamente a mt. 1,25 ¢ mk. 0,80;

L fruibilitsy 43 bagni, cucine e cabine di cottura, attrezzabili
‘modo da consentire i1 movimento di rotazione di 360° di car-
Z2ine & la s=csta di queste ultime senza che sia inpedita 1la
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oraticabilita delle dotazioni essenziali.

ART. 185 Dichiarazione di alleggio antigienico (art. 7 punte
4/b D.P.R. n. 1935/72),
L allogﬂic € da ritenersl antigienico gquando si presenta prive
dei requisiti previsti al punte "h-4" dell'art.$ della Legge Re-
giorale 14. d;cembre 1983 n.78; quando presenta tracce di umidits
permanente dovuta a capillaritid, condensa o igroscopicitd ipneli-
minabili ¢on normall interventi di manutenzione; quando presanta
requisiti di aercilluminazione naturale gravemente lPSufflClentl
o prasenta altre cause di insalubrita.
La dichierazione di alloggic antigienico viene certificata dal
Responsabile del Servizio di Igiene pubblica, © suo delegato,
previc accertamente tecnico e rilasciata ai fini di preferenza
per 1l'assegnazione di alloggl di edilizia residenziale pubblica,
21 fini del presente articole non si tiene contc degli effetti
dovuti al sovraffollamento.

ART. 196 Dichiarazione d4i alloggleo inabitabile.

Il Sindaco, sentito il parere o su richiesta del Responsabile del
Servizio di Igiene pubblica, o suc delegato, pud dichiarare ina-
bitabiie un alloggio o parte di esso per motivi di igiene.

Tra 1 motivi che determinanc la situazione di inabitabilitzd si
segnalano!

-le condizioni di degrado tali da pregiudicare l'incolumita degll

occoupanti;

~alloggio improprio (soffitto, seminterrato, rustico, box);
~insufficienti regquisiti di superfici e di altezza;

-mancanza <di asroilluminazione; :
-mancanza di disponibilitd di servizi igienici e acqua. potabl%e.
Un alloggio dichiarato inabitabile deve essere sgomberato congor-
dinanrnza del Sindaco e non potra essere rioccupato se non dope rl—
' strutturazione e rilascio di nucova licenza d'uso, nel rls =
delle procedure amministrative previste. :

-_— ———— —
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REQUISITI IGIENICI DEGLI ALLOGGEI

[
E ART. 197 campo di applicazione.
Le norme seguenti si applicano per tutte le nuove costruzionl, le
ristrutturazioni, gli ampliamenti = le variazioni di destinazione
d'uso.
Interventi, edilizi su fabkbricatl esistenti possono essere ammessi
anche in derbga alle nornme prEVlSte dal regclamento quando ne ri-
sultano, a parere del Servizio di Igiene pubblica, un evidente
miglioramento igienice.

ART. 198 Classificazione dei leeali adiriti ad abitaziene pri-

vata.

Sone locali di abitazione privata gquelll in cui si svolge la vi-

ta, la presenza o lr'attivitd domestica del Clttadlnl.

A.1 soggiorni, pranze, cucine, camere da letto in edifiei di abi-
tazlione privata;

A.2 uffici, studi, sale di lettura ambulatori.

Sono classificati come locall accessori quelli nei guali la per-

manenza delle persone & limitata nel tempo e dedicata a ben defi-

nibili operazioni:

3.1 servizi igienici e bagni negli edifici di abitazione indivi-
duale e collettiva, negli alberghi, nelle pensioni, negli

: stabilimenti balneari;

# B.2' a) scale che collegano pld di due piani;

> b) corridoi e disimpegni comunicanti quando superans 1 ng.

i 12 di superficie o mt. 8 di lunghezza;

Lﬁ_ c) magazzini e depositi in genere;

d) garages di solo posteggioc;
a) salette di macchinari che necessitanc solo di avv*amento
o di scarsa scrvegllianza;
f) lavanderie private, stenditori e legnaie;
B.3 a) disimpegni inferiocrl a mg: 10;
' b} ripostigli, magazzini, armadi a murc e simili inferiorli a
ns. 5;
c) wani scala colleganti solo due piani;
d) salette macchine con funzicnamento antematico, salve le
particolari norme degli Enti preposti alla sorveglianza di
impianti e gestione.
- I locali di abitazicne prlvata non espressamente elencati vengono
cdassificatl per analogla a criterio dell'Amministrazione su pa-
‘rere del Servizio di Igiene pubblica e dslla Commissione edili~
‘Zia.
Dimensioni e caratteristiche dei locali di abitazicne.
ART. 199 Altezze.
L'altezza minima interna utile dei locali adibiti ad abitazione
fissata in wt. 2,70 riducibili a mt. 2,40 per i corridoi, i di-
mpegni, i bagni, i gabinetti ed i ripostigli.
et 1 locali sottotetto a covertura inclinata, adibiti ad abita-
ltene, l'altezza media deve essere di mt._2 70 con minimo di

bl i = - = maramn- - '"4-—-\.-“_, el e e o 18 e JEp——

gronda di- mET 2, 207 1 baqnl 1 dlglmpegn I gabinetti e 1 ripo-
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stigli devono avere 1l'altezza media di mt. 2,10 con minime 4di
grenda di mt. 1,20. i
Nelle zone al di sopra dei miile nmetri s.l.w., pud essere ammes-
sa, una riduzione dell’'altezza mninima sino a mt. 2,40 per gli
spazi di abitazione e di mt. 2,20 per gli spazl accessori. |
In caso di locall sottotettso 1'altezza media deve essere di mt. L
2,40 e l'altezza minima non deve essere inferiore a mt. 2,00,

Gll eventuali spazl di altezza inferiore ai minimi, devono assare )
chiuvsi mediante opere murarie o arredi fissl e ne potra essere |}
consentito l'usc esclusivamente come rlpostlgllo O spazio di ser-
vizie.

ART. 200 Superfici. L
Per ogni abitante deve essere assicurata una superficie abitabile

non inferiore a mg. 14, per i primi 4 abij i L mg. 10 per
ciascuno del successivi. L

IT"vanl A, e A, debbono avere una superficie minima di mg. 9, se
per una persona e di mg., 14, se per due persone,

Il lato mincre non pud esseres inferiore a mt. 2,5. ' Ll
I locali A; e A, devono essere provvisti di finestra apribile
all’esterno. :

Ferma restando l'altezza minima interna &4i mt., 2,70, ltalloggio ij
menostanza, per una persona, deve avere una superficie, compren-
siva del servizi igienici non inferiore a mg. 28 e non inferiore

a mqg. 38 se per due persene., Oltre alla porta d'ingresse l'appar-
tarmento monostanza deve essere sempre provvisto dl tna finestra 14
apribile all'esterns. :
I locali accessori di categoriaz Bl non possono avere accesso da .
locali di categoria A, se nen attraverso disimpegno, salvo il ca~ ||
so di unitd edilizia con pid sgervizi igienici, almeno une deil [{
quali con accesso da disimpegno di categoria B. . .
Ogni appartamento o monclocale ad usco abitazione deve comprendere lf
un lJlocale di alwmeno 9 mg. di superficle o uno- spaziec adibito a é
cucina. In alloggi di superficie netta inferiore a mg. 100, sono 7
consentite cucine di dimensioni inferiori, purché abbianc accesso | |
diretto da locall di soggiorno di superficie di almeno mg. 14. ég
La superficie di tali cucine non deve essere inferiore a mg. 5,40
con fenestratura non inferiore a mg. 1. )
Sono consentite inoltre cucine in nicchia prive 4i finestra, se |
amplamente aperte su altro locale regelarmente della superficie
di almeno 14 mg., purchad la superficie non sia inferiore a mg.
5,40 e la nicchia sia dotata, oltre che di canna fumaria, di can-
na di aspxrazxone indipendente di almeno 200 cmg. di sezione 1i- }
bera. :
Nel caso dl cucina in niechia, la illuminaziocne e la VEDtllﬁZlOnE::t
naturali dovranno essere commisurate alla somma delle superf1c1 ;
del locale abltablle e della cucina in nicchia. '

Tutte le ¢ucine e le zone 4di cottura devono avere 1l pav1mento =T
almenc la parete ove scne le apparecchiature per un'altezza mini-
ma di nmt. 2,00 rivestiti con materiale impermeabile e facilmente:
lavabile. _ .




ART., 201 Illuminazicne:

h& ART. 202 Aercilluminazione naturale,

Tuttl gli spazi- degli alleggi di cul all'art. 198 A; e A, = le
stanze da bagno, devono avere una adeguata superficie finestrata
ed apribile, atta ad assicurare l'illuminazione e l'areazicne na-
turale. T

3i potra deroqare da tale norma per 1 wvani latrina, per le stanze
da bagnoc e per 1 ripeostigli; in tal casc dovra essere assicurata
una canna di ventilazicone atta ad assicurare 1 ricambi dlaria

previsti all'art. 213.

W

L& ART., 203 Regquisiti minimi d4i illuminazione naturale diretta.

' La superficie finestrata, dovrd assicurare in ogni casc un fatto-

; rae medio di luce diurna non inferiocre alle 0,018, misurato nel

L£ punto 4i utilizzazicne pid sfavorevole del locale ed un'altezza

- di mT., 0,%0 dal pavimento.

i Tale reguisiteo si ritiene scddisfatto gualora la superficie fine-
strata verticale utile non sia ilnferiore al 12,5% (1/8) della su-
perficie del pavimento dello spazic abitativo utile.

' Tale norma vale solo per i locall la cuil profonditd non superl di
2,5 volte l'altezza del voltine della finestra misurata dal pavi-

Lﬁ mento e gquando non esistano ostacali, come precisato neil succes-

sivi artt..

g&;' ART. 204 Superficie illuminante utile.

' Per superficie illuminante utile che deve essere riportata in ta-
bella sul progetto, si intende la superficie totale dell'apertura
finestrata detratta la eventuale quota inferiore fino ad un'al-
tezza di cocm. 80 e la guota superiore eventualmerte cgoperta da
sporgenze, aggetti, wvelette (balconi, copertura, ecc.) calcclata
per un'altezza p=L/2 {ove p=protezione della sporgenza sulla pa-
rete sulla parete ¢ L=lunghezza della sporgenza dall'estremc alla
parete in perpendicolarae).

La porzions 4i pareta finestrata che si VErra a trovare nella
porzione "p" sard considerata utile per 1/3 agli effetti illumi-

- nanti. :

ﬁRT. 205 Calcolo della superficie illuminante in presenza 4i o-
’ stacoli.
Nel caso del circondaric dell'edificio da costruilre, ristruttura-
Tre, ampliare (in questi ulitimi casi tenendo perd conte di guanto
previsto dagli strumenti urbanistici vigenti nel territorio} esi-
tano a siano in fase di realizzazione o di progetto, nel raggioc
130 metri dalla finestra, ostacoli alla diffusione che occupino
PR angolo di 45° dell'angolo piatto orizzontale, costruito sul
; q;lcentro della finestra (figura 1), e un angolo di 30° di ogni
mgole retto wverticale costruito sul baricentro della finestra
3 dgura 2), l'indice di superficie finestrata di cui ai preceden-
-féartlco?l deve essere proporzicnalmente aumentato tine a rag-
-ungere :.1 25% (1/4) per = 60° & =907,
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ART, 206 Calcolo della superficie illuminante per i locali 4i
profenditd maggiore di 2,5 volte l'altezza della finestra, L.

Per gii spazl Qi cui all'art., 203 ultimo comna potrd essere am-

messa profonditd maggiore a condizione che sia incrementata pro-

bPorzionalmente la superficie utile finestrata fino ad Un massimo L

del 25% (1/4) di quella del pavimento Pper una profonditd massima

di 3,5 voltg 1l'altezza del voltino del pavimento.,

|
ART. 207 Reguisiti delle finestre. L
Le superficl finestrate ¢ comunque trasparenti delle pareti peri-
metrali o delle coperture degli spazi di cui all'articolo 10.2 & i
e A, devonc essere dotate di dispositivi che consentano il loro L‘
oscuramento parziale o totale.

Al fine del perseguimento dei requisiti di temperatura, condizig- .|
namentoc e isolamento acustico, di regola i serramenti devono es- L
sere dotati di deppila vetratura o 4i altri accorgimenti tecnici, '
che consentano il raggiungimento di ugquali risultati.

Resta inteso che tutte le superfici finestrate devono esser co- L'
mungue accessibili, alle pulizie, anche per la parte esterna.

ART. 208 Illuminaziene artificiale. ) .
Ogni spazio di abitazione, di serviziec o accessorioc deve essera
munito di impianfo elettrico stabile atto ad assiclrare 1'illumi-
nazione artificiale tale da garantire un normale comifort visivo
per le operazioni che vi si svolgono.

ART. 209 Illuminazione notturma ed esterna. _

Gli accessi, le rampe eterne, gli spazli comuni di circolazicne
interna devono essere serviti di adequato impianto di illumina~
zione notturna anche temporizzato.

I numerl civici devonc essere posti in posizione ben visibile.

Ventilazione e aarazicne:

ART. 210 Dichiarazione di responsabilita.
Il responsabile dei lavori ed il costruttore, con proprioc atto
impegnativo dovranno prima del rilascic dell'autorizzazione
all'uzo di ogni costruzione, nuova o ampliata ¢ ristrutturata,i
dichiarare la propria responsabilitd di aver rispettato, in mates
ria di ventilazione e aerazicne dei locall, tutte le norme
buona tecnica, legislative e regolamentari vigenti.

ART. 211 Normativa integrativa. X
Oltxe le norme generali (UNI-CIG di cui alla Legge & dicembrg
1871, n. 1083 e D.M. del 7 giugno 1973 e ogni successiva modifit
ed integrazione) in particolare si dovra assicurare anche i
spatto delle successive norme del presente capitelo che so
neanc ed integranc gli aspetti pid rilevanti, sotto 1l p
igienico-sanitario, deila normativa vigente.

ART. 212 Superficie apribile e ricambi minimi d'aria. o
Gli alloggi devono essere progettati e realizzati in mode ch2
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concentrazioni di sostanze inquinanti e d4i vapore acgque, prodotti

dalle persone e da eventuali processi di combustione non possano
ll costitulre rischio per il henessere e ja salute delle persone gv-

vero per la buona conservazione delle cosz e degli elementi co-
l stitutivi degli alloggi medesimi.

ART. 213 .Stanze da bagno e W.C.: superficie aprilbile minima per

. 1l ricambic d'aria, ventilazione forzata,

Al La stanza da bagno deve essere fornita di finestra apribile
all'esterno, della misura non inferiore a mg. 0,60 per il ricam-
bio dell'aria.

| Nel caso di bagni ciechi l'aspirazione forzata deve assicurare un

:ll coefficiente di ricambio minimo di & volumi/ora se in espulsione

continua, ovvero di 12 volumi/ora se in aspirazione forzata in-

! termittente a comando automatico adeguatamente temporizzato per

N | assicurare almenc 3 ricambi per ogni utilizzazione dell'ambiente.

ART. 214 Corridoi, disimpegni, ece.: superficie minima apribile
per il ricambio d'aria, ventilazione forzata,

Nei corridoi e nei disimpegni, che abbiano lunghezza superiore a
mt. 10 © superficie non inferiore a mg. 20, indipendentemente
dalla presenza di interruzioni (porte o altro) deve assere assi-
curata una aerazione naturale mediantea una superficie finestrata
apribile di adeguate dimensioni o alternativamente una ventila=-
zione forzata almenoc per il periodo d'usc, che assicuri i1 ricam-
bic e la purezza dell'aria.

Negli altri casi gli spazi di servizioc che non abbiano idonea fe-
nestratura dovranno essere serviti da idonea canna di ventilazio-
ne atta ad assicurare il ricambio d'aria necessario in relazione
all'uso cui lo spazio & destinato.

ART. 215 Definizione di canne di ventilazicne.
8i definiscono canne di ventilazione quelle impiegate per 1'im-
mlssione e l'estrazione di aria negli ambienti. Dette canne pos-

sonc funzicnare in aspirazione forzata ovverc in aspirazione na-
turale. :

ART. 216 Installazione di apparecchi a combustione negli allog-
N 9l: ventilazione dei locali.

Nei locali degli alleoggi ove sianc installati apparecchi a fiamma
;ibera per riscaldamento autoromo, riscaldamento delli'acqua, cot=-
Lura del cibi, ecc., dave affluire tanta aria quantz ne viene ri-
hlesta per una regolare combustione. .

Llafflusso di aria dovrd avvenire mediante apertura sull'esternc
. 99N sezione libera tot%le di almeno & cm® per ogni 1.000 Kecal/h
"CoN un minimo di 100 cm

-, 217 Divieti di installazione apparecchi a gas,
__1§‘stanze da bagne e in ogni altro locale ove non Vi sia asra-
APne naturale continua a proibita 1lfinstallazione di apparecchi

F

~combustione a fismma libera.
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ART., 218 Installazione apparecchi a gas: realizzazione dell'im-
pianto. |
Fermo restando 11 rispetto delle norme di cul al D.M. 24 novembre
1584 (G.U. - s.0. 11, 12 del 15 gennaic 1%88%5), la corretta proget-
tazicne e realizzazione dell! impianto noncheé l'installazione di l
accessori e apparecchi utilizzatori secondo le regole della buona
tecnica definite dalle norme UNI-CIG di cui alla Legge 6 dicembre
871, n. 1083 o D.M. 7 giugno 1373 deve essere attestata con una b
dichiarazione rilasciata dal vpersonale gquzlificate che esaegue i }
lavori di messa in opera e provvede al collaudo successivo.
La manutenzione degli impianti di cui al precedente comma deve
essere eseguita da personale specializzatao. I

ART. 219 Installazicne apparecchi a gas: collegamenti mobili.
I collegamenti tra apparecchl moblill e gli impianti fissi devonao j
essere realizzasti con tubi flessibili mebili che abbiano marcato
sulla superficile esterna, in maniera chiara e indelebile, ad in-
tervalle non maggiore di cm. 40 il nome o la sigla della ditta
fabbricante ed il riferimento alla tabella UNI-CIG. l
La legatura di sicurezza tra i tubi flessibili e il portagomma
deve essere realizzata con fascette che: _
-richiedanc 1'usg di un attrezzo (sia pure un cacciavite) per o-
perare sla ld messa in opera sia l'allentamento, E' pertanto
vietato l'impiego di viti e alette che consentenc l'applica-
zione e l'allentamento manuale
—-abblano larchezza sufficiente e una conformazione adatta per non
tagliare 11 tubo, correttamente sul raccordso portagomma an-
che se stretteo a fondo sullo stesso.

ART. 220 Apparecchi a gas: targhe e istruzioni. ¥
Cilascun apparecchio deve portare in posizicne visibile, anche do- &
po 1l'installazione, una targa non asportabile in cui siare indi- 'L.
cati in caratteri indelebili e in lingua italiana: -

a) nome del costruttore e/o marca dep051tata, i)
b} dati sull'avvenuto collaudo; q=
c) la designazione commerciale con la guale 1! apparecchlo & pre-
sentate al collaudo dal costruttore; 'ﬁﬂ
d) il tipo di combustibile utilizzato e nel casc di allmenta31one gﬁj
a gas, la pressione minima di esercizio; R
@) la portata termica nominale e la potenza dell'apparecchlc in =

Kcal/h.

"anparecchlo deve essere corredato da un libretto di 1s_ruz1on1
in lingua italiana, per il suc uso e manutenzione; in particelar
devono essere dettagliate le manovre 4i accen51one e gquelle rela
tive alla pulizia e alla manutenzione. :

ART. 221 Definizione di canra fumarla.
8i definiscono canne fumarie guelle impiegate per 1' allontanamen
to dei prodoetti della combustione provenienti da focolari. 7

Y
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ART. 222 Definizione di canna di esalazione.

81 definisceno canne Qi esalazione quelle impiegate per l1'allen-
tanamento di odori, wvapori e “umane.

Le canne di esalazione sono Fer requisiti costruttivi, per il
calcolo delle sezioni, nalla tipclogia costruttiva e nella messa
in opera assimilabili zlle canre fumarie,

ART. 223 Allontanamento dei prodotti della combusticne,

Tutti 1 foceclai siano essi alimentati con combustibile solido,
liguide o gassoso, devono assere collegati a canne fumaris sfo-
clanti oltre 11 tetto con apposito fumajiolo. Negli impianti a gas
le distanze da rispettare per 1o scarico e l'aspirazione di appa-
recchl a tiraggio naturale, forzato, bilanciato, sono guelle pre-
viste dall'aggiornamento delle norme UNT 7129 - ott. 72, puntao
3.5 - 3.6 di cui al DM 28.2.86; negli impianti di riscaldamento
aiimentati a gas di rete le disposizioni riguardanti 1a evacua-
zione dei prodotti della combustione, scno modificate nel senso
che sono ammissibili scarichi laterali e quindi anche senza canne
ascendenti, purché questi non rechino dannc alle persone del pia-
ni sovrastanti.

ART. 224 Allontanamente di odori, vapori o fumi prodotti dalla
cottura. .

Gli odori, vapori o fumi prodotti da apparecchi di cottura, devo-

no essere captati e allontanati per mezzo di idonee cappe colle-

gate a canne di esalazione.

Sono vietati altri accorgimenti tecnici (avtofiltranti, ecc.) che

non prevedono l'allontanamento all'esterno di tali prodotti.

ART. 225 Collegamenti a canne fumarie o a canne d4i esalazicne
di apparecchi a combustione o di cappe. :

L collegamenti alle canne fumarie degli apparecchi a combustione

o delle cappe devone rispondere ai sequenti requisiti

“avere per tutta la lunghezza una sezlone non rinore 4i quellia

dell'attacco del tubo di scarico dell'apparecchio;

Tavere sopra l'attaceo del tubo di searico dell'apparecchio o

della cappa un tratto verticale di lunghezza non minore di 31 vol-

te il diametro della hocea dfingresso;

-avere per tutto il pPercorsc un andamento ascensiocnale con pen—

denza minima del 2%;

“hon avere cambiamenti d4i direzione con angoli minori di 1z0%;

—853ere facilimente montabili;

.- ©852re a tenuta e in materiale adatto a resistere ai prodotti

della combustione ed alle lore eventuali cendensazioni.

ART. 225 Aspiratori mececanici (ventole): modalita di installa-

Zione e divieti.

Elvietato 1'utilizze 4ai aspiratorl meccanici quando nel locale
"Siano installati pia apparecchi a combustione o vi siano aperture

Q%_qondotti secondari di canne collettive non sigillate.
v Vietata 1'installazione di aspiratori meccanici nei condot:i
S8condari delle canne collettive.
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L'eventuale utilizzo di aspiratorl meccanici verse l'esterno

impossibilita di installare una idonea cappa c¢ollegata ad una
canna di esalazione.

ART., 227 Limitazione del tiraggio.

E' proibito .collecare valvole @ sistemi di regolazione nel tirag-

gio degli apparecchi a combustione situati nel locali soggiorno o

da letto a menc della messa in opera di dispositivi automatici di
autoregolazione approvati da istituti pubblici e/ec di aliri enti .
o professionisti @i riconesciuta competenza. ‘
Saranno ritenute accettabili altre scluzioni tecniche che soddi-
sfine, in modo analogo alle soluzioni precedenterente indicate, I
11 requisito di limitare all'origine gli inconvenienti igienico- [
sanitari dovuti alla diffusione di vapori, esalazieoni, oderi.

I

. L v |

(ventola) pud essere consentlto solo quando vi sia la comprovata r
|

ART. 228 Canne fumarie e di esalazione: dimensionamento.
T1 dimensionamento (diametro o sezicni interne) delle canne fuma- J
rie o di esalazione & calcolato tenende conte della loroc altezza i
e delle portate termiche complessive massime collegate. i

ARY, 229 caratterigtiche delle canne. S
lLe canne devone essere di materiale impermeabile resistenti alla A]
temperatura del prodotti della combustione ed alle lorc condensa-
zioni, di sufficiente resistenza meccanica di buona cenducibilita
termica e coibentata all'esterno. .

Nevono avere un andamento il pil possibile verticale e devono es— .
sere predisposte in modo da renderne facile la periodica pulizia;
le canne fumarie, a guesto scopo devono avere sia alla base sia.

alla sommitd delle bocchette di ispezione, C

ART, 230 Measa in opera. .
Le canne devong essere collocate entro altri condotti d¢i materias

le analogo o anche di cemento ccn intercapedine in comunicazio
con l'aria esterna scle nella parte superiocre per evitare il
freddamento della canna stessa.

ART. 231 Canne fumarie singole: caratteristiche. ,
.2 canne fumarie singole devono ricevere lo scarico da wuil
apparecchioc di utilizzazione. La tubazione di collegamente
deve sporgere all'interno della canna fumaria onde evitarg !
struzione anche parziale della stessa, ma arrestarsl prima
faccia interna di questa. o

L'immissione deve avvenire ad una altezza @i almeno 50 cm..
base della canna. '

ART. 232 canne fumarie collettive: caratteristiche.
Le canne fumarie collettive, a meno che non siano servite-&a
pianto di aspirazione meccanica- a funzionamento contin
sommitd, possono ricevere solo scarichi simili: .
-0 solo prodotti combusti provenienti da impianti per

mente alimentati con lo stesso combustibile;

Y




- e

~0 sole prodottl combusti provenienti da impianti per scalda ac-

gua alimentatl con lo stesso combustibile;
-0 solo vapori o Fumi prodotti durante le operazioni di ceottura.

Le canne fumarle col’ettlve song costituite da un condotteo prin-
cipale nel quale immettonc condotti secondari di altezza uguale
ad un piane gon angelo di immissione non minore di 145¢. Nel caso
; di utenze all'ultimo pianc gueste vengono convogllate direttamen-
te nell'orifizio del camino.

Ogni condctto secondario deve ricevere lo scarico di un scla ap-
parecchio di utilizzaziocne.

Le canne fumarie collettive possono servire al massime nove pia-
ni. Se lo stablile ha pit 4i nove pilani, la canna fumaria collet-—
tiva che serve i primi otto pilanl, deve prosequire fino al rela-
“ive comlignolo senza ricevere altril scarichi d1 apparecchi situa-
ti al plani superiori; guesti devono essere serviti da una secon-—
da canna collettiva che partirid dal nono piane e che dovrd immet-

LH tersz in un secondo comignelo.

-

i ART. 233 Ceomignoli: tipi.
ks I comigneoli devonoe essere di tipo aspiratore statico ed aperti

sul 4 1lati.

ART. 234 Comignoli: altezze ed ubicazicni.

Tutte le bocche dei camini, fatte salve le disposizioni dl cui al

punto 3.6.15 dell'art. 6 del D.P,R. n. 1391 del 22 dicembre 1970,

devono risultare pid alte di almenoc mt. 1 al colme del tetti, ai
@ﬁﬁtﬂ; ed-agualungue. altro ostacefo-o st¥uttira. distante. meno

ART. 235 Spessore dei muri ssterni. _
- Fatto salvo gquanto previsto dalla Leqge 373/76, 1 muri perimetra-
L1l degli edifici devono avere spessore adequata, in relazicne al
rateriall di costruzione impieqgati, per la protezione dei lecall
Yirldalle variazioni termiche e dall'azione degll agenti meteorici,
Tale condizione =i ritiene ocsservata gquando i1 coefficiente di
i trasmissicone termica globale & uguale o inferiore a 1
'ilKEal/hfm2/C°' condizioni idoneamente certificate.
S muri esterni degli edifici di nuova costruzione o riadattati
5 devono essere intonacati, stuccati o adeguatamenta protetti.
“HEnT Nel caso di paretl perimetrali realizzate in materiale vetroso
Eipo concinue in vetro), o in mertallo, o in altrc materiale as-
igmilabile, il coefficiente di tresmissione termica globale nan
ieve essere superiore & 2 Kcal/h/m®/Ceo.
Felila situazione sopra descritta restano escluse da tale calcolo

ar; riferite ad un ottavo della superficie del pavinento.

1236 Impiante di riscaldamento.
% spazi adibiti ad abitazione e gquelli accessori devono essere

‘itl da idonei impianti di riscaldamento di regola del tipo
@ﬁntrallzzato con radiatori omogeneamente distribuiti in relazio-

a3

coefficiente le superfici finestrate di proporzioni reqolamenf



L'lmpiante di riscaldamento comunque deve garantire la pozsibili-
ta di ottenere anche nei mesi invernali e pid freddi, una tempe-
ratura dell'area interna pari a 18°C (per un minine esterns di
~-74¢). -

Nel servizi si deve poter raggiungere 1la temperatura minima 4&i
20°C. 8i deve poter ottenere la temperatura di cui sopra in medo
cmogeneo, misurandola ad alweno mt. 1,20 2di distanza dalls fonte F
dl calore. -
Le differenze di temperatura all'internc di ciascun locale a mt.
1,20 dalle aperture e dalla fonte di calore non deve essere Supe-
ricre a +- 1,5°C. dalla temperatura media misurata alla stessa

J
altezza. '
J.

i
ne all'uso dei singeli locali. l
!

Gli impianti termici, in base alla potenzialita, debbone ottempe-
rare alle disposizioni vigenti.

ART, 237 Uniditd - condensa.
L'uso di intonaci impermeabili, esteso a tutte le vareti interne
degli spazi abitativi & ammesso sclo se il locale & munite 41 :
mezzl di ventilazjone sussidiaria. Requisito fondanentale delle B
pareti dei locali di abitazione & che sia realizzata una suffi-
clente permeabilitd delle pareti stesse in modo che nelle condi-
ziloni di occupazione e di uso degli alloggi, non debbono presen-
tare tracce di condensazione e/o di umidita. U
Le superifici impermeabili delle pareti interne, nelle condi®isni
di occupazione e di uso degli alloggi, non debbono presentats
tracce di condensazione dopo 1/2 ore dalla chiusuras 4i aventug
Tonti di umiditi (quali cottura di cibi,
calda nellfambiente, ecc.).

ART. 238 Condizionamento: earatteristiche degli impianti..
Gli impianti di condizionamento dell'aria devono essere irts
di assicurare e mantenere negli ambienti le condizioni term%g

igrometriche, Qi wvelocitid e di purezza dell'aria idonee :ad L
curare 1l benessere delle perscne 2 le sequenti caratteristify
a) 1l rinnovo di aria esterna filtrata non deve essare IintEE
a 20 mc/persona/ora, nei locali di uso privato =48
me/persona/ora nei locali di uso pubblico, I valoris
. S0pra posscono essere ottenutl anche mediante parziale
colazione fino a 1/3 del totale, purch& 1'impianto S 18
to di adeguati accorgimenti per la depurazione dell'ahis
D) temperatura di 20 +- 1°C con U.R. di 40-60% nella stag
vernale; nella stagione estiva temperatura operativai
sa tra 25-27°C con U.R. di 40-60% e comungue con U
renza di temperatura fra l'aria interna ed esterna -n&h
riore a 7°C; . -
¢} la purezza dell'aria deve essere assicurata da idoned
menti (filtrazione e se del caso disinfezione) atbtily

celle di dimensione maggiore a 50 micron e non vi (8
bilitd di trasmissione di malattie infettive a
l'impiante 4i condizionamento; ‘
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d) la velocita dell'aria nelle zone ocoupate da persone non deve
essere maggiore di 0,20 m/s misurata dal pavimento fino ad
una altezza di mt. 2,00. '

' Sona fatte salve diverse disposizioni dell'autorits sanitaria,
L’ con particolare riferimento per gli ambienti pubblici, commercia-
li, ecc. .,
Le prese d'aria esterna devono essere sistemate dj nerma alila co-
L’ pertura e comungue di un'altezza di almeno mt. 3,00 dal suolo se
si trovano all'interno deil cortili e ad almeno mt. 6,00 se su

! spazi pubblici.

[ La distanza da camini o altre fenti di enissicne deve garantiras
la non interferenza da parte di queste emissioni sulla purezza

r~ dell'aria usata per 1l condizionamenta.

h' ART. 239 Impiante elettrice.

i Qualunque costruzione che contenga locali abitabili deve eszsere
] dotata di impianto elettrico che, qualera non esistano prescri-
K zioni o norme particeolari in relazione alla destinazione d'uso,

' dave essere realizzato in mode da corrispendere alle prescrizioni

'I; delle norme CEI (Commissione Elettrotecnica Italiana) documentato
: da apposita dichiarazione in carta legale, redatta da tecnico
f gualificato iscritto all'albo.

. - Negli edifici sociali soggetti alle dispesizioni del D.P.R.
g 384/1978 gli apparecchi di comando, gli interruttori, i campanel-
1i di allarme manovrabili da parte della generalitd del pubblico
debbono essere posti ad una altezza massima di mt, 0,80 dal pavi-
mento ed avers le caratteristiche definite dal citato D.P.R., re-
lativeo all’eliminazicne delle barriere architettoniche,

Fh

s

ART. 240 Installazione di bombole di gas ligquefatti,

Nelle nuove costruzioni residenziali che non siano servite da ga-

sdotto, debbono essere previste all'esterno dell'edificio nicchie

ber la installazione di bombole di gas dal pesc superiore ai 25

Rg.. Tali nicchie devonc essere ermeticamente chiuse verso 1'in-

. terno dei locali e protette all'esternc con sportalloc aerate in

7 alto e in basso. o

- La tubazione metallica di allacciamento agli apparecchi di uti-
lizzazione deve essere munita di rubinetto di arresto manuale,
Posto in posiziocne facilmente accessibile, e protetta, nell'at-

" Eraversamento delle murature, da guaina metallica.

"gﬁmunque debbono essere ossarvate lz norme vigentl prescritte dai

.FF,

_ART, 241 Impianto di ascensore.

. &1 ippianti di ascensore e di montacarichi debbono essere pro-
‘gettati nel rispetto delle norme per la prevenzione degli incen-
Hi,  nonché nel rispetto delle norme per la prevenzione degli in-
ortuni .

Le dinensioni del wvano ascensore, in tutti 1 tipi di edifici,
£PvVranno comungue essere tali da assicurare sia i1 rispetto delle
suddette norme d4i prevenzione infortuni, sia la possibilita di
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realizzare una cabina di dimensioni non infericre & mt. 1,50 di

lunghezza e mt. 1,30 di larghezza.
l.a porta della cabina deve avers larghezza mnon inferiore a mt,
0,90; sul ripiano di fermata anteriormente alla porta della cabi-

na, deve esservi uno spazio libero di non meno 4i mt. 2,00 4i
profondita.

ART. 242  Scale, ‘

Le scale colleganc pid di due piani (comprese il pilano terreno)
debbone essere arieggilate =& illuminate direttamente dailtesterno

a wmezzo di finestre a ciascun piano e di superficie libera nen .
inferiore a mg. 1. 1
Fccezicnalmente potra essere consentita 1a illuminazione dall'tal- ?ii
to con lucernaio, la cui aperzura di ventllazione sia pari a mg. Y
g

0,40 per ogni pilano servito, compreso guello terreno.
Gli infisel delle aperture di ventilazione debbono essere agevol-

mente apribili.

Soppalchi, gemintarrati, sotterranei, gsottotetti, scale:

ART. 243 goppalchi, superficie ed altezza. _
La superficie dei soppalchi sard relazionata alla superficie dei
locali ed all'altezza delle parti sia inferiori che superieri.
IL'altezza netta fra pavimento finite e soffitto finito, sia per
la parte sottostante che per la parte soprastante, non potra es— -
sere inferiore a mt. 2,10; in tal caso la superficie del soppalco
non superera 1/3 della superficie del locale. e
oualora l'altezza come sopra definita, sia per 1l locaie
stante che per 11 locale soprastante, sia almeno di nt.
superficie del soppalco potrad raggiungere 1/2 della =up
del locale. x

E

ART. 244 Aeroilluminazicne dei soppalchi. :
wntrambe le parti, soprastante e sottostante, devono &35S«
talmehte aperte e gquella supericre munita di balaustra NoR:
riore a mt. 1,00 di alitezza. e
11 vano principale e i vani secondari cosi ricavatl devono Tpks
tare regolamentari per quanto riguarda la superficie aerojll
nante; debbono inoltre essere assicurate tutte le caratterI&
ed 1 requisiti di cui al capitelo 10 ad eccezione dell'gl
Resta inteso, in ogni caso, che le solette del soppalca n2.
no limitare o ridurre la funzionalita delle guperfici £ingg
ART, 245 Seminterrati e sotterrapei: definizioni. :
Si intende per seminterrato gquel locale che per parte d&
altezza si trova sotto il piano del marciapiede del fabl
per sotterraneo quel locale che si trova completamente &
piano del marciapiede del fabbricato. Sk
Sia i locali seminterratl che sotterranel non possSonio E%i

etinati ad abitazione.
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ART. 246 Caratteristiche d'uso d91 locali seminterrati e sot-
terranei,

I locali di cui all'articolo precedente possono essere destinati

ad usi che comportino permanenza di persone guali servizi igieni-

i, magazzini di vendita, uffici, mense, esercizi pubblici, ambu~

latori, laboratori artigianali {fatte salve le particelarli norma-

tive vigenti.per le specifiche destinazioni) quando abbiano 1 se-
guenti regquisiti:

a) altezza e superficie minima utile secondc gli indici previst]
per le specifiche destinazioni;

b} dispositivi tecnici talli da assicurare sia 1ateralmente che
interiormente una bugna impermeabilizzazione e ventilazione
delle superifici: dettl requisitl sono da ritenersi soddi-
sfatti guando i locali abbiano wvespaio di mt. 0,50 di altez-
za, pavimento unito ed impermeabile, muri protetti efficace-
mente contro l'umiditd del terrenco, resistenza termica pari
o maggiore a 1 Xcal/mg/°C sia per pavimentl che per le pare-
ti, indici di fonoisolamento di cui all'allegatoc Regolamento
per la rumorosita;

¢) adeguate condizioni di aeroilluminazione diretta come previsto
nel capitolo 10; alternativamente, gualora sla techicamente
impossibile, condlzlonamento ambhientale che assicuri i re-
quisiti di cui alllarticolo successive ed illuminazione ar-
tificiale che assicuri i -limiti previsti per le specifiche
destinazlioni dfuso;

d) scarico regolamentare delle acque residue in collettori che
nan possonc dar luogo a rigurgiti;

e) ldonee canne di ventilazione sfocianti altre il tetto;

" f) le condutture eventualmente presenti deveono essere adequata-
mente isolate e protette;

g)}. in relazione alle specifiche destinazioni ottenere le previste
autorizzazioni in materia di sicurezza, prevenzione, igiene
del lavorc, ecc.

ART, 247 Autoerizzazione all'uso a scope laveorative dei leocalil
seminterrati e setterranei.
L'uso a scopo laveorativo degli ambienti 4l cuil ai precedenti ar-
ticoll deve essere, ai sensi dell'art. 8 del D.P.R. 303/56 auto-
 rizzato dallfU.S5.L. sentitc il parere del Responsabile del Servi-
Zlo competenta.

* EBT 248 Locali a piano terreno.
TTHttL i locali destinati ad abitazione a piane terrenc devono es-
_Sere pild elevati dal susclo circostante almeno cm. 20.
"Deveno inoltre essere provvisti di sotterranei e, in mancanza di
_g551 di vespaio di spessore di em. 50 tra 1l terreno bhattuto.e
1, pavimente, oppure di sclaio sovrastante camere d'aria di al-
yfzza neon inferiore a cm. 20 e le bocchette di asp1r321one non
d-?9no essare inferiori a 17100 della superficie del vespaio.
Jm}'vaspal devona essere riempiti di ghiaia, scorie o materialil
.mlll e di aperture di ventilaziaone protette in medo da evitare
penetra21one di insetti, topi ed altri animalil.




ART, 249 Bottotetti: isclamento e licenza d'useo,

I locall di abitazicne posti sotto i tetti © terrazze devonc ave-
re una camera dfaria di almenc cm. 30 interposta tra il soffitts
e la copartura, J
Pud essere consentita la messa in opera nelia copertura di stratj

di conveniente spessore di materiale avente speciali propriets
coibenti tali da assicurare condizioni equivalenti a quelle stg.
bilite nel presente comma,

In quest'ultimo caso il coefficiente di cul scpra non deve supe-
rare le 0,5 Kcal/h/mg/°C. i

I vani sottotetto o parti di esso che abbiano i requisit! di aphi-
Tabilitd previsti dai capitolo 10 possono essere autorizzati '
ali'uso queli locali di apitazione principale, accessori e di
servizio; in tal case dovranno eSsere stati specificatamente prea-
vistl in progette e autorizzati in fase di concessione. ’

ART. 250 Beale di uso collettive a servizie 41 pid alleggi: aa-
roilluminazione. '
Le scale che collegano pit di due piani comprese 11 piang terra,
devonc essere aerate e illuminate direttamente dall'esterno a
mezzo di finestre di adeguata superficie e comungue non inferiore
4 mg. 1 per ogni piana.
Potra essere consentita la illuminazione dall'alto a mezzo di Tuw
cernaio la cui apertura deve essere pari a mg. 0,40 per pilanc
servito. ' T
Gli eventuali infissi devono essere comodanente e agevolmente
Pribili allo scopo di consentire anche una corretta ventilaziomn
I vetri che costituiscono pareti nel vano scala, devono essar
dequatamente protetti o di materiale tale da non costituire 'gerdiusy
Ccolo per 1'incdlumiti delle persone. »
Nel vani scala & fatto assoluteo divieto di realizzare
di finestre per l'aerazicne dei locali contigui.
Sono escluse dalla regolamentazione di cui al presente articoig
successivi le scale di sicurezza per le quali si applicanozggi_.
genti norme specifiche. '

ART., 251 Caratteristiche dei materiali delle.scale dji us

lettivo. :
Le pareti dei vani scala, devono essere realizzate con mate
lavabile e impermeabile. -
Stesse caratteristiche devono avere il gradino - alzata pegk
pianerottoli - nonché i1 parapetto o la balaustra conplet
corrimanc. ‘

ART. 252 Sicurezza delle scale di uso comune. R
Le scale devono essere agevoli e sicure sia alla salitd

discesa, essere sempre dotate di corrimanc ad una altezzd g
feriore a mt. 0,90, e
E' vietate l'apertura delle porte in adiacenza al gradi
rampa e comungue la distanza fra i punti pin vicino fra |
gradinc e la soglia del wvano porta non potra essere infer

=
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mt. 0,90.

ART. 253 Larghezza delle scale.

La larghezza della rampa e del pianerottoli deve eSsere commisu-
rata al numerc dei piani, degli alleggi e degli utenti serviti,
comunque non deve essere inferiore a mt. 1,20 riducibili g mt, 1
ove Vi sia.servizioc di ascensors.

Nel casi di scale interne che collegano locai di abitazioni, o
che collegano vani abitativi con cantine, sottotetti, ecc,, pud
essere consentita una larghezza di rampa inferiore a nt. 1,20 ma
non mincre di mt. 0,90.

Art. 254 (modificato) : Dimensioni delle scale di uso comune PEWRS2A
. CC 63 dof,
. 2
[ gradini delle scale devono avere le seguenti misure. o E’H lod _ )
- alzata minima 16 cm., massima cm., 18, (Mum A

L

- pedata di larghezza minima 28 cm., massima em. 33,

I pianerottoli delle scale nelle nuove costruzioni gon devomo essere inferiori 2 mt.
1,20x1,20.

L
L
L
L
L
L

L

L; __ Art. 255 (modificato) : Scale a chiccciola

; |

Per gli edifici di nuova costruzione ove sia prevista la realizzazione di scala a chiocciola
per il collegamento di due o pid piani, tra diversi alloggi o comunque ad uso comune,
questa dovrd avere una pedata di profonditd minima di em, 23, escluse eventuali
sovrapposizioni, e larghezza di almeno mt. 1. . '
-~ L'alzata deve osservare pli indici di altezza indicati all’art. precedente.
Le scale a chiceciola che collegano locali di ung stesso alloggio o che collegang vani

abitativi con cantine, sottotetti ece., deveno aver un’apertura minima non inferiore a mt. -
1,20.

NI dYeLle g,

—pr e — ...

. ART. 256 Chiusura delle scale di uso comune.

' Nelle nuove costruzieni la scala di accessg all'alloggio, se uni-
©; . Ba, deve essere coperta; dovra inoltre essere chiusa su ogni lato
- 'ferme restando quanto previsto all'art. 10.12.8.1 qualora sia
~1'unico collegamento per alloggi situati su pid di due piani.

ART. 257 Rifiuti domestici. '

L& norme del presente capitolo valgene in caso di assenza di Re-
golaments Comunale apposito previste dal D.P.R. 915./82.

ART. Obbligo al conferimentao. .

El' vietato conservare nell’interno degli spazi sia di abitazione
ne. di servizio che accessori, anche se in adatto contenitere, i
LEiuti solidi putrescibili e comungque interni, per un +ermine
jﬁ_;fJeriore alle ore 24, saivo specialli deroghe da concedersi dal
indaco su parere del Responsabile del Servizio n. 1.
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Le immondizie domestiche ed in genere gli ordinari rifiuti dei |
fabbricati, comungue raccolti all'interne delle abitazioni, del-
le scale, del corridoi, dei locali e degli annessi recintati, de-~
vono essere, a cura degli abitanti, raccoltl in appositi conteni- J
tori (sacchetti) a ¢id destinati senza alcuna dispersicne e con-
feriti tempestivamente ai luoghi di raccolita all'uocpo predispo-
sti, '“

MO

ART. 259 Depoaiti e racceglitori.

cve non siano adottati altri sisteni di raccolta con cassonetti .
pubblici, 1 fabbricati deveno disporre 4i un deposito atto a con- |
tenere i recipienti ({sacchettl) delle immondizie. Tali depositi )
potranno essere costituiti da appositi locall immondezzaioc o das
cassoni raccogliteori. ,I
Dovranno essare dimensionati per poter contensre almenos i rifiunti ™
di 3 glorni, calcolati in base al numero massimo di utenti previ-
sti nell'edificic per 1t. 1,5 per abitants die come indice mini- g
no. i
Detti depositli devono essere senpre agevalmente accessibili I

dall'esterno, raggiungibili sia da scale e ascensori, sia dalla
strada dai mezzi di raccolta del servizio pubblico.

ART. 260 Caratteristiche del locale immondezzaioc.
In ogni case, fermeo restando che tall depositi devonoc raccogliere
rifiuti domestici giad chiusi negli appositi sacchetti, essi dov-
ranno assicurare le caratteristiche seguenti:
1) avere superf1c1e adeguatsa;
2) altezza minima interna 4i mt. 2 e una porta metallica e tenuta
di dimensicni 0,90 x 1,80; ;
3) avere pavimento e paretl con raccordi arrotondati e costltultlﬁi
da materiale liscio, facilmente lavabile e impermeabile;
4) essere ubicatil ad una distanza minima dal locali di abltazlqpe
di mt. 10, muniti 4i dispositivi idenel ad assicurare la 4&i
_ spersione dell'aria vwvizilata; potranno essere ammessi nel
corpo del fabbricato gqualeora abblano apposita canna di esé
. lazione sfociante oltre il tetto; :
5) devene poter usufruire di una presa d'acgqua con relativa lanz=iy
cia per 1l ‘lavaggio, e di scarichi regolamentari e sifonati¥sz
dell'acgua di lavaggio;
6) dovranno essers assicurate idonee misure di preven21one &
difesa antimurina e antinsetti;
7)  in detti depesitl potranno essere previsti separatl conte
torli per la raccoelta ed il recupero di materiali ri clc*ab
{carta, vetro, metalli, ecc.}. ;)

ART. 261 caratteristiche cassoni raccoglitori. Cs
I cassoni raccoglltorl devono avere le seguenti caratterlstL
—essere costruiti in materiale resistente, avere superflc 3
scia di facile pulizia, con raccerdi interni arrctanﬁa
-avere dimensioni idonee, essere facilmente accessibili ed
1i da tutti gli utenti con particolare riguardo alle P
svantaggiate o fisicamente impedite;

_.EK?{!'@
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-—avere dispositivi di apertura e di aerazione tali da assicurare
una efficace difesa antimurina e antinsetti od una agevole
pulizia, nonché regolares lavaggio e periodiche disinfezioni;

-essere ubicati. su aree preferibilmente coperte, con platea im-
permeabile, servita di lancia per lavaggio e distanti 11
massimo possibile dai locali abitati. Tali aree potranno an-
che essere su pubblica via purché appositamente predisposta
e attrezzata;

-ricevere solo rifiuti domestici chiusi negli appeositi sacchetti
caontenitori;

—essere predispostl per il caricamento automatico; se moblili, do-
tati di idoneo impianto frenante manovrabile dai soli addet-
ti; muniti di segnalazione catarifrangsnte se ubicati in
spazi accessibili al traffico.

ART. 262 Canne di caduta.

Le canne di caduta sono di regola vietate,

Posscno essere ammesse in nuovi fabbricati su motivata preventiva

richiesta dell'interessato e ove gia esistono solc nel rispetto

delle seguenti condizioni:

a} essere esterne al singoli appartamenti;

b) assicurare il convogliamento dei rifiuti nei contenitori con
accorgimenti "idonei ad impedire la dispersione nel locale di
deposito; :

c) essere in numero di almenc una per ogni 500 mg. di superficie
servita; tuttavia se la canna ha un dispositive terminale

con possibilitd di alimentare due contenitori, una canna Do-
trd servire 1.000 mg. di superficie.

ART, 263 Rifiuti di facile deperibilita.
I titolari di stabilimenti di produzione a lavorazione di sostan—

- ze alimentari nelle sedi proprie ed i titolari di laboratori di

preparazicone di sostanze alimentari, i dirigenti di collettivita
© di mense collettive, i gestori di pubblici esercizi nei quali
si consuminoe o si vendano.generi alimentari che dianc rifiuti su-
scettibili di rapida putrescibilita (ristoranti, trattorie e si-

ﬂ%ﬁﬁmili} devono provvedere alla conservazione tamporanea dei rifiuti

2

solidi prodotti in appositi contenitori stabiliti dall'Autorita
comunale, e distinti da quelli assegnati al fabbricatoc nel quale

“Hanne sede. T1 servizio pubblico deve provvedere all'zllontana-—

c+fento di guesti rifiuti quotidianamente.

Si:ammesso nel rispetio delle norne precadenti l'use di *aii ri-
1uti quale mangime per animali fatte salve le conpetenze veteri-
Farie. A richiesta dell'interessato e previo parere del Respornsa-
1}e del Servizio n. l, in relazione alle modalitd di trattamento
cinale depurative degli ‘scarichi fognari, i rifiuti di cui al
presente articole previa triturazione potranno essere ammessi in
ognatura comunale nel rispetto delle norme di cui alla Laegge
ﬁ%z?ﬁ'e Successive modifiche ed integrazioni. '
B Ry
SRT. 264 Deroga.
Sindaca, sentite i1 Responsabile del Servizio n. 1, si riser-
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va, in presenza di sitnazioni tecniche o dispositivi diversi da
quelli indicati, di giudicare la loro conformiti ai requisiti a-
sposti negli articoli precedenti, ed ha la facoltd di chiedare a-
chi propone talil soluzioni la documentazione tecnica ed i chiari-
mentil necessari per esprimere un eventuale parere favorevole,

ART. 265 | Rifiuti non domestici.
Per 1 rifiuti provenienti da edifici per attiviti produttive e
depositi si richiama il D.P.R. 915/82.

e
-

Case rurali, pertinenze e stalle:

ART. 266 Definizione e norme generali.
Per casa rurale o colonica, si intende una coestruzione destinata
ad abitazione, al normale funzionamento dell'azienda agricola e
provvista di necessari servizi a guest'ultima inerenti.

Le costruzioni rurali, per la parte adibita ad abhitazione, sono
sogqetpe a tutte le norme relative a2l fabbricati di civile abita-
zione contenute nel presente Regolamento. g
Nalla costruzione di case rurali devono essere attuati i1 mlgl&ot
accorgimenti tecnici allo scopo di separare convenientamente la
parte residente da quella az;enaale. L
Negll edifici di huova costruzione i lecali di ricoverc per ani
mali deveone essere collocatl in edifici a s& stanti, separatl da
locali di abitaziocne, o
Le stalle e zalitri ricoveri per animali in genere non devcno
mungue comunicare con i locall di abitazione e non devono av
aperture sulla stessa facciata ove esigtona le finestre dell:
bitazioni a distanza inferiore a mt. 3 in linea orizzontale. -3
Non & comungque consentito destinare ad uso alloggi i locar
prastanti i ricoveri per animali.

T locali di ricovero e di riposc del lavoratori aVVEHtlZlq
possedere gli stessi requisiti di abitabilitad previsti d &
sente Regolawmento per le abitazioni civili.

i

ART., 267 Locali per lavorazioni a dap031to.
I locali adibiti, in ambitoc rurale, ad cperazioni o manipols
agricole, nel casao di nuova costruzione, devono essere ub
un corpa di fabbrica separato da quello ad usc abitazione
Per 1 locali esistentl deve essere accertato che il tipo
razione effattuato non alteri le caratteristiche di abltab
In tale caso devono essere attuati provvedimenti tali da-.
re l'abitabilitid dei locali.,

I lucghi di deposito e di censervazione delle derrate. al
devono essere asciutti, ben aerati, con pavimento di cst_
gettata, difesi dalla piogyia ed impermeabili.

Le aperture devono essere dotate di reticella di prot
la difesa da roditori ed insetti. “
E' vietato conservare nei lucghi di deposito e di cons
delle derrate anticrittogamici, insetticidi, erbicidi
presidi. S
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ART. 268 Dotazione di acqua potabile.

Ogni abitazione deve essere dctata di acqua corrente sicuramente
potabille.

Nei casi in cui nen & dispeonibile acgua condotta, lTapprovvigie-
namento idrico deve essere assicurato da acgua di pozzo che deve
sssere, a cura del proprietario, sottoposta a periocdicil accerta-
menti chimici e batteriologici, con impianto di sollevamento a
motore e céndotte a pressione.

I pozzi devono essere convenientemente protetti da pessibili fon-
+i di inguinamento.

Nei casi in cui non & possibile la costruzione, si pud ricorrere
all'uso delle cisterne che devono essere costruite a regoela d'ar-
te ed essere dotate degli accorgimenti tecnici atti ad escludere

le acque &1 prima ploggla.

A AN

ART. 269 Scarichi.

T cortili, le aie, gli orti, i giardini, anche se gld esistenti,
annessi alle case rurali, devono essere provvisti di scole suffi-
ciente in modo da evitare impaludamenti in prossimita della casa.
Tn ogni casa rurale, anche gia esistente, si deve provvedere al
regolare allontanamento dslle acque meteoriche dalle vicinanze
della casa medesima.

Le concimaie, i pozzi neri, i pozzetti per le urine ed in genere
Futti i serbatoi di raccolta di liguami decadenti dalle attivita
devono essere realizzati con materiale impermeabile a doppia te-
nuta e rispettare le norme previste in gueste Regolamento e nelle
norme regionalli in materia.

,ijé_

ART. 270 Rifiuti selidi. .
Per cuanto riguarda i rifiuti solid]l deve essere rispettate guan-

to previsto dal D.P.R. ¢l5/82,

]

ART. 271 Ricoveri per animali: procedurs. )

Ia costruzione di ricoveri per animali & soggetta ad approvazione
da parte del Sindace che la concede sentito il parere del servizi
competenti. -

{JE{ . L'attivazione dell'impianto & subordinata all'autorizzazione del
o

.

Sindaco che la rilascia previo accertamento favorevole del Re-
sponsabili dei Servizi n. 1 e Veterinaria secondc le rispettive
competenze.
' Ltautorizzazione deve indicare la speacie o le speci di animali
‘nonché il mumero dei capi svezzati che possono aessere ricoverati.
~_Rualora trattasi di:
»7Z3llevamenti di suini annessi a caseifici o ad altri stabilimenti
- per la lavorazione di prodotti alimentari;
~~allevamenti di carattere industriale o commerciale che utilizza-
“¢ 0 no rifiuti alimentari di gualsiasi provenienza;
#tanili gestiti da privati o da enti a scopo di ricovera, d4di ccm—

‘7"%:_ X ; .
- mercio o di addestramento;

~allevamento industriale di animali da pelliccia e di animali de-—
stinati al ripopolamento di riserva di cacela,

WL . . = \ .
_‘ﬁ?tta autorizzazione & subordinata al nullaosta previste all'art.
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24 del Regolamento d4di polizia vaterinaria approvato con D.P.R. B8
febbraio 19%4, n. 320 rilasciato dail servizi della U.S5.L. conpe-
tenti per territorio.

I ricoveri per gli animali, fermo restando l'obbligo del rispetto
di guanto previsto dall® art. 54 del D.P.R. 303/56, devonho essere
sufficientemente aerati e Illuminati, approvvigionati di acqua
potabile, dotati di idenel 51stem1 di smaltimento dei liguami e
di idonee protezioni contro gli insetti e 1 roditori, devonc es-
sere agevolmente pulibili, lavabkili e disinfestabili. I ricoveri
devone avere cukatura interna dl almenc me. 15 per capo Jrosso o
equivalente di capo grosso, e di almeno me. 2 per volatili e pic-
coli mammiferi allevati. Per quanto riguarda le wvacche lattifere
si fa riferimentec al R.D. 9 maggio 1929 n. 994.

T recinti alltaperto deveono essere dislocatl lontanc dalle abita-
zioni a quando non akblano pavimento impermecabile devono essere
sistemati in modo da evitare il ristagno del liguami.

Tutte le stalle, le porcilaie ed altri locall adibiti al ricovero
di bestiame devono poter usufruire d4di una presa d'acgua con rela-
tiva lancia per il lavaggio.

Tutti i locali di ricovero per il hestiame devono inoltre avere
superfici finestrate apribill, per almeno 2/3, per 1l'illuminagzio-
ne e l'asrazione del locale, pari a 1/10 della superficile del.pa-
vimento se laterale & a 1/14 se dalla copertura. .

ART. 272 caratteristiche generali dei ricoveri. i
i

ART. 273 Stalle per bovini equlnl ed ovini. .
Le stalle per bovini, equini ed ovini devonc avere pav1mentaz o]
impermeabile, dotata di idonei scoli. L'altezza ninima nekfa
gronda deve essere di almenc metri 3.00. oy
Le stalle adibite a pill di due capi devono essere dotate d
cimaia aj sensi delllart. 23 del R.D. 27 luglic 1934, n. 126
avere tutte le protezionli necessarie alla preven31one degl
fortuni. ©Le caratteristiche delle concimaie sono indie
all'art. 2.3 del capitclo "suolo" del presente Regolamento &;
munque devone. avere platee impermeabili a perfetta tenuta ¢
clinazione verso un canaletto di scelo facente capo a sua
ad un pozzo nero a tenuta per la racgelta del licquame. Le,
maie devono avere un muro di contenimento del letame con ak
di almeno mt 1.20 esteso su tre lati e devono essere prov
copertura 1mpermeablle (teloni o tettoia) per evitare il
mento eccessiveo del contenuto a causa delle piogge. Devono
re ubicate il pid lontanc possibile (non meno di mt 25) daLJ
1i di abitazione, dalle strade e dalle condutture di acqua
bile.

Le stalle per vacche lattifere devono essgere dotate di a
locali per la raccolta del latte e dep051t1 del recipientlis
te di adeguati servizi igienici aventl i requlslt* s
D.P.R. 327/80 per il perscnale di custodia e per 1 munglit
ventuali.

Il locale per la raccolta del latte, salvo le particolarl
teristiche previste dal R.D. 9 aprile 1929, n. 994, deves
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attiguo alla stalla, avere pavimento in materiale impermeabile
che permetta lo scolo delle acque all'esterno, pareti rivestite
in materiale impermeabile e facilmente lavabile fino ad un'altez-
za di mt. 2,20 finestra apribile alll'esterno e reti antimosche,

implante di acqua corrente potabile fredda e calda per il lavag-

gio deil recipienti, spogliatoio, lavandino e doccia per gli ope-
ratcri addetti.

E' vietata la costruzione delle stalle sotto i locali adibiti a
civile abitazione. Non & ammessa la nuova costruzione e/o l'am-
pliamento delle stalle in zone classificate non agricole dagli
strumenti urbanistici comuna.i. Per guelle esistenti in zone
classificate non agricole, non & ammesso l'aumento del numero d:
capl, né la costruzione della concimaia ed il letame deve essere
alleorntanate con mezzi idonei ad evitare le spandimente di assa
sulla pubblica via, ogni 24 ore; in particolare nella stagione e-
stiva il trasporto del letame deve avvenire prima delle ore 6.00
¢ dopo le ore 20.00. Per le stalle bovine ed equine & ammesso il
loro mantenimento per ulteriori 5 anni dall'entrata in vigore del
presente Regolamente; entro questo termine esse dovranno, indero-
gabilmente, essere allontanate o dismesse. Per le stalle ovine il
suddetto termine & fissats in 2 anni.

ART. 274 Poreili.

I porcilli a carattere familiare devono essere realizzati in mura-
tura, ad una distanza minima di 20 dalle abitazioni e dalle stra-
de e devono avere aperture sufficienti per 1l rinncvamento
dell'aria. Deveono inoltre avere mangiatole e pavimenti ben con-
nessi e di materia impermeabile. I1 pavimento deve essere incli-
nato per facilitare lo scolo delle urine in pozzettl a tenuta.
Sono ammessi solc 1n zone c¢lassificate agricole dal Regolawenti
urbanistici comunali.

ART. 275 Pollai e conigliaie.
I pollai e le conigliale devono essere mantenuti puliti, in modo
tale da evitare dispersione o sollevamento di materiale diverso.
Se tenuti in spazi chiusi, tali spazi devono essere ben aerati.
Cve possibile, deve essere collocata una platea di cemento negli
-8pazi utilizzati dagli animali per l'alinentazione 2 il ricovero
notturnc.
Devono essere ubicati al d4i fuori delle aree urbanizzate, 'in zone
classificate agricole dai Regolament:i urbanistici comunali e co-
a,@gnqge a -distanza non inferiore a mt. 20 dalle abitazioni e dalle
netrade., :

ART. 276 Abbeveratoi, vasche per il lavaggio.

Gl eventuali abheveratoi, vasche per il lavaggio e il rinfresca-
Mento degli ortaggi, vasche per 1l bucato devono essere a suffi-
.Clente distanza e a valle dei pozzi e devono essers alimentate
.ﬁ? acqua potabile. Sone vietate le bocche di riempimento sommer-—
*i devono incltre essere circondate da una platea di protezione
frcemente atta a raccoglieres e a convogliare le acgue usate o 41
PEro in condotti di materiale impermeabile fino ad una distanza
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di mt. 50 dai pozzl per essere disperse sul fondo in modo da evi-
tare impaludamentl o ristagni.

] -

vdifici adibiti ad attivitd lavorative:

ART, 277 Campo di applicazione.

Sono sottopostl alle dispeosizioni contenute nel presente capitolo
~utti gli edifici di cui all'art. 5.1.1.

Per quanto non espressanmnente gspecificato, =i vinvia alle vigenti
norne rigquardanti 1l'Igiens e la Sicurezza del lavero.

i

ART. 278 classificazione dei locali.
T locali di cui ail’art. 1 del presente capo sono cosi classifi-

cati:

Categoria CL
_Laboratori e locall adibiti ed attivita lavorativa.

Categoria C2

~Uffici

—-Spegliatei :

-Ambulatorio aziendale / camera di medicazione
-refettorio

—-Archivi

Categoria C3
-Latrine
-Docce
~Disimpegnd o
~Ripostigli (intesi come leocali utilizzati come deposito di nak
riali inerti & movimentati a mano & aventi una superf
non superiores a mg. 8). .

o

Caratteristiche strutturali dei fabbricati e dei local
biti ad attivitd lavarative: o

ART. 279 Altezza dei loczli,

per i locali di Categoria C1 l'altezza minima assoluta & di-
ad esclusione dei leocali destinati ad attivita commercial ls:8
quali & ammessa una altezza minima assoluta 4di mt. 2,70.

ART. 280 guperficie déi loecali. _
Tatte salve motivate esigenze/o specifiche prescril
$.P.I.8.5.01. la superficie minima dei lecali di Categorl
essere la seguente. '
-Laboratori, mg. 10 x addetto.

Per i locali di categoria €2 la superficie minima deve
~Uffici: mg. 6 x addette con una S5.U. minimo di mg. 127
-3pogliatoi: mg. 1,2 ¥ addetto con una S.U. minima di I
-Ambulatorio aziendale camera di medicazione: S.U. MiNSEY
1z2.; g
-rRefettorio: mg. 2 x utilizzatores previste con una 5. Uiy
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mg. 12;

—-Archivi magazzini e depositi: secondec necessita.

Per i locali di Categoria €3 devono essere rispettate le seguenti
§.U. minime:

-~latrine mg. 1;

—~docce ng. 1.

i

ART. 281 'Docali interrati e seminterrati.

E' vietato adibire a luoghi di lavore locali chiusi irterrati e

gaminterrati. '

Quando ricorrono particclari esigenze tecniche pud essere deroga-

to da guanto sopra con esplicita auctorizzazione del fervizia 2

d'intesa con il Servizio 1.

Nell'ambito della dercga dovrannc essere previsii specifici pre-

sidl tecnicl integrativi per aerazione e illuminazicne.

Dovranne soddisfare inoltre 1 seguent]l parametri:

~-vespalc ventilato sotto il perimetro di altezza minima di 0,50

-quota massima piena della fognatura di scarico o falda freatica
al di setto del piano di posa del vespaio

-pavimento e superficie unita e impermeabile, muri protetti =ffiji-
cacemente contro 1'umiditi del zuolo.

Non & ammessa deroga per lavorazioni o dapositi con pericola di

esplosione e/o incendio, con sviluppe di emanazioni nocive o svi-

luppe di elevate temperature.

ART. 282 Uscite.

Le uscite dal locali di lavoro devono essere realizzate in con-
formita alle misure di sicurezza previste dagli artt. 13 e 14 del
D.P.R. B547/55.

Nel locali soggetti a prevenzione incendi (D.P.R. 577/82) le por-
te di sicurezza devono essere sempre in numero superiore a 1 e in
posizione contrapposta; in ogni casc deve essere assicurato quan-
o previsto dall'art. 34 lettera d) del D.P.R. 547/55. Ove sisz
richiesto dalla normativa vigente, rispetto al quantitative e al
tipe di sostanze e alle caratteristiche delle laverazioni, deve
@ssere prodotto esplicito parere preventivo del Comando dei Vigi-
11 del Fuoco. '

... ART., 283 Seppalchi.

T soppalchi, ciod i dimezzamenti dei plani, nen sono considerati
come piani distinti.

Sono ammessi soltanto:

. TS5& castruiti in ferreo o in muratura:

fs—8e-tali da garantire nella parte sottostante e sovrastante,
quando adibiti a luoghi di lavoro, la rispondenza delle ca-

senta regolamento.

“Soppalchi dovranno inoltre essere conformi per i parapetti e
Protezioni verso il vuoto e per le scale, accessl e uscite a
anto - previste dagli art=*. 26, 27, 16, 17, 13, 14 del D.P.R.
%55 e daglil artt. 282 e 284 del presente regolamento.
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sui scppalchi dovranno essere espostl, in punti ben visibili,
cartelli riportanti il carico massimo ammissibile (Kgfmz} nen syu-
perabile desunto dalla relaziore di calcole strutturale a firma
di un tecnico abilitate.

I.a distribuzione dei carichi dovrd avvenire in modc razionale e
sempre nel rispetto della stabilita.

In genere :per 1 scppalchl destinati solamente a depgsito senza
presenza fissa di tavoratori, wvalgono tutte le condizioni su e-
sposte ad eccezione di guelle previste al 2° comwma del presente

articolo.

1
h
.

ART. 2854 Scale e parapetti. ,
Le scale fisse a gradini, destinate al normale transito negli am-

bien~i di lavera, devono essere realizzate in conformitad all'art.
16 del D.P.R. 547/55 & i relativi parapettl all'art. 26 dello
stesso D.P.R.

lL.a pavimentazione delle scale deve essere antisdrucciolevole. So-
no vietate le scale a chioccicla ad esclusione di quelle utiliz-

zate per l'accesse agli Uffici.

ART. 285 Barriere architettoniche. ,
Devono osservare. le presentil norme, velte ad eliminare gli impe-
dimenti fisici comunemente definite "barriere architettoniehke?
che siano di ostacolo alla attivitd dei minorati: o
-1 privati datori di lavoro

-le amministrazioni

~le aziende ed enti pubblici

che abbiano alle loro dipendenze un linvalido o che, ,
le eccezioni di legge, siano obbligati alla assunzione di Ihya:
di in quanto aventi alle loro dipendenze piu di 35 addetti HEs
perail ed impiegati in attuazione della Legge n. 482/68 (discy
na generale delle assunzioni obbligatorie presso le pubblict
ministrazioni e le aziende private). S
cli interventi sulle strutture esterne degli edifici nonche
struttura edilizia devono rispettare il dispostc del

384/78. - L

ART, 286 Dotazione dei servizi igienico-assistenzialdi.
Tfutti i luoghi di lavoro di cui allfart. 1 deveno essete
del segquenti servizi: o
-latrine;
-lavandini;
~spogliatol; U
~ambulatorio/camera di medicazione (vale gquanto dispostad
30 del D.P.R. 303/56);
-refettoric (per le attivitd che occupano pitl di & addedys
-docce (fatte salve eventuall prescrizioni o : €
sonc obbligatorie per le attivitad industriall,
agricole) .

ART. 287 Numero e caratteristiche dei servigi. - "%
-latrine: almena una ogni 10 lavoratori {o fraZLOHEEE
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temporaneamente presenti.
Dovranno essere tamponate a tutta altezza e dotate di anti-

latrina con lavandino.

Ya assicurata la ventilazione dotandc 1l locale di finestra
comnpletamente apribile comunicante con l'esterno di almeno
ng. 0,60.

el caso di bagni ciechi 1'asplraz1one forzata deve assicu-
rare un‘coefficiente di ricambio minimo 4i 6 volumljora se
in espulsione continua, ovvero di 12 veolumijora se in aspi-
razione forzata intermittente a comando automatico adegua-
tamente temporizzato per assicurare almeno 3 ricambi per o-
gni utilizzazione dell'ambiente.

Le latrine dovranno essere collocate in modo da evitare per-
corsl esterni al fabbricato,

-lavandini: almeno une ognl 5 lavoratori (o frazione di 5) con-

temporaneamente presenti.

~docge: almene una ogni 10 lavoratori {o frazione di 10) contemn-
poransamente presenti.

Devono comunicare con gli spogliatoi.

Devono essere corredate di apposito spazio antideccia
utile per il deposito degli indumenti.

L'areazione naturale deve essere garantita con finestre
apribili comunicanti con l'esterno di superfici pari ad
1/8 della S5.U, delle docce o attraverso aperture cemu-
nicanti con gli spogliatol.

-spegliatoi: la superficie per ga?artlre lllumlnaz one & ventila-
zione naturali deve essere pari ad almeno 1/8 della S,U.
dello SpogllatOlO.

Ove non sia possibile il rispetto del parametrl sopra indi-
cati & ammessa 1l'illuminazione artificiale e un ricambio
continue all'aria pari a 3 volumi/ocra.

Gli spogliatol devono esseres dotatli di armadietti perscnall
a doppioc scomparto.

.

Le latrine, le docce e gli. spogliatol devono essere separati per
sesso. .

-ampulatorio aziendale ~ camera di medicazione:
devono essere rispettati i1 parametri riguardanti illumina-
zione e ventilazicone naturali previsti per i locali di Cate-
goria €1 di cui ali due successivi articoli.

- zafetiorioa: devono =ssare rispettatli 1 parametri dsllaz illumi-
nazione e ventilazione naturale previsti per i leogali d4di Ca-
tegoria €1 di cui al successivi articoll.

Incitre dovra essere opportunamenta ubicato in modoe da evi-
tare contagio dagli inguinantl eventualmente prasenti nei
locali di lavoro.

ART. 288 Igsolamento termice, riscaldamento, aerazione.

Nell'ambito 41 quanto stabilito dalla normativa vigente sulle dd-
Xiettive per il contenimento dei consumi energetici relativi alla
termoventllaZLOne e climatizzazione degli edifici, per 1 locall



di cui all'art. 278 del presente regolamente & necessario asgicu-

rare le condizionl di cui alle lettere successive.

a) lsolamento termico delle pareti disperdenti, coperture e pavi-
menti. .-
Nei locali di Categoria ¢l l'isclamente termico delle pareti
disperdenti e delle coperture deve essere realizzato con
1'impiego 4i materialil che garantiscane una trasmiitenza K
1 Kcal/h m? °cC.
T coefficienti di trasmittenza del materiali usati dovranno
essere desunti dalle nerme UNI FA l1él.
Per i locali di categoria C2 e C3 wvale guanto disposto dalla
L. 373/76 e successive integrazioni.

b) Riscaldamento.
T locali di categoria c¢1, fatte salve particolari esigenze
connesse alle tecniche di lavorazione o alla loro pericole-
sita, wvalutabili di velta in volta, devono essers adegquata-—
mente riscaldati, assicurandoe il benessere termico in rela-
zione all'attivitid svolta e, comungue, una temperatura mini-
ma dell'ambiente di 16° C.
Nei locall di categoria C2 e C3 vale gquanto disposto dalla
L. 373/76 e successive ilntegrazioni e comungue va a551curata
una temperatura minima dell'ambiente 4i 18° C.

c) Aerazione naturale. .
Tutti i locali appartenenti alle categorie Cl e C2 (ad e~
sclusione degli archivi) devono essere dotati di superflc
finestrate parli ad almenc 1/8 della 5.U. del locale.
Almeno 112 50% della superficie finestrata deve essere a ps

rete e deve avere la soglia non superiore alla meta dellh iﬂﬁ

tezza della parete netta.
Di norma le aperture devono essere uniformemente dlstrlb?

gu tutte le superifici esterne e comunque 1la disposizid
delle aperture dovrid essere adeguata alltottenimento del:
glior risultate; alle scopo € opportuno prevedere super
aprlblll contrapposte. :

d) Aereazione artificiale.
L'impiante di condizionamento efo di aerazione artific
non deve essere sostitutivo delle aperture finestrate.
I ricambi orari devono essere riferiti al tipo di att
svolta e assicurati da flussi razionalmente distribul
modo da evitare sacche di ristagno.

L'impiantc di aerazione artificiale non pud essere utiliz
to per la rimozione degli lnqulnamentl dovuti alle lam@-
zioni in sostituzicne dell'aspirazione localizzata, '
L'aria di rinnove deve essere prelevata da zona non J.nqu
Ta.
Ltimpianto di termoventilazicne e climatizzazione deve
re realizzato in mode da evitare sulle postazieni di 12
una welocitid dell'aria superiore a 0,30 metr:L,’sec:r:nrn:lc:."3"1

g7s

ART. 289 ‘Illuminazicone naturale. .
I locall appartenenti alle categorie Cl1 e C2 ad escluslicon
archivi, devono essere illuminati con luce naturale. -

' 110




Dovra essere assicurata una superficie di illuminazicne naturale
pari a 1/8 della superficie del pavimento se laterale; ad 1/i0 se
a livello della copertura con tetti preferibilmente tipo schede o
lanterna. .

Dovrd inoltre essere assicurata una superficie 4di aereazione na-
turale aprlblle con comandi ad altezza d'uomo, comprensiva degli
ingressi, ngn inferiore ad 1/12 della superficie del pavimento.
La disposizione delle aperture dovrd essere adeguata all'otteni-
mento del miglior risultato; allo scopo & opportuno prevedere su-
perfici apribili contrapposte, aperture a vasistas, posizionamen-
to in corrispondenza dei prevedibill punti d4di produzione e d4i at-
tivitd lavorativa con svolgimento di calore.

ART. 290 Deroghe.

Per quanto si riferisce agli artt. 280, 2886, 287, 288 del presen-
e regolamento, guando ricorrono particolari esigenze tecniche e
siano adettate idonee soluzioni tecnologiche, pud essere derogato
a guanto previsto, a seguito di esplicito parere del servizl com-
petenti.

ART. 251 Tlluminazione artificiale.
L'intensitd, la gualitd, la distribuzione delle sorgentl di luce

artificiale negli ambienti di lavoroc devono essere idonei allo

lavoro ove sia necessaria una illuminazione localizzata i1l rap-
perteo tra illuminazicne generale e localizzata non deve essere
inferiore & 1/5.

Devone essere assicurati i seguenti valeri minimi 4i illuminamen-
to sul posto di lavoro:

af wty ety mul wil whlF ol sl ool sl ool ol i

Impegno e compito visivo Lux
Minimo 200
Medio 100
Fine 1.000
Finissimo 1.500

Difesa degli agenti nocivi:

ART. 292 Ingminamenti aerei (poclveri, fumi, nebbie, gas, vaperi).
Tutti gli ingquinanti aerei devono essere efficacemente captati
nelle immediate vicinanze del! puntec in cui =i originano e in modo
tale da evitare l'esposizione degli addetti e la diffusione
nell'ampiente circostante.

Pertanto la velocitd di cattura, la geometria e la posizione del-
le cappe devono essere rapportate alle caratteristiche fisiche,
chimiche e tossicologiche degli inguinanti.

ART 293  Rumore. '
-8 lavorazioni rumerese vanno effettuate in ambienti separati.
Le macchine e i componenti degli impianti rumorosi, anche se au-
siliari alla produzione, devono essere opportunamente insonoriz-
zati.

Liinstallazione 4i element! fonoisclanti e fonoassorbenti non de-—
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ntrastare con le esigenze di illuminazicne naturale, artifi-

ve co
ciale e di ricambio dell'aria.

T materiali fonoisoclanti =2 fonoassorbentl non devonc disperdere
£ibre darnose nall'ambiente e non devono produrre fumi e gas tos-

sici in caso d¢i incendio,

ART. 294  Vibrazioni.
In presenzd 'dl attrezzature in grado di causare vibrazlioni (es.

presse, magll, , vibrierie, macchine rotanti ...) futti i basamen-
ti devono esserga costruiti su supporti antivibranti e, nel caso
di impianti di maggiore impegno, senza punti di ceontatto ceon il
+esto della pavimentazione & can le strutture portanti dell'edi-
ficio.
In ogni caso, 1'isoclamento delle vibrazioni deve riguardare anche
le specifiche postazioni &i lavora. a

ART. 295 Alte temperature. _
In presenza di sorgenti di caleore radiante deveono essere adottati

accorgimenti tali da evitare 1'irraggiamento del posto di lavordsi
ART., 296 gistemazione dell'aresa esterna.

I,'area attornc all'edificioc dovrd essere opportunamente sis i
+a, davra essere realizzato lungo tutte il perimetro dell'ed
cio un marciapiede impermeabile di larghezza ninima di cm. 70Y
nell'tarea si prevedono depositi di materiali il terreno dovra
sere opportunamente sistemato e impermeabilizzato qualora IT%
teriale depositato pessa rilasciare sastanze inquinanti: dovER
essore inoltre previsti e realizzati, nel rispetto delle Ho
previste dalla Legge 31%/76 = dalle LL.RR. in materia, idoné
pianti per la raccelta e lo smaltimento delle acque metedE

di dilavamento e di lavaggilo.

ART. 297 Pavimentazione.
Tl pavimento dei locali di lavoro deve essere lsolato dal- Lk
allo scopo di evitare la presenza di umidita all'interno "Ged
pifici, il piano di calpestio deve essere pil alto di %%ﬁ.
15 rispette al piano di campagna circostante ogni ingreSso
il pavimento, gualora non ecista cantina, sarada realizzatd
vespaio, regolarmente aerato, di altezza non inferit
0,50.

Il pavimento deil locali di
riale impermeabile resistente, in superficie unita,

alle pareti con spigeli arrotondati, di facile pulizia
evitare in ogni caso polverosita. .

lavoro deve essere realizzétqcf

ART, 298 Trasporti interni. o
Negli ambienti di lavorc neomn devonia essere previstl.
trasperte intermo che Qtilizzino motori a sScOpRIQ: .
prevista un'area per le operazioni di caricc—scarlcﬁ*a
a condizione che siano stati predisposti adaguatl
spirazione ed allontanamento del gas di scarico del mul
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ART. 299 Mense: caratteristiche.
Fermo restando 1l divieto di consumare pasti in ambiente di lavo-

ro, per le caratteristiche delle mense e refettori che devono es-
sere previstl laddove sia presumibile una presenza di almsnc 30
addetti durante l'intervallo per la refezicne, si fa rimando alla
normativa prevista per gli ambientil ove si producono, manipolano
e somministranc alimenti e bevande.

Nella sala da pranzo deve comungue essere assicurato uno spazio

di mg. 1 per persona,

ART. 3040 Divieteo &1 installagzione distributeori alimenti e bhe-

vande.
Nell'ambiente di lavoreo ove avvengano lavorazioni con emissioni
di polverli e gas vaperl o che risultano particolarmente insudi-
cianti, non sono ammessi distributori automatici di alimenti e
bevande che devono essere confinanti in appeositi locali o box a-

deguatamente attrezzati.
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GLI EDIFICI AD USO SCOLASTICO -

|
SCUOLE ELEMENTART -

ART, 301 Ubicazione .
L'ubicazione e la scelta dell'area devono essere subordinate a L.
condizioni ottimali di idoneitd ambientale in senso lato, sia nei |
riflessi della salubritd del suolc e delli'aria, sia nei rifiesszi

del << non disturbe >»> alllattivita didattica. Li

Pertanto l'area deve rispondere ai seguenti requisiti:

1) esfere lontana da depocsiti di materie putrescibili, L
da acgue stagnanti, da strade polverose o di grande o
traffico, da industrie »umorcse o esalanti sostanze no-
cive, da cimiteri, da stazioni ferreoviarie, da mercati,
e ccmungue da tutto cid che pud essere di nocumento e 4i
disturbo;

2) avere a disposizione una sufficiente quantiti di area
libera da utilizzare per attivita all'aperto;

3) avere accesso comedo e ampio e consentire l'arretra-
mento dell'edificio rispetto al filo stradale;

4) nen essere non essers costituita da terreno franoso o
umido.

La quantita di area totale da avere a disposizione, calcolan

quella propria dell'sdificio, quella dells aree scopertea pé
attivita ricreative e quella delle eventuali aree verdi at
al fabbricato, oltre alla zona libersa di arretramento dal’

stradale, deve raggiungere un minimo imposto dalla vigente
slazione,

In media si pud calcolare una disponibilita totale di area
500 per aula corrispondenti a zo ®Rg. per alunno. Liarea co
da edifici non deve comungue essere superiore alla terza
dell'area e vanno previsti parcheggi con una superficie 4
bile pari ad almenc 1 me, di costruzione. .
La struttura scolastica non deve Presgentare barriere arch
niche, onde permetterne liberamente la fruizione da parte
lunnt con minorazioni fisiche. .

ART. 302 Ambienti scolastieij
Gli ambienti da prevedersi nella scuola elementare sono:

1) 9li spazi per le attivitsi didattiche;

2) gli spazi per le attivitsa collettive, comprensive
della mensa e relativi servizi;

3) gli spazi per le attivitsl complementari;
4) gli spazi per 1'educazione fisica;
5) l'alloggic per il custodea;

6) gli spazl per la direzione didattica.
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Sonc da aggiungere i servizi lglenicl e gli spazi per l'eventuale
esplicazione della Medicina scolastica.

Gli spazi per lo svelgimento dei preogrammi didattiel sconc costi-
tuitl anzitutte da aule.

Esse devono essere tra di loro intercorrelate, almens per guanto
riguarda le c¢lassi di ciascun c¢lclo pedagogico, che, com'é@ noto,
comprendono rispettivamente le prime due classi 2 le tre succes-
sive. _ S :

Almeno le aule del primo ciclo devono assere altresi in contatto
diretto con:spazio all'aperto,

Tutte le aule devono comungue presentare la possibillita di ade-
quamento a variazioni periodiche di arredi ed attrezzature e de-
vono essere in connessione con gli spazi interciclo.

In gquanto al dimensionamento, tenendo presente che il nuovo ordi-
namente scolastico stabilisce 1l numero di 2% alunni per classe,
ci gl deve attenere a superfici di almeno 45 mqg.

Per ognl alunno si deve disporre di almeno mg. 1,80,

L'altezza deve essere di =mt. 3.

ART. 303 Illuminazieni

La superficie fenestrata deve essere tale da garantire una buona
illuminazione naturale senza creare zone d'combra: l'orientazlione
preferibile & a sud o sud-est; la luce deve giungere sul banchi
da sinistra, il rapporto tra la superficie fenestrata e superfi-
cie del pavimento deve essere comprese tra 1/5 e 1/7; nessun po-
sto di lavero deve essere si*tuato oltre la linea di assenza di
cialo, ¢ld che 21 realizza con lo spingere pild in alto possibile
ltarchitrave delle finestre e col neon superare i 6 mt. di profon-
ditad dell'aula rispetto alla parete fenestrata.

L'iliuminazione deve essere tale da assicurare un minimo d1 300
lux =ul pilano dei tavoli negli spazi per il disegno, escc; 300 luk
sulle lavagne e sul cartelloni; 200 lux sul piano di lavoro nelle
avle, nelle sale di lettura, nei laboratori e negli uffici; 100
Jux negll altri ambienti, ossia negli spazi per la ginnastica,
nel corridei, nelle scale, nel sevizl igienici, ecc.
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ART. 304 Sarvizi igienici , _

Le latrine, riunite preferibilmente in batterie separate, rispet-
tivamente per maschi e per femmine, in numerc proporziocnale alle
aule secondo il rapporto di un WC per aula con almens un WC In
pil per gli insegnanti, devono essere separate dagli ambienti di
disimpegno mediante antilatrine aereate e fenestrate direttamente
all'esterno. Assolutamente inammissibili latrine e antilatrine
non fenestrate ad areate soltante con meccanismi artificiali.
L'upicazione dei servizi igienici deve essere possibilmente a
nord e le relative finestre saranno dotate di aperture a wasi-
stas,

Tenendo presente la promiscuitd d'uso, 1 vasi dei WC, pur dovendo
rlsu}tare non pericelesi (esclusc pertanto il tipo alla turca,
specle per gli scolari pild piceoli, dai 6 ai 9 anni), devono for-
nire le maggiori garanzie profilattiche: indicati 1 tipl a bar-
Ehetta, le tazze all'inglese ma con bhordo interrotto anteriormen-

e, =scc,

_li opere di soccorseo, i singoll box-WC delimitati da pareti a
Mezza altezra, devono avere le porte sollevate dal pavimento =

_Etg;no con appesita chiave universale,
gturalmente & d'chbligo la cacciata dfacqua e alloc scarico il
ifone idraulico.

. Sempre ai fini di poter esplicare il dovuto contreolle ed eventua-

¢on chiusure azionabili non solo dall'interno, ma anche dall'e~



Nel reparte maschile é peli da prevedersi un numero adeguato 4i
orinatoi. | 3
Nelle antilatrine vengono in genere dislocati i lavabi e le fap- ;
tanelle per beres a getto parabolico, evitande cosI ogni genars di
contatto indiretto tra soggetto e soggettoc tramite la Presa idri- | |
ca. .

ART. 305  Le scale
Le scale devono rispondere a requisiti di sicurezza, sia per per- L.
mettere il deflussc pid rapido possibile di tutti gli alunni in
casi di calamita, sia per prevenire infortuni. Negli edifici a 2

o pild piani le scale devono sempre essere almeno due, di cui una ||
di sicurezza, esterna all'edificic. Ciascuna scala, esclusa quel-
la di sicurezza, deve servire non pid 4i 10 aule per piano. Inam- :
migsibhili le scals circolari, poligonali, a scalini trapezoidali

© triangolari, o con rampe di eccesso numero di scalini, per l'e- L)
vidente pericolositi.

Le rampe devono invece avere al massime 12-14 scalini, a forma
rettangolare, larghezza compresa tra mt. 1,20 e 2 sulla base di
Cm. 0,5 per ogni allievo che ne fa usao; 1l'altezza di del gingaola
scalino non deve superare 1 16 ¢m. 2 la pedata sard almeno di 30
cm,; 1 ripiani devono essere di larghezza pari ad una volta e un
quarto la larghezza della rispettiva rampa.

Assolutamente sconsigliabili i vuoti tra le rampe, e utili i man-
correnti sestenuti da parapetti in muratura o da ringhiere piut-.
toste fitte (tra le aste metalliche non devono esservi spazi sy~ -
periori ai 10-12 cm.). S
Le scale devono logicamente essere ben illuminate e direttament:
fenestrate all'esternoc e dotate di zoccolo impermeabile e lava
bile alle pareti di altezza di almeno nmt.l1,20. =

ra
A

ART. 306 Paleatra coperta

Nelle scuole di una certa entitd deve essers prevista . la palestz
coperta con le seguenti caratteristiche: forma rettangolare <@
lato maggiore di lunghezza compresc tra 2 e 3 volte la lunghe:
del lato minore; altezza mt.5,40; superficile fenestrata pard
almenoc 1/5 della superfice del pavimento; ingressc indipende
da quello della scuola; servizi igienici adeguati con eventual
sala docce; spogliatoio e locale deposito attrezzi. RN
L'area della palestra va calcolata sulla base di almenc 2 ng." p¢
alunno. La superfice totale della palestra e dei relativi serw
deve sommare min. mg. 330. Il pavimento dovrid essere in materi

non pelverosc ed elastico (gomma,linocleum, legno ecc.).
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SCUQOLE MATERNE

ART. 307 ~“Destinazione d'usc

Le scuole materne sono destinate ad accogliere i soggetti Compre-
Sl tra 1 3 e 1 6 anni e la loro organizzazione sta tra quella
delle scuole elementari e quella degli asili nido, reparto divez-
zi.

Trattandesi di dover accogliesre =lementi in eta prescolastica 13
loro funzione non & tanto didattica guanto educativa ed assisten—
ziale.

Ne consegueno alcune diversitd funzionali, rispetto alle scucle
primarie, che si ripercuotono sulla tecnica costruttiva. tali d4i-
versitd funzionali sono essenzialmente rappresentate:

1) dalla maggior permansenza dei soggetti, che vi sog™
giocrnano in genere dalle prime ore del mattino a sera i-
noltrata (e guindi, ad esempio, conseguente necessitad di
refezione per la totalitd dei bambini;

2) dalla necessitd di maggiore area per i giochi indivi-
duali e collettivi, al chiuso e all'aperto.

. ART. 308 Elementi fondamentali,
Gli elementi fondamentali di ciascuna unita pedagogica devano
comprendera:

1) lo spazio per le attivitd ordinate, della superficie
dl almenc 36 mg. (per sezioni di alwmeno 20 alunni) & co-—-
mungue non meno di mg 1,8 per alunno, di superficie fe-
nestrata, areazione, illuminazione, riscaldamentsc, ca-
ratteristiche del pavimento e delle pareti, come per le
aule delle scucle elementari. '

2) lo spazio per le attivitd libere, eventualmente in u-
S0 comune a 2 o 3 sezionili, dimensicnate all'inecirca su
un mg per alunnc che ne pud usufruire, contiguo all'am-
biente delle atitivitid ordinate ed anche zventualmente
separato dallc stesso con semplice parete mobile onde
poterne ricavare un tutt'uno per necessita didattiche.

3) lo spazie per le attivitd pratiche, che si identifi-
a8 nello spogliatoio e nella sala igienica.

ASILTI NIDOQ
T. 309 Normativa,

I requisiti lgienici degli asili nido sone stabiliti dalla legge
6.12,1971 n.lo44,

1y



. LEGTISLAZTONE SUGLT EDTFICT SCOLASTICT

ART. 318
Per guanto non espressc nel precedenti articoli si rimanda al De-
creto Ministeriale 18/12/75 - "Norme tecniche aggiornates relative

ali'edilizia scolastica, ivi compresi gli indici minimi 4di fun-
zionalitd didattica, edilizia ed urbanistica, da osservarsi nella
esecuzione di opere di edilizia scolastica”.
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AUTORIMESSE PUBBLICHE

T, 311 REQUISTITI

Per le autorimesse pubbliche si dovranno assicurare le norme di
cui all'articolo 86 del T.U.LL.PP.SS. 18 giugno 1931, 1n. 733
come modificato dal D.P.R. 616 del 24 luglio 1877, nonché assi-
curare il rispetto del requisiti e delle norme tecnlche previ-
ste dal D'M. del 20 novembre 1981 che detta norme in materia di
slcurezza per la costruzione e l'esercizio delle autorimesse.
Per guanto concerne le autorimesse per carri funebri, si fa ri-
mande all'art. 21 del D.P.R. n. 285 del 10.9.199C.

ART. 312 AUTORIMESSE REQUISITI IGIENICI
Y locali adibiti ad autorimesse pubbliche devono essere confor-
mi alle norme generali d'igiene del lavero, di cui al D.P.R,
19.3.1956, n. 203 e successive modificazioni.
I pavimentl devonce essere lavablli e di materiale ben connessa,
in modo da evitare il ristagno dei ligquidi e l'accumula di pol~-
verl negll interstizi.
Le paretl devoneo avere un basamento impermeabile e lavabile fi-
no ali’altezza di m. 1,50.
I locali deveono essere sempre in buono stato di manutenzione ed
in buone econdizioni di pulizia, con particolare riguardo alle
polveri.
Salvo gquanto é prev1sto ai commi seguentl in merito alla venti-
lazione del locali, le finestre ed i lucernai prospicienti i
cortili interni devono essere costruiti (gon telalo a vetroce-
mento o simili) in modoc da consentire una buona illuminazicne
ed impedire la fuoriuscita di gas e di esalazioni nocive o me-
leste, che possance contaminare l'avia del cortili e pregiudica-—~
8 re comungue la salubritd delle abitazioni circostanti.
B3 Le autorimesse devono essere fornite di idoneli impianti di ae-
razione forzata in modso da realizzare un numere di ricambi ora-
ri properzianale alle dimensioni del lcocale ed a*l'entlté
dell'attivita svolta.
L& bocche di presa devono essere in numero, con sezione e dl—
sposizione adeguate alla cubatura del locali disposte in modo
alterno alla base del soffitto ed al piano @i calpestio, in mo-
do da facilitare la aspirazione di gas leggeri e pesantl.
Canne di aspirazione esclusive per tale uso devono essere <ol-
legate con una condotta orizzontale di raccordo delle bocche di
presa; le canns devono convogliare 1l'aria inquinata delltfauto-
rimessa in camini pid alti di almeno 1 mt. al colmo dei tetti,
parapetti ed a qualungue altro ostacolo o strutiura distante
mene di 10 mt e non devona attraversare locali déi abitaziane.
L'impianto di aspirazione deve funzicnare in modo da ridpettare
le norme sul rumore previste dal presente regolamento 2 non
trasmettere vibrazioni agli ambienti cenfinanti o circostanti.
Dalle prescrizionl sull'impiantc meccanico d'aerazione potra
essere dercgato, quando, a giudizio deil servizi competenti
dell'USL, l'autorimessa abbia caratteristiche ambientali e vo-
lumetriche igieniche tali da rendere superfluc le suddette nor-
me protettive.
E' vietato adibire ad autorimessa pubblica cortili sui guali si

i =i o B ol S
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aprane finestre di abitazioni o di laboratori.

ART. 313 LOCATI ACCESS0RI ED IMPIANTI DELLE AUTORIMESSE
I locali accessori sotterranei o a livello inferiore comunican-
ti con l'autorimessa (buche di ispezione, ripostigli, magazzi-||
ni, ecc.) devono essere aerati abbondantemente medianta celle-~
gamento,con l'impianto di aspirazione forzata o con impianto a-
nalogo irdipendente,

L
ART. 314 BSERVIZT
In ogni autorimessa devono essere installati alms=no un bagno
con antibagno dotato di lavabo con superficie non inferiore all
mg. 1 rivestiti in materiale irpermeabile e lavabile fine ad u-~
na altezza di m 2, dotati di apertura diretta all'esternc c da
aspirazione forzata. |}

ART. 315 GUARDIOLA
Lo spazio adibito a gquardiola deve essere provvisto di ideneo : .
sistema di aereazione; il lettino per 1la vigilanza notturna L
dovrd essere sopraelevato dal piano del pavimentc di almeno mt, -
1.

ART. 318 LAVAGGID
Per le operazioni di lavaggio l'autorimessa deve essere fornita
di apposita cabina o locale chiuse con telai in ferre a vetro o
equivalenti, con pareti rivestite di materiale liscio impermea-
bile e lavabile fino all'altezza di m. 2, detato d4i presa loca-
le ai acqua, di adeguata aerazione forzata mediante allagcia-
mento all'impianto interno dell'autorimessa od altro indipen~
dente, di fogna di scarico delle acque di lavaggio collegato
con pozzettl di sedimentazione e di separazione degli olil mi-
nerali. Le stazioni di lavaggio all'aperto debbono essere prov- .
viste di platee impermeabili e di cdondotti di scolo collegati
con le fognature mediante gli stessi tipi di poszetti.

Gli scarichi idrici debbono essere conformi alle vigenti leggi -
in materia {leggi regicnali ¢ regolamenti comunali) .
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LOCALI DI RITROVQ E PER PUBBLICI SPETTACOLT

ARYT., 317 Cubatura minima,

I teatri, 1 cinema ed in genere tutti gli ambienti adibiti a pub-
blico spettacole, ritrove o riunioni, deveno essere di adeguata
cubatura in relazicne al numerc di posti e devons inoltre essere
ben ventilati, se ocgerre anche con mezzi meccanici e con impian-
t1i di condizionamento dell'aria. La cubatura dello spazie desti-
nati agli spettatori non deve essere in ogni caso infericre a mc
4 pexr ogni potenziale utente.

ART. 318 Sarvizi.

Ogni locale di cul al precedente punto, deve essere provvistso di
almeno due servizZi igienici, con regolare antilatrina, divisi per
sesso, fino a 200 possibili utilizzatori contemporanel del loca-
le, con l'aggiunta di un ulteriore servizic igieniceo per ogni
successivo incremento di cento possibili utenti.

ART. 319 Reqguisiti.

Gli edifici di cui al presente capitoleo devono possedere tutti i
requisiti previsti per civili abitazioni del presente Regolamen-
to, ad eccezione di guelli di autoilluminazione naturale diretta
per 1l conseguimento dei guali si fari ricorso ad idonei impianti
tecnici. Gl1 impianti di condizicnamento d'aria davono - essere
mantenuti in esercizioc in modo da ottenere condizioni ambientali
dl benessere. :

Gli impianti di ventilazione devono assicurare un ricambio d'aria
per una portata non inferiore a me 30 per persona/ora.

ART. 320 Diviate &i fumare.

Nei locali di cuil tratta=zi devono essere applicati cartelll lumi-
nosi o fluorescenti recanti la seoritta "VIETATO FUOMARE", in nume-
ro adeguate alla tipologia ed alla dimeasions dal locale, dispo-
sti all'interno del locale in posizione ben visibile ai frequen-
tatori e almeno uno, sempre ben visibile, nell’'ingresso,.

ART. 321 Hormativa generale.

Per guant'aitreo non previsto nel presente capitolo valgono le di-

sposizioni generali di Regolamento. '

Sone fatte salve le prescrizicni in materia della Commissione
. Provinciale di Vigilanza sui locali di pubblico spettacolo nonché
.. 7€ norme di sicurezza e le competenze dei Vigili del Pucco in

pPréposito.
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PISCINE

ART. 322 DEFINIZIONE DI PISCIHA

Si defitiisce piscina un complessc attrezzato per lLa balneazio-
ne che comporti la presenza di une o pid bacini artificiali u-
tilizzati per attivitd ricreative, formative, sportive e tera-
peutiche esercitate nell'acqua contenuta nel bacini stessi.

ART. 323 CLASSIFICAZIONE DELLE PISCINE

Al fini del presente regolamente le piscine sono classificate
in base ai seguenti criteri: caratteristiche strumen+ali ed
ambientall, tipo di utilizzazione, destinazione.

CARATTERISTICHE STRUTTURALI E AMBTENTALT
In base alle caratteristiche struttural; ed ambientali si
individuano le seguenti tipologie di piscine

1 PISCINE SCOPERTE - Sono considerate pisci-
ne scoperte guel complessi con uno o pid bacini
artificialli non confinati entro strutture chiuse
permanenti.

2 PISCINE COPERTE - Sono considerate pisciﬂé
coperte aguel complessi con une o pil bacini . artl
ficiali confinati entro strutture chiuse permangn
tl.

3 PISCINE DI TIPO MISTO (SCOPERTE E COPERTI
~ Sono considerati di tipo misto guei conmplegsi
con une o pill bacini artificiali scopertl e coper
ti utilizzabili contemporaneamente.

4 PISCINE CONVERTIBILI -~ Sonc considerati &g

tlpo convertibile quel complassi con unoc © plﬁ fet-t
cini artificiali nei guali gldi spazi destinati
le attivitid possono essere aperti o chinsi in
lazione alle condizioni atmosferiche.

ART. 324 TIPO DI UTILIZZAZIONE - CARATTERISTICEE

In base alle caratteristiche di utilizzazione sl I
duano nelle varie tlpo;ogle di piscine i seguentl_
vasche

1. YASCHE PER NUOTATORI - Scne definite vaschE'
nuotatori gquelle aventi requisitli che cons




llesercizico delle attivitad natatorie in conformita
al genere ed a:. livello di prestazionl per le qua-
11 & destinata la piscina nel rispetto delle norme
FIN-FINA vigenti, per quanto concerne le vasche a-
gonistiche. La profondita deve essere non nferio-
re a m, 1,10,

CCECCC

2y VASCHE ©PER TUFFI E PER ATTIVITA' SUBACQUEE -~ Sono
definite vasche per tuffi e attivitid subacquee
guelle aventl requisiti che consenteono l'esercizio
delle atbiviti in conformitd al genere ed al 1i-
vello di prestezioni per le guali & destinata la
piscina nel rispetto delle nerme FIN - FINA vigen-
ti per quanto concerne i tuffi.

3 VASCHE RICREATIVE E DI ADDESTRAMENTC AL NUCTO -
Sono definite vasche ricreative e di addestramento
al nuoto guelle aventl requisiti morfologici e
funzionali che le rendono idonee per 1l giceco, la
balneazione e le attivitad formative ed educative
propedeutiche all'esercizio delle attiviti natato-
rie. La prefonditd massima deve essere neon supe-
ricdre a m. 1,10 per almenc 1/3 della superficie
della vasca.

4 VASCHE PER BAMBINI - Sono definite vasche per bam-
bini quelle aventl requisiti morfolagici e funzio-
nali che le rendono ldonee per la bkalneazicne del
bamhini. La profonditd massina deve egssere non su-
pericre a m. 0,60,

1.

5 VASCHEE ©POLIFUNZIONALI -~ Si definiscono vasche po-
lifunzionali guelle aventi caratteristiche morfo-
logiche e funzionali c¢he consentone 1l'uso contem-
poraneo del bacino per attivitad differenti o <he
posseggono requisiti di convertibiliti che le ren-
donc 1idonee ad usl diversi.

6 VASCEE RICREATIVE ATTREZZATE - Sono vasche con at-
trezzature accessorie prevalenti quali acguascivo-
11, sistemi di formazione di onde, fondi mobili,
paretl mobili, ecc.

7 VASCHE PER USI RIABILITATIVI - 5i definiscono va-
sche per usi riabilitativi cuelle aventi requisiti
morfologici e funzionali nonché dotazioni 4i at-
trezzature specifiche per 1l'esercizie esclusive di
attivitd riabilitative e rieducative softo 1l con-
trollo sanitario specialistico,

8 VARSCHE PER TSI CURATIVI E TERMALI - SonNo Ccomprese
in guesta categoria gquelle wvasche nelle guali
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llacqua viene utilizzata come mezzo terapeutice in
relazione alle sue caratteristiche fisico-chimiche
intrinseche e/o alle modalitd con cui viene in
contatto del bagnanti e nelle guali l'esercizie
delle attivitd balneatorie viene effettuato sotto
1l contrelle sanitarioc specialistico.

E' wvietato utilizzare piscine destinate ad usi eu-
rativi e termali o riabilitativi anche per attivi-
td ricreative, formative o sportive.

ART. 325 DESTINAZIONE
In pase alla loro destinazione si individuano i sequenti
tipi di piscinse

1 PIBCINE PI U8O PUBBLICO - Si definiscono di usa
Pubblico tutte le piscine escluse quelle private
41 cuil al punte successiva.

2 PISCINE DI U8SC PRIVATO - Si definiscono di uso
privato quelle piscine facenti parte di unita abi-

tative mond o bifamiliari il cui uso, sotto la re— .

sponsabilitd del proprietario, o dei proprietari
cohgiuntamente, sia limitate ai compenentl della
famiglia ed ai loroc ospiti.

ART. 328 CAMPC DI APPLICAZICNE ED AUTORIZZAZIONE
1. Il presente regolamento si applica alle piscing. di
uso pubblico alimentate con acqua dolce, di cul all'art.
324 - con esclusione di guelle destinate ad usi riabili=-

tativi, curativi e termali. '

2. La costruzione, | l'apertura e 1'esarcizio 4i piscine
rubbliche o private =Zono condizionate all'autorizzazione
rilasciata dal Sindaco ai sensi dell'art. 24 del B.P.R.-
10.6.1955 n. 854, che lo concede previc parere dell'U.0.
Tgiene Pubblica. :

1. REQUISITI IGIENICI DELL'AREA DI INSEDIAMENTO

E' raccomandabile che l'area di insediamentc delles pisc
ne risulti efficacemente soleggiata, protetta da vens
dominanti, lontana da cause di inguinamenti atmosferic
idrico e del suole e da sorgenti di rumori molesti. .
2. APPROVVIGIONAMENTO IDRICO .
L'approvvigionamento idrico sia per gli usi sanitarl ¢
per l'alimentazione delle vasche, deve essere assicur
attraversoc un acquedotto pubblico e/e¢ attraverso ll
fonti di approvvigionamento idrico, qualitativamente
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spondenti ai reguisiti di potabilitd, esclusa la tempera-
tura, in grade di fornire ac¢gua, 1in relazione alle ri-
chieste di dotazione cui fa riferimento il presente rego-
lamento.

Il fabbisogno idrico complessive gicornaliero di acgua va
computato nella misura di almeno 70 litri/giorno per ogni
frequentatore. Il fabbisogno di acgqua va calcolato consi-
derdndo comungue 11 numero massimo di frequentatori gior-
nalieri.

La rete di approvvigicnamento idrico deve essers protetta
da possibili ritorni di acqua dal circuite delle vasche.

3. ALLONTANAMENTO X SMALYTIMENTO DELLE ACQUE DI RIFIUTC
L'allontanamentc e smaltimento delle acque di rifiuto, i-
vi comprese guelle derivanti dal funziconamento degli im-
planti di alimentazione delle vasche, deve realizzarsl in
conformitd delle vigenti norme sulla tutela delle acqgue

dall’inguinamentao.

4. ALLONTZNAMENTO DEI RIFIUTI SOLIDI
Nelle piscine deve essere assicurata la racocolta dei ri-
fiuti solidi ed il lore allontanamento attraverse il ser-

vizio 41 nettezza urbana con le modalitd e le frequenze
previste daili regolamenti comunali .

5. DIMENBIONARMENTO DELL'AREA DI INSEDIAMENTC DELLA PISCINA
L'ampiezza dell'area totale di insediamento delle piscine
scoperte, di tipo misto = convertibili deve risultare non
inferiore a ottoc volte la superficie delle wvasche.

6. INFRASTRUTTURE E SERVIZI DELL'AREA DI INSEDIMMENTSO DELLA
PISCINA
Ltarea di insediamento del complesso piscina deve assere
razionalmente collegata con adequatl servizi di trasperto
pubblico al relativo bacino di utenza e in particolare
alle scuocle, alle zone residenziali ed eventualli altri
centrli sportivi presenti sul territoric interessato.
Deve essere garantita l'accessibilitd al mezzi di servi-
2io e di soccorso.

ART. 328 ELEMENTI FUNZICNALI DEL COMPLESSC PISCINA

g2l complessc piscina sl individuane i seguenti slismentl fun-
zionali: sezione attivita natatoria e di balneazione, sezione
sexvizl, sezione impianti tecnici, sezione pubblico, sezione

attivitd ausiliarie.

1. SEZTONE ATTIVITA' NATATORIE B DI BALNEAZIONE
Per sezione di attivitd natatorie e di balneazione si in-
tande l'insieme delle vasche e degll spazili di pertinenza
direttamente interessati alle suddette attivitai.
Essa comprende: le vasche, gli spazi perimetrali intornc
alle vasche, gli spazi direttamente connessi a gquelll per
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le attivitd natatorie e di balneazione.

ART. 329 | LE VASCHE

i.

2-

DIMENSIONAMENTO DELLE VASCHEE - Il dimen~ J'
slionamento delle vasche deve essars rap-
portato al numero massime di fregquenta- J
tor! che posscono essere contemporanea- L.
mente presenti nell'area delle attivitsi
definite al punto 5.1. La capienza della . .
vasca sl calcola in relazione alla su- ||
perficie dell'acgua, secondo il rapporto l
di mg. 2.50 per bagnante guando la pro- )
fondita della vasca sia maggiore di m. ]
1.20. Per profondita inferiori il rap-
portoc sard di me. 3,50 por utente.

MORFCOLOGIA DELLE VASCHE - La conforma- LJ
zione planlmetrlca delle vasche deve ga-
rartire la sicurezza dei bagnanti e con- ;
sentire comungue un facille controllo wvi- IJ
sive di tutte le parti del bacino al
personale di vigilanza. !
La conformazione della vasca deve inol- LF
tre, asslourare una completa, uniforme e
continua circolazione dellfacgqua in tut—
te le parti del bacinc. P
Le pareti delle vasche debbono avere:
ratteristiche costruttive tali da @
costituire pericolo per la sicurezza
bagnanti.
La plscina per una profondita di ak
0,80 m. deve avere pareti perfettam
verticall & lisce. :
Per tutte le wvasche hnelle zone con . R
fonditd fino a mg. 1,80, la pendenza @ e
fondo non deve superare il llm
dell'sx. _
Gli ancoraggl per 1 separatori di cord
o gualsiasi altroc elemento di flssag
debhono essere lncassati nelle pakw
della vasca in medo da non preseg)
rischi per i frequentatcrl. e
Ai fini della sicurezza del bagngl
larghezza di eventualil fessure o 1
metre di eventuali forature naLle
della vasca o0 nel suoecl compené:
devonc essere superiori a wm. 8%

SISTEMI DI TRACIMAZIONE
81 intende per acgua 4i tra_
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quella raccolta con une sfioreo non di-
pendente dalle variazioni di livello per
la presenza dei bagnanti, ma dovuta alla
portata di ricircolo, al reintegro e ai
fattori naturali accidentali (ploggia,
vento, escc..)

Tutte le vasche debhono essere fornite
di un sistema di tracimazione delle ac-
gue costituite da canali sfioratori pe-
rimetrali e/o da skimmer incassati nelle
pareti al livello del pelo dell'acgua
della piscina.

Nelle wvasche per nuotatori gli skimmer
nen debbono essere installati nelle pa-
reti di virata.

Il sistema di tracimazicne con canali
sfioratori, siano essi incassati nelle
paretl verticali e/0o sul bordo orizzon-
tale della vasca, deve essere obbligato-
rio per tutte le piscine con superficie
superiore a 200 mg. e deve essere dispc-
sta almenc sui due lati pid lunghi per
piscine rettangolari. Per piscina di
forme diverse lo sfioreo deve interessare
almenc il 75% del perimetro della vasca.
Per piscine con superficie di vasca in-
feriore a 200 mg. possono essere utiliz-
zati skimmer nel rapporto di une ogni 25
ng. di superficie di vasca.

I canali sfioratori ed eventuali wvasche
di compenso-recupero debbonc essere ri-
vestitl con materiali impermeabili e
conformati in modo da ceonsentire una fa-
cile pulizia.

Le acque di lavaggio del borde vasca non
debbono defliuire nel canale sficratore.

SCALE E MANCORRENTI

Quando il dislivello tra bordo delia wva-
sca e fondo superi i 60 cm. & necessario
praevedere una o pid scalette in relazio-
ne alla cenformazione della vasca.

Le scalette debbonoc essere nunite di
mancorrenti e debbono essere rigidamente
ancorate alla struttura della vasca.

Lo spazio liberc tra gli elementi della
scaletta e le pareti verticali della va-
5ca, deve essere non inferiore a cm. 5 e
non superiare a cm. 10 ad eccezione dal
gradine di sommita per il quale lo spa-
2io libero deve essera non superiore a 8§
mm .
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3. QUALITA' DEI MATERIALI

- Sia il fondo che le pareti della vasca
debbono essere di colore chiaro rifiniti L
con materiale impermeabile e resistante
all'azione dei comuni disinfettanti. l
Tutti gli spazi percorribili a piedi nu- ||
di debkeono avere superficie antisdruc-
ciclevole.

5.  MARCATURE [J
Debbone essere apposte marcature =sul
borda della vasca indicanti i valori mi-
niml e massimi della profenditd; inoltre LJ
dekbbono essere evidenziate a mezzo 4}
marcatura le perimetrazioni in corri-
spondenza delle quali avviene una varia- ||
zione della pendenza del fondo.

Tali marcature debhono essere scoritte in
colore nero.

ART. 330 SPAZI PERIMETRALI INTORNO ALLA VASCA
Nelle piscine debbono essere previsti spazi piani
privi di ostacoli transitabili lungo tutto 11 pe-
rimetro gdella vasca (banch;ne perimetrali) di lar-
ghezza non inferiecre in ogni punto a w. 2,00. Tali _
spazi debbone essere sostituiti o rlvestltl di_.¢~
materiale antisdrucciolevaole. 7 :
E' altresl necessaric prevedere spa31 camungue dl“
stribuiti ma direttamente connes=i allo specchio
d'acgua tali da consentire la sosta dei frequentair
tori. R
Nelle piscine coperte gli spazi per la sosta dei.
frequentatorl debbone essere dlmen51onab1 in raw-
gione di almeno 0,6 volte la superficie della
specchlo d'acqua.
Nelle piscine all’aperto lo spazio da destlnare-
solarium, dovrid avere una superficie non lnferl
a due volte l'area delle specchic d'acgua.
Le banchine perimetrali debbono avere una pen&
rer l'alleontanamentc delle acque compresa Tra
2% e il 3%; tale acgua deve essere direttament
convogliata nella rete fegnante senza poss}b-lﬂ
di immissione in vasca ¢ nel sistema di cirgbt
zicne. : o
Nelle zpne perimetrali delle vasche deve ess
collocato almeno una fontanella di acgua pot
le.




ART. 331 SPAZYI DIRETTAMENTE CONNESSI ALLE ATTIVITH!
NATATORIE E DI BALNEAZIONE
Ove previsti gli spazi relativi ad attiviti acces-
sorie praticabill dai freguentatori debbono essere
accessibili sole a "piedi nudi" e possedere ido-
nee caratteristiche igienico ambientali per assi-
curare condizioni di puliziad, comfort e sicurezza.

ART. 332 DELIMITRAZRIONE SPAZI DI ATTIVITA!
Gli spazi perimetrali intornc alla wvasca e quelli
direttamente connessi alle attivitd natztorie e 4i
balneazione debbono essere delimitati da un ele-
mento di separazione invalicabile dalle zone limi-
trofe.

ART, 2333 ALTEZZA VAND VASCH
L'altezza del vano vasca, misurata dal pelo libero
dell'acgua, dovra risultare non inferiore in ogni
punto a mg. 3,50,

ART. 334 SEZIONE SERVIZT

Tutte le piscine debbono essere dotate di idonei servizi
di uso esclusivoe ed adeguati alle esigenze funzionali
dell'impianto. Gli spogliatoi ed 1 servizi igienici deb-
hono essere distinti per sesso e divisi in due settori
separatl, proporzionati, considerando una equzle presenza
di uomini e donne.

Tutti i pavimenti dei servizl debbono essere realizzati
con materialil impermeablli, resistenti all'azione dei co-
muni disinfettanti, antisdricciclevoli e facilwmente puli-
bhili. .

. - R

Le pareti debbono essere protette per una altezza d4i al-
menc M. 2 ¢on materialil Impermeakbili, facilmente pulibili
e resistenti allt*azione dei comuni disinfettanti.

Tutti gli arredi e gli accessori debbono risultare facil-
mente pulibili; i materiall impiegati debbonc essere re-
gistente all‘azione dei disinfettanti.

Sono vietate sporgenze e spigoli vivi che posseona costi-
tuire pericole per l'incolumita dei frequentatori e del
personale addetto; particolare accortezza dovrd essere
posta nella scelta e nella collocazione degli apparecchi
e degli accessorl (corpi scaldanti, prese d'acqua, prese
elettriche, maniglie, scc..). :

Tutte le vetrate debbono essere realizzate con vetri di
Slcourezza o altro materiale ¢che in caso di rottura non
Produca danno alie persone.
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Ove necessaric la loro presenza deve essere evidenziata. ¥

ART. 33k ATRIC DI IHGRESSO0

L'atrio di ingresso deve assjicurare le funzioni di |/}
smistamento degli utenti wverso gli spogliatoi per
uomini, gli spogliatel per donne e per l'eventuale
pubblico verso le zZone ad esso riservate. Gli ac- L]
cessl dall'esterno debbono essere rispondenti alle
norme di sicurezza vigentl e proporzicnati sulls
base della massina presenza consentita di frequen-
tatori, di pubblice, di addetti. L4

ART,. 336 SPOGLIATOI L
Dal punte 4i wvista strutturale e funzionale gli

spogllatol debbono costituire 1'elemento di sepa-

razione tra il perccrso a piedi calzati ed il per- K
cor'so a piedl nudi. Gli spegliatoi debbono essere -
sia del tipo singolo =lia del tipo comune. {
Nel complessi attrezzati anche per l'esercizio di

attivita diverse da guelle di balneazione, gili L
spogliatoi e I servizi igienici della piscina deb- i
bono essere distinti da quelli delle altre attivi-
€. ]

Le cabine per gli spogliatoi singali debhbaone avere 3
pareti verticalil distaccate dal pavimento per tj
un'altezza non inferiore a cm. 30, per assicurars '
una facile pulizia anche con l'uso 4i idranti. j

Il pavimento degli spogliatol deve essere rivesti- |
to con materiall resistentl all'azione dei disin-
fettanti in uso, impermeabili ed antisdrucciclevo-
li; ezxso dovrd essere Tornito di griglie di scaris
co 1in grado di smaltire rapidamente le acgue dl
lavaggio. ' -

I} mumero del pasti spogliatoic dovrd essere non
inferiore a 1/9 della superficie, espressa 1in mg:
delle vasche servite. '

Un posto spogliatoioc eguivale ad una cabina 51nq0
la ovvero a mg. 1,6 di spogliatoioc comune. K

Nelle piscine coperte deve assere prev1sto almeﬂ

un asciugacapelll per ogmi doccia.

ART. 337 DEPOQSITO ABITI.
I1 deposito -abiti puéd essere effettuato sia cG
sistemi individuali che con sistemi collettivi.

130




CLLLCLCLCLCoCO

Nel sistema individuale gli abiti dovranno essere
collocati in armadietti chiudibili distribuiti nei
locall accessibkili a pledi nudi.

Gli armadietti debbono esseres dotati di griglie di
aerazione ed essere sollevati dal pavimento non
menc di cm. 20 per permettere una facile pulizia.

Nel sistema collettive gli abiti dovranno essere
collocati in appeositi contenitori e consegnati al
banco di consegna e ritiro, accessibile dalle zone
a pledi nudi. Nel locale deposito abiti i conteni-
Lori debbono essere sistemati in modoe tale da ga-
rantirne la conservazieone in condizioni igieniche.

ART., 238 SERVIZI IGIENICT

Le apparecchiature igienico-sanitarie vanno commi-
surate in base al massimo carico ammissibile di
frequentatori.

I Gabinetti per gli uomini vanno propeorzicnati im
ragicone d4di alwmeno 1 ogni 150 mg. di vasche servita
{ il numerc wva arrotondatc per eccesso); inoltre
va previsto un eguale numero di orinatei.

Per le donne vanno proporzionati in almene 1 ogni
100 mg. di vasche servite. In ogni caso dovranno
essere previstl almeno 2 gabinetti per uomini, 2

per donne.

Le decce vanno proporzionate complessivamehte in
ragione di almenc una unitd ogni 30 mg. d4di vasche
servite, divise in eguale numero per gli uomini e
per le donne & dovranno essere dotate di erogatore
di sapone.

Almenco 11 50% delle docce deve essere chiudibile.
In ogni caso dovranno essere previste almeno 2
docce per gli uomini e 2 per le donne.

I lavabi vanno proporzicnati complessivamente in
ragione di almeno una unitid ogni 30 mg. di vasche
servite, divisi in eguale numero per gli uomini e
rer le donne e debhane essere dotati di erogateri
di sapone e di sistemi per l'asciugatura delle ma-
ni. L'erogazione dell'acqua deve avvenire con co-
mande di tipo automatico o a pedale.

In ogni caso dovranne essere previsti almene 2 la-
vabi per gli uwomini e 2 per le donne.

1A

Nell'ambito dei servizi igienici sia maschili che
femminili, debbono essere Installati dispesitivi
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lavapiedi con ercgazicne di soluzione disinfettan- .
te. I

Almeno una fontanella di acqua potabile deve esse-
re accessibile a tutti i frequentatori. | ]

ART., 339 PRESIDI DI BONIPICA DEI BAGNANTI

' L'accesso deil frequentatorl dalla doccia, che rap-
presenta il primec presidio di bonifica, alle areetw
delle attivitad balneatorie, deve avvenire attra-
verso un passaggilo obbligato, lunge 1l cuale wva
disposta una vasca lavapliedi alimentata in modo L
continuo con acqua contenente una soluzicne disin-
fettante.

Tale vasca deve essere realizzata dimensicnailmente
e strutturalmente, in modo da rendere obbligatoria |
l'immer=zione conmpleta del piedi, compresi gli zoc- |,
coll, nella =soluzione stessa e deve avere un bat—[J;
tente di almeno 1é cm. 1

f

CART. 340 DEPOSITO ATTREZZI
I1 deposito degli attrezzi da usare in vasca deve
essere direttamente accessibile dall'ambiente wva-
sca.

ART. 341 SEEIONE IMPIANTI TECNICI
ILa sezione degli impianti tecnici comprende: centxaLé

termica, impianti di produz¢one acgqua calda per usl s
tari, attrezzature e materiali per la pulizia e la.
fezione, impianti elettrici e telefonici, impianti.azn
cendio, impianti di riscaldamento, di wventilazion
condizionamento dell'aria, di comunicazione interna;
piantl di smaltimenic delle acque e, ove necessag
depurazione e impianti di sicurezza e di allarme.

Tuttl gli impianti e relativi accessi debbono esse
cilmente identificabili attraverszo segnaletiche..g
indichineo la funzione; la loro distribuzicna deve

fa01le sorveglianza e manuten21one.
Per quanto possibile debbono adottarsi sistemi auter
di controllec e di manovra degli impianti tecnolog

ART. 242 CIRCOLAZIONE DELL'ACQUA NELLE VE%@,

Le canalizzazioni di immissione e di ,
dell‘acqua nelle vasche debboho essere pred-

in modo che in ogni parte della vasca 1)
ga di continuc ricieclata e nen si crelndy
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ristagno.

La temperaturaz dell'acqua in vasca deve risultare
uniforme su tutta la superficie del bacino. T pro-
dotti disinfettanti e gli altri additivi debbono
risultare uniformemente distribuiti nells massa
d'acgua, in gquantitd tali da assicurare alla aceua
stessa 1 requisiti richiesti dal presente regela-
manto,

In nessun caso l'acqua di immissione deve sssere
introdotta in wvasca, senza aver prima subite i1l
necessario trattamento.

Almeno il 50% della portata di ricircolo deve
fluire in modo continuoc ed uniforme, atiraversoc i
sistemi di tracimazione.

Durante le cperazioni di pulizia della vasca deve
potersi realizzare la commutazione del Fflussa
dell'acgua di tracimazione verso il previsto si-
stema di scarico in fognatura o altro sistema di
smaltimento.

ART. 343 RICICLI
L'acqua di ogni wvasca deve essere com-

pletamente riciclata nell'impianto di
trattamento rispettando i seguenti tempi

massimi; :
TIPO DI VASCAE TEMPT MASSIMI DT RICICLO
-vasche per nuotatori & ore
-vasche per bambini 1 ora

-vasche ricreative e di _
addestranento al nucots 4 ore -
~vasche ricreative at-

trezzate 3 ore
~vasche per tuffi ed
attiviti subacoquee 6 ore

-vasche polifunzionali va adottato il tempo 4di
riciclo pid restrittiveo
in relazione alie attivi-
t4 praticabili irn vasca

Durante e<gni sospensione temporanea di
esercizio delle attivitd balneatorie per
un periode non inferiore alle 8 ocre i1l
tempo massimo di riciclo pud essere por-
tato ad otteo ore.

ART. 344 Nelle piscine per le guali 11 numero

giornaliero. dei frequentatori & calcola-
bile attraversc i preogrammi di attivita
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prevista (corsi di addestramento, atti- |}
vitd agonistiche, etc.) deve essere ip-
messa nelle vasche, giornalments e con
uniforme continuitd, una quantiti di ac- | ]
qua di reintegro pari ad almeno 30 litri
per IZrequentatore.
. Nelle piscine per le quali l'attivits
’ balneaporia nen & programnabile, deve L
essere lmmessa nelle vasche, gicrnalmen—
te e con uniforme continuita, una quan- |
titd di acqua di reintegro pari ad alme- f
no 11 5% del volume d'acgua in vasca. )
Ogni sei mesi le vasche debbono essere
svuotate cocmpletamente ¢ la relativa ac—
qua deve essere completamente rinnowvata. U
Sulla tubazione di mandata dell'acqua di
reintegro di ogni vasca deve essers in- :
stallato un contatore totalizzatore. |

ART. 345 TRATTAMENTO DELL'ACQUA

Per trattamento si intende l'insieme deqli inter-
ventl necessari per conferire all'acgua le carsts.
teristiche qualitative per la sua utilizzaziene in
vasca ai sensi del presente regolamento.

1 LOCALI ADIBITI AL TRATTAMENTO DELL‘ACQH-;

La sezlone che accoglis le apparecc
ture destinate al trattamento dell'a
deve essere strutturalmente e funzio
mente divisa in almeno due settori:
destinato alle apparecchiature di
tamento dell'acqua e uno destinato

installazione dei contenitori & “d
relative apparecchiature di doséy
delle ‘sostanze disinfettanti, dei f1
culanti e degli altri additivi. -
Questi localli devono essere dotati
donea ventilazione e separati dallz
trale termica,

i ThL

w

2 ALTMENTAZICNE DELLE VASCHE

Le acque di ricircolo possono &
trattate in un unico impiante 2
zione che ogni vasca possegga il
dispositivo di alimentazione dell:
e che l'apporto di disinfettantei e
sponda ail Ffabbisogni delle singSits
gche.
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Devono essere previsti dispositivi per
il facile controllo delle portate per o-
gnl singcela wvasca ad il prellevo di cam-
pieni di acqua per amali=zi: dalla tuba-
tura dell'acqua di approvvigionamento,
dalla tubatura dell'acgua 4i immissicne
all'entrata in vasca, dalla tubatura
dell'acqua di ricicle all'uscita della
VasSca.

PREFILTRI

A monte delle pompe devonoc essere in-
stallati prefiltri facilmente lspeziona-
Pili e pulibili costituiti da un involu-
cro contenente un cestelloc asportabile
con maglia a fori di 5-8 mm.

Una staesso prefiltro pud essere utiliz-
zato per piu £iltri.

I prefiltri devono essere puliti quoti-
dianamente,

POMEE

Le pompe di c¢ircolazione in servizio
debbono essere in numero pari a quello
del £iltri.

Deve essere comungue installato un nume-
roe supplementare di pompe predisposta
per una raplda attivazione ed atte a ga-
rantire un'adequata riserva non inferio-
re al 30% delle unita in servizio.

FLOCCULAZIONE

L'aggiunta di flocculante, ove prevista,
deve avvenire per mezzo di desatori che
ne garantiscano il giusto deosaggio e il
mantenimento delle prescritte caratteri-
stiche chimico-fisiche dell'acqua.

FILTRI

Il numero delle unitad filtranti in ser-
vizio & subordinate alle dimensioni ed
alle caratteristiche dell'impiante ed in
ogni caso non dovrd essere inferiore a
due; esse avranno tra loro identiche ca-
ratteristiche operative. Dovrid essere
installato, per essere rapidamente atti-
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vato, un numerc supplementare di unita ||
filtrantl non inferiore al 20% del nume-
ro delle unitd in servizio. _
Devranne essere lnstallate apparecchia- N
ture idonee per 1'accertamente dell'sf- °
ficenza del tfiltro.

Ogni unitd filtrante deve essere rigene-
rata quando la perdita di calcic del J
filtro eccede di 0,5 bar gquella iniziale
dichiarata a filtro pulito.

Tn cgni caso tale operazione deve essere ||
eseguita per ogni unita flltranter quan-

do l'lmplaDuO & in esarc121o, almenc una
volta ogni guattre glorni.

L'acqua di risciacguo deve essere scari- LI
cata in conformitd alle vigenti norme
sulla tutela delle acgue dall'inguina-
mento. Ll

RISCALDAMENTO

L'acgua filtrata, ove necessario, dave
essere avviata ad apparecchiature di ri- . .
scaldamente quali scambiatori di calore, |
diffuscre di wvapore, ecc.; gqueste devono L+,
essere costituite da almeno due unita g
distinte per la migliore flessibilitd
dell'impianto.

La regolazione della temperatu
dell'acgua nella vasca deve essere auﬁh
matizzata. )
Non & consentito immettere vapore dlre;
tamente nell'acqua in vasca.

DISINFEZIONE

tanere una sostanza disinfettante ln %ﬁ
zione residua. i
Le apparecchiature per il dosaggic "dg
disinfettanti debbono essere di tipo a
tomatico con dlsp051t1v1 idonei a re
strare e regolare in continuo 1l mant
nlnento del1e ccncentra21onl lmpcste g.

le singcle vasche
IMBIESQ DI ADDITIVI YVARI
L'aggiunta degli additivi deve avvar

per mezzo di deosatori che ne garantig
no il giusto dosaggio. '
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ART. 346 SOSTANZE DA UTILIZBARE PER IL TRAT-
TRAMERTO DELL'ACQUA DI TMMISSIONE IN VASCH

Le sostanze attualmente censentite per 1l tratta-

mento dell'acqua di immissione in vasca sono i
. disinfettanti,li flocculanti e gli additivi wari

autorizzati dal Ministero della Saniti

ART, 347 SEZIQNE FER 1L PUBBLICOC

Ove sia presente una sezicne per 11 pubblice comprendente
atrio, posti per spettatori, spazi accessori, servizi i-
glenici, le aree ed 1 percorsi destinati al pubblico deb-
bono essere indipendenti e separati da gquelli destinati
al frequentatorl delle vasche.

Per quanto riguarda le caratteristiche dell'area destina-
ta al pubblico vanno rispettate le norme di sicurezza e-
manate ¢al Ministero dell'Interno.

Nel caso di contiguitd tra l'area riservata al pukblico e
quella destinata al freguentatori delle vasche, wva previ-
sto un elemento di separazione in gradeo di evitare pas-
saggi incontreollati attraverso le due zeone.

E' necessario inoltre, evitare che le acque di lavaggio
delle superfici destinate al pubblico possano refluire
verso l'area di pertinenza dei frequentatori; a guesto
scopo si devono adottare opportuni sistemi di intercetta-
zione per il convogliamento e la raccolta delle acque di
lavagglo,

ART. 3438 SEZIONE DEI SERVIZI AUSILIARI

Ove sia previstd una sezione per servizi ausiliari com-
prendente aree per attivitd sportive (diverse da quelle
natatorie), per il ristoro (bar, tavola calda, ecc.j,
spazi per attivitd ricreative e culturali, ambienti per
uffici e riunioni, sale stampa ed altre attivita comple-
nentari, la stesgsa deve assere strutiurata per uso asclu-—
sivo o del pubblico, o dei frequentatori delle vasche.
Sono ammessi servizi ausiliari di usc comune solo nel ca-—
s0 che vi sia una netta separazione tra i settori atiliz-
zati dalle due categorie scpra citate senza alcuna inter-
ferenza dei relativi percorsi.

MART. 349 SERVIZI PER PORTATORI DI HANDICAR

¥ell'ambito delle zone funzionali relative a: sezione
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delle attivitad natatorie e di balneazione, sezione servyi-

2i, sezione pubblico, sezione servizi ausiliari, deve eg-

sere garantita la fruikilitd da parte dei portatori Jai
handicap.
A tal fine come previsto dalla vigente normativa, non

debbono essere previste barriere architettoniche di alcun °

genere.

Y

ART. 350 REQUIBITI IGIENICO AMBIENTALI

I requisiti igienico - anbilentali si riferisceno alle caratte-
ristiche dells acgue utilizzate nell'inmpianto piscina, alle
cendizionl termogrometriche e di ventilazione, illuminotecnj-
che ed acustiche.

i, CLABSIFICABICNE E REQUILSITI DELLE ACQUE UTILIZZATE

Al fini del presente regolamente la acqgue utilizzate
nell'impianto piscina vengono classificate in:

~ acgua di approvvigionamento & quella utilizzata per
L'alimentazione delle vasche (riempimento e reintegroj e
gquella destinata agli usi igienico-sanitari. -
-~ Acqua di immissicne in vasca & quella ceostituita sia
dall'acqua di ricireolo che da quella dji reintegra oppor-
tunamente trattate per assicurare i necessari requisiti,
— Acgua contenuta in vasca & gquella presente nel bacing:
natatorio e pertanto a diretto contatto con i bacnanti

2. REQUIESITI DELL'ACQUA DI APPROVVIGIONAMENTS
L'acqua di approvvigicnamento deve possedera, £
ta eccazione per la temperatura, tutti i requis
di potabilitad previsti dalle vigenti norme.

3. REQUISITI DELL'ACQUA DI IMKISSIONE IN VASCI

L'acqua di immissione in vasca deve possedere
requisitl di cui ai seguenti paragrari. S

4. REQUISITI FISICI E CHIMICO-FISICT
Temperatura _ per vasche bambini: 26°C=3
(escluse le per altre vasche: 24°C-28
vasche scoperte) g
EH 6,5 - 8,5
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5. REQUISITI CHIMICI

Cloro attivo libero 0,6-1,2 mg/l Cl,
(H. C1 2; Cl Q-;
Cl 0,) nel caso di impiego comnbinato
di ozono-~cloxro 11 valcre mini-
mo pud essere ridotto a 0,4
mg/ L C12
Cloro attivo

combinato £ 0,3 mg/l Cl1,

Cloriti < 0,2 mg/l Cl1,

Ozono % 0,03 mg/l O,

Sostanze organi-

che (Kubel) aumento massimo di 3 mg/i in

0, consumate rispetto all'ac-

qua 4i approvvigionamento.
Fleocculantli £ 0,2 mg/l in Al o Fe rispet-

to al flocculante impiegato.

g, REQUISITI MICROBIOLOGICT

Coliformi totali 0/100 ml

Staphylococcus Sgp 0/100 ml

Streptococchi fecalil /100 ml

Pseudomonas Spp

(pigmentate} 07100 ml

Carica microbica

totale < 100/ml colonie aerobie

su agar a 37°C.
REQUISITY DELL'ACQUA CONTENUTA IN VASCA

7. REQUISITI FISICI E CHIMICO-FISICI

Temperatura vasche bambini:26°C-30°¢C
(escluse vasche altre vasche (o vasche adul-
scoperte) ti}: 22°C-28°

PH E!S_BFS

8. REQUISITI CHIMICI

Clero attivo libero 0,5-1mg/l Cl, con pH 6,5-7,5

(H c1 c; cl 0; _

Cl 0,) 0,7-1,2mg/1l Cly, con pH 7,5-8,0
per utilizzo del cloro come
unico disinfettante.

Nal caso di trattamento ozono-
cloro il valere minimo pud es-
gsere ridotto a 0,4 mg/l Cl,.

Cloro attivo



-

combkinato 20,3 mg/l Cl, con pH 6,5-7,5
<0,5 mg/l Cl, con pH 7,5-8,0 ]
Stabilizzante del _
Cloro 2 75 mg/l come acido iscciz-
’ nurico
Cloriti 0,3-0,4 mg/1 Cl, L]
Sostanze organiche aumento max di 4 mg/l in o-
consumato rispetto all'acgua
di approvvigionamento. L
Azoto ammoniacale 20,2 mg/l NH3
Flocculanti 20,2 mg/l in Al o Fe rifarita
al flocculante impiegato. ¥
[
9. REQUISITI MICROBIOLOGICI
Coliformi totali 0/100 ml LLJI!
Staphylococcus Spp < 307100 ml %
Streptococchi fecalil 0/100 ml k
Pseudomonas Spp
{pigmentate) <10/100 ml
carica microbica :
totale Z£300/ml colonie aerobie &

su agar & 37°C

10. PUNTI DI FRELIEVO

Acgqua di approvvigichnamento: Campione da preleyaps
si da apposito rubinetto posto sul tubo di a
zione. :

Acqua di immissione in vasca: Campicne da pi
varsl da rubinetto poste sulle tubazione di -mah
ta alle singole vasche a valle degli impiar
trattamento.

Acgua in vasca: Campione da prelevarsi in dueh
ti rappresentativi dell'acqua in wvasca, a
cm. dal borde di cui uno in superficie e 1!
20-30 cm. di profondita.

FREQUENZA DELLE ANALIST

11 FREQUENZA ANALISI PARAMETRI CH
FISICO CHIMICT

Parametri:

Temperatura

pH

BPotenziale Redox

Cleoro attiveo libero
Clero attive comipinate

E S
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L'umidita relativa dell'aria non dovrad superare in nessun
caso il valore limite del 70%. La velocita dell'aria in
corrispondenza delle zone utilizzate dai frequentatori
nen dovrad risultare superiore a 0,15 m/h e dovrid assicu-—
rarsi un ricambio di aria esterna di almens 20 m3/h per
m2 di vasca.

Nelle altre zons destinate ai frequentatori {spogliatoi,
servizi lgienici, pronto saccorso), la temperatura
dellfaria dovra risultare non inferiore a 24° C, assicu-
rande un ricambilo dell'aria non inferiors a 4 volumi / h.

Per le stesse zone delle piscine scoperte faermo restando
il ricambio dell'aria non inferiore a 4 vol. l'cra, la
temperatura dell'aria dovra risultare non inferiore a1

20°¢,
REQUISITYI ILLUMINOTECNICI

Nelle sezioni delle attivitd natatorie e di balneazione
l'illuminaziene artificiale dovrd assicurare condizioni
di visibilitd tali da garantire la sicurezza dei frequen-
tatori e il controllo da parte del personale. Comungue il
livello di illuminamento sul pilanoc del calpestioc e sullo
specchic dtacgua non deve essere in nessun punto inferio-
re a 150 lux.

Nelle altre zone destinate ai frequentatori {spogliatoi,
servizi igienici, ecc...) 1'illuminaziocne artificiale
dovrad assicurare un livellc medic di almeno 100 lux negli
spogliatol e di 80 lux nei servizi igienici.

In tutti gli ambienti illuminati naturalmente dovra esso—
re assicurato un fattore medio di luce diurna non infe—
riore al 2%.

Deve essere previsto in caso di sospensione di erogazione
di energia eletftrica l'impianto di illuminazione di emer—
genza.

REQUISITI AQUSTICI

Nella sezione delle attivitd natatorie e di balneazione
delle piscine coperte, il tempo di riverberazione non
dovra in nessun punto essere superiore a 1,6 sec.

Il Tivello di rumore generato dagli impianti e da altre
sorgenti installate non deve superare il limite di 50 dBa
commisurato come livelle massimo ambientale.
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13.

' Stabilizzante del Clore
Cloriti
* 0zZono
Sostanze organiche
aAzoto ammeoniacale
Flocculanti
*%Potabilita

G1 g 3
|l TR PURE SURN % B PN IS
1

* 11 primo controllc del parametzo ha .
lucgo un'ora prima dell'inizio del-
ltattivita

**In caseo di approvvigionamento autonomo

Riferimenti:

ogni ora
ogni 2 ore
al giorno
ogni giorno
ogni giorno
ogni nese
ogni 2 mesi

ODHEEHYDOEw
MR WRE R

1 - acgua di approvvigionamento
2 - acqua di immissione In vasca
3 - acqua di vasca

12. FREQUENZA ANALISI MICROBIOLOGICHE

I campioni per analisi microbiolod
dovranno essere prelevati almen

volta al mese durante 1l funzig
sull'acgqua di immissicne in vasc
vasca.

REQUISITI TERMOIGROMETRICI E DI VENTILAZIONE

"

Per le piscine coperte, nella sezione delle attivi

tatorie e di balneazione, la temperatura dell'ﬁr
risultare non inferiore alla temperatura dell
vasca.
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ART. 351

SEZIONE GESTIONALE

1. PERSONALE

| Al fini dell'igiene, della sicurezza e della funzionaliti
. delle piscine si individuana le sequenti figures Frofes-

sionali di operatori:

1) Responsabile della piscina

2) Assistente bagnanti

1) Addetto agli impianti teecnologici

4} Persocnale per le prastazioni di primo soccorsso

' 2 .

3.

DOTAZIONE DI PERSCMALE E SUE ATTRIBUSZIONT

I1 Responsabile della piscina risponde giuridica-
mente ed amministrativamente della gestione
dell'impianto.

Durante il periodc di funzionamente della piscine
deve essere assicurata la presenza del responsabi-
le o di altra persona all'uopo incaricata.
L'addetto agll impianti tecnologici ha il compitc
di garantire il corretto funzionamento degli im-
pianti.

DOTAZIONE DI ATTREZZATURE E MATERIALI

ASPETTI IGIENICI DI GESTIONE

In tuttl gli ambienti della piscina, nelle varie
sezioni (attivita natatorie e di balneazione, ser-
vizi, impianti tecnici, pubblico, attivitd ausi-
liarie) quotidianamente deve essere praticata una
accurata pulizia, con allontanamento di ogni ri-
fiuto.

Nella sezione per le attivitd natatorie e di bal-
neazicne e nei servizi igisnici, in particolare
nelle zone con percorsi a piedi nudi, la pulizia
deve essere qguotidianamente completata da una ac-
curata disinfezione, utilizzande solvzioni disin-
fettantl che corrispondone a requisiti di effica-
cia e di innocuita.

La disinfezione in queste aree dovrid estendersi
anche alle superficl verticali.

Sulla superficie dei percorsi a piedi nudi, nei
gabinetti e nelle docce la pulizia e la disinfe-
zlone dovra essare effettuata due volte al giorno.
Nel percorsi a piedi nudi & wvietato 1l'uso di
stucie o tappeti di qualsiasi tipo.

Ogni piscina deve essere dotata di attrezzature i-
donee alla puilizia del fondo e delle pareti della
vasca, a vasca piena, nonché di attrezzature per
L'asportazione di materiali galleggianti.

In occasione dello svuotamento pericdico della va-



sca si dovrd provvedere ad una radicale pulizia e .
disinfezione del fondo e delle pareti della vasca
con revisione del sistemi di circolazicne deli'ac-
qua.
. E' da raccomandare l'impiege di sistemi centraliz-
zati per la preparazione e l'erogaziocne 4i solu-
o zioni disinfettanti. 1
Nella piscina debbonc essere cocllocati ccntenitori {J
asportabili, per rifiuti solidi, in numero adequa-
to. E*' raccomandato sorvegliare l'eventiale com- —
parsa di insetti infestanti e roditori, proaedendoij
di conseguenza alle opportune opere di bonifica. -
All'ingressec dell'impianto deve essere esposto,
ben visibile, il regolamentoe relativo al comporta—[_
mente dei frequentatori. N

4. PRESCRIZIONE FER I FREQUENTATORI

Al freguentatori, prima di accedere alle vasche &
fatto obbligo d1 sottoporsi ad accurata doccia.
Nel percorsl a piedi nudi & obbligatoric per 1-J
frequentatori 1fuso dl zoccoll di legno o c*abat—_-g
tine di plastieca o gomma. . {
Scarpette da ginnastica sono consentite solo al:
personale di servizio per uso esclusive durant
1'orario di lavoro.

Per bagnarsi & okkligatorios 1'uso della cuffia..
CONTROLLY

Nella piscina devono essere predisposti oppertuni &
trolli per 1la verifica del corretto funzionamento :
complesso, .
Vanno distinti 1 controlli eseguiti a cura del respor
bile della gestiane della piscina e della U.D. Ig
Pubblica.

&. CONTROLLT DI GESTIONE

Oltre a garantire l'osservanza delle prescri
di cuil ai punti precedenti, a cura del resp
bile della gestione della piscina deve esse
nueto un registro relative a cilascuna
dell'impianto.
Detto registro deve essere guotidianamente
nato, conservato per due anni dall'unltima.a
zione, all'interno della piscira, e disponig
caso di controlleo e/o ispezione nonche a Tl
dei frequentatori. In tale registro oltre als
ratteristiche tecnicec funzionali dell”

(con dati relativi alle dimensioni e VOl?ﬁ?
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gni vasca, numerc e tipo di filtri con le relative
caratteristiche, numero, potenza e portata delle
pompe, sostanze utilizzate per il trattamento

dellfacqua) debbono essere giornalmente riportati

i sequenti dati:

- 1 risultati delle analisi di cui all'art. prece-
dente;

- numerao del freguentatorl presenti nelle ares 4]
attivitd natatoria e di balneazione rilevate ogni
due ore di funzionamento

- numero totale glornaliero di freguentatori;

- quantita giornaliera di acqua di reintegro;

- periodo di funzionamento di ciascuna pompa e di
ciascun filtre con corrispondenti dati di flusso
idrico;

- guantitd totala gilornaliera delle singole so-
stanze utilizzate per 11 trattamente dell'acqua
e per la disinfezione di superfici,.

In caso di registrazionl in continuo dei wvalori
dei parametri le relative registrazioni debbono
essere conservate per almeno un anno.

CONTROLLI DELLA U.0, IGIENE PUBBLICA

Con- frequenza minima mensile & necessario accerta-
re;

a) che l'acgua di immissione e l'acgua in vasca
posseggane i1 reguisiti previsti nelia presente
norma per cognl parametro considerato. A guesto fi-
ne i prelievi devone essere effettuati:

- dai rubinetti predisposti per il prelieve
dellfacgua di immissione;

- neila vasca a 40 - 50 cm. dal bordo, in corri-
spondenza della zZona di ripresa dell'acques, sia in
superficie che ad una profonditd tra i 20 ed 1 30
cm. Negli impianti con pid vasche i prelievi wvanno
effettuatl in ogni vasca,

Qualcora l'acqua di approvvigionamento nen provenga
dal pubblico acquedotto, sull'acquaz stessa debbono
essere effettuati controlli di potabilitd con fre-
guenza almeno annuale.

b) che le condizioni del complesso ziano igienica-
mente soddisfacenti e corrispondenti a gquanto pre-
scritto nel presaente regolamentao.

¢) che le compcnenti impiantistiche del trattamen-
to acgua e le apparecchiature automatiche di con-
trollo.e regolazione siano ragolarmente Funzionan-
ti;

d) che siano disponibili ed efficienti, materiali



ART., 352

' mel .

ed attrezzature per le prestazioni di prontoc sog-
COrso; Li

e} che siano dlsponlblll ed efficienti le attrez-
zature ed 1 materiali per la pulizia e la disinfe-
zione degli anbienti & le sostanze per 11 tratta-
mento dell'acqua di immissione in vasca;

) che siano disponibili le scorte dei materiali
di consumo;

tuati secondo guanto stabilito nel presente rego-
lamente, rilevandone l'entitd sui dispositivi in-
stallati allo scopo;

ii

g) che i ricicli ed i rinnovi dell'acqua sianc at- Li
h) che i registri di gestione siano ragclarmente; £i
compilati ed aggiornati. )
8. In casc di pericole per la salute ejo .
sicurezza del bagnanti e del personalyg

addetto, su proposta della U.0. 1Ig

Pubblica, 11 Sindaco pud ocrdinare la s5g
spensione immediata delle att1V1
dell'impiante fino a bonifica.

SPECIFICHE NORME DI SICUREZZA

prec15amente.
- vasca fino a 100 mg. di superficie: 1 postazion
- vasca da 100 mg. a 600 mg. di superf1c1e.

vasca da 600 mg. a 1250 mg. di superflc;e' :
- vasca da 1250 mg. a 1600 myg. di superficie: 4 pok
ni
- oltre i 1600 mg. una pastazicne aggiuntiva ogh
riori 500 mg. di superficie di acgua.

L.e postazioni flsse, devono essers ubicate v1,;n0
do della vasca in posizione di eguidistanza :
lungo il perlmetrc dellc stesse bordo, e comuidg
modo tale da assicurare la perfetta visibilit:
ro specchio d'acqua. :

Ogni. postazione deve essere presidiata duran;

di apertura della piscina, da un assistent
nito di regolare brevebto con lo specifico
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rico della sorveglianza e del salvataggio dei bagnanti.
Comungue 11 servizio &1 salvataggio deve essare disimpe-
gnato da un minimo di due assistenti bagnanti, in posses-
so dello specifice brevetto rilasciato dalla Sezione Sal-
vamento della Federazione Italiana Nuoto, per turno d4i
lavoro mattutino, e da altri due assistenti bagnanti per
Lyrno di laveoro pomeridiaro. Il numero degli assistenti
bagnanti per turno di lavoro aumenteri parallelamante al
numero delle postazioni di sorveglianza Previste
dall'art, 8.1 .,

4. Le acque delle vasche devone essere perfettamente chiare
@ trasparenti da permettere una completa visibilits, sia
dalle postazioni sopraelevate, sia da tutti i lati della
vasca, di un disco di em. 15 di diametro &i colore nero,
disegnato sul fondo della wvasca nel puntce pid profondo
della stessa.

3. 1a colorazione del rivestimento interno della vasca Acvra
essere di colore chiaro per mettere in risalto la chia—
rezza e la trasparenza delle acque, e la vasca deve essa-
re costruita in modo che ogni angolo sommersc del fondo
sla ben visibile dalle postazioni sopraelevate e nessuno
spazio subacgues sia fuori dalla vista degli "assistenti
bagnantitw,

§ S Supl S sy sl s e i da L

6. T1 gestore deve mettere bene in vista agli utenti almenc
due cartelli con l'inrdicazione della temperatura dell'ac-
qua ed inoltre dovri predisporre controlli ogni ora, fa-
cendo riportare su apposito registro i wvalori della tem—
peratura rilevati. Il registro dovrd essere tenuto a di-
sposizione del personale di vigilanza e ispezione.

Per le attivitd natatorie agonistiche i 1imiti della tem-
peratura dell'acqua sono quelli previsti dalle norme dei
regolamenti FIN in materisa.

51 escludene da-tale articole le piscine termali per uso
terapeutico. '

¥

Il gestore deve far riportare in apposito registro i wva-
lori suddetti rilevati dagli assistenti bagnanti ogni due
ore ed Iineoltre accanto ad ogni postazione sgpraelevata
deve essere messa bene in vista una lavagna con 1 wvalori
di cui sopra, raggiunti i quali & proibito immergersy.,
All'assistente bagnante & develuto il compito di impedira
che quanto soprz avvenga, ellontanandc, se necessarle, 1L
bagnanti interessati dalla vasca.

La profondita della vasca deve essere segnalata da appo-
site lettere scritte in colore nero sul bordc della va-
sca, 1in caratteri di 10 eom. d4di altezza, lungo tutto il
perimetro ogni S metri.
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9. Ogni piscina deve disporre, entro la zona vasca viecino
alle piattaforme degli assistenti bagnanti, di una at-
trezzatura di salvataggio, sistemata in ideonec contenito-
re facilmente accessibile, ¢on le istruzioni figurate ben ;
visibill e comprensibili e pronta per l'uso, iJ
Deve essere presente una scritta sulle pareti del conte-
nitore recante la seguente dicitura; .
- WAttrezzatura di salvataggio! [ ]
- "Wietato manomettere, spostare o usare per ogni altre
uso che non sia gquello del salvataggio”.

Una unitd di attrezzatura di salvataggio deve consisterelj
di:

- 1 boa galleggiante di forma circolare con diametro di
40 cm. alla guale deve essere fissata una fune lunga 20
metrl e con sezione di circa 6 cm.: A
- una pertica salvagente a uncino con le estremitd =mus-
sate lunga almena 4 netri;

Fa
T

- una cima liberz in fune con sezione d4i cm. 6 lunga una fj

volta e mezzo la massima larghezza della vasca.

Le unitd di attrezzatura di salvataggic devono essere

presenti nel seguente numerc: una fino a 200 mg. di su-
perficie di wvasca ed un'altra ogni 200 mg., di vasca o ¢
frazione in pitf. '

10.0gni piscina aperta al pubblico deve avere un locale fat 4
cilmente accessibile adiacente al recinto della wvasca,
superficie minima di 15 mg., adeguatamente attrezzato pg
le cure di Pronto Soccorsc ed in particolare per il ftra
tamento di eventi traumatici o asfittici.

Tale attrezzatura, resa disponibile a spese del gesto
& la seguente: :

~ un lettuccio da visita pieghevole

- un contenitore a bassa pressione (5 atm) per O,
geno)

— un raspiratore anbu

= cannule per 1ntuba210ne

- apribocca

- lacci emostatici

- una cassetta con materiale di medicazioni varie.
La presenza di medicinall sard decisa in gualitd e
titd dall’'eventuale medico di guardia.

Inoltre dovrd essere presente nella stanza un tel
con accante un elenco aqglorﬁatc dl tuttl 1 centr* d

secondo le proprie ccmpetenze c daglL a551stentl
secondo quanto previsto dal proprio mansicnaric. .
Per gli impianti con capienza superiore a 300 unitds
essere prevista la presenza continuativa di un lnf
o di un bagnino abilitato ad infermiere.
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11.Quandeo le presenze nell’impianto della piscina superano

-

nella capienza media giornaliera le 1.000 unitid & obbli-
gatoria la presenza 4i un medico, e tale presenza € al-
tresi obbligatoria durante le manifestazieoni sportive a-
gonistiche.

ART. 353 NORME FINALI E TRANSITORIE

1 L]

PISCINE ESISTENTI

Le piscine esistentl alla data di entrata in vigore del
presente regolamento dovranno essere adeguate, entre il
termine di annl 5, 2 gquanto prescritte dalle norme del
presente regolamento.

Per gli adempimenti previsti dagli artt. 351 e 352, 1l'a-
deguamento dovra consegulrsi entro il termine di anni 1.
Durante il predetto periodo di adeguamento si applicanc
le disposizioni attualmente vigenti in materia.

Nel complessi esistentl attrezzati anche per l'esarcizio
di attiviti diverse da guelle di balneazione, gli spo-
gliatol possono essere di usoc comune per le diverse atti-
vitd purché la zona dei servizi iglenici e dei presidi di
bonifica. dei bagpanti risulti 4l uso specifico della pi~-
scina.

PIBCINE IN CORSO DI REALIZZAZIONE

Le piscine in corso dil realizzazione alla data di entrata
in wvigore del presente regolamento dovranno essere zade-
guate prima della loroc apertura al pubblico, secondo
guanto previsto al punto 9.1 per le piscine esistenti.
Nel complessi in corso di realizzazione, attrezzate anche
per l'esercilzio di attivitd diverse da quelle di balnea-
zione, gli spogliatel possono essere di uso comune per le
diverse attivitd, purché la zona deil servizi igienici ed
i presidl di bonifica dei bagnanti risulti d4i uso speci-
fico della piscina.

DEROGHE

Per le piscine & servizio di cemunitd gquali condomini,
multiproprietd, alkerghi, camping, cireoli spertivi, vil-
laggi turistici, scucle, caserme =d altre istituzioni si-
milari possono essere concesse deroghe, disposte dal Sin-

daco, acguisito 1l parere dell'U.0. Igiene Pubblica, re-

lativamente ai secquenti punti:

Dimensionamento dell'area d3 insediamento della piscins

Infragtrutture o servizd dell’sarea di insediamento della

biscina. Deve essere comungue garantita 1'accessibilita
al mezzi di servizioc e di soccorso.




Atrio di ingressg. S5i pud prescindnre dalla presenza
dell'atric 4i ingresso, purch@ l'accesso alla piscina sia
rispondente alle norme di-sicurezza wvigenti e proporzioc—
nato al numero dei possibili utenti.

Spogliatel Per le piscine in strutture di tipo residen-
zlale il numero dei posti spogliatoio pud essere ridotte

del '50%.
Servizi igienigi. Per le piscine in strutture di tipo re-

cidenziale il dimensionamento dei servizi igienici pud
essere ridotto del 350%.
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LAVANDERTE

ART. 354 Lavanderie: autorizzazione. }
Chiungue intendz implantare o gestire una lavanderia aperta al
pubblico, di gualsiasi tipo, ad umido c¢d a secco, deve richiedere
una preventiva autorizzazione del Sindaco che la rilascia dietro
parers della U.8.L,, acguisito il parere delle U.0.Igiene Pubbli-
ca e Prevenzione, Igienes & Sicurezza nel Luoghi di Lavoro.

ART. 355 Domanda.
Alla deomanda d autorizzazione deve essere allegata una relazione

tecnica con le seguentl informazioni

1) il sistema di lavaggio;

2) gli impianti e gli apparecchi in dotazione e l'utenza che si
intande servire, con particolare riferimento alle colletti-
vita;

) 1l personale addetto;

il sistema di stoccaggio & di allentanamento dei rifiuti;

) l'elenco delle sostanze utilizzate;

) 1 sistemi di ricambio dell'aria e i sistemi di aspiraziecne lo-
calizzata per le operazicni di smacchiatura.

3
4
5
5

Per le lavanderié ad umide inoltre dovranno essere specificate:
1) tipe e gquantlitd delle acque utilizzate;

2) sistemi di riciclaggilo;

3} sistema di smaltimento delle acque di scarico.

Deve inoltre essere presentata planimetria del locall in scala
1/50 con indicazione di tutti i locali destinati alla lavorazione
e di gquelli di servizio.La planimetria deve comprendere anche se-
zione per la verifica delle altezze dei differenti locali .

Devone essere ritenuts pid ideonee, ai fini della limitazione dei
danni ambientali,le lavanderie che utilizzano tecnologle a ciclo

chiuso.

ART. 356 Caratteristiche delle lavanderie ad umido.

Le lavanderie ad umido, oltre che il reparto ove si effettua il
lavagglio, la centrifugazione ed eventualmente l'asciuvgamente, de

veno disperre almeno di: '

a) un locale per la raccolta 2 la sosta della biancheria;

bi un locale per la stiratura e 1l deposito della biancheria pu-
ita;

c) un locale deposito per lo stoccaggio dei selventi utiliz-
zatl nelle lavorazicni e dei rifiuti derivanti dalle stesse;

d) un servizioc igienico con antibagne con almeno un lavabo

per il personale;

@) pavimenti impermeabili, con gli angoli interni arrotonda-

ti tra il pavimentc e le pareti, muniti di scarico sifeonate;

f) pareti realizzate jn materiale impermeablle fino ad

un'altezza 4i m. 2,00 ;
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Si potrda derogare da tall reguisgiti di locali quando 1a la- [j |
vanderia & organizzata in modo che il conferimento, la lava- !
tura ed 11 ritiro della biancheria siano effettuati diretts- i
mente all'entrata, senza scosta della biancheria, con l'uti- 4] i
-lizzo di macchine automatiche o a gettone, R

I locali dove si svolge la attivitd lavorativa devono comun- (i
gua rispettare le norme di igiene del lavoro previste dal ||
DPR 303/1956.

ART. 357 Lavanderie industriali ad umido : caratteristiche ||
dei leoccali.

I locali delle lavanderie industriali devono possedere i re—
guisisti dei locali destinati ad attivita produttiva,

Qualora la lavanderia non disponga di apparecchi meccanici U
per il trattamento della biancheria sporca, deve essere pre-
visto un sufficiente numere di vasche per le varie operazio-

ni di ammollatura, lavatura e asciugatura. LJ

ART. 358 Lavanderie a secco:caratteristiche & norme di con-
duzione

1 - Impianti a circuite chiuso -
Le macchine di lavaggio devono essere dotate di dispositivi. .’
di abbattimento e recuperc del solvente ,con sistema chimico.
fisico,che permetta il ricicle totale dell'aria present
nelle macchine anche durante le fasi d asciugatura e deod
rizzo . Le macchine ncn devono avere collegamenti tra &i
cuiti che contengono solvente ed esterno, ad esclusione &
le operazioni di carico e scarico . '

2 — Impilanti a circuite aperto. .
Ogni macchina o gruppe di macchine deve essere dota
impiante di abbattimento dei vaporl di solvente ,sottopss
2 manutenzione ordinaria e straordinaria per garanti¥&
massima efficenza.L'impianto di abbattimento deve eSsers
traversato solo dalle emissioni provenienti dalle mac
collegate e sole durante le fasi che danno luogo ad émi
ni.

Qualora l'impianto sia a carboni attivi per l'assorby
del solvente essc deve essere dotato di dispositiveo &
tico per la rigenerazicne che comprenda: a) strip
condensazione del solvente; b) asciugatura del carbo

Voo

dei cicli di lavaggio effattuati .
Il gestore dell'impianto deve tenere un registro
gnare 1l numero progressivo dei lavaggi per ogni’ mace
la quantiti di soclvente impiegato . S
Le lavanderie devono disporre di almeno due loca:
piano terrenoc, con superficie minima di ciascun logd:
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a mg.9 , con superficie fenestrata pari a 1/8 della superfi-

¢le dei locali 4di laverazieone , con finestre che devono a-
prire direttamente all'esternoc e con 1illuminazione pari a
1/16 della superficie dei lecali , deotati di un servizie ad

uso esclusivo del perscnale con antibagno = lavabo.
Le lavanderle non possonoe essere collocate in locali semin-

terrati,

Tutti 1 locali debbono rispettare le norme previste per 1
locali destinati ad attivitid produttiva

gualeora l'impianto di lavaggie presenti emissioni dovute al-
le macchine o necessarie per l'igiene dell'ambiente di lavo-
ro ,tali emissioni devonc essere dotate di camino in pos-
zsesgso di unoe shoceo , privo di ostacoli che limitineo Ia
diffusione in atmosfera delle =sostanze emesse , che superi
di almene 1 metro il colmo del tetti o ogni altra struttura

distante meno di 10 metri

Durante la conduzione devono osservarsi le seguantil norme:
a) 11 carice del solvente deve essere effettuate sempre me-
diante travaso a ciclo chiuso;

DY la pulizia del filtri deve assere effettuata all'aperto
da persona munita di adequate protezioni individuall (guan-
ti, maschera};

c) la fanghiglia residua deve essere raccolta in recipienti,
a chiusura ermetica e smaltita tramite ditte specializzate
ed auterizzate ai sensi DPR 915/82 e successive nmodificazio-
ni.

La ditta dovri comungue documentare con idonee specificazio-
ni il conferimento dei rifiuti a ditte ezterne;

d} i solventi ed 1 rifiuti devono essere stoccati in spazi
separatl dai locali di lavore.

E' fatto inoltre divieto di: tenere e usare solventi in re-
cipientl scoperti;- fumare nel laboratori; utilizzare sorgen-

ti di fiamma libera.

ART, 359 Veicoli per il trasports della biancheria.

I veicoli impiegati per il trasporto della biancheria devono
assere rivestiti internamente di materiale impermeabile o
lavabile.

La biancheria sporca deve comungue essere racchiusa in sac-
chi, tenuti separatamente durante il trasporto.

ART. 360 Biancheria infetta.

E' vietato alle lavanderie *accngllere e pulire blancherla
ed altri effetti personali o letterecci di ammalati di ma-
lattie trasmissibili, che dovranna essere conferiti separa-

tament= ad appesiti servizi di lavanderia, ricenosciuti ido-

nei dal Servizio Igiene Pubblica e del Territorioc.
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BARBIERI , PARRUCCHIERI ED ATTIVITA' AFFINI

ART, 261 BAutorizzazioni
L'attkvitd di barbiere,parrucchiere per uome e donna ,l'at-
tivitd di estetica e le attivitd affini che non implicano |
prestaziconi di carattere medico - curativo - sanitarioc & di- i
sciplinata da apposito regelamento deliberato dal cConsiglio
Comunale ed apoprovato in conformita alla legge 14 febbraig
1963 n.l16l modificata con ‘que 23 dicembre 197 n.11:i2.

Il sindaco rilascia l'autorizzazione all'esercizic di tali
attivitd acquisito 1l parere favorevole dell'U0O.Iglene Pub-—~
blica il gquale deve accertare l'idoneitd dei localli e delle
attrezzature dal punto di vista igienice sanitario.
Le attivitd di cui sopra non peossceno essere svelite in form
ambulante.

L'uso di apparecchi elettromedicali e l'esercizio della nm
‘soterapia (ad esclusione del massaggle facciale ,conme

altra attiviti riservata per legge alle categorie sanit
& soggetto alle norme praviste dall'art.l194 del T.U.LL.S

ART. 362 Caratteristiche dei locall
T locali devono possedare i requisiti dei locali destim
attiviti lavorativa . In particclare : 5
a - una superflCLE di almenc mgy 5 per ognil posto dl
con un minime di mg 15 per il primo posto ;

b - pavimentc in materiale lavabile dotato di pozzetto
nato per la raccolta delle acque di lavaggio e paretl 4
teriale lavabile fino ad una altezza dim 2 ; ik
c - un lavabo per ogni postoc di lavore con acquaF
fredda ;

d - dotazione di biancheria pulita proporzlanale alk
td svalta conservata in appositi armadietti ;

& - contenitori distinti per biancheria usata e per I
f - armadietti a due scomparti per la conservazi '
stiario da lavoro e civile del perscnale ;

g —-impianto elettrico costruito a norma C.E.I. Pr
nizio della attivitd deve essere acquisita cer
,stilata da tecnico abilitato , di rispondenza del¥
alla L.186/68.

ART. 363 Attrezzature _
Quandoc le tecniche lo consentano , deve essere ullues
terlale mMOnouso . :

e disinfettati dopo l'uso .

ART. 384 Servizi lgienici
Tutti i Jocali dove si esercita 1'attivitd di ¢

devono avere almenc un servizio igienico ad
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dell'esercizioc , accessipili dall'interno, dotatoc d4i antiba-
gne ,costruiti nel rispetto delle norme previste psr le abi-
tazioni civili. Per le attivitad esistenti al momento dell'!'sn-
trata in vigore del presente Regolamento, & ammesso un tempo
di adeguamento alle norme del presente articolo di anni s,

ART., 365 Tgiene versonale degli addetti

Il personale deve garantire costantemente huone condizioni di
igiene della persona ed in particeolare la pulizia delle mani
che deveno essere lavate prima di ogni servizio .

Durante lfattivita 1l personale deve indossare una sopravesta

pulita.

ART., 366 Tosatura animali

Gli esercizi di tosaturaz e toilettatura di animall domestici
devona essere autorizzati dal Sindaco acguisite 1) parere
della U.0.Veterinaria .

Questi esercizi devono disporre di -

~ pareti in materiale lavabile ed impermeabile fino a m 2 ;

~ pavimenti in materiale lavabile ed impermeabile con pozzet-—
to di decantazione sifonato per la raceolta dei peli;

- sistemi di. ventilazione ed illuminazione previsti per i lo-~
call destinati ad attivita produttiva ;

~ attrezzature e suppellettili facilmente lavabili e disin-
fettabili ., :

Al termine di ogni glornata lavorativa deve essere effettuata
completa disinfezione dei locali .
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SERVIZY RECETTIVI

ATTIVITA' AGRITURIBTYICHE L

Fer ATTIVITA' AGRITURISTICHE si intendono esclusivamente gquelle
di ricezione e di ospitalitd esercitate dagli imprenditori agri-
coll, attraverso l'utilizzazione di fabbricati rurali di apita- .
zione facenti parte dell'’attivitd dell'azienda agricola. li

ART, 367 ii

Gli imprenditori agriceli che intendono svolgere attivita agritu-
ristica devono presentare al Comune ove ha =zede 1'immobile una
appeosita domanda, ai sensi dell'art. 13 della Legge regionale n.
36/87. }
Per l'espressione del previsto parere da parte dell'U.0.Igiene
Pubklica della U.S.L.,la domanda deve essere corredata della se-
quente documentazione:

1- numerc due planimetrie dei fabbricati rurali in scala non “if

periore a 17200, firmate da un tecnico; :

2~ relazione fTecnica ( e ove necessarioc grafica )relativa’'

attivitd svolta ( comprendente capacitid ricettiva , =e
forniti,tipologia smaltimento dei rifiuti solidi e lig

- ,caratteristiche della eventuale attivitd di preparazidijes

limentl ) ; i

3- numerc due copie certificazioni di idoneitd per uso p

dell'acqgua distribuita nell'esercizioc , di data ncn a

re a tre mesl .La certificazione deve essere rilasci

struttura pubblica . Tale certificazione non & neces

ltapprovvigicnamento & da acquedotto pubblico '

Gli immobili, cltre a possedere i requisiti previsti dall
slzioni contenute negli strumenti urbanistici vigenti, &
lamenti edilizi, nonché dal B.M. del 5/7/75 e nella Lady
nale n. 38/87, devono comungue avere:
—una superficie minima per le camere, al netto di ogni.'!
cessorio, d4i Mg.., 9, per le camere ad un letto, _
le camere a due letti; per cgni posto letto in piwk
perficie e la cubatura dovrannc essere aumentate
sto dall'art. 1 del D.P.R. n. 1437 del 30/12/197
~-un lccale comune con superficie minima di Mg.. léF'&@ﬂ_
rud essere sostituiteo dal locale cucina, gUAnNUEH
provvede direttamente alla preparazicne degli al
-un bagno complete (vaso, bidet, lavabo, wvasca o do¢
posti letto o frazioni di &, comprese le personeg
tl al nucleo familiare o conviventi. oL
Quando le camere sonc fornite di servizi 1gieny
denti, & ammessa la deroga al puntc precedent
bagne e l'antibagno pesseggano gli accessori @
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bidet, lavabo, wvasca o doccia).
I servizi devono essere dotatil di acqua calda e fredda.

Tutte le strutture devono essere dotate di acqua potabile che de-
ve pervenire dall'acguedotto comunale .In mancanga di gquesto &
consentito: l!approvvigionamento privato, con acqua dichiarata i-
donea per uso potabile dall'U.0.Igiene Pubblica della U.S.L.

Le strutture in <ui & prevista anche la somministrazione di ali-
menti e bevande devono essere in possesso della autorizzazione 4di
cui all'art. 2 della Legge n. 283 del 30.4.62.

Tutti gli ambienti devono avere i pavimentil di materiale compatto
ed unito, facilmente lavabile.

Nel servizi igienici le pareti devono essere rivestite di mate-
riale lavabile =d impermeabile fino ad una altezza di mt. 2.

La pulizia deil locali ed il cambic di biancheria deve avvenire
ad ogni cambio di cliente ed almenc una velta alla settimana.

Nell'azienda in culi si mettono a disposizione spazi aperti ai
campeggiatori, i servizi igienici devonec corrispondere sia nella
struttura sia nell'arredo ed in rapperto zl numerc degli aspiti,
a cuanto previsto negll appartamenti; g¢li stessi devonc essere
forniti ai acrua calda.

Quando i servizi iglenicl sono realizzati in un proprie corpo di
fakbrica, guesti devono essere circondati da apposito steccato
con raggio di mt. 10, guale limite minimo per la distanza dalle
tende.

La superficie totale delle piazzole deve essere non inferiocre a
Mg.. 60; le medesime devono essere fornite di energia elettrica,
il cui impianto di distribuzione deve essere realizzato a norma
C.E.T.; la raccolta del rifiutl solidi deve essere effettuata con
l'installazione di recipienti con coperchio a cerniera della ca-
paclita media di 100 litri ogni 20 perscne. Lo scarico o il tra-
sporte dei bidoni devono avvenire fuoril dell'area delle tende; 1
bidoni dovranno essere lavati di veolta in volta e disinfettati.

M ETELELCLCLCCC ECCC

ART. 368 STRUTTURE EXTRAALBERGHIERE

-La apertura delle strutture ricettive extraalberghiere & soggetta
. 2d autorizzazione da rilasciarsi a cura del Comune, acquisite il
‘‘parere dell'U,0.Igiene Pubblica, salvo guanto previsto dall'art.
212 Legge regionale n. 1 del 10.1.87 per gli esercizi di affitta-

e/.strutture che somministrano alimenti e bevande devono essere
1 .passesso della autorizzazione sanitaria ai sensi delltart. 2

i2gge 283/62.
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Le case per ferie , gli ostelli della gieventdt, I bivacchi,i ri-
fugl alpini ed escursionistici, 1le case e gli appartamenti per !
vacanze, devono possedere 1 requisiti tecnicl ed igienici previ-
sti dalltart. 3 della L.R. 1/87.

1. Convitti, colle

Sono comvitti, wcollegi gli esercizi attrezzati per ospitalita
conpleta per lunghi periodi, con annesse attivitd educative e ri- ii
creative. T dormitori, separati per sesso, devono rispettare gli '
indici di cubatura e superficie previsti per gli albkerchi.

Deve essere prevista la presenza di locall comuni, da destinare a
soggiorno e/c studio, dimensionati complessivamente nel rapperto [
di Mg.. 1 per ognl posto letto effettivo, con un minime di Mq.
14.

LCeve essere previsto un bagno completo ogni 10 posti letto e un !J
lavapo ogni 4 posti letto effettivi; dettl rapporti sonc calcola-
ti non computando le camere dotate di servizi iglenici privati.

Deve essere previsto un camblo completo della biancheriza una vol- {i
ta la settimana e ad ogni cambio di ospite. '

2. FEsercizi di affittacamere

Sono esercizi di affittacamere le strutture composte da non pj

letto, ubicate in non pil di due appartamenti ammecbiliati im:
stesso stabile. _ .
T locali destinati all'esercizio di affittacamere devono poss
re 1 recuisiti strutturali ed igienico-edilizi per i 1ocal;_d
bitazione. '
In particolare la superficie minima delle camere deve es:
Mg. 9 per un posto lettoc, Mg. 14 per due posti letto; r
posto letto in pild la superficie e la cubatura deve esserg
tate come previsto dall'art. 1 D.P.R. 30.12.70 n. 1437. ..;
Deve essere disponibile un locale comune con superflcle m
Mg. 14, con illuminaziocone ed aerazione diretta, destlnaté
51vamente agli affittuari.

Nel caso di coabltaZLGne con il nuclec famlllare, deve &

Deve essere prev1sto un servizio igienico completo anh

letto o frazione di 5. _
La pulizia dei locali ed il cambic della biancheria d?V
ad ogri camhio di clienti ed almenc una volta la settim

10.1.87 n. 1.

3. Requisjiti igienico-sanitari comuni per le strutd
nerghiere o
Tuttl gli ambienti devono posseders i requlsltl\
sanitari (aerazione, illuminazione, servizi 1glenlc R
visti per le abitaziconi civili. Y
Nel servizi igienici le pareti devono essera er
riale lavabile ed impermeabile fine ad una altezza A=




Tutte le styrutture devono essere dotate di acqua potablle distri-
buita da acguedotto comunale; in mancanza di questoc & consentito
approvvigionamento private, cen acqua dichiarata idenea per uso
potabile dall'U.0.Igiene Pubblica della U,S.L.

e he &

ART. 3689  STRUTTURE A} BFRGHIERE

1. Per l'apertura di esercizi quali alberghi, motels, villaggi-
albergo, indipendentemente da altre prescrizioni, & necessarijia u-
na autorizzazione igienico-sanitaria rilasciata dal Sindaca ai
sensi dell’art. 231 del T.U.LL.SS. R.D. 27 lugiio 1834 n. 1265 ed
in relazione alla legge 1112 del 16.6.39, acquisito 11 parere
dell'U.¢. TIgiene Pubblica.

Per l'apertura di campeggil e villaggi turistici si fa riferimento
all'art. 6 Legge regionale n. 38 dell'1l.8.86.

L'autorizzazione ha validiti permanente per guegli esercizi la
cul caratteristiche =ianc tali da consentirne 1'uso in qualsiasi
stagilone dell'anno, in particoclare per guanto concerne la dota-
zione Adi mezzi idonei di riscaldamento.

L'autorizzazicne, .per 1 complessi ad attivitid stagionale, viene
rinnovata annualmente, previo nuovo sopralluoge e consequente
nuova espressione di parere da parte dell'U.0.Iglene Pubblica.

2. Gli alberghi sonc esercizi recettivi aperti al pubblico, con
ricettivitd non inferiere a 7 stanze che forniscono alloggio, e-
ventualmente vitto ed altri servizi accessori, in camere ubicate
in unoe o pid stabili o in parti di stabile. &R obbligatoria 1la
pPresenza di un locale ad usc comune.

3. T motels sono alberghi particolarmente attrezzati per la so-
sta e la assistenza delle autovetture e/c delle imbarcazioni.

unica area, contengono servizi centralizzati (ristorante, bar,
ecc.} ublicati in una casa madre ed unita abitative dislecate n
Pid stabili

5. Le residenze turistico-—alberghiere sone esercizi aperti al
pubblico che forniscono allogglio e servizi accessori in uniti a-
bitative cestituite da uno o pil locali, dotate di servizic auto-
'nom¢ dil cucina. I'unita abitativa pud essere composta da ambiente
¢ucina-soggiorne e ambiente per il pernottamento o da monolocale
er cucina, soggiornoe e pernottamento. In tutte le unitd abitati-

4. I wvillaggi-albergo sono alberghi che, in all'interna di una

&-deve - essere previsto un servizio igienico .

=hbmdehliity _ n
£ti i locali devono possedare le caratteristiche strutturali ed
ienico-sanitarie quali illuminazione, isolamente acustico, tem-—
?turar Condizionamento, ecc., previste per le civili abitazio-
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6. Camere (requisiti minimi) .
|

L'altezza minima delle camere deve essere di mt. 2,70. i

La superficie minima delle camere dovra essere:

1 - ad un letto .Mg. @ ;

2 - a due letti Mg. 14; |
per ogni letto in pid la superficle dovra essers aumentata ai L

Mg. 5. . i

La cubatura minima deve comungue essere di MC. 24 e MC. 42. .

Nelle localitd montane, sup. a 1000 mt. S.l.m. le altezze minime |

gsono riducibili a mt. 2,35, fermo restandc laz cubatura di Mc. 213 1

e MC. 40 rispettivamente per le camere ad un lekto e a due letti.

I recuisiti minimi di una unita abitativa monolocale per le resi- j

denze turistico-alberghiere scno le seguenti. 1

-superficie di Mg. 20 per una persona; '

-superficie di Mg. 28 per due persone;

—aumento di & Mg. per ogni persona in pin. -H

7.  Servizi igienici (reguisiti minimi)
I bagni, di altezza nen inferlore a mt. 2,40, devono essare for-—
niti di apertura allfesterno per 11 ricambio deli‘aria ¢ dotati
di idonei apparecchi per il ricambic meccanice dell'aria; 1! aera-
zione deve essere simultanea all'illuminazione art1f1c1 :
deall'awmbiente. :
Il bagno dovra avere i pavimenti realizzati con materiale 1
lavabile ed. impermeabile, le pareti ricoperte per un min
mt. 2 di materiale lavabile ed impermeabile '

Se non esistono bagni privati, annessi alle SLngole CANEre, 6
essere previstc un bagno completo, comune, ognl 10 postl-‘lﬁirb
tuttavza, anche nel caso in cul ogni camera sia dotata di- pgeg
servizio igienico, deve essere prevista la presenza di 5 ;
muni, ad uso delle camere.

2. Auurovviqionamenbo idricc

ve provenire dall'acquedcttc comunale. In mancanza di
consentito l'approvvigicnamento privato, con acgua dich:
donea per usc potabile d4all'U.0.Igiene Pubblica della'V

= Eifiuti solidi e liguidi

Per quanto riguarda i rifiuti di cui sepra, i1 loro Sz
deve avvenire in conformitd con le vigenti dlSpGSlZlonﬁ

M.;F
P

Campeggl e villaggi turistici

10. I campeggi sono esercizi recettivi attrezzati su

mi di pernottamento, purché trasportabili dal turd
ordinaria, senza ricorrere al LTrasporto eccez;onale

1. I villaggi-turistici scno organlzzatl per la

SOgglornG di ospiti sprovvisti di mezzi propri dai - p
in tende, roulottes ed altri manufatti realizzatl.:
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leggero, non vincolati permanentemente al suolo.

Per quanto riguarda gli aspettl igienici funzionali si fa riferi-
mentc a guanto disposto dalla Legge 326 del 21.3.58, dal D.P.R,
869 del 20.6.61 2 dalla L.R. 38/1986.

I campeggi ed i willaggi turisticl devoneo essere dotati di:

- alwmeno un bagno ogni 20 perscne, c¢on pavimenti in materiale
lavabile =d impermeabile , con pareti rivestite in materiale la-
vablle ed impermeabile fino ad una altezza di 2 mt.

I gruppl di servizi igenici devono essere circondati da apposito
steccato con raggio di mt, 10, guale limite minimo per la distan-
za dalle tende .

(E! 1'ru:iis;:uearmss:;\t:'ile la ripetuta disinfezione ,nella singola gilor-
nata ,del servizi igienici con sostanze idenee - ipeoclerite di
sodio , isoformio ecc.) ;

- un lavandino oqnl 15 perscne { il campegglo o wvillaggic turi-
stico installato in zona collinare o montana deve avere almenco 11
10% di lavandini. gon acqua calda) ;

- un lavello per stoviqlia oqni 40 persche, coh acgua corrente
potabile e realizzato in gruppi separati dai lavandini, dalle
docce, dal lavatoi ;

- un lavatoic ogni 40 persone, con bacine separato per ogni rubl-
nettao,

(Nel campeggl e nel willaggi in zona collinare o montana @ oppor-
tuno che il 10% del lavatoi e dei lavelli per stovigli® siano do-
tati di acqua calda ) ;

- una doccia ogni 30 persone; almeno il 20% delle docce sara do—
tato di acqua calda. Nel campeggl o villaggi situati in zona col-
linare o montana il 50% delle decce .deve essere dotato di acgua
calda ;

— una dotazione idrica pari a 80 litri a persona di acgua pota-
bile al giorno; 50 litri al giorno di acqua per i servizi ;

- un sistema di raccolta dei rifiuti solidi realizzato con conte-

‘nitori mobili con coperchic a cerniera della capacitd di 100 1li-

trl cgni venti perscne :

- impianto slettrico realizzato & norma ©.E.I. .
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ART. 370 RESIDENZE PER ANZTIANT

Il Pianc Sanitario Regionale individua come unica soluzione di
tipo residenziale per anziani, la creaziocne di "residenze” nel
tentativo d4i. riportare ad un'unica tipologia la risposta che at- -
tualmente viene data nelle varie forme istituzicnali (case Qi ri- !
poso, case albergo, ecc.). La normativa che regolamenta queste

strutture & contenuta nella riscluzione approvata nel Consiglio

Regionale nella seduta del 30.,9.86 in merito ail reguisiti di ido- i
neitd delle strutture residenziall per anziani 4i cui alilart.1
della L.R. n.28/1980, recepita dalla locale Assemblea della Comu-

nitd Montana. Essa & integrata dal DPCM del 22.12.89, come atto |
di indirizzo e coordinamento dell’attivitd amministrativa delle
regioni concernente la realizzazione delle strutture sanitarie

residenziall per anziani. l

ART. 371 COMUNITA' PER MINORI

del 20.3.1990 in merito ai reguisiti della loro idoneitd 4.«
alltart. 1 della L.R. n.28/1980, recepita dalla locale Assemblgs
della Comunitd Montana. T




ART. 372 ALBERGHT DITRNT

1. Superficie minima dei localil

I camerini degli alberghi diurni devono avere altezza minima di

in vasca.,ed a Mq. 1 per 1 bagni a docela. In guest'ultimo caso
i camerini devono essere precedutl da unc spogliatoic di super-
ficie neon infericre a Mg. 1 o in alternativa possono esgere
consentiti adeguati spazi anti-doccia per riporre gli indumen-—
ti.

2. Servizi igienici
Glli alberghi diurni deveno essere provvisti di servizi igieni-
| ci, distinti per sesso, in numere non inferiore ad . per ogni
Li 10 camerini e di un adeguato numero di lavabi con ercgazione di
' acqua potabile.
Tuttl i comandi per l'eragazione dell'acgua devono essere a pe-
dale © a cellule fotoelettriche con distributori di asciugamani
a perdere ovvero asciugamani termoventilanti; distributeori di
sapone liquido o in pelvere; un adeguato numerec di raccoglitori

di rifiuti con comando & pedale.

3., Caratteristiche dei leczali : raretl e pavimenti

Le paretl ed i pavimenti del camerini, deglli spogliatoi, secon-
do il tipo di bagno, nonché dei servizi igienici devono essere
realizzati in materiale lavabile 2d impermeabile fino ad un'al-
tezza 4i m. 2, con angoli interni fra il pavimento e le pareti
arrotondati.

Il pavimento Lnoltre deve avere adeguate pendenze verso pllette
sifonate e fognole che permetta il facile scolo delle acgue di

lavagglo.

4. Caratteristiche dell'arredamento

Tutte le suppellettili a servizio dei camerini, degli spoglia-
tol o spazi antidocce neonché dei servizi igienici, devono esse-
re costituite da materiale Impermeablle ed avere superflcie li-
scia idonea ad una facile detersione e disinfezione.

5. Aerazione

locali dotati di aspirazione forzata , deve assicurare un coef-
ficiente di ricambio minimo di 12 volumi/ora in espulsione for-
zata, in grado di garantire comunque almeno 3 ricambi per ogni
- utilizzazione dell'ambiente con comande temporizzato.

" Nel caso di locali direttamente collegati all'esterna tramite
aperture fenestrate deve essere effettuato ricambic d'aria al
termine dell‘'uso .

""8._ Locali deposito

Tutti gli alberghi diurni devonc essere provvisti di appesite
ddcale di deposito di materiale per le pulizie e per la bian-

u 2,70 2 una superficie di base non inferiore a Mg. 4 per 1 bagni

L'aerazicne dei vani di cuil agli artt. precedenti , nel caso di



cherila di ricambilo.

7. Disinfezione
T bagni e le-docce, dopo ognl usc vanne lavatl e disinfettati.

La disinfezione dei servizl igienici deve invece aessere effet-
tuata giornalmente con lavaggic ad ogni occorrenza.

8. Cambio biancheria

Dopo ognl bagno o doccla si dovrd provvedere al cambic della
biancheria che deve essera effettuato a cura del gestore,

I.a biancheria in dotazicne al servizio, per essere riutilizza-
ta, deve essere sottoposta a lavaggle alla temperatura di 9o
C.
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ART. 373 PALESTRE

1. Palestre per intense attivita sportiva o struttura equiva-
lente 2 palazgette dello sport,

Le palestre dove si svolgono intense attivita ginniche, nonché in-
contri sportivi di carattere agonistico e non, devoneo avers le sa-
guenti caratteristiche:

forma preferibilmente rettangolare con lato maggiore di lunghezza
compresa tra 1 2 e 3 volte la lunghezza del lato minore;

altezza noen inferiore a mt. S.40, superficie fenestrats rpari ad
almeno 1/5 della superficie del pavimento;

servizl igienici in numero adeguato, docce e spogliatoi distinti]
per sesso e locale deposite attrezzi.

Nelle strutture dove & consentito 1'accesso al rpubblico in oacca-
sione di incontri sportivi deve essere previsto un'apportuna bat-
teria di WC distinti per sesso.

Lfarea della palestra va colcolata sulla base di 3 mg. per utentes;
il pavimento dovria essere in materiale non polverecso, elastico
( gomma, linocleum, legno, ecc, ).

L'illuminazione non deve essere inferiore a 100 Lux.

2. Palestra per attivitd sportive a carattere prevalentements
ludico=ricreative _

Le palestre dove si svolgono attivita fisico-sportive a carattere
prevalentemente ludico-ricreativo, possone avere requisiti igieni-~
Co sanitari anche in deroga all'articolo precadente.

Infatti possono essere attivate anche in locali cen altezza non
inferiore a mt. 2,70;

la forma, pur previleggiando cquella rettangolare, pud essere equi-
valente a quella della comuni abitazieni; '

la superficie fenestrata deve essare pari almeno ad 1/7 della su-
perficie del pavimento;

1 servizi igienici, le docce e gli spogliatol dovranno essere in .

Nurero adeguato e distinti per sesso.

L'area della palestra va calcolata sulla base di mg. 4 per utente
a turno. '
L'illuminazione non deve essere inferiore a 100 Lux.

Quando le palestre di cui trattasi =i trovano in edificie civile
ai abitazione, le loro pareti, 1 soffitti ed i pavimenti dovranno
possedere accorgimenti tall da limitare 11 pid possibile la propa-
gazione del rumore.

L'attivita di esercizio & subordinata at harere favorevole
dell'Ufficic Urbanistico del Comune per quanto riguarda la stabi-
1itd delle strutture murarie e portanti.

3. Locali seminterrati

E' consentita l'attivita dai cui al rrecedente articolo anche nei
locall seminterrati purche l'altezza non sia inferiore ai 3 mt.
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4. Scatanze medicamentcse a simili

E' wvietata la vendita, l'utilizzo e/o la somministrazione di so--

stanze medicamentose o comungue ceon gualsiasi-effetto farmaccleogi-
co a tuttili colora che, & gualungue titole frequentano la palestra,

5. Ragponsabilita

o

ILa palestra, deve avere un respensakile che garantisca il buon fun- -
zionamento ed il rispetto delle norme di sicurezza secondo 11 DM |

degli Interni del 10.9.198%5.

6. gervizi annessi
guando la palestra & munita di servizl annessi ({sauna, locali per
massoterapia, ecc.), guesie attivitd devono svolgersi sotto la di-

rezione, il centrollo e la costante presenza 4i un medico,

E' abkligatoria la presenza,in une dei locali, della cassetta per
le medicazionl e Pronto Scccorso. Inolitre deve essere posto in e-
videnza un cartello con i numeri telefonici utili per 11 pronto
intervento sanitario e dei Vigili d=l Fuoco.

o
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IGIEHE ALIMENTI E BEVANDE

DISPCESIZIONT GENERALT,.

ART. 374 Ambiti e organi d4i vigilanza. :
La vigilanza ed il controlle sulla produzione e sul commercio di
qualsiasi sostanza destinata all'alimentazione, o comunque impie-
gata per la preparazione di prodotti alimentari, vengono eserci-
tati in gualsiasi luocgo di produzione, preparazicone, confeziona-
mente, deposito, vendita, distribuzione e consume delle materie
prine, suil semi-laverati e sui prodotti finiti, sui recipienti ,
suil contenitori , sugli imballaggi destinati a wvenire a contatto
con gli alimenti ,sui locali, sugli impianti, sui macchinari, su-
gli utensili ,sul materiale e le sostanze presenti nei lecali co-
mungue destinati alla attivitd , sul mezzi 4i trasportc e sul
personale addetto, dagll operatori dell'U.0., di Vigilanza ed I-
spezlone dell'U.0.Igiene pubblica ai finl igienico-sanitari e
dall'U.0. Veterinaria per quantc di competenza. '

ART, 375 Provvedimenti dell'autoritd sanitaria.

Il Sindaco,su proposta delle UU.00.di culd alltart, 374 , fatte
salve le sanzioni previste dalle leggl vigenti, dispone la boni-
fica @1 carenze ed inconvenienti ,fissando un termine per l'esa-
cuzione di quanteo disposte , adettando inoltre, sempre su propo-
L sta delle UU.O00. i provvedimenti di cui all'art. 15 della L.
283/62 e alltart. 22 D.P.R. 327/80 .

ART. 376 Deficienze dei locali e delle attrezzature,

Qualora vengano riscontrate deficienze, inconvenlentl, irregola-

rita a carico del locali e delle attrezzaturs e nella loro condu-

Zione, le UU.00. Igiene pubblica e Veterinaria, per le rispettive

conpetenze, possone proporre al Sindaco:

-1'eliminazione degli inconvenienti, fissando un termine di tem-
Po;

—la sospensione dell'attivitd dell'esercizio, per la tutela della
salute pubblica;

~la revoca dell'auvtorizzazione 'sanitaria..

I provvedimenti di cuil sopra devono essere adottati indipendente-
mente e senza pregiudizio dell'azione penale o della sanzione pe-
cuniaria amministrativa, guando i fatti per cui vengono adottati
»ii costituisconoe reato o illecito amministrativo.

P ART. 377 I Responsabili del Servizio di Igiene pubblica e quel-
1o di Veterinaria dispongono, attraversc 1l perscnale della U.O.
J@}-Vigilanza e Ispezione, l'effettuazione di campionamenti di a-
Limenti per analisi a scopo conoscitivo e di indagine.

Taii "campionamenti di saggio" effettuati con metodiche informali
ROn hanno valore ufficiale.

talora l'analisi dia esito sfavorevaole, si adottano i provvedi-
ntl necessari wvolti alla rimozione delle eventuali cause di
taminazione e si procede immediatamente ad un camplonamento
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regolanentare. .
In caso di esito analitico sfavorevole 1'Azienda interessata dov- i
réa produrre nei tempi stabiliti dal Responsablle del Servizic di L]
Igiene pubblica, wuria relazione tecnica sulla natura degli incon-
vanienti verificatisi con la descrizione del provvedimenti presi
per la rimozione di tali inconvenienti.

I parametri,microbiologici e i wvalori limite da utilizzare nella
formulazione del giudizio ilgienico di ammissikilitd sono guelli
previsti dalle normative statali.

Per ¢li alimenti per i guali non esistone norme regolamentari e-
manate a livello nazionale, si fa riferimento a guanto indicato i
dalla Regione Toscana. li

""ii'lr.-_

=

ART. 378 Irregolariti delle merci.
Le UU.00 di cuil all'art. 1 guando: _
-abbiano fondato motiva di sespettare che la merce non corrispon-
de alle prescrizioni di legge e ritengano inopportunc la-
sciarla 1n libera disponibilitda al detentoere, la pongono
sotto sequestro ed esegquonc camplonamento da sottoporre ad
analisi; : :
vaccertino che la merce determini grave ed imminente pericolo per
la salute pubblica, propongone al Sindaco la immediata di
struzione della merce sequestrata, dopo che della stessa
merce sia stato effettuato prelevamento del campioni da soet
toporre ad analisi; L
—accertine che un prodotto non ancoraz immesse in commercic &
regolare e legalmente non commerciabile per difetti di,
fezionamento o altri motivi che non ne compromettanc JiEHGE
dizio tecniceo di salubritd ed idoneitd al consumo,; . pEEERE
proporre al Sindaco che il prodotto venga regolarizZif
quindi, previo controllo, ammesso al normale consumo.i

sono sempre e comunhgue considerate in vendita (art.wzof
327780} . R

ART. 379 Saguestrao. H
Oltre che per ile merci il segquestro pud essere dispostong
arredi, attrezzi e macchinari utilizzati nella lavoraz (]
duzione e vendita di alimenti e bevande, che risultrﬂ%ﬁ
spondenti alle prescrizioni di legge o igienicamente s
Il sequestro deve essere effettuato seconde le mod
dall'art. 20 D.P.R. 327/80 & con la modaiita prev
IT® D.P.R. 571/22.7.1982. :

ART. 380 Personale addetto alla produzione, preparagic

polazione e vendita della sostanze alimentari:x
Il personale addetto alla produzione, preparazilcoh€r
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e vendita delle sostanze alimentari - ivi compresi il conduttore
dell'esercizio e i suci familiari e chiungque altro presti attivi-
ta, anche a titole gratuwito, nell'esercizic stessoc - destinato
anche temporaneamente od occasionalmente a venire in contatte,
diretto o indiretto, cor le sostanze alimentari,fatta eccezione
per il personale che manipola solamente alimenti confezionati o
in invelucri , deve essere punitoc del libretto di idoneita sani-
taria previsto dall'art. 14 della Legge 28371962 .

ART, 381 Libretto idoneiti sanitaria.

I! librette & rilasciato dal Sindaco. 1' U.0. Igiene Pubblica
della U.S.L. cul fa capo il Distretto di residenza, secondo prow
tocolli emanati dalla Regione , provvede a quanto seque :

- esame-colloquic con il richiedente per l'accertamento del pos-
sesso di adeguate cognizioni teoriche e pratiche sulle norme i-
gieniche di comportamsnto nelloc svolgimento di attivitd lavorati-
ve e per la anamnesi di eventuall patolcgie trasmissibili con gli
alimenti ;

- eventuale visita medica a seguito @i anamnesi positiva ;

- sSomministrazione di vaccine antitifico,

ART. 382 Censervagzione librette di idoneitd sanitaria.

Tl libretto deve essere custodito pressoc il posto di lavoro. Le
categorie, di cui all'art. 380 devomo provvedere perscnalmente
alla custodia del libretto.

Gli esercenti il commercio ambulante e gli addetti al trasporto,
per 1 quali sia necessario il libretto di idoneita sanitaria, de-
vono tenere, a seconda dell'attivitd esercitata, il libretto me-
desimo nel luoge in cul effettuanc la vendita o sul mezzo di tra-
sporto.

Chi presta la propria opera presso pild imprese deve essere in
possesso di fotocopia autenticata del libretto di ideneitd sani-
taria da conservarsi sul o suoi luoghi di lavoro diversi .da quel-
Lo presse cui & conservato il libretto originale.

Il libretto deve, comungue, essere esibito ad ognl richiesta del-~-
le autoritd preposte alla vigilanza.

ART. 283 Rinnoveo libretto sanitariec .

Il rinnovo del libretto sanitario deve essere effettuato entro la
scadenza annuale da parte delle categorie di cui all'art.3iso.

La mancanza di libretto sanitario in regola , anche in attesa di
_eventuall accertamenti , comporta 1'astensione dal lavora .

Il richiedante {1 rinnove del libratto sanitario deve recarsi al-
L3 ‘sede USL competente al rilascio 30 giorni prima della -relativa
ata di scadenza per la richiesta di rinnovo . L'U.S.L. & tenuta
'g_;ilascio di apposita ricevuta sostitutiva che avra valore fino
4313 data di scadenza del libretto ed alla restituzione del 1i-
bretto entro tale data.

 Ti g4 Segnalazione dei casi sospetti.

tltplari ¢ conduttori dell'ssercizio hamno 1l'obbligo di seqna- =
TR lmmediatamente ai competenti uffici dell'U.S.L, casi sospat-
di malattie infettive e/o contagiose del perscnale dipendente
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perl'adozione di eventuali provvedimenti. Essi hanno, altresi, ;

l'obblige di richiedere al personale, assgentatosi per causa di
malattia per oltre 5 glorni, una certificazione medica dalla gua-
iz risulti che -1l lavoratore non presenta periceoli di contagio |
dipendenti dalla malattia . .

ART., 385 A¢certamenti estemporanei,
L'U.G.Iglene FPubblica competente pud disporre in ogni momento ac- |
certamenti sullo stato sanitario del personale di cuil trattasi ed
adottare o proporre all'Autoritd Sanitaria Leocale l'adoziona dei
provvedimentl che ritenga necessari ai fini della tutela della '
salute pubblica.

ART. 386 Abbigliamento e requisiti igieniei di comportamento. |
Negli stabilimenti i1industriali, nel laboratori di produzione e ;J
negll esercizi di vendita 11 personale di cui all'art.380, deve
indossare tute, sopravvesti e giacche di colore chiaro, nonchké i-
donec copricapo che contenga tutta la capigliatura . L!
Non & obbligatoric il copricapo paer il personalse addetto alla di- .
stribuzione immediata deli prodotti. '
Le tute, le giacche,  le sopravvesti e 1 copricapo debhono essere
tenuti puliti; inoltre il perscnale deve curare la pulizia della
proprla perscna e 1n particolare delle mani e deve easeguire 11;
proprioc lavore in medo igienicamente corretto . :
Gli esercenti l'attivitd di vendita in sede fissa o ambulanke
prodotti del settore alimentare, nonché i titolari di pubbllcl
sarcizi, devono manipolare e/o dlstrlbulre gli affettati di-ou
lungue tipo avvalendosi di appositi utensili, gquali ad ese
pinze o molle in acciaic inossidabile, al fine 4i evitare ch
prodotto venga a contatto con le preoprie mani. e
Le UU.00. Igiene Pubbklica e Veterinaria possono disporre partigozs
lari misure per determinate lavorazionli ed in casi specifici.:

ART 387 AutorlzzaZLQne ammlnlstratlva.

~una spaccio ‘aziendale per la distribuzione di alimenti g
' a favore dei dipendenti di enti o imprese pubblichse:
te, di wilitari, di socl di cooperative di consumo o
coll privati, nelle scucle e neqli ospedali
dave ottenere l'autcrizzazione amministrativa CDmHH&lEr“

vorevole delle UU.QO. Igiene Pubblica e vetarlnarlag;'

rlEpetthe competenze, attestante che i leocall corr
reguisitil stabiliti dalla vigente legislazione e dalla
prevista dal presente regolamento . 3

Tale autorizzazione & soggetta al rinnovo annuale autom
I distributori automatici o semi automatici di sostanze g
ri e bevande devono corrispondere ai requisiti 4i cuj g
del D.P.R. 327/80; della loro installazione deve es§8uSH
municazione scritta al Sindaco che ne. trasmewds
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a2ll'U.0.Igiene Pubblica.

ART. 388 Autorizzazione sanitaria pexr stabilimenti, laboratori
di produziene, preparazione e confezionamente, nonché depo-
siti all'ingrosso di sostanze alimentari ed esercizi per 1la
somministrazione al pubblice 4i alimenti e bevande.

L'esercizio .di stabilimenti, laboratori di produzione, prepara-

zione e confez;cnamento, nonché depositi all'ingrossoe di sostanze

alimentari & subordinate ad autorizzazione sanitaria, rilasciata
dal Sindaco previo parere dei servizi competenti, in osservanza

a gquanto dispesto dalla Legge 283/62 del D.P.R. 327/80,

Gli esercizi per la somministrazione al pubblico di alimenti e

hevande, considerate esercizi pubblici ai sensi della L.

111271939, sono soggettl alla autorizzazione sanitaria 4i cui

all’art. 231 T.U.LL.SS. 1265/1592%4, e a guelle previste dall'art.

2 della Legge 283/62, anche se con unico atto.

Sono altresi saggetti all'autorizzazione prevista all’art. 2 del-

ia L. 283/62 gli esercizi di vendita al dettaglio che preparano

alimentl per la conservazione.

ART. 389 Modalita per il conseguimento dell'autorizzazione per
l'esercizic.

Le demande Iin bollo per ottenere l'autorizzazione amministrativa
ed 1 pareri a cul & subordinata la concessione dell’autorizzazio-
ne sanitaria, devono indicare:
a) per qualsiasi 4di tipo di esercizio:

1= nome, ragione sociale e sade dell'impresa;

2- ubicaziocne;

3~ indicazioni delle tabelle e del generi merceclogici;

4- termine previsto per l'approntamento dei locall,

5- tipo di approvvigionamento idrico; -

6- sistema di smaltimento rifiuti solidl e llqu i;

7—- sistemi di conservazione degli alimenti.

b) per i laboratori di produzione:
i- indicazioni di wcuil al punte a);
2~ tipe di lavoraziene; :
3~ descrizicne ed estremi di deposito di eventuali marchi
depositati;
4~ eventuale carattere stagionale della lavorazione;
S~ descrizione sommaria degli impianti ed attrezzature.

Le domande devono inoltre essere corredate dei seguenti allegati:
Per gualsiasi tipo di esercizio:
= pianta planimetrica dei locali in duplice copia firmata
: dall'interessato o da un tecnico iscritto all'albe profes-—
sionale, in secala 1/100. Le piante devono essere completse
dei dati relativi alle dimensioni dei singoli vani, noncha
di legenda per la specificazione dell'usc e destinazione del
S*HQOIL vani e del singoli settori, nel caso di vani in cui
slano prev1stl settori con diverse utilizzazioni;
relazione in duplice copla sulle caratteristiche deil locali,
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sul tipoc e funziocne dellfattrezzatura, redatta da un tacnico
o dall'interessate;

— jin caso di approvvigionamento 1ldrico autonoma: certificate di
potabilita dell'acgua riiasciato da non oltre 90 giorni, da
parte del Servizie di Igiene pubblica e del territorio, nel
rispetto delle modalita di cul all' art. 76;

L3

par i laboratori di produzione in aggiunta ai documenti sopradet-
ti:
a) relazione tecnica in duplice copla sulle modalita 4i lavora-

zione, della materia prima al prodotto finite, redatta da un

tecnico o dall'interessate;
b} copia dell'eventuale marchio depositato e delle etichette im-

presse sulle eventuall cornfezioni.

"
-
N
!
N

Per gli esercizi in cui sla stato installato un impianto di aera-
-ione artificiale od un impianto di condizionamente delli'aria sia
esso relativo a tuttc l'esercizie o sclo ad una parte di esso,
cccorre presentare una relazione tecnica delltimpianto installa-
to. -

Tutta la documentazione déi cul sopra deve essere presentata in
duplice copia; una copia deve essere inviata da parte del Sindace
alla Unitad sanitaria locale per esecuzione del parere di compe-
tenza.

La autorizzazioni sanitarie concesse devono essere esibite pressd
gli esercizi cui si riferiscono. ' =

STABILIMENTI E LABORATORT

el L A s e e —

DI PRODOZIONE, PREPARAZIONE E CONFEZIONAMENTO

ART. 350 Norma generale. ) A
I locali degli stabilimenti e jaboratori d4i produzione, prepalds
-ione e confezionamento debbono rispettare gquanto previsto gag

D.P.R. 327/80.

ART. 391 Locali degli stabilimenti e laboratori.
ai fini della autorizzazione =sanitaria di cui al
stabilimenti e i laboratori di produzione, preparazione e
zionaments, fatti salvi i requisiti previsti da leggi o
menti specialil, devono essere provvisti di locali distint
parati:

a) per 1l deposito delle materie prime; 5
b) per la produzione, preparazicne e confezionamento @2l
' stanze destinate all'alimentazione;
c] per il depesito di predotti finiti;

d4) per la detenzicne di sostanze non desti

punto §.:

nate all‘aliif;m‘

I locali debbono essere in numero adeguato al potenziame
duttivo =d alle caratteristiche dello stahilimento e &
o del prodotti finiti, ceon separazioni ed attrezzat

garantire 1l'igiene dei prodotti in lavcrazione.




ART. 392 Caratteristiche dei locali.
I locali, di cui al precedente articolo, nen deveono avere comuni-

cazioni dirette con le latrine o con i locali di abitazicne e non

devoro essere impiegati in alcun modo per sosta o dimora dli per-~

sone; comungue, tutti i locali ai quali sl pud accedere dall'in-

terno dello stabilimento o del laberatoric sono soggetti ad ac-

cercamentondei requisiti igienico-sanitari,

Ove necessaria, deve, 1noltre, essere previsto un apposite locale

per la centrale termica o per gli jimpiantl o le apparecchiature

termiche, seccndo le specifiche disposizioni di legge,

Nel caso di imprese, che effettuanc anche la vendita al dettaglio

per il consumo, & obbligatorio che le lavorazieni avvengano in

panchi diversi da quelli di vendita, con separazioni e con at-

trezzature idonee a garantire 1l'igienicita dei prodotti.

I predetti locali devono, inoltre, essere;

1) cestruiti in modo tale da garantire una facile e adeguata pu-
lizia;

2) sufficentemente ampi, ciog tali da evitare 1'ingembro delle
attrezzature e 1'affollamento del perscnale. La superficie
minima, ad eccezione dei locali di deposito delle materie

prime, deve essere di Mg. 9. :
Tali misure di superficie sono da aumentare in relazicne al-

la gquantita di produzione;
3) rispondenti ai requisiti razionali sotts i1 profile ilgienico-
sanitario, con valori micreoclimatici atti ad assicurare con-
dizioni di benessers ambientale, anche in relazione alle pe-
: culiari esigenze di lavorazione; aerabili - naturalmente o
a4 artificialmente - sia per prevenire eventualil condensazioni
' di vapore sia per evitare lo sviluppo di muffe.
L'aerazione deve essere assicurata con continuita, ricorren-
do anche a idonei mezzi di ventilazione sussidiaria ‘e di
ventilazione meccanica o ad impianto di condizicriamento ri-
conosciuto idoneo. -
¥on & consentito 1l'impiego di apparecchi ozonizzanti efo di
deocdoranti chimici. Ii sistema di illuminazione, naturale ©
artificiale, deve essers, comungue, tale da evitare in ogni
caso l'inquinamentec delle sostanze alimentari;
4) con pareti intonacate e rivestite, per l'altezza non inferiocre
) a metri 2z, con materiale di eolore chiaro, impermeabili, fa-
- cilmente lavabili e disinfettabili; i soffitti devono essere
. di materiale idoneo, tale da non crearea inconvenienti alle
' sostanze alimentari; tutti i pavimenti devono avere analoghe
caratteristiche ocltre che una superficie ben connessa, <on
pendenza adeguata verso un numero sufficiente di fognoll mu-
niti di chiusura idraulica; gli spigoli e 1 raccerdi tra i
pavimenti e le pareti e tra parete e parete debbonc avere
; ., Sagoma concava;
f5] muniti di dispositivi idonei ad evitare la presenza "di rodito-
" ri, altri animali od insetti, nonch& adibiti esclusivamente
agli usi cui sono destinati, secondo guanto indicato nella
pianta planimetrica allegata alla domanda di autorizzazipne.
Par particolari eszigenze di taluni prodotti, guali i feormag-
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gi ed 1 salumi, nonché i vini, gli aceti, i liguori e le ac-
queviti, il Sindaco, su parere dei Servizi &i cui all'art,
374 pud prescrivere requisiti diversi da gquelli 4i cui ai
precedenti 'punti 3) e 4), limitatamente ai locali di conser-
vazione, di stagichatura e di invecchiamento. b
Per i depositi di cereali e di prodotti ortofrutticoli nen
trasformati, pud derogarsi a quanto previsto dal precedente i
punto 4). IJ

ART, 353 L;

E' vietato l'ingresso nei locali d4i cui all'articolo precedente a {]
tutti gli animali. 1

ART. 394 Stapilimenti e laboratori industriali con annessi rTe- L#
parti di vendita. H
Gli stabilimenti e laboratori industriali, nel caso abbiano an~

nessi reparti di vendita, oltre ai requisiti di cui al precadenta
art. 392, devono avera: -
a}) un locale o vano deposito a seconda del tipo di prodotto, co
municante o facilmente raggiungibile e con attrezzature ide
nes per la conservazione; :
b} un locale per la vendita.

ART. 395 Laboratori artigianali.

I laboratori artigianalli non annessi ad esercizi di wvendita

dettaglico o di somministrazione devono avere:

&} un locale esclusivamente destinato alla produzione; E

b) un locale deposito con attrezzature idonee per la conserve
ne, con spazl separati, fisicamente separati, per n
prime e prodotti finiti; -

¢) servizi igienici, annessi, costituiti da latrina e antids
ad usc esclusivo del perscnale ed in numerc adeguato
di acgua corrente;

d) spogliatoio; . A

e€) docce, laddove la lavorazione ne consigli l'uso per. la
za di polveri od eccessa di calore ambientale, i
deguato al personale.

ART, 396 Laboratorl artigianali annessi ad esercizi di+%8
I laboratori artigianali annessi agli esercizi di sola.yends
dettaglio, oltre al requisiti di cuil al precedente arflgo:
vono essere provvisti di un locale esclusivamente dgi
vendita.

ART. 347 Daercghe. -
Il Sindacw, su parere dei Servizi di cui all’agt.

sentire in particolari casi, anche in relazione all
nologica del processo produttivo, che i locali,udl'
tere a), b) e d) del precedente art. 391 e di cui & s
e b) dei precedenti artt. 394 e 395, siano riuniti,
ie di adeguata superficie ed adegquatamente attrezzi




ART, 398 caratteristiche degli impianti di laveorazione, dei
depositi dell'acgua potabile, dei servizi igienici e dei si-
stemi 4Ai amaltimento.

T predetti stabilimenti e laboratori debbonc essere inoltre prov-

visti di:

a) impianti,attrezzature e utensili riconosciutl idonel sotto 11
pvofllo lglenlCD £ ganitario in base alle norme in vigore e
costituiti in modo:

-da evitare il ristagno dei prodotti in lavorazione;

-da evitare, per guanto possibile, che il prodotto nelle va-
rie fasi di produzione, preparazicne e confezicnamento
venga a contatto diretto con c¢hi lo manipola, anche a
mezzo del vestiario;

-da consentire la facile, rapida e completa pulizia.

Le linee di produzione devono essere separate per materia
prima efo per preodottl finiti (cloe non deve verificarsi
contemporaneanente proniscuitd di lavorazicone) e devono es-—
sere previsti idoneil accorglmentl fisici e tecnici atti ad
evitare la frammistione con altri prodotti estranei alla la-
vorazione in corso.

gualora la medesima attrezzatura venga usata per lavorazioni
successive diverse, si deve di wvolta in volta procedere ad

accurata pulizia.
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b) Deposito e magazzini, dotati di attrezzature di refrigerazio-
ne, idonei alla sosta delle materie prime o dei prodotti f£i-
niti, gualora la natura ed 11 tipo di lavorazione degli
stessi lo rendano necessario. _ _

In ogni caso, devono avere caratteristiche strutturall e
condizioni termoigrometriche adeguate ai generi depositati.
Qualora nei locali di deposito si verifichi permanenza di
persone, 1 requisiti strutturali devono essere analoghi a
quelli dei locali di produzione di cui al precedente punto.

¢) Impianti di acgua potablle in quantitd sufficiente alle scopo.
ILa rete &1 distribuzicne interna e gli eventuali serbatoi
dell'acqua potabile devone essere costruiti in modo tale da
proteggere 1'acgua da oqnl posgibile causa di lnqulnamento.
Ove si disponga di pozzi di acgua potabile propri, la rete
di distribuzione interna non deve essere allacciata al pub-
blico acguedotto.
i Se ltappreovvigionamentc idrice nen proviene da pubblico ac-
e quedotts, 1l titolare dello stabilimento o del laboratorio
- deve richiedere perlodlcamente ail'U,5.L. 11 centrollc =e-
condo la frequenza di cui al cap1tolo "aocgqua potahlle"
La frequenza minima & di due prel ievi allfanno in. 001nclden—

(primavera e autunno). I servizi di cui all'art. 374 potran-

i no disporre altri prelievi ogmi qualvolta lo riterrannc op-—
portuno e potranno prevedere prelievi con frequenza maggio-
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Ove non sia possibile disporre di una guantitd sufficiente
di acqua potabile, =i pud ricorrere ad acgua con caratteri-
stiche chimico-fisiche diverse, rispondenti, perd, al requi-
siti microbioclogicli e, relativamente alle tolleranze ammesse
per le sostanze nocive, a quelli chimici prescritti per le
acque potabili.

E' wietata 1'utilizzaziore di tali acgue non potabili neil
cicli di lavorazicone delle sostanze alimentari e nella puli-
zia degli impianti, delle attrezzature e degli utensili de-
stinati a venire a contatto con tall sostanze, salvo 1 casi
previsti dall'art. 29 del D.P.R. 2327/80.

Le reti di distribuzicne interna delle acque potabili e non
potabili devono essere nettamente saparate, indipendenti e
riconoscibili, in modeo da evitare possibilitd di miscelazio-

ne—!
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servizi igienici sono composti dal leocale gabinetto e dal
locale antistante {(antilatrina). Di norma i servizi igienici
non possone comunicare direttamente con i locall adibitli a
lavorazione, depositoc e vendita delle sostanze alimentari.
Eventuali deroghe possono essere concesse dal Sindaco, sen-
tito il parere favorevole dell'U.0. di Igiene Pubblica, solo
nei casi in cuil 1 servizi iglenici siano compostl comungue
dai due locali anzidetti e posti in edifici preesistentil
l’entrata in vigore del presente regolamento.

I locali adibitil a servizi igienici ed il locale antistante,
debbono avere pavimentl e pareti, fino a mt. 2, in materiale |
impermeabile, facilmente lavabile e disinfettablle.

Deve inoltre essere previsto un lavabo nel locale antilatr
na ogni c¢ingue lavoratori, con comando dell'erogazlon
dell'acgua a pedale o a cellula fotoelettrica; 1 lavabi debs
bono essera attrezzati con distributeori di sapone Liquidg?so
in polvere e con asciugamani da cestinare dopo l'uso 0Oy
mungue, non riutilizzabili o asciugamani a termoventila
ne, : N
I gabinetti debbono essere in numero non inferiore ad 1
10 lavoratori, dotati di acqua corrente in guantita -3
clente, forniti d4i wvasc a caduta dl acgua. ’
All'interno dei gabinetti devonc, comungue, essere colla
appositi contenitori per rifiuti, cen coperchio a tenuts
zianato a pedale. !
Gli spogliatoi devoneo essere forniti di armadietti ~agr
individuali, lavabili, disinfettabili e disinfestan?
due scomparti separati per il deposito, rispettivament

|
L

gli indumenti persenali e di quelli usatl per iz
I1 locale antilatrina, se sufficientemente dimens
essere utilizzato anche come spogliateio. Le doc

mente prescritte debbono essere di numero adeguaTe;
del tipe di lavorazione e del numero di perscone a¢
lavoraziocne. : -

E' ammessa la deroga prevista dall’ultimo commaj§§

T
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D.P.R. 327/80.

e) DJispositivi, per lo smaltimento dei rifiuti, conformi alle di-
sposizioni’ vigenti, rispondenti alle esigenze dell'igiene
sia per lo smaltiments dei rifiuti s=clidi sia per lc smalti-
mento delle acque luride, con canalizzazione e scarichi e,
se& nécgssario, con implanti di depurazione delle acgue e
dell'aria, a norma delle vigenti disposizioni.

Il materiale di rifiute deve essere smaltito in modo tale da
non favorire la presenza = la moltiplicazione di insetti,
roditori ed altrxi animali.

f) <Contenitori di rifiutl e imwondizie chiudibili e mantenuti
chiusi, posti a congrua distanza dai locali di lavorazione,
in aree opportunamente protette. Lo smaltimento deve avveni-
re nei modi previsti dalla legge.

ART. 399 Carenze riscontrate in seguito a controllil igienice-
sanitari.
Se lo stabilimento ¢ laboratoric ispezionate risulta prive, to-
talmente o in parte, dei requisiti elencatl ed era stato regolar-
mente autorizzato, l'organo di centrolle provvede a conunicare le
carenze all'autoritd sanitaria competente, affinché possa decide-
re sa& revacare l'autorizzazione oppure assagnare al titolare
dell'ssercizic un termine per l'adeguamento dei locall e delle
strutture alle condizioni richieste dalla normativa (sospendendo
© meno llautorizzazione stessa, seconde la rilevanza delle caren-
ze¢ riscontrate). Qualora tale termine sia trascorss inotilmente
dovrd essere disposta la revoca dell'autorizzazione precedente-
mente concessa.

Quanto sopra non pregiudica comungque l'applicazione delle even-

tuall sanzioni penali.

ART. 4090 Pulizia dei locali e degli impianti.

I locali, gli impianti, le attrezzature e gli utengili di cni a-

gli articoli precedenti, debbono essere mantenuti nelle condizio-

nit richieste dall’igiene mediante operazioni di ordinaria =

straordinaria pulizia.

Essi, dopo l'impilego di soluzioni detergenti e disinfettanti e
_Wprlma dell'utilizzazione, debbono essere lavati abbondantementa

con acqua potabkile per assicurare l'eliminazione di ogni residua.

Nel locali adibiti alla detenziene di sostanze non destinate

all'aﬁlmentazlone & consentita la detenzicne di sostanze, il cui
1@91990 @ determinate da esigenze di manutenzione e a;smnfesta-
2ione degli impianti e dei locali, nei qguantitativi ragionevol-
mente hecessari per tali usi, zempreché disposizioni speciali non
e’ vietino .1'uso e la detenzicne.
:Materie coloranti, gli additivi ed 1 coadiuvanti tecneologici
_gpbeno essere GuStDﬁlt‘ in depositi separatl da quelli destinati

ila custodia delle sostanze chimiche e degli utensili usatl per
a*PUllZla e 'la dlslnfe21one.

3$ﬁ?5*401 Sestanze alimentari deperibili alterate.
sostanze. alimentari. deperibili che si trovano in stato di al-
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terazione non pPOSSOno essers tenute in deposito.

Tuttavia, qualora sia dimostrabile 1l'impegno del fornitore al lo-
ro ritire a breve termine, ovvero l'assolvimento degli obblighi
previsti da dlsp05121an1 speciali in wmateria, tali sostanze deb-
bono essere tenute in locali, o parti di locali, separati da
quelll per la conservazione de‘ e sostanze alimentari destinate
alla somministrazione e alla vendita.

Le suddette ‘sostanze debbono essere contraddistinte da cartelli
indicanti la destinazione al ritiro da parte dei fornitori e la
data prevista del ritiro., Tale disposizione & applicata anche ai
prodotti comungue non commerciabili.

BSERCIZY DI VENDITA

ART. 402 Autorizzazione amministrativa per aprire, rilevare,
trasferire o modificare esercizi 4i vendita alimenti e/o be~-
vande - Auntorizzazione sanitaria per esercizi che commercia-
no o vendono particolari sostanze alimentari.

Chiungue intenda aprire, rilevare, trasferire in. altra zona a co-
munque modificare un esercizioc di vendita di alimenti e/o bevande
deve munirsi dell'autorizzazicne amministrativa (licenza commer=:
c¢lale), & norma della Legge 11 giugno 1971, n. 426, seconde
tabelle merceologlche di cui al D.M. 30 agosto 1871 e SUccessl
modificazioni.

La suddetta autorizzazione & data dal Sindaco,

il guale la r'T

ca & n. 8 dell'U.S.L. secondo le rispettive competenze,
spetto delle norme dettate dal presente regolamento ai
dell'art. 31 del D.P.R. 327/80.

51 fa, comunque, salva ¢'apnlicazione delle norme special

Der l'apertura o la gestione di esercizi che commerciano o
no particolari sostanze alimentari (latte e speciall mrepar
lattee, R.D. 9 maggio 1829, n. 954).

ART. 403 Caratteristiche strutturali degli esercizi dl
al pubblico. '

I locali che per la prima volta vengono adibiti ad eserg

vendita al pubblico (negozi) debbono possedere le segueﬂ‘;-

teristiche:

a) un locale per la vendita con accesso diretto alla pu
o di usc pubblice & con spazi liberi per la &
della clientela di larghezza utile non inferiore

b) un vano contigquo, aerate in maniera 1ndlpendente, _
diretto con il locale di vendita e munito di 1av
gua pocablle corrente; )

c¢] un servizio igienico annesss costituito da latrl
trina, ad uso esclusive del personale, coh L{ ;
cui al precedente art. 393, I

te art. 392.
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Nel caso di esercizi @di wvendita con superficie superiore a 400
Mg., guesti devono essere dotati di servizi igienici a disposi-
zione del pubblico divisi per sessa.

ART. 404 Attrezzature.

Le suppellettili, gli scaffali, le attrezzature, gli utensili de-
vono éssere, costruliti di materiale inalterabile ed impermeabile,
tenuti sempre in accurato state di pulizia e manutenzione e in
buono statoc di conservazione. Quando l'esercizio comportl la wven-
dita di alimenti e bevande per cui sia espressamente prevista
dalla normativa nazionale una temperatura di conservaziecne, gli
armadl e le vetrine refrigeranti devonc essere muniti 4i un ter-
mometro atto a misurare la temperatura dell'ambiente di conserva-
zicne, che renda possibile la lettura dall'esterno da parte degli
avventori,

ART. 405 Protezione e ccnservazione degli alimenti.

I prodotti alimentari devono essere riparati dalle mosche e dagli
altri insetti, non devono mai essere esposti all'esternc del ne-
gozio o depositati direttamente sul pavimento, ma ad esso solle-
vati aimeno di 50 cm.

Pud essere consentita l'esposizicne all'esterno dell'esercizio di
vendita sole nel caso vengano utilizgate vetrinette chiuse al fi-
ne di difendere i prodotti stessi da ogni eventuale forma di in-
gquinamento. ' o '

La conservazione del diversi alimenti deve essare effettuata nel
rispetto di qguantc previsto dal D.P.R. 327/80 e successive modi-
e fiche.

CELC Lo CELLCLCC

ART. 408 Raccolta e smaltimente dei rifiuti. o

I negozi di vendita e di distribuzione di generi alimentari devo-
no essere dotati per la racecolta di rifiuti di recipienti imper-
meabili muniti di coperchio a perfetta tenuta e apribili a peda-
le, di capacita adeguata, dotati di apposito sacchetto a perdere.
Ove per effetto di operazioni di preparazione, smistamento, im-
‘ballaggio o simili, residuinc scarti di materia putrescibile o
fonte di esalazioni moleste, si deve provvedere giornalmente al
lorec allontanamento.

ART._407 Bnimali o elementi estranei.
-E". vietato tenere o introdurre negli esercizi di vendita animali
“@ qualsiasi altra cosa non connessa con lfattivits autorizzata,

‘BART. 408  Vendita di prodotti surgelati.

asvendita al pubblico di prodotti surgelati, in loecali giid auto-
Xlzzatl a norma dells legge 27 gennaioc 1968, n. 32, & subordinata
@ll'esistenza del requisiti igienico-sanitari dei locali =
‘.-%Eilfapparecchiatura frigorifera, prevista dalle vigenti disposi-
onml (D.M, 15 giugne 1971 e successive modifiche} e collocata
s luogo riconeosciuto idoneo dal Servizio di Igiene pubblica e
€l territorio e n. 8 della U.S.L. sacondo le rispettive compe-
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tenze,

ART. 409 Carta o altro materiale per avvoligere sostanze alimen-
tari, '
Per avvolgere o -comunque confezionare sostanze alimentari deve
essere utilizzato esclusivamente materiale autorizzate allo sco~
po.
I fogli di“carta o di materiale di altro genere, destinati ad av-
volgere con contatto diretto derrate alimentari devono essere
conformi alle norme in relazione all'alimento avvolto, devono es-
sere tenuti In appositi casssatti, contenitori o digpositivi che
1i proteggano dalla polvere o da contatti di qualsiasi specie. Iy
I fogli suddetti, oltre a non recare iscrizioni a stampa nella *
parte che va a contatto diretto delle derrate alimentari, devono i
essere estratti dai contenitori protettivi man mano che se ne ;
presenti la necessita d'impiego. Per avvolgere le sostanze ali- 1
mentari non in confeziona originale & vietato l'inmpiego di carta

|
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usata, di giornale, o comungue di carta che ceda il colore o che
sia colorata con materie diverse da quelle consentite (per 1 3
commli di cuil sopra v. D.M. 21 marzo 1973 e succoessive modifiche).

ART. 410 Modalitd di vendita di alimenti non in confezione gi-
gillata. T .
Per la distribuzione degli alimenti non in cenfezione gigillata e
che possono essere consumati senza preventiva sbhucciatura o la-
vagglio o cottura, dovrannc essere messi in atto particolari acz
corgimenti, Iin modo da evitare il pil possibile i1l contatto di

retto delle derrate con le mani, ricorrende alltuso di ldor
strumenti. E' fatto sempre divieto agli acquirenti di tocca¥
merce con le mani.

ART. 411 Mareggio della moneta. ) BE R
Agli incaricati del waneggio della moneta & vietato atteng
promiscuamente alla vendita delle sostanze di cui sopra.

ART. 412 Vendita di generi diversi.
Negli spacci cooperativi, neil supermercati e comungue in =05
negozi nel quali si effettua la vendita di generi tra lorés

vari per natura e composizione, le diverse merci devoneis
depcsitate ed esposte in reparti o scompartimenti ben dist

ART. 413 Vatrine 4i custoedia e di esposirione. v
Le vetrine di custodia e di esposizione delle merci - e
vendute non in &onfezione non devono essera apribili dag
dell’acquirente. Le vetrine e i banchi di mostra e ven
i quali avviene il commercio dovranno essere muniti d:
vi adatti a proteggerli da ogni possibile causa di in

ART. 414 Sostanze pericelose = nocive. _ RS
Nel negozi di prodotti alimentari, & vietato detenegfgs
sostanze corrosive, caustiche, infiammabkili o comun

nocive, se non in confezioni originalii e sigillate.
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ATR., 415 S¢stanze alimentari allo stato sfuso.

Le sostanze alimentari non confezionati, wvendute allo stato sfuso
e quelle confemzlonate all'oricine, ma vendute sfuse ai =zengi
dell'art. 13 del .D.P.R. 13 magglo 1282, n. 322, debbono essere
munite di appeosito cartello in cui siano rlportate le indicazioni
ivi previste,

Tale cartello deve essere tenuto bene in vista, applicato al re-
c1plente contenente la sostanza alimentare cul si riferisce, = le
varie lndicazioni obbligatorie debbono figurare in lingua ltalla—
na a caratteri ben leggibili & indelebili.

-
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PRODOTYTI -ORTOFRUTTICOLI -~ FUNGHI - TARTUFI

ART. 416 Divieti di wvendita

E' vietato.porre in vendita o detenere per la vendita, frutta,
legquni, erbaggi, bulbi, radici e =imilil (inficrescenze, pollonl,
ecc.) che siano guasti, fermentati, colorati artificialmente, in-
vasi da parassiti o comungue alterati.

E' vietata porre in vendita o detenere per vendere prodotti or-
tofrutticoli sottoposti a maturazione artificiale oppure IZmmaturi i.J
e non commestibili.

Z' wvietata porre vendita o detenere per vendere patate rinverdite

o di altri tuberi con germeglio, che abbiano subito la congela- Li
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zione o che siano celpiti da parassiti in grado tale da renderli
insalubri.

E' vietate, altresi, wvendere frutta che contenga residui di pro-
dottl usati in agricoltura per la proteziocne delle piante e a di-
fesa delle sostanze alimentari lmmagazzinate e tossici per 1'uo-
mo, in gquantitd superiore ai limiti di tolleranza fissati dalle
disposizioni vigenti. '

ART. 417 Esercizi d4di wvendita

Gli eserciel di wvendita di prodotti ortofrutticoli oltre ai
quisiti generali previsti per 1 negozi alimentari, devono aver®
in particolare, il pavimento lmpermeablle con scolo regolament:
e le paretl lmpermeablll e lavablli sino all*altezza. di m

ART. 418 Vendita di angurie a faetie
Per la vendita delle angurie a fette, l'esercizic deve digps
di: :
- bance ricoperto di materiale impermeabile e inalterabile
tatec di vetrina; _
- acqua potabile «corrente e lavello con rubinetteo a comg
manuale per la pulizia delle stoviglie;

- recipiente chiuso per la racceolta dei rifiuti;
- stoviglie e posate sufficienti.

ART. 4139 Igiene dei prodotti in vendita

Le insalate, i finocchi ed in genere tutti gli ortaggi,
esgsere messi in wvendita, devono essere completamente
dalla terra e da eventuall scorie, nonchéd dalle foglie
sentino tracce di marcescenza, sia pure incipiente.
E' tassativamente vietato 1' uso di cassette di legno 1
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da acgua, untuose, annerite, emanantl cattive codori, centenenti
muffe,

ART. 420 Espcsizione della merce

La fructa & la verdura non dovranno essere esposte fuorl dallie-
sercizic e.dpvranne essere poste all'interno di esso sollevate di
almeneo 60 cm, da terra.

ART, 421 Divieti

E' wvietato il lavaggio del predotti ortofrutticeli in acque espo-
ste ad inguinamento ¢ comungue non dichiarate peotabili.

2' altresl vietato avvolgere detti prodeotti in carta usata, stam-
pata o comunque non rispondente al reguisiti del DM 21 marzo 1973
& successive modifiche,

ART. 422 Funghi e tartufi

Agli effetti sanitari i funghl sono distinti in freschi (sponta-
nel o coltivati) e condizicnati (secchi, surgelati, sott'olio,
sott'aceto, in salamoia, ece.} e 1 tartufi in freschi e condizic-
nati,.

ART. 423 autorizzazioni .
Chiungue intenda vendere funghi & tartufi, freschi e/o condizio-
nati, deve essere in possessa della autorizzazione amministrativa
(licenza commerciale} prescritta dalle legge 11 giugno 1971,
n.426, sulla base delle tabelle merceclogiche VI e VIII 41 cui al
DM 30 agosto 1371 e successive modificazioni ed integrazioni.
L'esercizic della vendita dei funghli e tartufi & soggetto alle
norme prescritte dagli articoli precedenti nonché da ogni altra
disposizione contenuta nel presente capitole o prescritta da leg-
gl e regolamenti specifici vigenti.

ART. 424 Funghi — Casi di divieto di vendita

'E' wvietata la vendita di funghi invasi da parassiti, ammuffiti,
‘carbonlzzati, rammolliti da ploggia o altrimenti avariati, avviz-
“ziti, fermentati, di sapore discustoso o di odore sgradevole.

ART. 425 Funghi non riconoseibili

"E' wvietata la vendita di funghi in polvere, sminuzzati o comungue
A“d%'dimensioni tali da non consentire il riconoscimento della spe-
2@ gl appartenenza di ciascun pezzo presentato.

426 Vendita di funghi freschi e tartufi freschil

sercente che intende vendere funghi freschi e tartufi freschi,
Ve 'rlichiedere l'autorizzazione  amministrativa con le modalita
©ul. al precedente articolo, specificando in essa le vocil
f?hqhi freschi»> e <<tartufi fraschi>> che devono essere ripor-
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tate nella relativa auterizzazione.

ART, 427 Limitazioni & controlli

La vendita dei funghi freschi e dei tartufil freschi & subordinata
alle limitazioni e ai controlli seguenti:

+} appartenente a specie ammesse al consumo ai sensi dell'articog-
lo seguentey

2) essere in buono state di conservazione.

La vendita gdel tartufi, freschi e condizionati,
dalla legge 17 luglio 1870, n.5&8.

e disciplinata

ART. 428 Funghi freschi & tartufi freschi - Specie di cui & am-
mesga la vendita.

E' ammessa la vendita di funghi freschi e tartufi freschi appar-
tenenti alle specie sottoelencate:

a) Funghi freschi

Nome italianoc Nome scieptifico

Porcino . Boletus edulis
-sottosp. edulis Schaeff.ex Fries
-sottosp. pinicola Vitt., e var.
fuscoruber sunsu Meser
Porcino Boletus aerus Bull. ex Fries
Porcinello grigio Boletus scaber Bulliard ex Frisg

Porcinello rosso Boletus rufus Schaeff. .
Pinarelle o Porcinello gialio Boletus luteus Linn. ex Fries e,
Pinarellec o Boleto granuleso  Boletus granulatus Linn. ex FEE
Ovolo buono Amanita Caecarea Quélet.

Chiodino

Russula dorata

Russula maggiore
Russula verdegglante
Cardoncello o Cardarella
Agarico delizioso

o lattarclo sanguigne

Armillariella mellea Ricken
Russula aurata With ex Fri
Russula cyanoxantha Fries
Russula virescens Fries
Pleurctus eryingil Quélet
Lactarius deliciosus S.F. Gt@-@
Lactarius sanguifluus Paulgfsd
ex Fries '

et

[

N —

-

,__
A

Agarico ostreato o gelone
Gallinaccic o Finferlo
Finferla o Cantarello giallo
Trombetta da morto

Prataiolo

Prataicle coltivate
Stecchirine dorato
Spagnola
Imbutino

Piopperello
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ex Freis -

Pleurotus ostreatus Kumme:
Cantharellus cibarius Fri&sgs
Canthatellus lutescens Pex
Cratherellus cornucopiods
Linn. ex Fries ,
Psalliota campestris Lin:
Psalliota arvensis Schagtk

Psalliota bispora Lan
(e affini)

Hidnum repandum Linn. g
Morchella sp- r i
Clitecybe infundibul
Quelét. .
Pholiota aegerita B




) Tartufi

Nome italiano - - Nome scientifico

Tartufo bianco del Plemonte Tuber maghnatum Pico

Tartufo nere. pregiate di

Norcia o di Spoleto Tuber melancsporum Vitt.

Tartufo nero ordinario o _

Tartufo di Bagnoli Tuber mesentericum vitt,

Tartufo d'estate o scorzone Tuber asstuvum Vitt.

Tartufo nerc d'inverno o

trifela nera Tuber brumale Vitt.

Tartufoc moscato Tuber melanosporum var.
moscatium De Ferry

Terfezlia ' Terfezla leonis

Le singole specie di funghil freschl o di tartufi freschi ammnesse
alla vendita devono essgere tenute separate, ad eccezicne dei Bo-
letus di cuil alla lettera a) del presente articolo; per la vendi-
ta al dettaglic, sul contenitori deve essere apposto un cartelli-
ne indicante chiaramente il nome della specie e i1 prezzo di vean-

dita.

ART. 429 Funghi freschi coltivati

! E' ammessa la vendita di funghi freschi coltivati commestibili,

$Y purché corrispondance ai requisiti dell'art. §.12 del presente ca-

LJ% pitole e siane contenuti in confezioni originali con le indica-
’ zionl di cui al DPR 322/82 e della data di raccolta espressa in

chiaro (giorno, mese, anno). .

La coltivazione dei funghli da destinarsi ad usc zlimentare & su-

berdinata al possesso di speciale autorizzazicone, previo accerta-

mento dei regquisiti igienico-sanitari del luogo e delle medalita

della coltura. -

TELLCLLCLLCLCLCLCC

ART. 430 Funghi condizionati
E' ammessa la wvendita di funghi condizionati, purché gli stessi
rispondanc ai requisiti di legge sulle conserve vegetali (RD 30
novembre 1924, n.2035 e successive modificazioni).
Le confezioni devono essere risvondenti alle prescrizioni di leg-
i”ge e di regolamento ed in particolare devono avere i reguisiti
minimi qualitativi stabiliti dall'art.5 de1la legge 283/62 e de-—
ca/eno recars, sulla base dell'elenco di cui al presente articolo,
A1 nome scientifico e il nome italiano della specie di funge con-
.dlzionata contenuta.
_ 1;59210namento dei funghi c¢ondiziconati deve essere tale da con-
sgntlre all'analisi morfo-botanica 11 riconoscimento della spe-
Gie.
' Gn € consentita la promiscuita delle specie alla vendita.
funghi condizionati, ad esclusione di quelli secchi e surgelati
> 1 quali si rimanda al successivi articoli, devono appartenere
le seguenti specie:
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Nome italiano Nome scientifico

Chiedine - Armillariella mellea Rihen (con :
esclusione nelle confezioni di
£ezzl di gambi eccessivanente

. fibrosi e tenaci} JJ
Gallinaccio © Finferlo Cantharellus cibarius Fries .
Porcinoe Boletus edulis

~ sottospecie edulis Schaeff. i
ex Fries N

- sottospecie pinicola vitt. e
var. fuscoruber sencu Mozer
Porcine Boletus asreus Bull. ey Fries |t
Prataiolo coltivato Psallicta bispora Lange }
(e affini coltivate)

Gli stabilimenti di preparazione e/o confezionamento dei funghiki
condizionati devono indicare, tra 1taltre, nella richiesta di all-
torizzazione sanitaria di ecui alla legge 283/62, le generalits @
della perscna sotto la cui responsabilita avvengono le loro lavo-'L}
razioni. . L
52 nello stabhilimento vengono effettuate sul prodotts cperazioni
di disinfestazione con gas tossici o sostanze che liberino gas
tossici, deve essere fatta opportuna segnalazione all'autoritsd:
gsanitaria.

ART., 431 Funghi secchi

E! ammassa la vendita di funghi secchi appartenenti alie seqg
specie: '

Nome italiano Nome scientifico
Porcino Boletus edulis o
’ ~ sottospecie edulis Schaeff,
ex Fries

—- sottospecie pinicula Vitt

_ fuscoruber sensu Moser

Porcino Boletus aersus Bull, ex
Trombetta da wmorto Crathaerellius cornucopioid
: Linn. ex Fries A

Finferla o Cantarsllo giallo Cantharellus lutescens Parg

purché contenuti in confezioni sigillate di materiale atio
rantire la completa visibilita del prodotto.

I contenitori devono essere costituiti con materiale ¢ohfolL
le prescrizioni di legge e recare le indicazioni
dall’art.3 del DPR 13 maggioc 1982, n.322, nonché 1l n
fico e i1 nome italianoc della specie di fungo contenu
ro della partita, il tipc merceologico. L
La vendita al dettaglio dei funghi secchi & perumessay
mente in. confezioni sfuse e sigillate. S
E' vietata la promiscuita di funghi secchi; 51 dew
Tunghi che non siano alterati o rammolliti da pP1ogg
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Si intendono per funghi alterati quelli ammuffiti, fermentatl o
tarlati con parassiti (adulti e larve).

E' vietata la vendita di funghi secchi ammuffiti, tarlati con pa-
rassitl (adulti e.larve), carbonizzatl, polverizzati, di dimen-
sicni tali da non consentire la sicura identificazione della spe-
cie di appartenenza, anneriti, colorati artificialmente, nonché
con residui. 41 antiparassitari e contaminati da ifomiceti nocivi
a/o tossici.

T.a carica ifomicetica non deve essere superiore a 2.000 c¢olonie

per grammo.
E Parimenti vietata la vendita di funghi secchi contenentili cerpil

estranel di origine vegetale o minerale.

Il peso indicatc deve essers riferito a quellc dei funghi con u-
miditd massima del 14%.

I requisiti minimi igienico-sanitari, e commerciali del funghi
secchni alla vendita, devono essere tali ¢he 11 cumulo dei funghi
ammuffiti, tarlati purché senza parassiti {adultl e larve), car-
bonizzatl, anneriti, irriconoscibili, nonché del corpi estranei
alla specie fungina dichiarata, non abbia a superare il 5% del
peso totale.

Qualora, nell'’espletamento dell'attivitd lgienico-sanitaria, gli
ergani preposti rilevino, negli stabilimenti ejfo laboratorl di
confezionamento e negli esercizi di vendita, funghi pronti per
1'immiseione in commercio non rispondenti ai reguisiti previsti
dalle leggli specifiche e/oc dal presente Regolamento, gli stessi
procedone nei termini di legge, al sequestro della merce ed alla
eventuale distruzione della merce avariata.

I funghli secchi vanne conservati in ambiente fresco e asciutto e
comungue il prodotto da confezienare deve essere tenuto in luogo
diversc da quellc in cui & depositato i1 prodottc confezionato

pronte per la vendita.

ART. 432 Funghi surgelati

E' amwmessa la vendita di funghl surgelati, purché appartenentl
alle specie previste nell'art.428 del presente capitole, limita-
tamente a Boletus gruppe Edulis e Boletus aereus.

Non & censentita la vendita di funghi congelati.

I funghi surgelati devono essere posti in vendita con le modalita
previste dalla legge 27 gennalo 1968, n.32 e dal relativi Decrati
Minisferiali di attuazione e devono recare il none scientifice
della specie e il rnome italianc.

I funghi destinati alla surgela21one debbono essere in buono sta-—
to di conservazicne ai sensi degli art. 424 e 425 del presente
capitolo.

Noh & consentita la promlsculta delle specie ammesse in vendita
ad gcce21one del gruppe Edulis di cui all’art. 428 del presente
capitolo.

ART. 433 Raffigurazioni sulle c¢onfezioni

- Bulle confezioni non sono consantite ratfigurazionl diverse da

duella delia specie di funghi contanuti.
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ART. 434 Utilizzo dei funghi secchi in Preparazioeni diverse
E' consentito l'uso di funghi secchi per la produzione di prepa-
ratl gastronomici (risotti, minestre, €CC.) o preparati aromatiz-

zanti purché vengang rispettate le norme contenute nel presente
Regolamento nonché nelle leggi vigenti.

' tTutravia consentito, per tali Preparazioni

fezioni diwerse da quanto Frevisteo all'art.
pitelo, h

» llimpiego di con-
431 del presente ca-




TECLLLELCLCLLCLC

ART. 435 REQUISITI DEGLI SPACCI DI CARNE.

1) Gli spaccili di carne, dehbono avere: '

-le aperture esterne di illuminazicne e ventilazione munite di
reti antimosche; le porte devone chiudere in modo completo
2d essere dotate di tende a bacchetta;

-1 ceppl per, il taglio costituiti da legne duro o da altro mate—
riale idoneo con superficie sempre ben levigata;

~dotaziona di acqua potabile, La potabilitid deve essere cantrol-
lata annualmente mediante prelievi ufficiali se non eregata
tramite condutture pubbliche;

-gli attrezzi cha vengono adoperati nell'esercizio, guali coltel-
li, seghe, uncini, tritacarne, recipienti, ecc., davono es-
sere sempre accuratamente puliti, per cui & indispensabile
che wvengano lavati accuratamente all'inizio delltattivita
lavorativa giornaliera e ripetutamente durante l'eoraric di
apertura del nEgDZJD al pubblico. Dovranno essere disinfet-
tatl medlante immersione in scluzione, o altro idoneo proce-
dirento tecnico, al termine della giornata lavorativa;

-vetrina refrigerante per l'esposizione della carne dotata di ap-
parecchiatura per la visualizzazione della temperatura che
non deve superare i + 4°C;

-celle frigorifere per la conservazicne delle carni con superfi-
cie lavabile e disinfettabile, angoli arrotondati, ganciere
in materiale inox;

~pareti rivestite con materiale liscio e lavabile per almenc due
metri dal suolo e trenta centimetri al di sopra delle unci-
naie;

-scaffalature idonee al recepimento di attrezzature ed utensili
per la pulizia dei locali, collocate in ambienti diversi da
gquelll destinatli z2lla vendita;

—cartelli esterni ed interni indicantli a chiare lettere le SpEClE
animali e leo state di conservazione ({fresche, congelate,
gcongelate) ;

~& vietata l'esposizione di carni fresche e congelate all'esterno
delloiispaccic; & wvietata altres] al sue interno nel settore
accessibile al pubblico, fatta eccezione per le carai espo-
ste iIn confezioni pronte alla vendita in vetrine o cassoconi
refrigeranti;

—le carni ed i1 recipienti che le contengonc non devonc entrare in
contatto diretto con 11 suclo.

2) Hello spaccio pud effettuarsi la vendita di:

—carni fresche,
. Tearni conservate o comungue preparate,

*¢§rn1 confa210nate
y e di bassa macel-
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-uova. ' L
Nell'autorizzazione sanitaria deve essere specificato l'elenco
delle merci di cui & consentita la vendita nello spaccio in con-
siderazione delltampiezza dei locali a cid destinati e dej rela-: |
tivi reguisiti tecnici.

3) La vendita delle carni congelate o scongelate deve avvenire ip; !
banchi separati.o meniti di parete provvisoria igienicamente ido -
nea, ccn apposito settore attrezzato tale da garantire la perfet-
ta conservazione delle carni (la T° non deve Superare i -15¢ ¢), L'
d
4) Per 1 prodetti surgelat: & consentita la vendita di tutta 1a

gamma degli alimentl (carre, pesce, trutta, prodotti gastrcnomi-

cl, ete.). 1}

5) Le carni avicunicole devone essere conservate in celle frigo-

rifere distinte e destinate sclo a tale uso. In deroga a quantaji
S0pra, e pravio parere favorevole del Servizio Veterinarioc della —
USL, & ammessa la conservazione delle carni avicunicole nella

stessa cella frigorifera destinata alle carni bovine e suine,
purché. venga messa in atto una Separazione che garantisca l'im~~
possibilitad di un gualungue ¢ontatto delle speci, anche nelle fa-
€1 di immissione delle carni nelle celle. L'‘esposizione per la
vendita deve avvenire su banchi separatl, o sezioni dello stesanp
banco purché provviste di jidonea separazione. Le attrezzature
sate, coltelli, ceppi, ece., devono essere esclusivamente dest
nate a tale uso. e
Per i salumi & consentita la vendita usufruende di banchi ed gt
trezzi separati, : ;

Lo posto in banchi separati.

5) Le carni tritate debbone essere preparate estemporaneam
richiesta dell'interessate. Tuttavia pud essere consentit
accertate esigenze di commerciabilita, la preparazicne di,
tritata pronta alla vendita a condizione che si adoperi

carni fresche, macinate con bravi e fregquenti interruzion]

vitare l'eccessivo riscaldamento ed in guantitd limita

temente in ambiente refrigeratc ed in vaschette di vet:
¢laio inox a T° non superiori ai + 4° ¢,
ART., 436 PEBCHERIE -
I lcecali adibiti alla vendita al dettaglio dei prodott
sca, devono possedere i sequenti. reguisiti: s

~ essere ben aereatil e sufficientemente spaziosi;

~ avere paretl laterali, per un'altezza di mt. 200
rivestiti da materiale impermeabile e facilmente lavd
devono presentare soluzioni di continuita; . :
- &@ssere dotati di abbondante acqua potabile e di’gé
fere mantenute a temperatura di 0¢ - +5°C.; i
=~ 11 banco per la vendita e la sezionatura deve es
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riale impermeabile, lavabile e disinfettabile.
- l'esposizlione del prodotti deve avvenire in mostra, a piano in-
clinato, impermeabile e lavabile, dotate di adeguate protezioni
contre le polveri ed insetti ed ogni ultericore fonte &i contami-
nazione e da contatti o manipolazieni del pubblico;
- 1 prodotti ittici alle stato fresco devono sempre essere mante~
nuti a temperatura compresa tra 0° e + 5° C,

*
Gli =pacel ove si effettui la vendita dei prodotti ittici conge-
lati devono essere dotati anche di un impianteo refrigerante per
la conservazlione e di una mostra frigorifera per la esposizicne,
entrampi a temperatura non superiore a -1i8°C.
E' vietato il ricongelamento del pesce scongelato,

Per guante concerne 1l commercio 2 la vendita dei molluschi eduli
lamellibranchi si rimanda a quanteo stahiliteo dalla legge 2 maggio
1977 n®192, tenandc comungue sempre presenti i seguenti punti:

~ la vendita all'ingresse o al minuto dei molluschi & consentita
esclusivamente in depositi, mercati, esercizi o c¢hioschli regolar-
mente autorizzati e rispondenti ai regquisiti igienicso sanitari
previsti dalla legge 192/77;

- 1 molluschi eduli lamellibranchi possono essere ammessi al con-
sumo alimentare unicamente nelle confezioni originali sigillate,
munite di regeclare etichetta

- &, in ogni caso, vietata la vendita ambulante;

- & vietate ogni tipo di manipolaziene (pulitura con macchinari,
ecc.), 11 rinfresco ed ogni altra operazione che possa compromet-
tere la szalubritid del prodotio.

ART. 437 LOTTA CONTRC LE MOSCHE.

Al fini della lotta contro le mosche ed altri insetti alati, e
contre altre fonti o wvelcoll di contaminazione & necessarie il
rigpetto delle norme previste per g¢li esercizi pubblici D.M. 20
magglio 1928, norme obbligatorie per lt'attuazione Legge 29 marzo
1928, n, 855, artt, 9, 10 e 11 2 D.P.R 327/80

Polche tratta51 di esercizi o locali che espongono o trattano so-
stanze alimentari & vietato l'uso di insetticidi rientranti nella
categoria dei presidi medico chirurgici. $i prescrive 1'uso e-
. sclusivanente di mezzi meccanici (reti antimosche - tende a bac-
chetta).

ESERCIZT DI _VENDITA IN FORMA AMBULANTE

ART. 438 Vendita ambulante - Norme generali.

-5La vendita di generi alimentari e di bevande in forma ambulante
& disciplinata dalla ILegge 19.5.76 n. 398 "Disciplina del commer-
4010 ambulante", dal D.M. 15 gennaio 1977 "Regolamento di esecu-
zione dellas Legge 19 magglio 1976 n. 398 sulla disciplina del com-
mercio ambulante!, dal D.P.R. 26 marzo 1980 n. 327 nonchée dalle
ﬂrme del preseqte Regolamento.
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ART, 43¢ Commercio ambulante a posto fisso. '
La vendita ambulante a posto fisso o assegnato a turna sul suclo
pubblico, anche in occasione di mercati, fiere, ecc., & autoriz-
zata dal Sindaco; su conforme parere dell'Uniti =sanitaria locale,;l
subordinatamente all'osservanza delle seguenti condizioni- "
a) uso di banchi mobili costituiti da una rlancia o tavola, di
materigle inalteranile ed impermeabile, facilmente lavabile,
sollevata dal terreno di almeno 1 mt. lungo tutte il perime- )
tro.
T banchi devono essere
dal suolo da una tenda,
le e dalla pioggia;
b} uso di automezzi sui gquali sia
tera la plancia di cui sopra.
I banchi ¢ gli automezzi 4i cui alle precedenti let+ere a) e
b} devone essere detati di idonel mezZzZl per la conservaziene

¢ ber la refrigerazione in caso d4i vendita di merce deperi-
bile.

coperti all'altezza minira di mbt, 2
idenea a proteqgers le merci dal so- |

possibile disporre o estrofilet-

||

ART. 440 Area di mercate ambulante a posto fisso, 4
Lfarea su cui si svolge il commercio ambulante a pesto fisso vie-
ne individuata con le modalita previste dalla Lagge 398/76, sen- .
tito il parere dell'Unita sanitaria locale, in merito al possesso - .
del segquenti regulisiti: 2
—essere ubicata in zone che non presentine pericoli d'inguiname
to dovuto a traffica, polvere, esalazioni dannose o maleod
ranti per gli alimenti esposti, L
In ogni caso non pud essere consentito l'ingresse a auto
coli a motora nell'area fino & che le sostanze aliment:
non sianc state protette e/0 imballate per il carico;
-essere dotate di congruo numero di contenitori per rifiuti
dl con coperchio a tennta; .
—avere pavimentazione impermeabile ed essere collegata al
gnatura, con apposita pendenza verso sistemi 4i ra

richi ligquidi; :
-essere dotata di congruo numeiroc di punti di erogazione di~
potahije. '

Qualora detta area si trovi in un complesso al coperto,’
@ssere previsti servizi igienici separati per la clientel

1l personale. Detti servizi deveno rispondere ai requisiti
all'art, 3%s daj. o

ART., 4431 Generi consentiti e modaliti ai vendita. o
I generi alimentari, del quali & permessa la vendita ne%%
zioni sopra elencate, sono: C TR
a} frutta, verdura, funghi, porchetta,pesce, baccald;
olive; N
b) prodotti confezionati all'origine in scatole met
recipienti di vetro chiusi con coperchio sigilld
di laminati termosaldati con esaclu=Eione dei pro
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lati;

c) biscotti e dolciumi: in invelucril originali o in appositl con-
tenitori adeguatamente protetti;

y formaggi, burre, margarina, semiconserve e salumi interi;

} bevande analcoliche in confezioni originali e sigillate o som-
ministrate con moedalitd idonee dal punto di wvista igienico
(blcchlerl monou=so, cannucce) ;

£) gelati pkodottl a cmrerLOHatl in laborateori autorizzati e

venduti in conf921one orlglnale e/0o estemporansamente,
purché conservati in adatti contenltori frigoriferi a tempe—
ratura non supericre a -18c;

g) conserve di prodotti alimentari contenute in recipientl origi-

nali e sigillati.

La vwvendita di burreo, margarina e semiconserve & consentita =se

confezionatli in involueri originali e tenuti in ambiente refrige-

rato tra 0 e + 4° C. I prodotti di cui al precedente comma vanno
conservati con le modalitd indicate fino al momento della conse-
gna all‘acqulrente. IL'esposizione dei generi per la vendita &

consentita solo in involucri o contenitori atti a proteggere 1

prodotti dall'impolveramento, dall'insudiciamento, dalla contami-—

nazione da parte degli insetti, dalla influenza degli agenti at-
mosfericli e dal contatto del pubkblico.

ART. 442 Commercio ambulante e itinerante -~ Generi consentiti.
Il commercic ambulante in forma itinsrante, ciod sanza posto fis-
so, ma a domicilio del cliente o con mezzl ambulanti, esclusiva-
mente per 1 seguentil generi alimentari, & consentito per:

a) frutta, verdura, funghi, formaggi e salumi interi, prodotti

confezionati all'origine in scateole metalliche, in recipienti 4di

vetro chiusi con coperchio sigillato, in buste di laminati termo-
saldatl con esclusione dei prodotti surgelati;

b} bevande analcolici in contenitori originall e sigillati{

c) bilscotti e dolciumi (esclusa la pastlccerla fresca) da vender-
si solo negli involucri originali o in appos;ta confezioni
sigillate;

d) gelati prodottl e confezionati in laboratori autorizzatli e
venduti in confezione originale o censervati in adatti con-
tenitori termici a temperatura non superiore a -18c;

e} conserve 4i prodotti alimentari contenute in recipientl sigil-

lati e originali.

ART. 443 aAutorizzazioni sanitarie dei mezzi usati per la vendita
ambulante.

I mezzi di trasporto usati per la vendita anbulante devono essere

autorizzati dal Comune di residenza, previo parere del Serviziao

di Igiene pubblica e del Servizio Veterinario, seccndo le rispet-

tive ccmpetenze & Non posseng essere usati promlscuamente par al-

tri usi. .

ART., 444 Requisiti igienici dei mezzi usati per la vendita am-
bularnte,

I mezzi utilizzati per la vendita ambulante devono, oltre che ri-
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11 consumo ciki e bevande, quali caff&, bar, gelaterle, birze;

cal sensi del comma 3 dell'art. 31 del D.P.R. 327.

spondere a quanto richiesto per 1 mezzi di trasperto di alimenti

e bevande, garantire 1l rispetto dei seguenti requisiti:

-presenza di idonec piano di lavoreo in acciaio inoyx;

-dotazione di un idoneo armadic frigorifero, ad uno o pid scom-
parti, nel quale conservare la merce deperibile, evitando la 1
promiscuitd tra generi diversi; '

-presenza (1 banco refrigerato (in casoc di vendita di merce depe-
rlblle) e comungue dotate dl adeguata protezione dagli agen-
ti atmosferici e dal contatto col pubblico;

-esistenza di un impianto di lavaggio con sufficiente scorta di
acqua potabile e dl altrettanto capace serbatoio per l'acqua

ti solldi preodotti.

ART. 445 vendita con automezzl - Ceneri consentiti.

Coloro che esercitanc il commercico ambulante in forma it’nerante
con gli automezzi di cul ail precedenti articeoli possone vendere i
prodotti di cui all'art. 442.

usata; !
~eslistenza di adeguato e r321onale sistema di raccolta dei rifiu-~ .i
ii

ART. 446 Locali 4i deposito.

Chiunque effettui la vendita di generi alimentari fuori negozio
(in forma ambulante a posto fisso assegnatoc o in forma itineran-
te) deve disporre di locall di deposite autorizzati dall'U.S.L..

ART. 447 Modalitd di vendita. _
Il commercio ambulante, in qualsiasi forma venga esercitato,. &
soggetto al rispetto delle norme di cui agli artt., precedenti.

ESERCIZI PUDBLICI DI SOMMINISTRAZIONE E FREPARAZIONE
DI ALIMENTI E BEVANDE
{Bar, pasticcerie, tavele calde,

trattorie, ristoranti, mense)

ART. 448 Disposizieni genaralil. i

La disciplina degli esercizi pubblici, ove si somministranm
pasticeeries, ristoranti, rattor*e, nesea, ros;lccerle,
calde, tavole fredde, osterie con ¢ senza cucina,
lici, sale da giocce con bar, =cc., & regolata, GH
disposizioni di legge, anche dalle norme del presente Rego:

ART. 449 Requisiti ganerali.

Gli esercizi pubblici di cui all'art. 448 devono:

~essere ubicati a conveniente distanza da fontl di ing
inguinamento; - i

-possedere idoneo spazio per il pubblico, dimensioni e &
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locali adeguati al flusso del clienti;

-—assere costrulti in modo da garantire una facile e adeguata pu-
lizia;

-essere sufficlientemente aerati, illuminati, umidificati e termo-
regolati, in modo naturale o artificiale, cesI da evitare o-
gni condensazione di vapori o sviluppo di muffe,

L'areazione deve essere assicurata con continuiti, ricorren-
do, ove necessaric, a ldonei mezzi di ventilazione sussidia-
ria e/o meccanica ¢ ad idoneo impianto di condizionamento;

-nen avere alcuna comunicazione diretta con locali @i abitazione
¢ latrine.

E' vietato in ogni caso adibire i locali degli esercizi pubblici

ad usi estranei a quelli per . gualli sono autorizzati.

Gli esercizi pubblici devone essere provvisti di acqua potabile

nel rispetto delle disposizioni di cuil all'art. 398 lettera c)

del presente Regolamento,

ART. 450 Arredamenti, attregzature e utensili -~ Operazioni 4di
pulizia.

Le 4dttrezzature e g¢gli utensili deveono essere in buono stato di

conservaziane, di materiale idoneo, preferibilmente di acciaio i-

nossidabile, per una facile puiizia,

Le stoviglie devono essere di materiale idoneo, = comungue per-

fettamente integre. Utensili e stoviglie devono essere sottoposti

ad adeguato lavaggio e conservatil in state di accurata pulizia,

al rviparo dalla pelvere, dagll insetti e da ogni altra fonte di

inguinamento. o

Attrezzature e utensilli devono, incltre, essere in quantitd suf~

ficienti per evitare durante la preparazione ed il confezionamen~

to dei cibi, qualsiasi contatto, anche indiretto, fra sostanze

completamente diverse per composizicne e materia. .

Le operazicni di pulizia deil lecali non devono essere effetbtuate

‘nei periodi connessi con la preparazione e somministrazione di a-

limenti,

ART. 451 Ristoranti, trattorie, tavole calde, mense aziendali,

refezioni scolastiche - Requisiti strutturali.
Ristoranti, trattorie, tavola calde, mense aziendall, refezioni
scolastiche, nonché pizzerie, spaghetterie e eimili, con posti
tavola, devono essere provvisti di:

.*-HK) una cucina esclusivamehte destinata alla preparazione degli a-

limenti, di superficis pnon inferiocre a 15 Mg. per una pre-—
senza contemporanea fino a trenta avventori; oltre 30 e fino
a 100 posti tavola la suddetta superficie sard incrementata
di Mg. 0,50 per ogni posto tavola; oltre 1 190 posti tavela
l'incremento sard di Mg. 0,30 per ogni posto tavola. ’
La cucina deve prevedere spazi diversi riservati alla:
“preparazione del cibi crudi (meondatura, pazzatura);
—Cottura dei cibi;
-affettatura di carni, formaggi, salumi, quarnitura platti,
aece .
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Datta locale deve inoltre: i

a) avere mobili idonei per stoviglie ed utensili; LJ

b} avere banchi per la manipolazione degli alimenti, rico-
perti ‘in materiale impermeabile duro,

c) avere lavelli in numero adeguatec al bisogni dell'eserci- {t
zio muniti di rubinetti &1 acqua potabile fredda e cal-
da, di cui uno con le caratteristiche all'art. 6.8 com-
ma d); j

d) avere paretl con ideneo rivestimento impermeabile e lava- “
bile e lavabile firo all'altezza di mt. 2 dal pavimente
anch'esso imnarmeabile;

e) avere cappe idonee ed adeguate per la raccolta dei pro- [!
dotti della combustione e delle =salazioni derivanti
dalla cottura dei cibi:;

f) avere aperture protette dall'entrata di mosche, insetti o fl
altri animali nogivi.

B) Un vano dispensa per la conservazione degli alimenti e delle ;
bevande dotato d4di: lj
1 —idonei scaffali con r*planl lisci e lavabili, dove 1 pro- =

dotti o le materie prime venganc conservatil in modo
chiaramente distinto.

2 —armadio o celle frigorifere, dotati di appositi conteni-
torli o scampartl con coperchic che permettanc la sepa-
razione tra frutta e verdura, carne e pesce, latticini,
preodotti di -pasticceria, alimentari gid cotti; .

C} Un vano od un settore di raccorde tra la o le sale da pran
ed 1 diversi servizi in cul tenere sistemati e pronti al.
so od eventualmente preparare per l'uso senza interf
nell'attivitd di cueina, le tovaglie, i tovaglioli, il
sellame, le vetrerie, le bevande e la frutta. =

D) Una o plﬁ sale da pranzo in cul la distribuzicns del tawoiily
delle sedie sia tale da consentire al consumatore una. e
assunzione di cibi ed al personale unfagevole attuaz1o
servizio, ed in ogni caso dovra essere assicurata unae.
ficie di almeno Mg. 1,20 per ciascun postoc a- tavola.

E) Un reparto debitamante attrezzato per l'esposizicne al i
da agenti inguinanti di wvaszsci, posate e pietanze
che quest'ultime sianc nel contempo debitamente ¢o
al calde o al fredde secondo il D.P.R. 327/8¢0,
alle esigenze,

F) Almeno un servizio igienico ogni dieci dipendenti co
neamente presenti, riservatc ad uso esclusivo del
un lavabo ogni cinque dipendenti; un locale attzgs
armadi a due scomparti separati per la custodla
menti personali deli lavoratori. :

G) Tutti gli esercizi debbonc essere forniti di ser
a disposizione degli avventori, facilmente indiw
apposite indicazioni, adeguati alla capac:
dell'esercizio, applicando almeno i minimi fiss
guente tabella con riferimente ai posti tavola:z

fine a 75 posti tavola servizic per un




donrne un gabinetto

servizio per un lavandino
wemini un gabinetto

fine a 250 pesti tavola servizio per due lavandini
" : donne cdue gablnetti

~
b3

servizio per due lavandini
vomini due gabinetti

ricettiva, potr& richiedere una dotazione di servizi wvrovorzio-

nalmente pid elevata.

H) Unc spazio per i rifiuti solldi con idoneo e capace contenito-
re a tenuta facilmente svuotabile ed asportabile.

I) Uno spazio per il disbrigo delle operazioni di lavaggio delle
stoviglie, attrezzato con lavastoviglie di proporzioni ade-
guate all'attivitd dell'esercizio. _

L) Un locale e vano destinate al deposito delle sostanze efoc ma-
teriali non alimentari.

ART., 452 Bar e assgimiiabili - Reguisiti strutturali.

I bar, con o senza somministrazione 4i <¢ibi cottil altrove, in lo-

call autorizzati, e locall assimilabili devenc avere:

a) un locale di preparazione e/¢ somministrazione che preveda
spazl separati per clascuna attivita Qi superficie minima
pari a 10 Mg.:

) un locale o vano deposito o altro ambiente giudicate ideneo;

¢} un sarvizio igienica, annessc, ad usc esclusivo del personale,
con 1 reguisiti di cui al precedente art. 338 d);

d) un secondo servigio igienico per il pubblico, con i requisiti
di cul al precedente articolo 398 4); '

2} idonee attrezzature refrigeranti per la conservazione degli a-
limenti e delle bevande deperibili. :

LJ L'autoritd sanitaria, per gli esercizi con una maggiore capacita

kol

Gli articeli 451 e 452 diventano cperanti per i nuovi eser-
cizi che si costituiranno dope llentrata in vigore del pre-
sente Regolamento. Per gli esercizi esistenti precsdentemen-
t&, potrad essere concessa deroga da parte del Sindaco, sen-
tite il parere dell'U.0. di Igiene puhblica.

ART. 453 Zone di cottura e preparazione dei cibi -Installazione
. degli impianti di cottura.

Nelle gastronomie, nelle tavole calde, nelle pizzerie, bar o ogni
altro esercizio di somministrazione sopra non previsto, la zona
. ASSegnata zlla cottura e preparazione dei cibi, deve essere di-

Ftinta da guella ove sosta il pubblico acquirente ¢ consumatore.

. Gli impianti di cottura devono essere installati secondo le norme
stabilite per le cucine e i forni devono essere provvisti di ap-
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posito impiante fumario con dispersione dei fumi in canne regola-| |
mentari.

ART. 454 Lavaggio tazzine e bicchieri nei bar = assimilabili,

Neil bar ed esercizi assimilabili il lavaggio delle tazzine = ci,ei“I
bicchieri deve avvenire nel rispetto delle seguenti norme:

a) evitare assolutamente macchinette a spazzole rotanti; .
b) utilizzare lavatazzine automatiche la cui temperatura di 1a [
vaggio sla superiore a 60° centigradi;

¢) il ricambio dell'acqua della lavatazzine deve esseres preferi-
bilmente a ciclo continuo; & ammesso 11 ricambio effettuato dalLJ
gestore con regolaritd e comungue ogni 10 cicli di lavaggio;

d) evitarse 1'usec di tovagliette di spugna su cul appocglano le
stoviglie, oppure cambiarle ogni giorno;

€) 1 bilechieri puliti e riposti sui ripiani portasggetti devonc L)
essere adeguatamente protetti.

ART. 455 Olic di frittura. L}
Negli esercizi ove a qualsiasi titolo si effettui preparazione di
alimenti per la somministrazione non & consentite i) riciclo, per
altri usi alimentari, di olio usato per frittura. _
L'olio utilizzate per la frittura non deve mai presentare un in-
dice di perossidi superiore a 20 e la reazionae di Kreiss non deve
risultare positiva.

Nelle friggitrici la superficie dell'olio esposta all'aria dew
2ssere la minore possibile.

ART. 45& Somministrazione in pertinenze esterne.
Qualora per la somministrazione =i utilizzino pertinenze estar®
ai locali, tali pertinenze devono essere adeguatamente pro

da fonti di inquinamente e/o insudiciamento e consentire wnd:
cile e adeguata pulizia. L ahed
In tali esercizi gli alimenti crudi o cotti non devono esgd
sposti in contenitori aperti se non adequatamente protett L
parati da ogni possibile fonte di contaminazione e nel rigy
delle condizioni di temperatura necessarie. o

ART. 457 Protazione, conservazione e modalitd di prep
di alimenti e bevande.
GLi alimenti e le bevande, anche a base di estratti e
vone rispondere ai requisiti 4i legge, essere conservat
modalitd atte al mantenimento delle loro caratteristighe;
che; le bevande devono essere diluite solo al momento™d
ge con acqua potabile, gassata 0 minerale. I prodéttl
devono essere protetti dal contatto del pubblico, dali
dagli insetti. In particolare: :
-le acque minerali e le bevande gassate devonc egsBre
nei recipienti originali, che vanno tenuti ¢Hi
momento della wvendita e della mescita, al rip
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luce e lontane da sorgenti di calore.
Una wvolta inlziate, le hottiglies devonoc esssre tappate e
mantenute refrigerate o adeguatamente conservate;

-1l latte deve ‘essere pastorizzato o sterilizzate, conservato in

ognl caso rigorosamente alle temperature previste dalla nor-

mativa vigente, all'interno del frigorifero. E' amnessa la
tenuta. per ogni banco di un solo contenitore aperto per uso
estemporanec in frigoriferc dopo 1'uso;

birra pud essere spillata dai barili con apparecchi che vi

immettanc, a mezzo di tubazioni in materiale rispondente ai

requisiti di legge, anidride carbeonica pura o aria aspirata
dall'atmosfera esterna da ildonea posizione e non da ambiente
abitatl o cantine;

~le bibite, a base di spremuta di frutta o frullati cansistenti
in emulsioni di polpa di frutta mescolata a latte o ad altri
liguidi & & ghilaccio, devono essere separate, alla presanza
del cliente, con prodotti maturi e ben lavati, latte pasto-
rizzato o sterilizzato, ghiacclic per uso alimentare e con
appositl apparecchi che evitine il contatte delle wani con
le bevande;

-11 the, la cioccolata deveno essere preparati con prodotti ri-
spondenti al caratteri e ai reguisiti sanciti dalle leggi e
regelamenti, Ingredienti specificamente richiesti dal consu-
natore possono essere agglunti ai prodettil suddetti;

-la pasticceria, 1 dolciumi, lo zucchero, i panini, i tramezzini,
i toast e simili, nonché ogni prodotte venduto senza 1'ori-
ginaria confezione devono essere protetti dal contatio del
pubblico, dalla pelvere e dagli insetti, conservati, a se-
conda del tipo di alimento, in contenitcri opoure in vetrine
refrigerate, presi con pinze ¢ altro materiale idoneo.

J.J
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ART. 458 Preparaziconi estemporanee.

Sulle pubbliche vie, sulle piazze, sui mercati, anche in occasio-
ne di fiere o simili, & vietata qualsiasi attivita diretta a pre~
parare o cuocera generi alimentari o dolciumi (come friggera pe-
sce, frittelle, preparare dolci con zucchero fuso, torrone, ecc.)
ad esclusiocne delle castagne.

Le attivitd, di cui al comma precedente, possonc tuttavia essere
autorizzate, purché vengano effettuate all'interno di strutture
e/c automezzi che, oltre ai reqguisiti di cui al punto 11, sianc
dotati di apposite apparecchiature riconosciute idonee
dall'y.s.1.

ART. 459 Feste popolari,

Oltre all'osservanza delle disposizioni previste dalla legge e
.~ 8al regolamenti vigenti, la concessions del sucle pubblico per
Crattivitd estemporanee varie, come fiere, mercati, parchi di di-
vertimentc, esposizioni o raduni, & data dal Sindaco, subordinan-
dola al rispetto di norme igieniche atte ad evitare pericsoli per
la salute degli avventori e ad impedire 1'ingquinamento del suclo
‘@on rifiuti di qualsiasi genere.

L& norme relative sono, caso per caso, indicate dall'U.S.L. & si
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riferiscono principalmente alla osservanza dej requisiti di cuij |

al successivi commi.

Nel caso venga effettuata solo attivitid di vendita &/o0 sommini-

strazicne : C - j

~il personale addetto, anche saltuariamente od occasionalmente,
alla vendita e/o somministrazione deve 2ssere provvisto 4i
libretto di idoneitad sanitaria; ;

-1 taveli devono essere di materiale lavabile o ricoperti con ma—{j
teriale lavabkile;

-1 bicchieri, le posate e i piatti utilizzati devono essere del |
tipo monousoc e vanno conservati al riparo 4a ogni ~rsudicia- ||
mento; ’

~il banco di distribuzione deve essere di materiale lavabile o,
comungue, ricoperto con materiale lavabile; 0

-deva essere predisposte l'allacciamento al pubblico acquedottoiJ
per il rifornimentse di acqua potabile o un idonec serbatoio
di acqua i cui caratteri di potabilitad siano certificati da
laboratorio pubblice; {J

-1 prodeottl devono essare conservati con le modalitd atte al man-
Lenimento delle loro caratteristiche igieniche, alle tempe~. .

-rature previste secondo le differenti qualitd, nonché pro~lﬁ
tetti dal cantatto del pubblico, dalla polvere e dagli in~
setti; N

-i rifiuti selidi provenienti dai banchi 4i somministrazione de=
vono aessere raccoltl dal perscnale in appasiti conteniter
chiusl e sistemati lontani dai luoghi di consumazione;

-sull'intera superficie occupata deve essere garantita la dispozk
nibilita per il pubblico di idonei contenitori per la r
colta di rifiuti; -

—le acgue usate devone essers smaltite in faognatura o, in ask
za, smaltite in modo ritenuto idonec ai fini igie
sanitari, dall'U.s.%.; A

-deve essere garantita la disponibilita &i almeno un servii
gienico riconosciuto idoneoc;

-nen & ammessa la vendita di alimenti deperibili a base i
latte, panna o yoqurt se non in confezioni originalii
servate in attrezzature riconosciute idonee da :
dell'U.8.L.; R

-nel caso di wvendita e/o somministrazione di prodotti non
fezionati, preparati altrove (es. panini, tramezzind
11), tali prodotti devono essere avvolti in idonei:
e preparati in laberatori gid autorizzati. N

Qualora venga effettuata anche attivita di preparazione

ranea di cibhi cotti da consumarsi in loco, oltre ai r

cui al precedente comma, deve essere previsto: G

a) un locale ¢ ambiente esclusivamente destinatc alla Eﬁ;
ne di adeguata ampiezza e adequatamente protetfo]
deve prevedere spazi distinti per: e
-mondatura; ok
~pazzatura
—cottura cibi; -
~affettatura carni, formaggi, salumi, guarndEss
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ece.
Datto locale o amblente, inoltre, deve avere!

-iavelli in un numero adeguato alle necessita, muniti di ru-
ninette com acgua potabile.

Unc di tali lavelli o piit di unc in caso di elevatoc numero
di addetti, deve essere destinato esclusivamente al lavaggio
delle.mani ed attrezzato con sapcne liguide e asciugamani a
perdere con rubinetto a comando non manuale;

-pavimentc, o idoneo piano di calpestio sollevato dal suolo,
lavabile e tenuto in adeguata condizione di pulizia;

~idonei dispositivi per la dispersione dei prodotti della
conbustione e delle esalazioni derivantli dalla cottura;
—attrezzature refrigeranti per la conservazlone delle tempe-
rature previste per legge per le materie prime e di prodotti
finiti;

~idaones e capace contenitore di rifiuti con coperchic a te-
nuta e apribile a pedale, facilmente svuctabile e asportabi-

le. i
k) Un vano per la detesnzione delle sostanze e materiali non ali-

mentari.

c) Deve essere disponibile un servizio igienico ad esclusivo uso
del personale addetto alla preparazicne con i regquisiti
dell'art. 23928 d).-

d) E' comungue vietata la somministrazione di mitili e molluschi
marini in genere e la produzione in loco di alimenti facil-
mente deperibili a base di uova o latte.

L'autrorizzazione sanitaria in questo caso avra comungue la
durata massima di giorni cingue eventualmente rinnovabile
con un nuoveo soprallucgeo da parte dell' U.0. di Igiene Pub-
blica. Per periocdi di tempo superiori (es. autorizzazioni
stagionali) i suddetti reguisiti dovranno essere integratil
da quelli previsti dagli articoli 4495 e 450 del presente Re-
golamento, con rinnove annuale, previa nuovo sopralluago e
consequente nuova espressicne di parere da parte dell'U.Q.
di Igiene Pubblica. '

T CCCCLECCCC

EBERCIZTI DI DEROSITO ALL'INGROSSO

ART. 460 Autsrizzazieni.
_ Chiunque intanda impiantare un deposito all'ingrosso di sostanze
% alimentari di origine vegetale o di carattere dolciaric deve ot-

tenere l'autcrizzazione dell'U.S5.L.

ART. 461 Requisiti dei locali. _

Iw%pcali dl cui all’articolo precedente devono essere dotati de-
“gli impianti necessari ad assicurare la buona conservazione delle
marcli depositate.

In. particolare, i suddetti locali deveono rispondere ai seguenti
regquisiti: .

201

e a L tme e B R e Bi e e m e




—essere ubicati & conveniente distanza dalie fonti di insalubrits | |
ed ingquinamento, in modo tale che non vengano alterati i ca-
ratteri igienici organolettici e chimico-fisici delle merci
depositate; | C

—essere illuminati e ventilati, dotati di finestra o altre aper- L)
ture, idoneamente posizionate per consentire l'apportuna
ventilazione e il ricambio dell'aria. E° consentita 17'iiljuy- . -
minaziohe artificiale e l'aerazione forzata mediante jidonea !]
apparecchiatura meccanica;

—avere le pareti rivestite con materiale liscio, lavabile ed im-
permeabile almenc Ffino all'altezza di 2 mt. e comunque non ||
inferiori al livello delle merci depositata; -

—avere 1 seffitti intonacati o comungue tali da non creare danni
¢ lnguinamento per le merci depositate; -

—avere tutti i pavimenti chiari, impermeabili, raccordati a sagao- g
ma concava con le pareti, e declivi verso un fognolo, munito J
di chiusura idraulica per lo scarico delle acque di lavag-
gio; '

-essere dotati di acqua potabile in quantita sufficiente,.

ART. 462 Attregzaturs per la conservazione. .
I depositi ed i magazzini devono essere dotati di attrezzature .di
refrigerazione idonee alla sosta dei praodotti alimentari, gqualora
la natura delle merci lo renda necessario. o
Le attrezzature e gli utensili devono avere i requisiti di cut
precedente art. 398,

ART. 463 Collecazione delle sostanze depositate. .
Al fine di garantire un corrette svolgimento delile attivi
vigilanza igienico~sanitaria, le merci devono essere ccllac
modo da rendere sempre facile i)l riscontro delle partite e
cesso alle stesse. E' comunque fatto obbligoe di tenere le
sollevate da terra e a conveniente distanza dalle pareti.

ART. 464 Merci «onsentite. :
Nei locali autorizzati & consentito solo il deposito delle
per le guali & stata concessa l'autorizzazione.

ART. 465 Disinfestazione e derattizzazione. Ll
Il deposito deve, almeno con periodicita annuale, essere . &
sto a trattamento di disinfestazione di cui deve essere. Go;
ta attestazione nel caso sia effettuata da ditta speciglays
deve essere adeguatamente attrezzato per la lotta antimys
de garantire l'assenza di roditori. -

ART. 466 Movimento veicoli. : -
In relazione agli alimenti depositati all'interno dex
cul al presente capitolo, & vietato 1'usc dei veicoll gy
motori alimentati da carburante o di combustibili .d

—

<1lpo.
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ART ., 487 Nerme di sicurezza e igiene del lavoro.

I locall di cui al presente capitola, oltre che ai requisiti
igienico-sanitari, devono essere rispondenti anche zlle norme di
sicurezza e igiene- del lavoro per le quali sono previste autoriz-
zazloni specifiche e indipendenti da gquelle sanitarie e prelimi-
nari Vlspetto a gueste ultipe.

ART. 468 Personale addetto.
Ii personale lavorante nel locall di cul al presente capitolo de-
ve essere in possesso di idoneitd sanitaria.

DISTRIBUTORY AUTOMATICI E SEMIAUTOMATICI
DI SOSTANZE ALIMENTART .

T distributori automatici o semizutomatici di sostanze alimentari

2 hevande debbono corrispondere al seguentl reguisiti:

1) 41 essere di facile pulizia e disinfettabili =ia all'interno
che all'esternc ¢ tall da garantire l'igienicitd dei prodot-
ti distribuiti;

2) di avere le superfici destinate a venire a contatto con le so-
stanze alimentari 4i materiale idoneo ai sensi dell'art. 11
della Legge 283/13%62 e di ogni altra dispeosizione in vigore
¢ reslstente alle vipetute operazioni di pulizia e disinfe-
zione;

3) avere le sorgenti interne di calore collocate In modo tale da
non influire negativamente sulla conservazione delle sostan-
ze alimentari e bevande;

4} avere, salvo guanto previsteo da norme speciale, un'adeguata
attrezzatura che garantisca la buona conservazione: .
~delle sostanze alimentari di facile deperibilita ad una
temperatura non superiore a +4° C;

-delle sostanze alimentari surgelate ad una temperatura non
superiore a ~18°C;

-delle bevande e piatti caldi ad una temperatura di +65°C, o
comungue non infericre a +60°C, ad avere inoltre un congegneo
automatico che blocchi la distribuzione delle sostanze ali-
mentari quande la temperatura 4i conservazicne si allontani
dal limiti stabiliti;

5) essere collocati a conveniente distanza da sorgentl di calere;

6} avere la bocca esterna dl erogazione non esposta e protetta da
insudiciamenti od altri inguinamenti:

7) non essere collocati nei laboratori di preparazione di sostan-
ze alimentari.

- Cve la natura dell'alimentoc o della bevanda lo richieda, si deve

Provvedere alla sistemazione di recipienti o di portarlflutl con

. -Coperchio a ritorno automatico, che debbono essere tenuti in buo-

. Hercondizioni igieniche e svuotati o sostituiti con la necessaria

frequenza.

Della installazione dei suddettil distributori deve essere data

Comunicazione scritta all'U.S.IL..

4
4
J
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&
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Tale comunicazione wva inoltrata preventivamente e congiuntamente ti

da parte della Ditta o Ente presse cui sono installati i distri-

butori e da parte della Ditta installatrice. _

In detta comunicazione deve essere, lnoltre, fatta specifica men- 4‘

zlone:

~della frequenza con cui sono effettuate le operazioni di pulizia
e/o disinfezione;

-della ditta’'che ha in carico la gestione degli apparecchi ;

~del tipo di approvvigiocnamento idrics, in caso di non allaccia-
mento alla rete idrica pubblica deve essere allegato un cer-
tificato di potabilitd non anteriore a 15 giorni dalla comu- EJ
nicazione,

In tal caso sono consentiti i serbatoi idrici purché& non manomis-

sibili, L

Talli serbatoi dovranno essere ouliti e/o disinfettati, prima di.

ogni ricarica, in modo da garantire la potabilitd dell'acqua ero- .

gata. i

Il controllo della potabilitd dave essere richiesto dalla Ditta {J

presso cul & installato il distributore secondo le freguenze sta-

bilite dalla autoritid sanitaria. i

ART. 470 Sostanze distribuite - Requisiti e indicazieni.

Le sostanze alimentari e le bevande poste in vendita a mezzo di

distributori automatici debbono: :

1) essere prodotte in stabilimenti e laboratori provvisti del- -
l'autorizzazione sanitaria di cui all'art. 25 del D.P.R.
327/80;

2) corrispondere per . caratteristiche e requisiti alle rispetti
dencminazioni legali, ove previste, o merceologiche che
caratterizzano e con le quali vengonoe poste in vendita.

Le imprese responsabili della vendita di sostanze alimentari

mezzo di distributori automatici e semiautonmatici sono tenute

accartarsi che le stesse corrispondano aj regquisiti igianig
sanitari previsti dalla dalla ed abblanc le caratteristis
merceclogiche proprie del prodotto.

Sul distributori automatici o semiautomatici debbono essere

portate in lingua italiana, in modo indelebile, ben leggib;I;

ben wvisibile allfacquirente, per ciascuna delle sostanze ali
tari poste in distribuzione, le indicazioni breviste dall'a

del D.P.R. 18 maggio 1932, n. 322.

ART. 472 Personale addetto al rifornimento. .
Il personale che effettua il rifornimento dej distriputordy
viene a contatto con le sostanze alimentari poste in-distim
ne, anche se in confezioni chiuse, deve essere in posge;
iibretto di idoneita sanitaria di cui alltart. 37
327/80.
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MEZZI DI TRASPORTO DI PRODOTTT ALTMENTART

u ART. 472 Norme genarali.

Il trasporto delle sostanze alimentari dave avvenire con mezzo i-
) gienicamente idocnec e tale da assicurare alle medesime un'adegua-
u ta protezione in relazione al genere delle sostanze trasportate,

’ evitando ogni causa di insudiciamento o altro danno, che possa

;3 derivare alle sostanze alimentari trasportate dagli agenti atmo-
LJ sfericl o da altri fattori ambientali.

E' fatto obbligo di provvedere zlla pulizia del mezzo di traspor-
. to adoperateo, in maniera tale che dal medesimo non derivi insudi-
LJ ciamento o contaminazione zlle sostanze trasportate.

E' vietata la promiscuiti di carico di sostanze alimentari con

altre sostanze alimentari o anche non alimentari, che passanoc mo-
Q dificare le caratteristiche dei prodotti o, possano, comungue in-
LJ guinarli, salveo che si faccila uso di confezioni od imballaggi at-

ti ad evitare gqualsiasi contaminazione o insudiciamenteo.
1

ART. 473 Mezzi di trasporto soggetti ad auterizzazione zanitaria.

Sonc soggetti ad autcrizzazione sanitaria:

a) le cisterne e gli altri contenitori ad esse assimilabili {es.
containers}. adibiti 2l irasporto delle sostanze alimentari
sfuse a mezzo di veicoli;

: b}y 1 veicoli adibiti al trasporto degli alimenti surgelati per la

LJ_ distribuzione ai dettaglianti; '

Lfauterizzazione viene rilasciata dai Sindaco del Comune di resi-
denza del proprietario del velcolo, cosl come risulta dalla i-
scrizione al P.R.A., sentito L1 parere della U.3.T..

ART. 474 Domande per il rilascio dell'autorizzaziene sanitaria.

Le domande per il rilascic dell'autorizzazione di cui al prece-

dente articolo debbono contenere: ' .

a) il numero o la ragione sociale e la sede dell‘fimpresa;

b) gli estremi 'd'identificazione del veicolo o della cisterfa o
del contenitore (gualora sianc amovibili); :

¢) 1l'indicazione delle sostanze alimentari al cui trasporte =i
intende destinarii;

4} l'indicazione del luego dove di norma l'impresa ricovera il
velcolo, la cisterna o i1 contenitore ai fini delle opera-
zioni di lavaggic, disinfezione e disinfestazicne.

.Le domande devono essere corredate da una dichiarazione della
fdltta Costruttrice attestante che i materiali impilegati, se de-
Stinati a venire a contatto con le scstanze alimentari trasporta-
te, sono conformi ai requisiti di legge.

Jautorizzazione € valida per due anni dalla data del rilascio.

RT. 475 Registro delle autorizzazioni.

2880 gli uffici della UG.S..L. & costituito un apposito registro
® Vengone annotati gli estremi delle autorizzazioni rilasciate,
variazioni concernenti 1'idoneita delle cisterne e dai conte-—
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nitori e ¢i eventuali provvedimenti adottati in conseguenza di ]
trasgressioni.

Un elence delle autorizzazioni revocate © non rinnovate, correda- . .
to di tutti gli -elementi necessari all'identificazione dei velico- .J
lo, delle cisterne ¢ del contenitore e del luogo di abituale ou—
stodia, viene inviato, semestralmente, in duplice copia al Mini- . .
stere della.Sanitd, nonché ai competenti organi d4i vigllanza. il

ART. 475 Idoneitd del wveicelo al trasports delle sostanze ali-
mentari, P
Il trasportatore & tenutc a mantenere i1 veicolo nella condizione [;
di idoneita di cui al punto 15.1  del presente Regolamento o a
sospenderne l'utilizzazione in caso di inidoneitd. 4
L'U.S.L. territorialmente competente ove accerti, tramite il Ser- L
vizio di Igiene pubblica o su segnalazione di altri organi di vi-
gilanza, che il veicolo non & pid idoneo al trasporto delle so- -
stanze alimentari specificate nell'autorizzazione sanitarla, !'
provvede all'immediate ritiro dell'avtorizzazione stessa dandone
notizia al comando di Polizia Stradale della Provincia, in cui &
stata rilasciata, e al Comando dei Vigilli Urbani del Comune di
residenza del trasportatora.

ART. 477 Cisterne e contenitori - Caratteristiche & manutenzicne.
Le cisterne ed i contenitori adibiti al trasportoc di sostanze a-
limentari debbono avere:

1) rivestimento interno costruito con materiale che risponda a:
requisiti specifici della Legge 283/1962 e dei successiv
decreti di attuazione; S

2) serbateio ad unico o pid scomparti, costruito con pareti
terne ad angoli o spigoli smussati o raccordati in medo <

le operazioni di lavaggic e disinfezione si possano as,
agevolmente e 1'acgua di lavaggioc possa fuoriuscire
ristagni;

apaertura che consenta un facile accesso all'interno;

portelli con idonee gquarnizicni a tenuta;

quandc necessario, protezione termica, e, se del caso,

ciatura esterna metallizzata; :

6) attacchi di carico e scarico ed ogni altro accessoric
2ato per dette operazioni (es. valvola di sfiato con "Lk
di protezione) facilmente smoentabili, in modo da poter:

re sottoposti senza difficolti al lavaggio e alla dis
zione. '

n bk
T et

Le cisterne o i contenitori asportabili ed intercampiabil
o essere punzonati o recare un contrassegno metallico in
bile con gli estremi dellfattestazione di idoneita.
Dopo ogni scariceo e prima di ogni carico, le cisterne
nitori debbono essere Sotteoposti alle operazioni di pul
disinfezione con mezzi idonei saquite da lavaggio con
bile, ) o o B
Le cisterne ed i contenitori non possono essere impilegal
trasporto di sostanze non alimentari o di sostanze
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quelle indicate nell'autorizzazione rilasciata ai sensi dell'art.
473,
Copia del verball compilati per le infrazioni alle norme di cui

sopra deve essere trasmessa all'autoritd che ha rilasciato 1!'au-
torizzazione.

ART. 478 :Condizioni di temperatura durante il trasporto,

Il trasporto delle sostanze alimentari elencate nell'allegate C
del D.P.R. 26 marzo 1980, n. 327 e successivi Decreti Ministeria-
li di modificazione e integrazione deve essere sffettuato con mo-—
dalitd atte a garantire il mantenimento degli alimenti trasporta-
ti alle condizioni di temperatura fissata.




T L L.

ART. 481  ENTRATA IN VIGORE

NCOREME FINALT

i
ART. 479 SANZIONT lJ
Qualora il 'fatto non sia in altro medo sanzionato dalla Legas
Statale © Regiocnale, le violazioni dealile disposizicni contenud
nel prezente Ragolanento coemportano l'applicazione delle sanzioLf
previste ‘Hal T.U. delle Leggi Sanitarie (R.D. 27 luglio 1934,
n.1265, art.344) e dal T.U. della Legge Comunale o Provinciaj ;
(R.D. 3 marzo 1934, n.383, art.106); si osservanc, per quante a{j
tiene l'applicazicne delle sanzioni, gli artt. 12 e Sseguenti deal-
la Legge 24 novembre 1982, n.é689, :

ART. 480 ABRCOGANIONE DELLE NORME PREESISTENTI "J
Con l'approvazione del presente Regolamento di Igiene, si intan-
dono abrogate tutte le norme riguardanti le stesse materie contd |
niti nel precedenti Regolamenti Comunzali.

Tl Regolamento Comunale di Igiene e ogni successiva modifica 4
aggiornamento entrano in vigore 15 giorni dope 1'avvenuta pubbli
cazicne del deliberato EII'EIBY Pretorio del Comune. -
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